
 
 

 
MANGEZ 
 

 
 
 
 
Velouté de pois cassés, panais, parmesan, cumin                                     10€ 
Tarama maison, pain challah, salade d’herbes                                        10€ 
Terrine de cochon & lapin, oignon rouge en pickles, salade d’herbes                 10€ 
Beignets de crabe, chou-fleur & chou rouge, épices cajun                            12€ 
Burrata, tapenade, croutons                                                         12€ 
 
 
 
Choux de Bruxelles, haricots blancs au bouillon de légumes, poire, bleu, amandes    22€ 
Pêche du jour, tagliatelles de sarrasin, crème de laitue de mer, échalote           26€ 
Agneau « al pastor », brocolis sautés, épinards, sésame                             26€ 
Noix de veau aux épices, rutabaga, shiitake, jus de viande, ail noir, noisettes     28€ 
 
 
 
Mimolette vieille au lait cru, fromagerie du Vert                                   9€ 
Assiette de fromage mixte de La Fromagerie des Monts du Cantal                     14€ 
 
 
 
Mousse au chocolat, crémeux caramel, gavotte, écume avoine                         10€ 
Moelleux amandes poire, crème montée bergamote, poire au sirop                     10€ 
Bavaroise mangue, fruit de la passion, glace & crumble coco                        11€ 
 
 
 
 
Nos glaces à l’italienne maison : chocolat d’Indonésie 65%, vanille de Madagascar, 
pistache, noisette, café Compagnon 
Notre glace vegan : amande de Sicile 
Nos sorbets maison : agrumes, yaourt          7€ 
 
 
 
 
 
 
Merci d'être là 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies ou régimes alimentaires, nous pouvons adapter ce menu à vos besoins 
 

Prix nets, taxes et service compris 


