
Nos plats contiennent des all, n’hésitez pas à demander la liste et à nous faire part de vos allergies 
ou restrictions alimentaires, nous pouvons adapter ce menu à vos besoins. 

 Prix nets, taxes et service compris. 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

Bao bourguignon 10€ 

Pommes dauphine, sauce tartare                           9€ 

 

 

Gravelax de truite, crème crue citronnée, pommes gaufrettes 14€ 

Terrine de porc fermier, pickles 12€ 

Salade d’hiver, noix 9€ 

Assiette de jambon Serrano 18 mois affinage, Maison Vega Dulce 12€ 

Lentilles, haddock, œuf parfait 13€ 

Burrata, condiment noisette/poivron, tapenade 12€ 

 

 

Filet de canette, purée de betteraves, betteraves rôties, jus de volaille 27€ 

Poitrine de cochon grillée, céleri rave, condiment thaï  25€ 

Cabillaud de ligne, fenouil, brocoli, hollandaise aux agrumes 27€ 

Cuisse de volaille, foie de volaille, pommes de terre, choux de Bruxelles 26€ 

Risotto, champignons, noisettes, parmesan 23€ 

 

 

Saint-Marcellin fermier, fromagerie Rochas 9€ 

Assiette de fromages mixtes, La Fromagerie des Monts du Cantal                14€ 

 

 

Nos glaces maison à l’italienne :  
Chocolat d’Équateur 65% Nicolas Berger, pistache de Sicile, vanille de 

Madagascar, noisette du Piémont, café blanc du Honduras, lait d’amande, 

framboise.  8€ 

 

Nos tablettes de chocolat maison pures origines   8/9€ 

 

Ananas rôti, crumble coco, crème coco, glace coco  12€ 

Cookie, mousse au chocolat & glace vanille 12€ 

Tarte au caramel et riz au lait, siphon yaourt grec 10€ 

Pavlova, fruits exotiques 10€ 


