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| PRECAUZIONI DI SICUREZZA

I.I LIVELLO DI FORMAZIONE E IN-
FORMAZIONE RICHIESTO ALL'U-
TENTE

Le persone addette all'utilizzo della mac-
china devono essere adeguatamente forma-
te einformate, sul funzionamento e sui rischi
residui presenti durante il funzionamento.

|'Utente deve essere in grado di applicare
tutte le buone prassi nel rispetto dei principi
dell'igiene alimentare.

I.Il FUNZIONAMENTO

Pur essendo stati adottati sulla macchina
tutti quei dispositivi antinfortunistici al fine
di eliminare i possibili rischi d'uso dell'utiliz-
zatore, questa presenta alcuni rischi residui.

Questi rischi residui cosi denominati sono
relativi a parti della macchina che possono
rappresentare pericolo per I'Utente qualora
ne faccia uso scorretto o commetta un errore
divalutazione o di disattivazione eludendo e
prescrizioni contenute nel presente Manuale.

La macchina inoltre e dotata di opportu-
ne segnalazioni poste sulle zone a rischio
residuo che devono essere scrupolosamente
osservate.

E necessario far attenzione ai sequenti
rischi residui presenti durante il funziona-
mento e |'utilizzo della macchina, che non
possono essere eliminati:
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VAN

PERICOLO ELETTRICO
['uso di un'apparecchiatura elettrica deve
sottostare alle norme comportamentali di
sicurezza:

- non toccare I'apparecchio quando si
hanno mani o piedi bagnati o umidi;

- non usare l'apparecchio a piedi nudi;

- non utilizzare prolunghe in locali adibiti
a doccia 0 bagno;

- non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare 'apparecchio;

- il cavo dialimentazione dell'apparecchio
non deve essere sostituito dall’utente.
In caso di danneggiamento del cavo,
spegnere la macchina e rivolgersi esclu-
sivamente al Tecnico Qualificato.

- non lasciare esposto I'apparecchio ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...);

« nonaccedere all'interno della macchina;

- non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina;

- non permettere che I'apparecchio sia
utilizzato da bambini o incapaci.

VAN

PERICOLO ALTA TEMPERATURA
Alcune parti dellamacchina possono rag-
giungere alte temperature;
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- evitare il contatto con il gruppo eroga-
zione, il riscaldatore portafiltro e le lance
acqua e vapore;

- non esporre mai le mani o altre parti
del corpo in direzione dei terminali di
erogazione vapore, acqua calda o latte.

L'apparecchio non puo essere
utilizzato da persone (inclusi
bambini di etainferiore a 8 anni) con
ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza,
purché sotto sorveglianza, oppure
dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative all’'uso sicuro
dell'apparecchio ealla comprensione
dei pericoli ad esso inerenti.

| bambini devono essere sorvegliati
per sincerarsi che non giochino con
I'apparecchio.

L'Utente ha il dovere di informare
tempestivamente il Costruttore
qualora riscontrasse difetti
e/o mal funzionamenti della
macchina, dei sistemi di protezione
antinfortunistica nonché di qualsiasi
situazione di pericolo di cui venga a
conoscenza.

E severamente vietato apportare
modifiche di qualunque genere
ed entita alla macchina e alle
sue funzioni, nonché al presente
documento.

Periodicamente far esequire dal
Tecnico Qualificato lamanutenzione
periodica e il controllo di tutti i
dispositivi di sicurezza.

i

La manomissione non autorizzata
di qualsiasi parte della macchina fa
decadere qualunque garanzia.

.11l MANUTENZIONE E PULIZIA

E necessario far attenzione ai sequenti
rischi residui presenti durante la manuten-
zione e la pulizia della macchina, che non
possono essere eliminati:

VAN

PERICOLO ELETTRICO
Le operazioni di manutenzione e pulizia
devono sottostare alle norme comportamen-
tali di sicurezza:

- non effettuare le operazioni di manuten-
zione con la macchina in funzione;

- non immergere la macchina nell'acqua;

- non effettuare versamenti diliquidi sulla
macchina né utilizzare getti di acqua per
la pulizia;

- non permettere che le operazioni di ma-
nutenzione e di pulizia siano effettuate
da bambini o incapaci;

4
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- non rimuovere le protezioni e/o parti
della carrozzeria;

« nonaccedere all'interno della macchina;

- non effettuare operazioni di manuten-
zione e di pulizia diverse da quanto

indicato in questo Manuale.

VAN

PERICOLO ALTA TEMPERATURA
Durante le operazioni di pulizia fare at-
tenzione ad alcune parti della macchina che
possono raggiungere alte temperature:

- evitare il contatto con il gruppo eroga-
zione e le lance acqua e vapore;

- non esporre mai le mani o altre parti
del corpo in direzione dei terminali di
erogazione vapore, acqua calda o latte.

I.IV CARATTERISTICHE DEL DPI

Nelle fasi di manutenzione e pulizia della
macchina @ necessario utilizzare i sequenti
DPI:

Guanti

Per la protezione di tutte le
parti di macchina a contatto con
gli alimenti (portafiltri, filtri,

ecc.).

Effettuare solo le operazioni di
manutenzione e di pulizia indicate
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in questo manuale.

Tutte le operazioni di manutenzione
e pulizia non indicate in questo
documento devono essere effettuate
solo ed esclusivamente dal Tecnico
Qualificato dal Costruttore.

Tutte le operazioni di manutenzione
devono essere effettuate previo
distaccodell’alimentazione elettrica,
chiusuradell’alimentazioneidraulica
e dopo il completo raffreddamento
della macchina.

In caso di mancata risoluzione del
mal funzionamento, spegnere la
macchinaerichiederelinterventodel
Tecnico Qualificato dal Costruttore.
Non tentare nessun intervento di
riparazione.

Le disincrostazioni
dell'apparecchiatura vanno fatte dal
Tecnico Qualificato dal Costruttore
in modo che tali operazioni non
comportino rilasci di materiali nocivi
per l'uso alimentare.

i

La manomissione non autorizzata
di qualsiasi parte della macchina fa
decadere qualunque garanzia.
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Manuale d’'uso e manutenzione. Istruzioni per I'utente.
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1 INTRODUZIONE

Leggere attentamente in ogni sua parte il presente
Manuale, prima di utilizzare I'apparecchio, al fine di
ottimizzare le prestazioni della macchina ed operare in
assoluta sicurezza.

La macchina per caffé espresso che avete acquistato
é stata concepita e costruita con metodi e tecnologie
innovative che assicurano qualita e affidabilita nel tempo.

Questo Manuale ¢ la guida che Vi permettera di co-
noscere i vantaggi acquisiti scegliendo il nostro marchio.
Vitroverete notizie su come utilizzare nel modo ottimale
le potenzialita della macchina, su come mantenerla effi-
ciente e su come comportarsi in caso di difficolta.

Conservare con cura il presente Manuale in un luogo
protetto. In caso di smarrimento del presente, puo essere
richiesta copia sostitutiva al Costruttore.

Prima di utilizzare lamacchina leggere attentamente le istruzioni
contenute nella presente pubblicazione e seguirne attentamente
le indicazioni riportate. Conservare il presente manuale e tutte
le pubblicazioni allegate in un luogo accessibile e protetto.
Questo documento presuppone che negli impianti, ove sia stata
installata la macchina, vengano osservate le vigenti norme di
sicurezza e igiene del lavoro.

Leistruzioni, i disegni e la documentazione contenuti
nel presente Manuale sono di natura tecnica riservata, di
stretta proprieta del Costruttore e non possono essere
riprodotti in alcun modo, né integralmente, né parzial-
mente.

Il Costruttore si assicura il diritto di apportare even-
tuali migliorie e/0 modifiche al prodotto. Si garantisce
che il presente Manuale rispecchia lo stato della tecnica
al momento della commercializzazione della macchina.

Cogliamo l'occasione per invitare la gentile clientela
a segnalare eventuali proposte di miglioramento sia del
prodotto sia del Manuale.

1.1 Linea quida per la lettura del Manuale

Il Manuale & stato suddiviso in capitoli autonomi. La se-
quenza dei capitoli risponde alla logica temporale della vita
della macchina.

Per facilitare I'immediatezza della comprensione del testo,
vengono usati termini, abbreviazioni e pittogrammi.

Il Manuale é costituito da una copertina, un indice e da
una serie di capitoli. Ogni capitolo ha una sua numerazione
progressiva. A pié pagina € presente il numero della pagina.

Nella paginainiziale sono riportati i dati identificativi della
macchina, nella pagina finale sono riportati la data e la revi-
sione del Manuale Istruzioni.

ABBREVIAZIONI
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Sez. = Sezione
Cap.= Capitolo
Par. = Paragrafo
Pag. = Pagina
Fig. = Figura
Tab. = Tabella

UNITA'DI MISURA

Le unita di misura presenti sono quelle previste dal Sistema
Internazionale (SI).

PITTOGRAMMI

Le descrizioni precedute da queste simboli contengono
informazioni/prescrizioni molto importanti, particolarmente
per quanto riguarda la sicurezza. Il mancato rispetto puo
comportare:

- pericoli per I'incolumita dell'utilizzatore;

« lesioni anche gravi dell’utilizzatore della macchina (in
alcuni casi addirittura la morte);

- perdita della garanzia contrattuale;

- declinazione delle responsabilita del Costruttore.

A

Simbolo di PERICOLO utilizzato in caso di pericolo di lesione grave
permanente, che necessita diricovero ospedaliero, nei casi estremi
causa di morte.

s,
~ L 4

Simbolo di ATTENZIONE utilizzato in caso di pericolo dilesione non
grave, ma che necessita di cura medica da parte di professionisti.

¥

Simbolo di AVVERTENZA utilizzato in caso di pericolo dilesione non
grave che puo essere curata con misure di pronto soccorso o simili.

Simbolo di NOTA utilizzato per fornire importanti informazioni
relative all'argomento trattato.

1.2 Conservazione del Manuale

Il Manuale di Istruzioni va conservato con cura e deve
accompagnare la macchina in tutti gli eventuali passaggi di
proprieta che la medesima potra avere nella sua vita.

La conservazione deve essere favorita maneggiandolo
con cura, con le mani pulite e non depositandolo su superfici
sporche. Non debbono essere asportate, strappate o arbitra-
riamente modificate delle parti.

Il Manuale va archiviato in un ambiente protetto da umi-
dita e calore e nelle prossime vicinanze della macchina a cui
si riferisce.

Il Costruttore, su richiesta dell'utilizzatore, puo fornire ulte-
riori copie del Manuale di Istruzioni della macchina.
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1.3 Metodologia di aggiornamento del
Manuale di Istruzioni

[l Costruttore si riserva il diritto di modificare e apportare
migliorie alla macchina senza comunicarlo e senza aggiornare
il Manuale gia consegnato all'utilizzatore.

Per altro, in caso di modifiche sostanziali alla macchina
gia installata che comportino la modifica di uno o piu capitoli
del Manuale diIstruzioni, sara cura del Costruttore inviare agli
utenti coinvolti i capitoliinteressati dalla modifica o la revisione
dell'intero Manuale.

E responsabilita dell'utilizzatore, sostituire la vecchia do-
cumentazione con quella di nuova revisione.

Il Costruttore si ritiene responsabile per le descrizioni
riportate in lingua italiana; eventuali traduzioni non possono
essere verificate a pieno, per cui, se viene rilevata una incon-
gruenza, occorre prestare attenzione alla lingua italiana ed
eventualmente contattare il Costruttore, che provvedera ad
effettuare la modifica ritenuta opportuna.

i

Se il Manuale dovesse diventare illeggibile 0 comunque di
problematica consultazione, & fatto obbligo all’'utente di
richiederne una nuova copia al Costruttore prima di eseguire
qualunque intervento sulla macchina.

E’assolutamente proibito asportare o riscrivere parti del Manuale.
Leistruzioni, i disegni e ladocumentazione contenuta nel presente
manuale é di naturariservata e di stretta proprieta del Costruttore
e non puo essere riprodotta in alcun modo, né integralmente né
parzialmente, senza preventiva autorizzazione dello stesso.
L'Utente é tenuto al corretto rispetto delle indicazioni contenute
nel presente Manuale.

Per qualsiasi inconveniente che abbia a manifestarsi a seguito di
un utilizzo scorretto di tali raccomandazioni, il Costruttore declina
ogni responsabilita.

Questo manuale é disponibile anche sul sito web del costruttore.

1.4 Destinatari

Il Manuale in oggetto é rivolto all’'Utente della macchina
ossia la persona incaricata di far funzionare, di effettuare la
manutenzione e la pulizia della macchina indicati in questo
documento.

QUALIFICA DEI DESTINATARI DELLA MACCHINA

La macchina e destinata ad un utilizzo professionale e non
generalizzato, per cui il suo uso pud essere affidato a figure
qualificate, in particolare che:

« Abbiano compiuto la maggiore eta;

- Siano fisicamente e psichicamente idonee all'utilizzo della
macchina;

- Siano capacidi capire ed interpretare il Manuale d'Istruzioni
e le prescrizioni di sicurezza;

- Conoscano le procedure di sicurezza e la loro attuazione;
« Possiedano la capacita di utilizzo della macchina;

«  Abbiano compreso le procedure di utilizzo definite dal
Costruttore della macchina.

1.5 Glossario e Pittogrammi

Nel presente paragrafo vengono elencatiitermini non
comuni o comungque con significato diverso dal comune.

Di seguito vengono spiegate le abbreviazioni utilizza-
te, ed il significato dei pittogrammi per indicare la quali-
fica operatore e lo stato della macchina, il loro impiego
permette di fornire rapidamente ed in modo univoco le
informazioni necessarie alla corretta utilizzazione della
macchina in condizioni di sicurezza.

1.5.1 GLOSSARIO

Utente

Laole personeincaricate difar funzionare, di effettua-
re la manutenzione e la pulizia della macchina indicate
in questo manuale.

Tecnico Qualificato dal Costruttore

Persona specializzata, appositamente addestrata
ed abilitata ad effettuare operazioni di collegamento,
installazione e montaggio della macchina; utilizzare par-
ticolari attrezzature (sollevatori, muletti, ecc.); eseguire
interventi di manutenzione ordinaria o straordinaria
particolarmente complicati o potenzialmente pericolosi
per essere svolti dall’'utente e con particolare attenzione
agli aspetti di sicurezza e di igiene.

i

Tutte le altre voci del glossario sono riportate al Cap.”14 GLOSSARIO”
apagina 23.

1.5.2 PITTOGRAMMI
PITTOGRAMMA

DESCRIZIONE

Pericolo elettrico

Pericolo alta temperatura

Obbligo di utilizzo dei guanti di protezione

Obbligo di lettura della documentazione

QB P

1.6 Garanzia

La macchina é coperta da una garanzia di 12 mesi su
tutti i componenti esclusi quelli elettrici ed elettronici
nonché i pezzi d’'usura.
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2.1 Marca e designazione del modello

L'identificazione della macchina e del
modello sono riportati sulla TARGA DATI
della macchina e nella DICHIARAZIONE
DI CONFORMITA’ CE che accompagna la
macchina.

2.2 Descrizione generale

La macchina oggetto del presente
Manuale e costituita da componenti
meccanici, elettrici ed elettronici la cui
azione combinata consente di realizzare
bevande a base di latte, caffe e acqua.

Questo prodotto e costruito in con-
formita alle Direttive, ai Regolamenti e
alle Norme Comunitarie indicate nella
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA'CE che
accompagna la macchina.

La macchina é progettata e costruita
per funzionare solo dopo essere stata
correttamente collegata a una rete idrau-
lica ed elettrica e situata in luogo riparato
dagli agenti atmosferici.

2.3 Assistenza clienti

= MACCHINE PER CAFFE

IDENTIFICAZIONE DELLA MACCHINA

2.4 Destinazione d’'uso

La macchina per caffé espresso e pro-
gettata per la preparazione professionale
di bevande calde quali té, cappuccini,
caffé nelle varianti lungo, corto, espresso,
ecc.

L'apparecchio non e destinato ad uso
domestico, ma solo ad uso professionale.

La macchina pu0 essere utilizzata in
tutte le condizioni previste, contenute o
descritte in questa documentazione; deve
ritenersi pericolosa ogni altra condizione.

La macchina deve essere installata
in luoghi in cui l'accesso sia riservato a
personale qualificato che abbia ricevuto
un’adeguata formazione (Bar, Ristoranti,
ecc.).
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UTILIZZI PERMESSI

Sono tutti quelli che rispettando le
caratteristiche tecniche, le operazioni
e gli impieghi descritti in questa docu-
mentazione non mettono in pericolo
I'incolumita dell’'Utente o causare danni
alla macchina o all'ambiente circostante.

i

Tutti gli utilizzi non specificatamente indicati
in questo Manuale sono vietati e devono essere
espressamente autorizzati dal Costruttore.

UTILIZZI PREVISTI

La macchina e progettata esclusiva-
mente per l'utilizzo professionale.

L'uso di prodotti/materiali diversi da
quelli specificati dal Costruttore, che
possono creare danni alla macchina e
situazioni di pericolo per lI'operatore e/0
le persone vicine alla Macchina, & consi-
derato scorretto o improprio.

CONTROINDICAZIONI D'USO
La macchina non deve essere utilizzata:

« Per utilizzi diversi da quel li esposti al
par. 2.4, per usi diversi o non menzio-
nati nel presente Manuale;

- Con limpiego di materiale diverso da
quello indicato nel presente Manuale;

« Con dispositivi di sicurezza esclusi o
non funzionanti.

UTILIZZO ERRATO DELLA MACCHINA

Il tipo di utilizzo e le prestazioni per
Cui e stata realizzata questa macchina
impongono una serie di operazioni e di

procedure che non possono essere cam-
biate se non preventivamente concordate
con il Costruttore. Tutte le prassi permesse
sono contenute in questa documentazio-
ne, qualunque operazione non elencata
e descritta in questa documentazione e
da ritenersi non possibile e quindi peri-
colosa.

UTILIZZI NON PREVISTI

Gli unici utilizzi permessi sono descritti
nel Manuale, ogni altro impiego & da ri-
tenersi non possibile e quindi pericoloso.

SICUREZZE GENERALI

L'utilizzatore deve essere a conoscenza
sui rischi di infortunio, sui dispositivi pre-
disposti per la sicurezza e sulle regole ge-
nerali in tema di antinfortunistica prevista
dalle direttive comunitarie e dalla legisla-
zione del paese dove la linea ¢ installata.

L'utilizzatore deve essere a conoscenza
del funzionamento di tutti i dispositivi
della macchina.

Eglideve inoltre aver letto integralmen-
te il presente Manuale.

Gli interventi di manutenzione devo-
no essere effettuati da tecnici qualificati
dopo aver predisposto opportunamente
la macchina.

La manomissione o la sostituzione
non autorizzata di una o piu parti della
macchina, I'adozione di accessori che ne
modificano l'uso e lI'impiego di materiali
diversi da quelli consigliati nel presente
Manuale, possono divenire causa di rischi
di infortunio.
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2.5 Descrizione della macchina

@® WOO

. OO0
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®
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)

versione 1GR

Serbatoio (dove previsto).
Manopola erogazione acqua calda.
Manopola erogazione vapore.
Pulsantiera selezioni caffe.
Interruttore led piano lavoro.

1

2

3

4

5

6. Lancia erogazione acqua calda.
7. Lancia erogazione vapore.

8. Piedino regolabile.

9. Protezione antiscottatura.

1

0. Manometro.

versione 1GR con serbatoio

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

OO ©® YO
\

00000 00000,

= MACCHINE PER CAFFE

O
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versione 2GR Compatta

Interruttore accensione macchina.
Spia livello caldaia.

Beccuccio erogazione caffé.
Griglia rialzo tazze.

Griglia appoggio tazze.

Portafiltro.

Piano appoggio tazzine.
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2.6 Pulsantiera

2 espressi

1 espresso

1 lungo

2 lunghi
Stop/
Programmazione

SO

Pulsantiera caffé

2.7 Dati e marcatura

| dati tecnici della macchina sono riportati nella se-
guente tabella.

1GR 2GR
compatta
Tensione alimentazione (V)| 120/220 - 240 220-240
Potenza assorbita (W) | 1.300/2.350 2.500
(apacita serbatoio interno 4/106
(L/gal UK) '
Taratura valvola di smurezzg 19/276
(bar / psi)
Pressione esercizio caldal'a 08-14/11.6-203
(bar / psi)

1.5-6 (MAX) /
0,15-0,6 MPa MAX

Pressione acqua di
alimentaz. (bar / MPa)

Pressione erogazione caffé

(bar / psi 8-9/116-130.5

Larghezza (cm/in)| 39/15.35 56/22.05
Profondita (cm /in) | 52,5/20,67 52,5/20,67
Altezza (em/in) | 51,1/20,11 51,1/20,11

Condizioni di funzionamento 5-35°C/95° U.R.MAX

Secondo la direttiva 2006/42/CE la macchina & con-
trassegnata con la sigla CE con cui il fabbricante dichiara,
sotto la propria responsabilita, che la macchina ¢ sicura
per le persone e le cose.

La targhetta CE & affissa sul basamento del telaio sotto
la bacinella di scarico sulla quale sono riportati i dati di
identificazione. Qui sotto un e riportato un esempio della
targhetta dati:

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardinii SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —

SIN: Mod. | Y I
v fiw e |
MADE IN ITALY

Per eventuali comunicazione con il Costruttore, se-
gnalare sempre i seguenti dati:

« S/N - numero matricola macchina;
« Mod. - modello della macchina
Y - data fabbricazione;

| dati dell’apparecchiatura sono visibili anche sull'eti-
chetta posta sull'imballo della macchina.

<_ . O° &
( 5

La targhetta CE e affissa
sotto la bacinella di scarico

E'vietato rimuovere o deteriorare la targhetta dati. Ove necessario,
sostituirla con la massima urgenza rivolgendosi sempre ed in via

esclusiva al Costruttore.

12
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3 IMMAGAZZINAMENTO

Limmagazzinamento della macchina é effettuato dal
Costruttore o dal Distributore.

4 INSTALLAZIONE

Linstallazione della macchina deve essere eseguita
esclusivamente dal Tecnico Qualificato dal Costruttore.

¥

Nel corso dell'installazione della macchina, il Tecnico Qualificato
deve effettuate le operazioni di rinnovo dell'acqua contenuta nei
circuiti idraulici.

Q‘ - "

Labase di appoggio della macchina deve essere perfettamente in
bolla e senza irregolarita.

A

Limpianto elettrico deve essere dotato di un adeguato interruttore
differenziale (salvavita) di 30 mA.

5 MESSA IN SERVIZIO

La messa in servizio della macchina deve essere
effettuato esclusivamente dal Tecnico Qualificato dal
Costruttore.

6 FUNZIONAMENTO

6.1 Precauzioni di sicurezza

A

Leggere attentamente le avvertenze riportate al capitolo “LIl
FUNZIONAMENTO” a pagina 3 .

6.2 Emissioni

VIBRAZIONI

In condizioni di impiego conformi alle indicazioni di
corretto utilizzo, fornite nel presente manuale, le even-
tuali vibrazioni rilevate non sono tali da far insorgere
situazioni pericolose.

EMISSIONI SONORE

Il livello di rumore emesso dalla macchina & media-
mente inferiore agli 70 dB; quindi non c'@ I'obbligo di
utilizzare dispositivi di protezione individuale per I'ap-
parato uditivo.

= MACCHINE PER CAFFE

Qualora la macchina emetta rumori anomali & neces-
sario avvertire il costruttore.

AMBIENTE ELETTROMAGNETICO

La macchina e realizzata per operare correttamente
in un ambiente elettromagnetico di tipo industriale,
rientrando nei limiti di Emissione ed Immunita previsti
dalle Norme vigenti.

6.3 Allacciamento idraulico al serbatoio
interno(se previsto)

« Riempire il serbatoio con acqua potabile;

« periodicamente controllare la presenza dell'acqua
nel serbatoio ed eventualmenteripristinarneil livello.

Pl
Riempire il serbatoio esclusivamente con acqua potabile
fredda. Non utilizzare altri tipi di liquidi o bevande gassate. Il
funzionamento senza acqua puo danneggiare la macchina.

Dopo lunghi periodi di inattivita della macchina é nesessario
sostituire I'acqua nel serbatoio interno.

i

In caso di lampeggio dei led tasti 1,5,6 e 10: riempire il serbatoio
di acqua potabile.

T T C ]

T 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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6.4 Filtro serbatoio interno

Nei casi di durezza dell'acqua superiore a 5°f & con-
sigliabile I'utilizzo di un filtro modello BRITA (fornito in
dotazione) da installare nel serbatoio. Oltre a ridurre il
calcare, il filtro permette di eliminare le impurita e le al-
tre sostanze come il cloro presenti nell'acqua. Installare
il filtro nel fondo del serbatoio seguendo le istruzioni
indicate dal produttore.

Sostituire il filtro del serbatoio seguendo le istruzioni
indicate dal produttore.

b

6.5 Collegamento elettrico

« Accertarsi che le indicazioni riportate sulla targhetta
dati della macchina corrispondano alla tensione della
rete elettrica;

« collegare la spina della macchina alla rete elettrica.

N &

6.6 Prima accensione macchina

Aprire il rubinetto acqua della rete idrica e dell'ad-
dolcitore;

Accendere la macchina attivando l'interruttore ge-
nerale (11).

Prima di utilizzare la macchina, attendere qualche
minuto (circa 10 min.) finché il manometro (10) indichi
la corretta pressione di lavoro (1-1,2 bar).

J
L

Segnalazioni del Led livello (12)

Lampeggio Fase di caricamento acqua in caldaia

Luce Fissa

Lintervento del timeout dovuto al blocco della fase di caricamento
dell'acqua in caldaia & segnalato dal lampeggio dei led di tutte le
pulsantiere.

i

Durante la fase diriscaldamento della macchina (circa 20 minuti),
lavalvola antidepressione rilascera vapore per alcuni secondi fino

alla chiusura della valvola stessa.

(aricamento acqua 0.K.

6.7 Spegnimento macchina

Spegnere la macchina agendo l'interruttore generale

della macchina.

14
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6.8 Rinnovo dell'acqua

Nel corso dell'installazione della macchina, il Tecni-
co Qualificato deve effettuate le operazioni di rinnovo
dell’acqua contenuta nei circuiti idraulici seguendo
guesta procedura:

+ altermine dell'installazione, l'apparecchio deve essere
attivato e portato fino alla condizione nominale di
lavoro lasciandolo per 30 minuti nella condizione di
“pronto al funzionamento”;

+ successivamente I'apparecchio va spento e va svuota-
to completamente dalla prima acquaimmessain tutto
il circuito idraulico, in modo da eliminare eventuali
impurita iniziali;

« in seqguito l'apparecchio va nuovamente caricato e
portato fino alle condizioni nominali di funziona-
mento;

« dopo il raggiungimento dello stato di“pronto al fun-
zionamento”vanno effettuati le seguenti operazioni:

- per ogni gruppo caffé fare un'erogazione continua in
modo da scaricare almeno 0,5 litri del circuito caffe;

- scaricare tutto il volume dell'acqua calda all'interno
della caldaia facendo un'erogazione continua dall'ap-
posita lancia;

- scaricare in continuo vapore per almeno 1 minuto per
ogni punto di erogazione vapore.

¥

Nel caso in cui la macchina rimanga inattiva per un tempo
maggiore di 1 settimana, é necessario che il Tecnico Qualificato
effettui il ricambio del 100% dell’acqua contenuta nei circuiti
idraulici della macchina come sopra indicato.

i

+  Prima di utilizzare la macchina, effettuare erogazioni a vuoto
con i porta capsule agganciati per alcuni secondi, allo scopo di
far uscire I'eventuale aria presente nel circuito, permettendo il
completo riscaldamento dei gruppi erogatori;

+  primadi utilizzare la macchina, effettuare I'erogazione di alcuni
caffé per prove di macinatura e per controllare la pressione di
esercizio della macchina;

+ durante l'erogazione di caffé, non togliere il portafiltro dal
gruppo erogatore.

= MACCHINE PER CAFFE

6.9 Predisposizione della macchina

6.9.1 Macinatura e dosatura del caffe

Eimportante disporre di un macinadosatore accanto
alla macchina, col quale macinare il caffe da utilizzare
quotidianamente.

La macinatura e la dosatura del caffé devono essere
effettuate secondo quanto indicato dal costruttore del
macinadosatore; sono inoltre da tener presentii seguenti
punti:

+ perottenere un buon espresso si consiglia dinon con-
servare grandi scorte di caffe in grani. Rispettare co-
munque la data di scadenza indicata dal produttore;

« non macinare mai grandi volumi di caffé, si consiglia
di predisporre la quantita contenuta nel dosatore ed
utilizzarla possibilmente in giornata;

« non acquistare caffé gia macinato in quanto esso

deperisce rapidamente. Se necessario acquistarlo in
piccole confezioni sottovuoto.

6.9.2 Preparazione del portafiltro

« Riempireil filtro con una dose di caffé macinato (circa
6-7 gr.) e comprimerlo con I'apposito pressino;

« agganciare il portafiltro al gruppo senza chiuderlo
troppo, per evitare una rapida usura della guarnizione;

+ per lo stesso motivo & consigliabile pulire il bordo
del filtro prima di agganciare il portafiltro al gruppo
erogatore;

+ seguire le modalita indicate dal costruttore del maci-
nadosatore.

6.9.3 llluminazione vano erogazione

Per attivare e disattivare OO000
I'illuminazione del vano di
lavoro, premere l'interrutto- ©

re (2) | O .
,,( %ﬂ
& o
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6.9.4 Griglierialzo tazzine 6.10 Erogazione del caffe
Nel caso vi sia la necessita di utilizzare tazze di diffe- . pgsizionare la tazza sotto il bec-
renti altezze, & possibile servirsi delle apposite griglie a cuccio erogazione

ribalta di cui e provvista la macchina.

Per utilizzare la griglia, sganciarla dal fermo e ruotarla
verso il basso in posizione orizzontale.

Quandononépiune- _~ (N~

cessaria, spingerla verso QQ  / « premere il tasto dose desi-

I'alto, fino al compl .

aa t:rlwcio(i)nieccjz pleto derato, per esempio 5[- e
99 ’ attendere l'effettuazione dell’e-

rogazione di caffe;

Per la pulizia delle )
griglie consultare il pa- <
ragrafo “8.5.1 Istruzioni
generali” a pagina 20.

per bloccare in anticipo l'ero-

gazione caffé, premere nuova-

6.9.5 Piano appoggio tazzine
PPogg mente il tasto CE ;

Posizionare le tazzine da riscaldare sull'apposito pia-
no (17).

In caso di tazzine piccole é disponibile I'apposita griglia rialza
tazzine (14).

Per programmare l'erogazione, consultare il capitolo “7.1 Dosi
caffé” a pagina 17.

Per ragioni di sicurezza si consiglia di non mettere panni o
altri oggetti sul piano dello appoggio tazzine per evitare il
surriscaldamento della macchina.

Durante l'erogazione di caffe, non togliereil portafiltro dal gruppo
erogatore.
Non inserire nel portafiltro le dita o qualsiasi altro oggetto.
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6.11 Erogazione lancia vapore

\

Immergere la lancia vapore nel
liquido da riscaldare;

O

ruotare in senso antiorario la ma-
nopola del rubinetto;

la fuoriuscita di vapore sara propor-
zionale all'apertura del rubinetto;

per terminare l'erogazione, ruotare
in senso orario la manopola del
rubinetto.

6.12 Erogazione acqua calda

Posizionare il
bricco sotto la
lancia acqua cal-
da (6);

ruotare lamano-
polaacqua(2)in
senso antiorario;
per interrompe-
re l'erogazione di
vapore ruotare
in senso orario la
manopolaacqua
(2).

v,
« L 4

Evitare il contatto con la lancia acqua calda, non esporre mani o
altre parti del corpo in direzione dei terminali della lancia acqua
calda.

= MACCHINE PER CAFFE

7 PROGRAMMAZIONE

La macchina & gia programmata dalla fabbrica. Qua-

lora si desideri modificare le impostazioni, procedere
come indicato nei seguenti paragrafi.

7.1 Dosi caffe

Programmare prima sempre la
pulsantiera destra. In questo
modo si programmano auto-
maticamente tutte le pulsantie-
re.Se necessario, programmare
successivamente le altre;

posizionare la tazza sotto il
beccuccio erogazione;

premere il tasto STOP/PROG.
per almeno 5 secondi fino al
lampeggio del tasto stesso;
premere il tasto dose desidera-
to, per esempio -

per confermare la dose preme-
re nuovamente il tasto Qggy ;
ripetere l'operazione per gli
altri tasti dose;

alla conclusione della program-
mazione premere il tasto STOP/
PROG. fino all’accensione di
tutti i led della pulsantiera.

La programmazione di ogni dose deve essere effettuata con caffé

macinato e non con fondi i caffé precedentemente utilizzati.
Il sistema esce automaticamente dalla fase di programmazione
dopo circa 20 secondi dall’'ultima operazione eseguita.

¥

Durante I'erogazione di caffé, non togliere il portafiltro dal gruppo
erogatore.
Non inserire nel portafiltro le dita o qualsiasi altro oggetto.
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7.2 Preset valori

Utilizzare questa procedura per ripristinare i valori di
fabbrica per le dosi relative alle bevande caffe.

+ Procedere come segue: 1 2 3 4 5

« Spegnere la macchina; | | | | |
el L TN RL I JRESY
tenendo premutiitasti(1), (3) e (5) della pulsantiera
di destra; T f f

- rilasciare i tasti solo dopo aver verificato che il LED
(5) di entrambe le pulsantiere (tasti PROG./STOP)

lampeggi;
« spegnere e riaccendere la macchina.

8 MANUTENZIONE E PULIZIA

8.1 Precauzioni disicurezza

A

Leggere attentamente le avvertenze riportate al capitolo “I.Ill MANUTENZIONE E PULIZIA” a pagina 4 .
8.2 Manutenzione periodica

Oltre ad effettuare le attivita di manutenzione secondo la frequenza indicata nella tabella, & necessario far ef-
fettuare un controllo generale della macchina da parte di un Tecnico Qualificato almeno 1 volta all'anno o in caso
di segnalazione a display di“Avviso manutenzione”.

Componente Tipo intervento Settimanale | Mensile | Trimestrale

Tenere controllato il valore della pressione in caldaia che deve essere
compresa tra 0,08 e 0,14 MPa (0,8 e 1,4 bar).

Verificare la pressione dell'acqua durante I'erogazione caffé: controllare la pressio-
ne indicata dal manometro che deve essere compresa tra 0,8 e 0,9 MPa (8 e 9 bar).
Verificare lo stato di usura dei filtri, controllare I'eventuale danneggiamen-
FILTRI e PORTAFILTRI to del bordo dei filtri e verificare la presenza di eventuali residui di fondi di X
caffé nella tazzina ed eventualmente sostituire filtri e/o portafiltri.
Verificare la dose di caffé macinato (compresa tra 6 e 7 gr. per battuta) e
esequire il controllo del grado di macinatura. Le macine debbono avere i
taglienti sempre ben affilati, il loro deterioramento € indicato dalla pre-

MANOMETRO X

MANOMETRO

MACINADOSATORE ) X L N X
senza di troppa polvere nel macinato. Si consiglia di richiedere I'intervento
del Tecnico Qualificato per far sostituire le macine piane ogni 400/500 kg
di caffé oppure ogni 800/900 kg di caffé nel caso di macine coniche.
FILTRO ACQUA Effettuare la sostituzione della cartuccia del filtro acqua o la rigenerazione X
ADDOLCITORE dell'addolcitore con la frequenza indicata dal produttore.
Si consiglia almeno ogni 3 mesi di richiedere l'intervento dell'Assistenza
CALDAIA . o . . . X
Tecnica per far effettuare il rinnovo dell'acqua in caldaia.
VASCA RACCOGLI GOCCE Si consiglia almeno ogni 3 mesi di richiedere l'intervento dell’Assistenza X

Tecnica per far effettuare la pulizia della vasca raccogli gocce..

Levidenza di problemi dei componenti evidenziatiin grigio richiedono lo spegnimento della macchina e I'intervento del Tecnico Qualificato.
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8.3 Manutenzione dopo un breve periodo di inattivita della macchina
Per“breve periodo di inattivita” si intende un periodo di tempo superiore ad una settimana lavorativa.

In caso di riattivazione della macchina dopo questo periodo, &€ necessario far effettuare dal Tecnico Qualificato il
ricambio dei tutta 'acqua contenuta nei circuiti idraulici come indicato al par.“6.8 Rinnovo dell'acqua”a pagina 15.

= MACCHINE PER CAFFE

Inoltre € necessario effettuare tutte le operazioni previste per la manutenzione periodica vedi paragrafo prece-

dente.

8.4 Malfunzionamenti e relativi rimedi

Problema Causa Azione
MANCA POTENZA o '
ALLA MACCHINA La macchina & spenta. Accendere la macchina.

MANCA ACQUA IN CALDAIA

[l rubinetto della rete idraulica & chiuso.

Aprire il rubinetto della rete idraulica.

TROPPA ACQUA IN CALDAIA

Guasto nell'impianto elettrico o dellimpianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

DALLE LANCE VAPORE
NON ESCE VAPORE

Lo spruzzatore della lancia € ostruito.
La macchina é spenta.

Pulire lo spruzzatore della lancia vapore.
«Accendere la macchina.

DALLE LANCE VAPORE ESCE ACQUA O
VAPORE MISTO AD ACQUA

Guasto nell'impianto elettrico o dellimpianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
dell‘Assistenza Tecnica.

EROGAZIONE ASSENTE

[l rubinetto della rete idraulica & chiuso.

Aprire il rubinetto della rete idraulica.

PERDITE DI ACQUA

La vaschetta non scarica.

I tubo di scarico & rotto o staccato o con impedimenti | «

- Controllare lo scarico fognario.
Verificare e ripristinare il collegamento del tubo di

DALLA MACCHINA

nel deflusso dell’acqua. scarico alla vaschetta.
CAFFE TROPPO CALDO Guasto nellimpianto elettrico o dellimpianto idraulico Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
0TROPPO FREDDO P P " | dellAssistenza Tecica,

FONDI DI CAFFE BAGNATI

Il gruppo erogazione é troppo freddo.

Attendere il completo riscaldamento gruppo.

IL MANOMETRO INDICA UNA

Guasto nell'impianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento

PRESSIONE NON CONFORME dell'Assistenza Tecnica.
EROGAZIONE CAFFE SOLO MEDIANTE Guasto nellimpianto elettronico Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
[LTASTO MANUALE P ’ dell'Assistenza Tecnica.

BLOCCO DEL SISTEMA ELETTRONICO

Guasto nell'impianto elettrico o dell'impianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

LA POMPA PERDE ACQUA

Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

IL MOTORE SI FERMA BRUSCAMENTE 0
IL PROTETTORE TERMICO INTERVIENE

Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere l'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

PER UN SOVRACCARICO

LA POMPA FUNZIONA AL DI SOTTO Guasto della pompa Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
DELLA PORTATA NOMINALE pompa. dell'Assistenza Tecnica.

LA POMPA £ RUMORGSA Gkl rm Spegnere la macchina e richiedere I'intervento

dell'Assistenza Tecnica.

| problemi evidenziati in grigio richiedono lo spegnimento della macchina e I'intervento del Tecnico Qualificato dal Costruttore.
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8.5 Operazioni di pulizia

8.5.1 Istruzioni generali

Per una perfetta igiene ed efficienza dell'apparecchio
si rendono necessarie alcune semplici operazioni di pu-
lizia. Le indicazioni qui riportate sono da ritenersi valide
per un uso normale della macchina per caffe, nei casi di
impieghi continui della macchina, le operazioni di pulizia
devono essere effettuate con maggiore frequenza.

i

Non utilizzare detergenti alcalini, solventi, alcol o sostanze
aggressive. | prodotti/detergenti utilizzati devono essere idonei
perlo scopo e tali da non intaccare i materiali dei circuiti idraulici.
Non utilizzare detersivi abrasivi che potrebbero graffiare la
superficie della carrozzeria.

Utilizzare sempre panni perfettamente puliti e igienizzati.

Peril lavaggio deifiltri, dei portafiltri e di tutti i componenti della
macchina utilizzare detergenti forniti dal Costruttore o prodotti
specifici per la pulizia delle macchine per caffée professionali.

< B
Pulizia E E
v
Carrozzeria e Griglie:
Effettuare la pulizia dei pannelli della carrozzeria utilizzan-
do un panno inumidito in acqua tiepida. X
Togliere la bacinella e la griglia appoggia tazze e lavarle
con acqua calda.
Filtri e Portafiltri:
Effettuare il lavaggio giornalmente e settimanalmente come
indicato al par. 8.5.2. X | X
Giornalmente effettuare la pulizia come indicato al par.
8.5.5 a pagina 21
Lancia vapore:

Tenere costantemente pulita la lancia mediante un panno
inumidito con acqua tiepida.

Controllare e pulire i terminali della lancia ripristinando i X | X
fori di uscita del vapore con un piccolo ago.
Settimanalmente effettuare il lavaggio come indicato al
par. 8.5.4 a pagina 20.

Gruppo erogazione:

Effettuare il lavaggio del gruppo erogazione sequendo le
indicazioni del par. 8.5.4

Settimanalmente effettuare la pulizia interna comeindicato | X | X
alpar.8.53.

Giornalmente effettuare la pulizia come indicato al par.
8.5.5a pagina 21

Macinadosatore e Tramoggia:

Tramite un panno con acqua tiepida, effettuare la pulizia
interna ed esterna della tramoggia e del dosatore.

Al termine asciugare tutto accuratamente.

8.5.2 Pulizia filtri e portafiltri
Quotidianamente:

« Immergereilfiltro e il portafiltro nell'acqua calda tutta
la notte in modo da permettere ai depositi grassi di
caffé di sciogliersi;

« risciacquare il tutto con
acqua fredda.

- Settimanalmente:

« Conlausilio di un caccia-
vite staccare il filtro dal
portafiltro;

« immergere il filtro e il
portafiltro per 10 minuti in acqua calda e apposito
detergente;

« risciacquare il tutto con acqua fredda.

Attenzione: immergere solo la coppa del portafiltro, evitare di
immergere in acqua I'impugnatura.

Il detergente deve essere diluito in acqua fredda nelle dosi indicate
sulla confezione (vedi produttore).

8.5.3 Pulizia gruppo erogazione

E inoltre consigliabile pulire il gruppo erogazione
utilizzando un portafiltro cieco e un prodotto di pulizia
per il caffé specifico Wega, seguendo la procedura de-
scritta di sequito:

« Mettere un cucchiaio da tavola (3 + 5gr) di del pro-
dotto detergente nel portafiltro cieco;

« Agganciare il portafiltro al gruppo erogazione;

+ Avviare una erogazione manuale;

+ Attendere dieci second;;

« Arrestare l'erogazione;

« Ripetereipunti3-4-5almeno 5 volte;

- Togliere il portafiltro e sciacquare con acqua pulita.

8.5.4 Pulizia doccetta

Settimanalmente effettuare la pulizia della doccetta
nel seguente modo:

« Facendo leva con un cac-
cCiavite, rimuovere la guar-
nizione (1) facendo atten-
zione a non danneggiarla;

« togliere la doccetta (2) e
lavarla con acqua calda;
« ricollocare doccetta e la

guarnizione nella posizio-
ne originale.
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8.5.5 Pulizia doccette gruppo e portafiltro O SEGNALAZIONI

Giornalmente effettuare la pulizia delle doccette

del gruppo erogatore e del portafiltro con I'apposito 9.1 Versione 1GR
spazzolino. *

Pulire accuratamente l'interno dell’anello aggancia- SN

tore e del portafiltro; e il bordo e le alette del portafiltro,
in modo da eliminare tutti gli eventuali residui di caffé
accumulati.

|
1T 2 3 4 5

Segnalazione Descrizione
Lampeggio led tasti 1,5. | Mancanza acqua.

Lampeggio tasto dose Mancanza impulsi dosatore volume-
selezionato. trico.

0 9.2 \Versione 2GR
:Ji:ialzzbai;.eI’appositospazzolinofornitoindotazione(vedicatalogo .

8.5.6 Pulizia della lancia vapore 12 3 4 5 6

Settimanalmente effettuare la pulizia della lancia
vapore nel seguente modo:

|
8 9 10

a
— @
0

o ) Segnalazione Descrizione
« Immergere la lancia in un bricco - -
con acqua ed un detergente spe- Lampeggio led tasti 1,5, |Mancanza acqua.
cifico secondo le istruzioni del 6,10.
produttore; Lampeggio tasto dose | Mancanza impulsi dosatore volume-
« riscaldare la soluzione conil vapo- selezionato. trico.
re della lancia; .,

« lasciare raffreddare la lancia man- ’m’
tenendola immersa nella soluzione per almeno 5 —
minutiin modo da permettere al detergente dirisalire

allinterno della lancia per effetto del raffreddamento; In caso di mancata risoluzione della segnalazione, spegnere la

. , . macchina e richiedere I'intervento dell’Assistenza Tecnica.
« ripetere l'operazione 2 o 3 volte fintanto che alle

erogazioni successive non vengano scaricati residui
di latte.
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10 PARTI DI RICAMBIO

La sostituzione di componenti e/o parti della mac-
china deve essere eseguita esclusivamente da personale
tecnico addestrato.

A

Per nessun motivo I'Utente é autorizzato ad effettuare le
operazioni di sostituzioni di componenti e/o parti della macchina.

11 MESSA FUORI SERVIZIO

E'necessario mettere fuori servizio la macchina richie-
dendo l'intervento del Tecnico Qualificato dal Costruttore
poiché bisogna scollegare I'apparecchiatura dalla rete
elettrica e idraulica, e svuotare dall'acqua tutti i circuiti
interni.

La rimessa in servizio della macchina dopo questo
periodo puo essere eseguita solo da un Tecnico Qualifi-
cato dal Costruttore.

A

Per nessun motivo I'Utente é autorizzato ad effettuare le
operazioni di dismissione per lunghi periodi e la rimessa in servizio
della macchina.

12 SMANTELLAMENTO

Si consiglia di far eseguire lo smantellamento della
macchina dal Tecnico Qualificato dal Costruttore.

13 SMALTIMENTO

13.1 Informazioni per lo smaltimento

Solo per I'Unione Europea e lo Spazio
Economico Europeo.

Questo simbolo indica che il prodotto
non puo essere smaltito con i rifiuti dome-
stici, ai sensi della Direttiva RAEE (2012/19/
CE), della Direttiva sulle Batterie (2006/66/ I
CE) e/o delle leggi nazionali che attuano tali Direttive.

Il prodotto deve essere conferito a punto di raccolta
designato, ad esempio il rivenditore in caso di acquisto
di un nuovo prodotto simile oppure un centro diraccolta
autorizzato per il riciclaggio di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE) nonché di batterie e
accumulatori. Un trattamento improprio di questo tipo
di rifiuti pud avere conseguenze negative sull'ambiente e
sulla salute umana a causa delle sostanze potenzialmen-
te nocive solitamente contenute in tali rifiuti.

La collaborazione dell’'utente per il corretto smal-
timento di questo prodotto contribuira a un utilizzo
efficace delle risorse naturali ed evitera di incorrere in
sanzioni amministrative previste dalle norme vigenti. Per
ulteriori informazioni sul riciclaggio di questo prodotto,
contattare le autorita locali, I'ente responsabile della
raccolta dei rifiuti, un rivenditore autorizzato o il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici.

Per lo smaltimento della macchina si consiglia di fare riferimento
al Tecnico Qualificato dal Costruttore.

13.2 Informazioni ambientali

All'interno della macchina & presente una batteria a
bottone al litio necessaria per la memorizzazione dei dati
della macchina che & collocata nella scheda elettronica.

Smaltire la batteria in conformita alle regolamenta-
zioni vigenti nel paese.
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14 GLOSSARIO

In questo capitolo vengono elencati i termini non
comuni o comungue con significato diverso dal comune.

Di seguito vengono spiegate le abbreviazioni utilizza-
te, ed il significato dei pittogrammi per indicare la quali-
fica operatore e lo stato della macchina, il loro impiego
permette di fornire rapidamente ed in modo univoco le
informazioni necessarie alla corretta utilizzazione della
macchina in condizioni di sicurezza.

Pericolo
Una potenziale fonte di lesione o danno alla salute.

Zona pericolosa

Qualsiasi zona in prossimita di una macchina in cui
la presenza di una persona costituisca un rischio per la
sicurezza e la salute di detta persona.

Utente

La o le persone incaricate difar funzionare, di effettua-
re la manutenzione e la pulizia della macchina indicate
in questo manuale.

Rischio

Combinazione della probabilita e della gravita diuna
lesione o di un danno per la salute che possano insorgere
in una situazione pericolosa.

Riparo
Elemento della macchina utilizzato specificatamente
per garantire la protezione tramite una barriera materiale.

Dispositivo di protezione individuale (DPI)
Attrezzatura indossata o tenuta dalla persona per la
protezione della salute o della sicurezza.

Uso previsto
L'uso della macchina conformemente alle informa-
zioni fornite nelle istruzioni per l'uso.

Tecnico Qualificato dal Costruttore

Persona specializzata, appositamente addestrata
ed abilitata a effettuare operazioni di collegamento,
installazione montaggio della macchina; utilizzare par-
ticolari attrezzature (sollevatori, muletti, ecc.); eseguire
interventi di manutenzione, ordinaria o straordinaria
particolarmente complicati o potenzialmente pericolosi
per essere svolti dall'utente.

Qualifica dell’'Utente
Livello minimo delle competenze che deve possedere
l'operatore per svolgere lI'operazione descritta.

= MACCHINE PER CAFFE

Stato della macchina

Lo stato della macchina comprende la modalita di
funzionamento e la condizione delle sicurezze presenti
sulla macchina.

Rischio residuo

Rischi che permangono, malgrado siano state adotta-
te le misure di protezione integrate nella progettazione
della macchina e malgrado le protezioni e le misure di
protezione complementari adottate.

Componente di sicurezza:
- destinato ad espletare una funzione di sicurezza;

+ il cui guasto e/o mal funzionamento, mette a repentaglio
la sicurezza delle persone.

Manuale utente
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| SAFETY PRECAUTIONS

I.I LEVEL OF TRAINING AND KNOWL-
EDGE REQUIRED OF THE USER

All users must be properly trained and
knowledgeable about how the machine
works and any residual risks present during
its operation.

Users must be able to apply all the good
practicesin compliance with food hygiene
principles.

I.Il OPERATION

Even though the machine is provided
with all the safety devices required to
eliminate possible risks for the User, there
are still certain residual risks.

Such risks are related to machine parts
that may pose a risk to users, if operated
improperly, assessed or deactivated incor-
rectly, or because the prescriptions con-
tained in this Manual were circumvented.

The machine is also equipped with
appropriate warnings placed on residual
risk areas, which must be scrupulously
observed.

The following residual risks present
when the machine isin operation and be-
ing used, must be observed as they cannot
be eliminated:

= MACCHINE PER CAFFE

WARNING FOR U.S.A:

Consuming beverages that have been
prepared in this espresso machine will ex-
pose you to lead, a chemical known to the
State of California to cause birth defects or
other reproductive harm.

/N

ELECTRICAL HAZARD
When using the electrical appliance,
several safety standards must be observed:

- Do not touch the appliance with wet or
damp hands or feet;

- Do not use the appliance barefooted;

- Do not use extension cords in rooms
where there are showers or baths;

- Do not pull the power cord to disconnect
the appliance;

- The appliance’s power cord must not be
replaced by users. If the cords is dam-
aged, turn the appliance off and contact
a Qualified Technician.

- Do not leave the appliance exposed to
atmospheric agents (rain, sun, etc.);

- Donotaccess theinside of the machine;

« Do not spill liquids on the machine;

- Donotallow the appliance to be used by
children or incompetent people.

User manual
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VAN

HIGH TEMPERATURE HAZARD
Some parts of the machine can reach
high temperatures:

« Avoid contact with the dispensing
group, filter holder heater and water,
steam and steam wand nozzles;

- Do not place your hands or other body
parts near the steam, hot water or milk
dispensing nozzle tips.

The appliance cannot be used by
people (including children under
8 years old) with reduced physical,
sensory or mental capabilities,
or those who lack the required
experience or knowledge, unless
they are being supervised, or have
received instructions regarding how
to safely operate the appliance and
understand the dangers inherent
init.

Children must be supervised, to
make sure they do not play with the
appliance.

Users must promptly inform the
Manufacturer if they notice any
machine or accident prevention
system defects and/or malfunctions,
as well as any dangerous situations
of which they become aware.

It is strictly forbidden to make
changes of any kind or extent to the
machine and its functions, as well as
to this document.

v,
~m'

Make sure thataQualified Technician
periodically carries out routine
maintenance and inspects all safety
devices.

Any unauthorised tampering with
any parts of the machine renders any
guarantee null and void.

111 MAINTENANCE AND CLEANING

The following residual risks are present
when maintaining and cleaning the ma-
chine and cannot be eliminated:

/N

ELECTRICAL HAZARD
The maintenance and cleaning opera-
tions must comply with the safety requla-
tions:

- Do not carry out maintenance with the
machine in operation;

« Do not immerse the machine in water;

« Do not spill liquids on the machine or
use water jets when cleaning;
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- Do not allow maintenance and cleaning
operations to be carried out by children
or incompetent people;

- Do not remove the quards and/or parts
of the body;

- Donotaccess theinside of the machine;

- Do not perform maintenance and
cleaning operations other than those
described in this manual.

VAN

HIGH TEMPERATURE HAZARD
When cleaning, take care around the
parts of the machine that can become hot:

- Avoid contact with the dispensing
group, water spouts and steam nozzles;

- Do not place your hands or other body
parts near the steam, hot water or milk
dispensing nozzle tips.

I.IV PPE FEATURES

When maintaining and cleaning the
machine, the following PPE is required:

Gloves
To protect all machine parts
that come in contact with food

(filter holders, filters, etc.).

= MACCHINE PER CAFFE

Only perform the maintenance and
cleaning operationsindicated in this
manual.

Any maintenance and cleaning
operations not expressly discussed
in this document must only be
performed by the Manufacturer’s
Qualified Technicians.

All maintenance operations must be
carried out when the power supply
has been turned off, the water mains
has been closed off, and the machine
has completely cooled down.

If amalfunction cannot be resolved,
turn the machine off and call out
one of the Manufacturer’s Qualified
Technicians. Do not attempt any
repairs.

The appliance must be descaled by
one of the Manufacturer’s Qualified
Technicians in order to ensure that
its operation does not lead to the
release of materials which are
hazardous for food use.

i

Any unauthorised tampering with
any parts of the machinerenders any
guarantee null and void.

User manual
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ESPRESSO COFFEE MACHINE

Use and maintenance manual. Instructions for the user.
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1 INTRODUCTION

Please read this Manual in its entirety before using
the appliance, in order to optimise machine performance
and operate it safely.

The espresso coffee machine you have purchased
has been designed and manufactured with innovative
methods and technologies which ensure long lasting
quality and reliability.

This Manual is the guide that will enable you to learn
about the benefits of choosing our brand. You will find
information on how to get the best out of your appliance,
how to keep it running efficiently and what you should
do if problems occur.

Keep this Manual in a safe place. If you lose it, you can
ask the Manufacturer for another copy.

Before using the machine, carefully read and follow the
instructions contained in this publication. Keep this manual
and all attached publications in an accessible and secure place.
This document assumes that the machineis installed in a location
where the current work safety and hygiene standards are observed.
The instructions, drawings and documentation con-
tained in this Manual are technical and confidential. They
are the sole property of the Manufacturer, and may not
be fully or partially reproduced in any way.

The Manufacturer reserves the right to make any
improvements and/or modifications to the product. We
guarantee that this Manual reflects the technical state of
the appliance at the time it was released to the market.

We take this opportunity to invite customers to make
any proposals to improve the product or its Manual.

1.1 Guidelines for reading the Manual

This Manual is divided into separate chapters. The chapter
order is linked to the temporal logic of the life of the machine.

Terms, abbreviations and pictograms are used to facilitate
the immediate understanding of the text.

This Manual consists of cover, index and a series of chapters.
Each chapter is sequentially numbered. The page number is
shown in the footer.

The first page displays the machine identification data and
the last page displays the date and revision of the Instruction
Manual.

= MACCHINE PER CAFFE

ABBREVIATIONS
Sec. = Section
Chap. = Chapter
Para. = Paragraph
P. = Page
Fig. = Figure
Tab. = Table

UNITS OF MEASUREMENT

The units of measurement are those provided by the In-
ternational System (SI).

PICTOGRAMS

Descriptions preceded by these symbols contain very
important information/requirements, particularly in regards
to safety. Failure to comply with these may result in:

« Danger to the operator’s safety;

« Injury, including serious injury, to users (in some cases,
even death);

+ Loss of the guarantee;

« The Manufacturer waiving liability.

A

DANGER symbol used when there is a risk of permanent serious
injury that would require hospitalisation, or in extreme cases,
even cause death.

(L}
- .

CAUTION symbol used when there is a risk of minor injury that
could require medical attention.

¥

WARNING symbol used when there is a risk of minor injury that
could be treated with first-aid or similar measures.

NOTE symbol used to provide important information about the
topic.

1.2 Storing the Manual

The Instruction Manual must be stored in a safe place and
accompany the machine in all ownership transfers.

The manual should be stored, handled with care with clean
hands and not placed on dirty surfaces. Do not remove, tear
or arbitrarily modify any of its parts.

The manual must be stored away from moisture and heat,
and in close proximity to the machine it refers to.

On the user’s request, the Manufacturer can provide ad-
ditional copies of the Instruction Manual.

User manual
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1.3 Method for updating the Instruction
Manual

The Manufacturer reserves the right to modify and make
improvements to the machine without providing notice or up-
dating the Manual that has already been received by the user.

Moreover, when substantial changes made to the machine
require the modification of one or more chapters of the Instruc-
tion Manual, the Manufacturer will send users the chapters
affected by the changes or a revision of the entire Manual.

It is the users’ responsibility to replace the old document
with the new revision.

The Manufacturer is responsible for the Italian content.
Translations cannot be fully verified; therefore, in the event
of inconsistency, users can refer to the Italian version or if
necessary, contact the Manufacturer who will make the ap-
propriate changes.

i

Should the Manual become illegible or otherwise hard to read,
the user must request a new copy from the Manufacturer before
carrying out any work on the machine.

Itis absolutely forbidden to remove or rewrite parts of the Manual.
The instructions, drawings and documentation contained in this
manual are confidential and the sole property of the Manufacturer.
They may not be reproduced in any way, either in full, or in part
without prior authorisation.

Users are responsible for complying with the instructions
contained in this Manual.

Should any incident occur as a result of incorrect use of these
recommendations, the Manufacturer dedlines any liability.

This manual is also available on the manufacturer’s website.

1.4 Recipients

This Manual is addressed to the machine’s User,
namely, the person in charge of operating, maintaining
and cleaning the machine described in this document.

MACHINE RECIPIENT QUALIFICATIONS

The machine is intended for a professional non-
generalised use, so it is to be used by trained people,
and particularly those who:

« Are aged 18 and over;

« Are physically and mentally capable of using the
machine;

« Are able to understand and interpret the Instruction
Manual and safety requirements;

+  Know the safety procedures and how they are imple-
mented;

« Are able to use the machine;

« Have understood the procedures of use as defined
by the machine’s Manufacturer.

1.5 Glossary and Pictograms

This paragraph lists uncommon terms or terms whose
meanings are different from those most commonly used.

Abbreviations are explained below, as well as the
meaning of pictograms describing the operator’s quali-
fication and the machine status; they are used to quickly
and uniquely provide the information needed to cor-
rectly and safely use the machine.

1.5.1 GLOSSARY

User

The person or persons in charge of operating, main-
taining and cleaning the machine described in this
manual.

Manufacturer’s Qualified Technician

A person specially trained and qualified to connect,
install and assemble the machine; use special equipment
(hoists, forklifts, etc.); perform routine or unscheduled
maintenance that may be particularly complex or po-
tentially dangerous if performed by the user; and, pay
special attention to safety and hygiene issues.

i

All other glossary entries are listed in Chap. “14 GLOSSARY" page
45.

1.5.2 PICTOGRAMS

PICTOGRAM DESCRIPTION

Electrical hazard

High temperature hazard

The use of protective gloves is mandatory

=

It is mandatory to read the documentation

1.6 Guarantee

All of the machine’s components are covered by a
12-month guarantee, except for electrical and electronic
components and parts prone to wear and tear.
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2 MACHINE IDENTIFICATION

2.1 Make and model designation

The machine and model ID information
is found on the machine’s NAMEPLATE
and in the provided EC DECLARATION OF
CONFORMITY.

2.2 General description

The machine described in this Manual
consists of mechanical, electrical, and
electronic components which, when used
together, produce milk, coffee and water-
based beverages.

This product is manufactured in com-
pliance with the EU Directives, Regula-
tions and Standards indicated in the EC
DECLARATION OF CONFORMITY provided
with the machine.

This machine is designed and con-
structed to operate only after being
properly connected to a hydraulic and
electrical network and placed so as to be
sheltered from atmospheric agents.

2.3 (lient Assistance

= MACCHINE PER CAFFE

2.4 Intended use

The espresso coffee machine has been
designed to professionally prepare hot
drinks such as tea, cappuccinos and weak,
strong and espresso coffee, etc.

The appliance is not intended for do-
mestic use, it is intended for professional
purposes only.

The machine can be used under all the
conditions set forth, contained or de-
scribed in this document; any other con-
ditions must be considered dangerous.

The machine must be installed in a
place where its access is restricted to
qualified personnel only who have re-
ceived suitable training (coffee shops,
restaurants, etc.).

ENGLISH
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PERMITTED USES

All uses compatible with the techni-
cal features, operations and applications
described in this document which do
not endanger the safety of users or cause
damage to the machine or its surround-
ing environment.

i

Alluses not specifically mentioned in this Manual
are prohibited and must be expressly authorised
by the Manufacturer.

INTENDED USES

The machine has been designed exclu-
sively for professional use.

The use of products/materials other
than those specified by the Manufacturer,
which can cause damage to the machine
and be dangerous for the operator and/or
those in close proximity to the Machine,
is considered incorrect or improper.

CONTRAINDICATIONS OF USE
The machine must not be used:

« Forusesotherthanthose listed in para.
2.4, or for uses that differ from or are not
mentioned in this Manual;

« With materials other than those listed
in this Manual;

- With safety devices that have been
disabled or are not working.

INCORRECT USE OF THE MACHINE

The type of application and per-
formance that this machine has been
designed for, requires a number of op-
erations and procedures that cannot
be changed, unless previously agreed

with the Manufacturer. Only operations
discussed in this document are allowed;
any operation not listed and described
herein is to be considered improper and,
therefore, hazardous.

IMPROPER USE

The only permitted uses are described
in the Manual; any other use is considered
improper and, therefore, hazardous.

GENERAL SAFETY FEATURES

The user must be aware of accident
risks, safety devices and the general safety
rules set forth in EU directives and by the
legislation of the country where the line
is installed.

The user must know how all the ma-
chine’s devices work.

They must also have fully read this
Manual.

Maintenance work must be performed
by qualified technicians after the machine
has been properly assembled.

The tampering or unauthorised re-
placement of one or more machine com-
ponents, the use of accessories which
modify its use and the use of materials
other than those recommended in this
Manual, can cause accidents.
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2.5 Machine diagram

@® WOO

. OO0

ENGLISH

1GR version 1GR water tank version 2GR version
1. Water tank (if present). 11. Machine main switch.
2. Hot water dispensing knob. 12. Boiler level light.
3. Steam dispensing knob. 13. Coffee dispensing spout.
4, Push button panel. 14. Folding cup warmer tray.
5. Worktop light switch. 15. Tray and cup support grille.
6. Hot water dispensing nozzle. 16. Filter holder.
7. Steam dispensing nozzle. 17. Cup heater surface.
8. Adjustable foot.
9. Anti-burn rubber.
10. Boiler pressure gauge.
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2.6 Push-button panel

2 espressos

1 espresso

1large
coffee

2large

coffees
Stop/
Programming

SO

Coffee push-button panel

2.7 Technical data

The machine’s technical data is shown in the follow-

ing table.

1GR 2GR
compatta
Power supply voltage (V) | 120/ 220 - 240 220 - 240
Absorbed power (W) | 1.300/2.350 2.500
Water tank capacity
(L/ gal UK) 4/1.06
Safety valve callbratlop 19/276
(bar / psi)
Boiler operating pressure 0.8-1.4/116-203
(bar / psi)
Feedwater pressure. 1.5-6 (MAX) /
(bar / psi) 0,15-0,6 MPa MAX
(offee dispensing pressur_e 8:9/116-130.5
(bar / psi)
Width (cm /in)|  39/15.35 56/22.05
Depth (cm/in) | 52,5/20,67 52,5/20,67
Height (cm /in)| 51,1/20,11 51,1/20,11

Operating conditions 5-35°C/95° U.R.MAX

According to Directive 2006/42/EC, the machine bears
a CE marking, meaning that the Manufacturer declares,
under his own responsibility, that the unit is safe for
people and property.

The CE nameplate which provides the identification
data is affixed to the base of the frame, under the drain
tray. Below is an example of a nameplate:

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardinii SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —

SIN: Mod. | Y I
v fiw e |
MADE IN ITALY

When contacting the Manufacturer, always provide
the following information:

« S/N - machine serial number;
+  Mod. - machine model
+ Y -year of manufacture;
The appliance data can also be found on the label
located on the machine’s packaging.

The CE label is affixed
underneath the drain tray.

Itis forbidden to remove or damage the nameplate. If this occurs,
replace it as a matter of urgency, dealing exclusively through the

Manufacturer.
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3 STORAGE

The machine is stored by the Manufacturer or the
Distributor.

4  INSTALLATION

The machine must only be installed by one of the
Manufacturer’s Qualified Technicians.

¥

When the machineis beinginstalled, the Qualified Technician must
replace the water in the hydraulic circuits.

s
L 4

The machine’s support base must be perfectly level and have no
irregularities.

A

The electric system must be equipped with a suitable 30 mA
residual-current device (RCD).

5 COMMISSIONING

The machine must only be commissioned by one of
the Manufacturer’s Qualified Technicians.

6 OPERATION
6.1 Safety precautions

A

Carefully read the instructions provided in chapter “I SAFETY
PRECAUTIONS” page 25.

6.2 Emissions
VIBRATIONS

Under conditions of use that meet the indications of
correct use provided in this manual, any detected vibra-
tions do not give rise to dangerous situations.

SOUND EMISSIONS

The noise level emitted by the machine is on average
lower than 70 dB; therefore, there is no obligation to use
personal protective equipment for the auditory system.

Notify the Manufacturer if the machine emits unusual
noises.

= MACCHINE PER CAFFE

ELECTROMAGNETIC ENVIRONMENT

The machine is designed to work properly in any
industrial electromagnetic environment, falling within
the Emission and Immunity limits provided by current
standards.

6.3 Hydraulic connection to the internal tank
(if present)
+ Fill the tank with potable water;

« periodically check the level of water in the tank and
refill as required.

P

Fill the tank only with cold potable water. Do not use other types
of liquids or carbonated beverages. Operating without water may
damage the machine.

After the machine has not been used for a period of time it is
necessary to replace the water in the internal tank.

In case of slow flashing lamp (1,5,6,10) fill the drinking
water tank.

I ]

T2 3 4 5 6 7 8 9 10
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6.4 Tank Filter

If the water hardness is more than 5°f, the use of a
BRITA filter (supplied) should be installed in the tank. Not
only does this filter reduce limescale build-up, butit also
eliminates any impurities and other substances such as
chlorine in the water.

Replace the filter of the tank according to the manu-
facturer’s instructions.

b

6.5 Electrical connection

« Make sure that the information on the data plate
of the machine corresponds to the voltage of the
electrical mains;

« plug the machine into the electrical mains.

6.6 Machine start-up

Open the water mains tap.

Turn the machine on using the main switch of the
machine (11).

Before using the machine, wait for a short time (about

10 min.) until the gauge (10) indicates the correct work-
ing pressure (1-1,2 bar).

LED level (12) warnings

M?g ®

J
.

Flashes The heating unit is being filled with water

Steady light Water filling OK

i

When the timeout device cuts in due to a block when filling the
heating unit with water, all the LEDs on all the push-button panels
will flash.

During the machine’s heating-up phase (roughly 20 minutes), the
negative pressure valve will release steam for a few seconds until

the valve closes.

6.7 Turning off the machine

Turn off the machine via the machine’s main switch.
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6.8 Replacing the water

When the machine is being installed, the Qualified
Technician must replace the water inside the hydraulic
circuits by following these steps:

+  Whentheinstallation is complete, the appliance must
be started, brought to nominal working condition and
left in the “ready-to-operate” status for 30 minutes;

« Next, the appliance has to be turned off and fully
emptied of the first water introduced into the entire
hydraulic circuit, in order to eliminate any initial
impurities;

« The appliance must be filled again with water and
brought to nominal working conditions;

Upon reaching the “ready-to-operate” status, the fol-
lowing operations must be performed:

- Continually dispense from each coffee group, in
order to empty at least 0.5 litres from the coffee
circuit;

- Empty the heating unit of all its hot water by con-
tinuously dispensing through the specific spout;

- Continuously release steam for at least 1 minute
from each steam dispensing point.

¥

If the machine remains inactive for longer than a week, the
Qualified Technician must renew 100% of the water inside the
hydraulic circuits, as indicated above.

i

«  Before using the machine, carry out some empty dispensing
cycles with the capsule holders attached for several seconds in
order to release any air inside the circuit and in turn, allow the
dispensing groups to fully heat up;

+  Before using the machine, dispense a few coffees to test the
grind fineness and to check the operating pressure of the
machine;

+ Do not remove the capsule holder from the dispensing group
when coffee is being dispensed.

= MACCHINE PER CAFFE

6.9 Preparing the machine

6.9.1 Grinding and dosing

Itis important to have a dosing-grinding device next
to the machine with which to grind the coffee to use
daily.

The grinding and the dosing of the coffee must be
done according to that indicated by the manufacturer
of the dosing-grinding device. The following points are
also to be kept in mind:

+ to obtain a good espresso it is recommended not to
keep large stocks of coffee grains. Observe the expiry
date indicated by the producer.

« never grind large volumes of coffee, it is advisable
would be to have the quantity contained in the dos-
ing device and use it if possible by the end of the day.

+ if possible, never buy coffee that is already ground
as it expires quickly. if necessary, to buy it in small
vacuum-sealed packages.

6.9.2 Preparing the filter holder

« Fill the filter with a dose of ground coffee (circa 6-7
gr.) and press it with the press;

« hookthefilter-holder to the unit without closing it too
tightly in order to avoid excessive wear of the gasket;

 for the same reason it is recommended to clean the
edge of the filter before attaching the filter holder to
the dispensing unit;

- follow the procedures specified by the manufacturer
of the grinder.

6.9.3 Dispensing compartment lighting

To turn the machine’s 00000
compartment light on and

off, press the switch (2) ©
[

N\ .
,,( m@ﬂ
=0
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6.9.4 Raised cup grilles

When using cups with different heights, the special
flippable grilles that are supplied with the machine can
be used.

To use the grille, unhook it from the latch and rotate
it downwards into a horizontal position.

When it is no longer == O R
needed, push it upwards, O/QO
until it latches into place. )
To clean the grilles,
see paragraph“8.5.1 Gen-

eral instructions” page <
42.

6.9.5 Cup warmer
Place the cups to be heated on the cup heater (17).

For safety reasons, we do not recommend placing cloths or other
objects on the cup warmer shelf in order to prevent the machine
from overheating.

6.10 Dispensing coffee

Place the coffee cup under the
dispensing spout

press the desired dose button,

for example 5{- and wait
for the coffee to finish being
dispensed;

To stop the coffee dispensing
ahead of time, press either the

E button ;

When using small-sized cups, a specific raised cup grille (14) is
available.

To programme the dispensing procedure, see chapter “7.1 Coffee
doses” page 39.

Do not remove the filter holder from the dispensing group when
coffee is being dispensed.
Do notinsert your fingers or any other objects into the filter holder.
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6.11 Dispensing with the steam wand 7 PROGRAMMING

. Immerse the steam nozzle in the // The machine is programmed by default. Should the
liquid to be heated; O settings need to be modified, proceed as described in
)

% the following paragraphs.
7.1 (offee doses
+ Rotate the valve knob anticlock-
///,L 6 « Always programme the right

wise; . .
push-button panel first. This
way, both push-button panels

e
« The quantity of steam will be pro- are automatically programmed.
) If necessary, programme the
portional to how much the valve
is open; left later;
' « place the cup under the dis-
pensing spout;

. Tostop dispensing, turn the valve’s + press the STOP/PROG. button

knob clockwise. // for at least 5 seconds until the
STOP/PROG. button flashes;
8

ENGLISH

« press the desired dose button,
for example EC ;

« to confirm the dose, press the
(E button again;

« repeat this operation for the
other dose buttons;

«  when the programmingis com-
plete, press the STOP/PROG.
button until all of the LEDs on
the push-button panel are lit.

6.12 Dispensing hot water

« Place the pot
under the hot
water spout (6);
turn the water
knob counter-
clockwise (2);

to interrupt
steam dispens-
ing turn the wa-
ter knob clock-
wise (2).

v,
« L 4

The programming of every dose must be carried out with ground
coffee and not with previously used coffee dregs.

The system automatically exits the programming mode 20 seconds
after the last operation was carried out.

¥

Do not remove the filter holder from the dispensing group when

Avoid contact with the hot water nozzle, do not place yourhands  coffee is being dispensed.
or other body parts near the hot water nozzle tips. Do notinsert yourfingers or any other objects into thefilter holder.
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7.2 Pre-set values

Use this procedure to reset the factory values both

for the coffee beverage doses.
Proceed as follows:
o Turn the machine off;

L
« without touching the push-button panel, switch the
machine back ongand :fter about 1 sZcond, pressand {E } E@
hold down the (1), (3) and (5) buttons of the right
push-button panel; T
« Release the buttons only after having checked that
only the (5) LED of both push-buttons panels (PROG./

STOP keys) is flashing;
« turn the machine OFF and ON.

8 MAINTENANCE AND CLEANING
8.1 Safety precautions

A

Carefully read the instructions provided in chapter “I SAFETY PRECAUTIONS” page 25 .
8.2 Periodic maintenance

Besides carrying out maintenance activities according to the frequency specified in the table, a general inspec-
tion must be carried out on the machine at least once a year or when a “Maintenance warning” is displayed by a

Qualified Technician.

Component Type of operation Weekly Monthly | Quarterly
Keep checking the heating unit pressure which must be between 0.08 and
PRESSURE GAUGE 0.14 MPa (0.8 and 1.4 bar). X
Periodically check the water pressure when coffee is being dispensed:
PRESSURE GAUGE check the pressure indicated on the gauge, which must be in the range of X
0.8 t0 0.9 MPa (8 and 9 bar).
Check the condition of the filters. Check for any damage on the edge of
FILTERS and PORTAFILTERS | the filters and check whether any coffee grounds settle in the coffee cup X
and replace filters and/or filter holders, as required.
Check the ground coffee dose (between 6 and 7 grams per time); check
the degree of grinding. The grinders must always have sharp cutting
i edges. Their deterioration is indicated by the presence of too much
i BRI powder in the grounds. We recommend calling the Qualified Technician U
to replace the flat grinders after every 400/500 kg of coffee. For conical
grinders, replace every 800/900 kg.
WATER FILTER Replace the water filter cartridge or regenerate the water softener as X
WATER SOFTENER often as specified by the manufacturer.
We recommend that you call out the Technical Assistance at least once
bIBa T every three months to replace the water in the heating unit. X
DRIPTRAY We recommend contacting Technlcal Assistance at least every 3 X
months in order to clean the drip tray.
F—3

Component problems highlighted in grey require the machine to be switched off and one of the Qualified Technicians to be called out.
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8.3 Maintenance after a short period of machine inactivity

“Short period of machine inactivity” refers to a period of time exceeding one working week.

If the machine is switched back on after this period, a Qualified Technician must replace all the water inside the
hydraulic circuits as indicated in para.“6.8 Replacing the water” page 37.

Furthermore, all periodic maintenance operations must be carried out, see the previous paragraph.

8.4 Malfunctions and solutions

Problem

Cause

Action

NO MACHINE POWER

The machine is switched off.

Turn on the machine.

NO WATER IN THE HEATING UNIT

The water mains tap is shut off.

Open the water mains tap.

TOO MUCH WATER IN THE HEATING
UNIT

Electrical system or hydraulic system fault.

Turn off the machine and call out the Technical
Support.

STEAM NOZZLES DO NOT RELEASE
STEAM

«The nozzle sprayer is clogged.
« The machine is switched off.

« (lean the steam nozzle sprayer.
+Turn on the machine.

STEAM NOZZLES RELEASE WATER OR
STEAM MIXED WITH WATER

Electrical system or hydraulic system fault.

Turn off the machine and call out the Technical
Support.

NO BEVERAGES ARE DISPENSED

The water mains tap is shut off.

Open the water mains tap.

WATER LEAKS FROM THE MACHINE

« The tray is not draining.

« The drain pipe is broken, has detached, or the water |-

flow is obstructed.

«  (heck the sewer drain.
Check and restore the drain pipe connection to
the tray.

(COFFEE ISTOO HOT ORTOO COLD

Electrical system or hydraulic system fault.

Turn off the machine and call out the Technical
Support.

THE COFFEE GROUNDS ARE WET

The dispensing group is too cold.

Wait for the group to fully heat up.

THE GAUGE INDICATES A

Hydraulic system fault.

Turn off the machine and call out the Technical

NON-CONFORMING PRESSURE Support.
COFFEE IS ONLY DISPENSING VIA THE e R Turn off the machine and call out the Technical
MANUAL BUTTON Support.
THE ELECTRONIC SYSTEM HAS el g o lyaahe e Fu Turn off the machine and call out the Technical
SHUTDOWN Support.

Turn off the machine and call out the Technical

WATER S LEAKING FROM THE PUMP | Pump fault.

Support.
THE MOTOR STOPS SUDDENLY OR THE . .
THERMAL PROTECTOR IS TRIGGERED | Pump fault. g:m ‘(’)':ftthe ERITE AR @ Tl e
BY A POWER OVERLOAD pport
THE PUMP IS WORKING BELOW THE pump fault Turn off the machine and call out the Technical
NOMINAL FLOW RATE prauft Support.
THE PUMP IS NOISY R Turn off the machine and call out the Technical

Support.

Problems highlighted in grey require the machine to be switched off and one of the Manufacturer’s Qualified Technicians to be called out.
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8.5 (leaning operations

8.5.1 General instructions

Afew simple cleaning tasks are required to have a per-
fectly sanitised and efficient appliance. The instructions
provided here apply when the machine is being used
on a regular basis. If the machine is used consistently,
cleaning should be performed more frequently.

i

Do not use alkaline cleaners, solvents, alcohol or aggressive
substances. The products/cleaners used must be suitable for this
purpose and not corrode the water circuit elements.

Do not use abrasive cleaners which may scratch the bodywork
surface.

Always use dean and sanitised cloths when cleaning.

When washing the filters, filter holders and all machine
components, use Manufacturer-supplied cleaners or products
specific for cleaning professional coffee machines.

7/

S

Cleaning

Daily
Weekly

Body and Grilles:

(lean the panels of the body with a cloth dampened in
lukewarm water. X
Remove the drip tray and cup holder grille and wash with
hot water.

Filter and filter holder:

Wash the filters and filter holders daily and weekly, as
indicated in par. 8.5.2. X | X
Perform cleaning operations daily as indicated in para-
graph 8.5.5 page 43

Steam nozzle:

Keep the nozzle clean at all times using a cloth dampened
in lukewarm water.

Check and clean the nozzle tips, by clearing the steam X | X
outlet holes with a small needle.

Wash these on a weekly basis, as indicated in par. 8.5.6
page 43.

Dispensing group:
Wash the dispensing group as described in par. 8.5.4
Carry out an internal cleaning on a weekly basis, as speci-

fiedin par.8.5.3. X | X
Perform cleaning operations daily as indicated in para-

graph 8.5.5 page 43

Grinder-dispenser and Hopper

(lean the hopper and the dispenser inside and out with a X

cloth dampened with warm water.
When finished, dry all parts thoroughly.

8.5.2 Filter and filter-holder cleaning
Daily:
Soak the filter and filter-holder in hot water overnight
so that the fatty coffee deposits can dissolve;
rinse with lukewarm water.
Weekly:
+ Use ascrewdriver to de-

tach the filter from the
filter holder;

« soak the filter and filter
holder in warm water
and cleaning agent for
10 minutes;

« rinse with lukewarm water.

Caution: Only immerse the filter holder cup, avoid soaking the
handle in water.

The detergent must be diluted in cold water in the doses indicated
on the package (see manufacturer).

8.5.3 Dispensing group cleaning

We also recommend cleaning the dispensing group
with a blind filter holder containing a specific coffee
cleaning product. The procedure to follow is described
below:

Place a tablespoon (3-5 g) of the cleaning productin
a blind capsule holder;

« Attach the capsule holder to the dispensing group;
. Start dispensing manually;
«  Wait ten seconds;
« Stop dispensing;
Repeat steps 3, 4 and 5 at least 5 times;
Remove the capsule holder and rinse with clean water.

8.5.4 Perforated disk cleaning

Weekly perform the cleaning of the perforated disk
in the following way:

« Remove the seal (1) by
levering it with a screw-
driver, being careful not
to damage it;

« remove the perforated
disk (2) and wash it with
hot water;

« place the perforated disk
and seal back to the origi-
nal position.
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8.5.5 Unit and filter holder spray nozzle cleaning 9 WARNINGS

Clean daily the unit and filter holder spray nozzles

with brush provided. 9.1 1GRVersion

Thoroughly clean the inside of the coupling ring and

filter holder, as well as the edge and the wings of the SN
|

filter holder, so as to eliminate any accumulated coffee
residues..

|
1T 2 3 4 5

Signaling Description
Buttons 1, 5 LED Flashes | No Water.

ENGLISH

Selected dose buttonis | No flow meter impulses
flashing

a

. . . 9.2 2GR Version
se the special toothbrush supplied (see Spare Parts Catalogue).
8.5.6 Steam nozzle cleaning . i

Clean the steam spout once a week as follows:

,
@

]
T2 3 4 5 6 7 8 9 10

« Immerse the spout in a jug with

water and a specific detergent

according to manufacturer’s in- Signaling Description

structions; Buttons 1, 5,6,10 LED No Water,
« heat the solution with the steam Flashes

fth t; X -

orthe spou Selected dose buttonis | No flow meter impulses

+ let the spout cool off keeping it

flashing
immersed in the solution for at
least 5 minutes to allow the detergent to rise inside  « g *
the spout by cooling effect; m

r—3
+ repeat the operation 2 or 3 times until milk is deliv-

ered If a warning appears, turn off the machine and contact the

Technical Support.
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10 SPARE PARTS

Machine components and/or parts must only be
replaced by trained technicians.

A

Under no circumstances are Users authorised to replace machine
components and/or parts.

11 DECOMMISSIONING

The machine must be decommissioned by a Manufac-
turer Qualified Technician, because the equipment must
be disconnected from the electricity and water mains,
and all the internal circuits must be emptied of the water.

After being decommissioned, the machine can only
be recommissioned by a Manufacturer Qualified Techni-
cian.

A

Under no circumstances are Users authorised to decommission
and/or recommission the machine after long periods of inactivity.

12 DISASSEMBLY

We recommend that the machine is disassembled by
one of the Manufacturer’s Qualified Technicians.

13 DISPOSAL

13.1 Disposal information

For the European Union and the Euro-
pean Economic Area only.

This symbol indicates that the prod-
uct cannot be disposed of with house-
hold waste, pursuant to the WEEE Direc-
tive (2012/19/EC), the Battery Directive ]
(2006/66/EC) and/or the national laws implementing
those Directives.

The product should be handed over to a designated
collection point, for example the dealer when purchas-
ing a new product with similar features, or an authorised
collection site that recycles electrical and electronic
equipment waste (WEEE), as well as batteries and ac-
cumulators. Improper handling of this type of waste
can have negative consequences on the environment
and human health, due to the potentially hazardous
substances which are usually found in this kind of waste.

Your cooperation in correctly disposing of this
product will contribute to the effective use of natural
resources and you will avoid incurring fines provided by
law. For more information about recycling this product,
contact either your local authority, the entity responsible
for waste collection, an authorised dealer or your house-
hold waste disposal service.

To dispose of the machine, it is advisable to seek advice from one
of the Manufacturer’s Qualified Technicians.

13.2 Environmental information

The machine features an internal lithium button bat-
tery, which is located in the circuit board and ensures
data storage.

Dispose of the battery in accordance with current
national regulations.
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14 GLOSSARY

This chapter lists uncommon terms or terms whose
meanings are different from those most commonly used.

Abbreviations are explained below, as well as the
meaning of pictograms describing the operator’s quali-
fication and the machine status; they are used to quickly
and uniquely provide the information needed to cor-
rectly and safely use the machine.

Danger
A potential source of injury or damage to health.

Dangerous area

Any area in the vicinity of the machine where the
presence of a person constitutes a risk to the safety and
health of that person.

User

The person or persons in charge of operating, main-
taining and cleaning the machine described in this
manual.

Risk

Combination of the probability and severity of an
injury or damage to health that can arise in a hazardous
situation.

Guard
Machine component used specifically to provide
protection by means of a physical barrier.

Personal protective equipment (PPE)
Clothing or equipment worn by someone to protect
their health or safety.

Intended use
The use of the machine in accordance with the infor-
mation provided in the instructions for use.

Manufacturer’s Qualified Technician

A specialist, specially trained and qualified to connect,
install and assemble the machine; use special equipment
(hoists, forklifts, etc.); perform routine or unscheduled
maintenance which would be particularly complicated
or potentially dangerous if performed by the User.

User qualification
Minimum level of skills an operator must have to carry
out the operation described.

= MACCHINE PER CAFFE

Machine status
The machine status includes the mode of operation
and the condition of the machine’s safety devices.

Residual risk

Risks that remain despite adopting the protective
measures integrated into the machine’s design and
despite the guards and complementary protective mea-
sures that have been adopted.

Safety component:

+ required to perform a safety function;

« whose failure and/or malfunction endangers the
safety of persons.

User manual
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| PRECAUTIONS DE SECURITE

I.I NIVEAU DE FORMATION ET D'IN-
FORMATION DEMANDE A L'UTILI-
SATEUR

Toutes les personnes préposées a |'utilisa-
tion de la machine doivent étre correctement
formées et informées sur son fonctionne-
ment et sur les risques résiduels présents
durant le fonctionnement.

L'utilisateur doit étre en mesure d’appli-
quer toutes les bonnes pratiques en matiere
de respect des principes d’hygiéne alimen-
taire.

I.Il FONCTIONNEMENT

Méme si tous les dispositifs de sécurité ont
été appliqués sur la machine afin d'éliminer
lesrisques liés a I'utilisation, certains risques
résiduels persistent.

Ces risques dits résiduels sont liés aux
pieces de la machine susceptibles de pré-
senter un danger pour I'utilisateur en cas de
mauvais usage ou en cas derreur d'apprécia-
tion ou de désactivation, sans tenir compte
des prescriptions figurant dans ce manuel.

De plus, la machine est également équi-
pée de signalements placés sur les zones a
risque résiduel lesquels doivent étre scrupu-
leusement respectés.

|l est nécessaire de faire attention aux
risques résiduels durant le fonctionnement
et |'utilisation de la machine car ils ne
peuvent pas étre éliminés:

= MACCHINE PER CAFFE

VAN

DANGER ELECTRIQUE

L'usage d’un appareil électrique doit étre
conforme aux normes comportementales
de sécurité ;

- nepastoucher'appareil avecles mains ou
les pieds mouillés ou humides

- nepasutiliser|'appareil avecles pieds nus,

- nepas utiliser de rallonges dans des pieces
avec une douche ou dans une salle de
bains,

« ne pas tirer sur le cable d’alimentation
pour débrancher 'appareil,

- le cable d'alimentation de I'appareil ne
doit pas étre remplacé par |'utilisateur. En
cas dendommagement du cable, éteindre
lamachine et s'adresser exclusivement au
technicien qualifié.

- ne pas exposer |'appareil aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, etc.),

- nepasaccédera l'intérieur delamachine,

- nepasrenverser de liquide surla machine,

- ne pas laisser I'appareil a la porté des
enfants ou personnes incompétentes.

VAN

DANGER HAUTE TEMPERATURE

Certaines parties de la machine peuvent
atteindre des températures élevées :

Manuel utilisateur
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- éviter tout contact avec le groupe de
distribution, le dispositif de chauffage du
porte-filtre et les buses d'eau, de vapeur
et l'autosteamer,

« nejamais exposer les mains ou autres par-
ties du corps en direction des terminaux
de distribution de vapeur, d'eau chaude
ou de lait.

A

L'appareil ne doit pas étre utilisé
par des personnes (y compris des
enfants de moins de 8 ans) ayant
des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou sans
expérience ou connaissances, sous
surveillance, ou apres avoir recu des
instructions sur l'utilisation siire de
I'appareil et apres avoir compris les
dangers encourus.

Les enfants doivent étre surveillés
pour contrdler qu'ils ne jouent pas
avec la machine.

L'utilisateur s'engage a informer
immédiatement le fabricant s'il
constate un vice caché ou un défaut
de fonctionnement de la machine,
des systemes de sécurité et de toute
situation dangereuse.

Il est strictement interdit d’apporter
des modifications de toute nature a
la machine et a ses fonctions, ainsi
qu’au présent document.

Faire exécuter régulierement
I'entretien périodique et le contrdle
de tous les dispositifs de sécurité par
un technicien qualifié.

La manipulationnon autorisée d’'une
partie quelconque de la machine
annule la garantie.

.11l ENTRETIEN ET NETTOYAGE

| est nécessaire de faire attention aux
risques résiduels durant les opérations
d'entretien et de nettoyage de la machine
car ceux-ci ne peuvent pas étre éliminés :

JAN

DANGER ELECTRIQUE

Les opérations d'entretien et de nettoyage
sont soumises aux regles comportementales
de sécurité ;

- ne pas effectuerles opérations d'entretien
avec la machine en fonctionnement

- ne pasimmerger la machine dans l'eau

- ne pas verser de liquides sur la machine
et ne pas utiliser de jets d'eau pour la
nettoyer

- lesopérations d'entretien et de nettoyage
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants ou personnes non formées,
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- nepasretirerles protections et/ou parties
de la carrosserie ;

- nepasaccéderalintérieur de lamachine,

« ne pas effectuer d'opérations d'entretien
et de nettoyage différentes de celles indi-
quées dans ce manuel.

VAN

DANGER HAUTE TEMPERATURE

Garder a l'esprit que certaines parties de
la machine peuvent atteindre des tempéra-
tures élevées durant le nettoyage :

- @viter tout contact avec le groupe de dis-
tribution et les buses d'eau et de vapeur,
« nejamais exposer les mains ou autres par-
ties du corps en direction des terminaux
de distribution de vapeur, d'eau chaude

ou de ait,
.IV CARACTERISTIQUES DES EPI
Lors de I'entretien et du nettoyage de la
machine, utiliser les EPI suivants :
Gants
@ Pourla protection de toutes les
parties de la machine en contact
avec les aliments (porte-filtre,
filtres, etc.).
]
Effectuer uniquement les opérations
d'entretien et de nettoyage décrites
dans ce manuel.

= MACCHINE PER CAFFE

Toutes les opérations d’entretien
et de nettoyage non indiquées
dans le présent document doivent
étre effectuées uniquement et
exclusivement par le technicien
qualifié du fabricant.

Toutes les opérations d’entretien
doivent étre effectuées apres avoir
débranché l'alimentation électrique,
coupé l'alimentation hydraulique, et
apres le refroidissement complet de
la machine.

En cas de non-résolution du
dysfonctionnement, éteindre la
machine et demander l'assistance
d'untechnicien qualifié dufabricant.
Ne tenter aucune intervention de
réparation.

Les opérations de détartrage de
I'appareil doivent étre effectuées
par le technicien qualifié afin d'éviter
tout relachement de matériau nocif
pour I'usage alimentaire.

i

La manipulation non autorisée d’'une
partie quelconque de la machine
annule la garantie.
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1 INTRODUCTION

Lire attentivement ce manuel dans son intégralité
avant d'utiliser I'appareil, afin d'optimiser les perfor-
mances de la machine et de la faire fonctionner en toute
sécurité.

La machine a café espresso que vous venez d'acheter
a été concue et réalisée en employant des méthodes et
des technologies innovantes qui en assurent la qualité
et la fiabilité dans le temps.

Cette notice est un guide qui vous permettra de
connaitre les avantages que vous avez acquis en choi-
sissant notre marque. Vous y trouverez les informations
nécessaires pour utiliser au mieux votre machine et
I'entretenir afin d'avoir toujours un excellent rendement,
outre des informations sur comment intervenir en cas
de difficulté.

Conserver ce manuel soigneusement et en lieu sar.
En cas de perte, demandez-en une copie au fabricant.

Avant d’utiliser la machine, lire attentivement
les instructions figurant dans ce manuel et suivre
les indications fournies. Conserver ce manuel et toute la
documentation jointe dans un endroit accessible et sécurisé.
Ce document suppose que les normes de sécurité et d’hygiéne en
vigueur sont appliquées sur le lieu d'installation de la machine.
Lesinstructions, dessins et documents contenus dans
ce manuel sont de nature technique confidentielle. Ils
appartiennent au seul fabricant et ne peuvent pas étre
reproduits en aucune facon, ni en totalité ni en partie.

Le fabricant se réserve le droit d’apporter des amé-
liorations et/ou des modifications au produit. Nous
garantissons que ce manuel est conforme aux caracté-
ristiques techniques de la machine au moment de sa
commercialisation.

Nous profitons de cette occasion pour inviter notre
clientéle a nous signaler toute proposition visant a appor-
ter des améliorations tant au produit qu’a ce manuel.

1.1 Ligne directrice de lecture du manuel

Le manuel est divisé en chapitres autonomes. La séquence
des chapitres répond a la logique temporelle de la durée de
vie de la machine.

Pour faciliter 'immédiateté de la compréhension du texte,
des termes spécifiques, abréviations et pictogrammes ont été
utilisés.

Le manuel est constitué d’une page de couverture, d'un
sommaire et d’'une série de chapitres. Chaque chapitre a sa
propre numérotation séquentielle. Le numéro de page est
indiqué en pied de page.

La premiére page contient les données d'identification de
la machine, et la derniere page indique la date et la révision
du manuel d'instructions.

= MACCHINE PER CAFFE

ABREVIATIONS
Sect. = Section
Chap. = Chapitre
Par. = Paragraphe
P. = Page
Fig. = Figure
Tab. = Tableau
UNITE DE MESURE

Les unités de mesure sont celles fournies par le systéme inter-
national (SI).

PICTOGRAMMES
Les descriptions précédées de ces symboles contiennent des
informations/prescriptions trés importantes, en particulier en ce qui
concerne la sécurité. Leur non-respect peut entrainer :
« des risques pour la sécurité de l'utilisateur,
« desblessures, éventuellement graves, vis-a-vis de I'utilisateur de
la machine (voire dans certains cas la mort),
« perte de la garantie contractuelle,
« déclinaison des responsabilités du fabricant.

A

Symbole DANGER utilisé en cas de risque de blessure grave et
permanente nécessitant une hospitalisation et, dans les cas
extrémes, pouvant impliquer le décés.

s

~ 1 d

Symbole ATTENTION utilisé en cas de risque de blessure non grave,
mais nécessitant des soins médicaux professionnels.

Symbole AVERTISSEMENT utilisé en cas de risque de blessure
mineure pouvant étre traitée avec les premiers secours ou
similaire.

Symbole NOTE utilisé pour fournir des informations importantes
sur le théme traité.

1.2  (Conservation du manuel

Le manuel d'instructions doit étre conservé avec soin et
doit accompagner la machine dans tous ses changements de
propriétaires.

Manipuler ce manuel avec soin, les mains propres et sans
le poser sur des surfaces sales. Il ne doit pas étre déchiré ou
arbitrairement modifié.

Le manuel doit étre conservé a I'abri de I'humidité et de
la chaleur, et se trouver a proximité de la machine a laquelle
il se réfere.

Manuel utilisateur
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1.3 Méthodologie de mise a jour du Manuel
d'instructions

Le fabricant se réserve le droit de modifier et d'apporter des
améliorations a la machine sans communication préalable et sans
mettre a jour le manuel déja livré a l'utilisateur.

De plus, en cas de modifications substantielles a la machine déja
installée impliquant la modification d'un ou plusieurs chapitres du
manuel d'instructions, il relévera de la responsabilité du fabricant
d’envoyer aux utilisateurs les chapitres concernés par la modification
ou la révision de I'ensemble du manuel.

[l reléve de la responsabilité de I'utilisateur de remplacer I'ancien
document par le nouveau révisé.

Le fabricant est responsable des descriptions en langue italienne.
Les éventuelles traductions ne pouvant pas étre intégralement véri-
fiées, l'utilisateur est invité, en cas d'incohérence, de se référer a la
version en langue italienne. Il peut également contacter le fabricant
qui apportera les modifications nécessaires.

i

Si le manuel devient illisible ou dans tous les cas difficiles a consulter en
raison de son état, l'utilisateur devra demander une nouvelle copie au
fabricant avant d'effectuer toute intervention sur la machine.

Il est absolument interdit de retirer ou de réécrire certaines parties du
manuel.

Les instructions, les dessins et la documentation contenus dans ce
document sont de nature confidentielle et de la stricte propriété du
fabricant. lls ne peuvent en aucun cas étre reproduits, en tout ou en
partie, sans autorisation préalable du fabricant.

L'utilisateur est tenu de respecter les instructions figurant dans ce manuel.
Lefabricant décline toute responsabilité en cas d'inconvénient susceptible
de se produire suite a une mauvaise utilisation de ces recommandations.
Ce manuel est également disponible sur le site internet du fabricant.

1.4 Destinataires

Le manuel en question est adressé a |'utilisateur de la
machine, soit la personne chargée de la faire fonctionner, de
I'entretenir et de la nettoyer conformément aux indications
de ce document.

QUALIFICATION DES DESTINATAIRES DE LA MACHINE

La machine est destinée a un usage professionnel non
généralisé, de sorte que son utilisation puisse étre accordée
a des personnes qualifiées, remplissant les critéres suivants :

« avoir atteint I'age de la majorité,

« étre physiquement et mentalement apte a utiliser la
machine,

« étre capables de comprendre et d'interpréter le manuel
d'instructions et les consignes de sécurité,

« connaitre les procédures de sécurité et savoir les appliquer,

« étre capables d'utiliser la machine,

« avoir compris les procédures d'utilisation définies par le
fabricant de la machine.

1.5 Glossaire et pictogrammes

Ce paragraphe dresse la liste des termes non communs ou
dans tous les cas ayant un sens différent de l'ordinaire.

Les abréviations utilisées sont indiquées ci-dessous, ainsi
que la signification des pictogrammes indiquant le niveau de
qualification de l'opérateur et |'état de la machine. Leur utili-
sation permet de fournir rapidement et de maniére univoque
les informations nécessaires pour une bonne utilisation de la
machine en toute sécurité.

1.5.1 GLOSSAIRE

Utilisateur

La ou les personnes chargées de I'exploitation, de I'entretien
et du nettoyage de la machine indiquée(s) dans ce manuel.

Technicien agréé par le fabricant

Personne spécialisée, spécialement formée et habilitée
a procéder au branchement, a l'installation et au montage
de la machine, ainsi qu'a utiliser des équipements spéciaux
(systémes de levage, chariots élévateurs, etc.), a effectuer les
interventions d’entretien ordinaire et extraordinaire particulie-
rement complexes ou potentiellement dangereuse ne pouvant
pas étre effectuées par I'utilisateur en accordant une attention
particuliere aux aspects de sécurité et d’hygiéne.

i

Tous les autres termes du glossaire sont indiqués au Chap. 14 a la page
67.

PICTOGRAMMES
PICTOGRAMME

1.5.2
DESCRIPTION

Danger électrique

Danger haute température

Utilisation obligatoire des gants de protection

Lecture obligatoire de la documentation

% =g

1.6 Garantie

La machine est couverte par une garantie de 12 mois sur
toutes les pieces, hors piéces électriques et électroniques et
éléments soumis a usure.
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2 IDENTIFICATION DE LA MACHINE

2.1 Marque et désignation du modéle

L'identification de la machine et du
modeéle figurent sur la PLAQUE D'IDENTI-
FICATION de la machine et dans la DECLA-
RATION DE CONFORMITE CE accompa-
gnant la machine.

2.2 Description générale

La machine décrite dans ce manuel dispose
de composants mécaniques, électriques et
électroniques dontl'action combinée permet
de réaliser des boissons a base de lait, café et
eau.

Ce produit est fabriqué conformément
aux directives, reglements et normes de la
Communauté européenne figurant dans la
Déclaration de conformité accompagnant la
machine.

La machine est congue et construite pour
fonctionner uniquement apreés avoir été cor-
rectement raccordée au circuit d'eau courant
et au circuit d’électricité, et doit étre installée
a I'abri des agents atmosphériques.

2.3 Service clients

= MACCHINE PER CAFFE

2.4 Destination d'usage

Cette machine a café espresso est desti-
née a la préparation de boissons chaudes,
tels que le thé, cappuccino, café long ou
serré, café espresso, etc.

L'appareil n'est pas prévu pour un usage
domestique, mais uniquement pour un
usage professionnel.

La machine peut étre utilisée dans
toutes les conditions de fonctionnement
prévues, figurant et décrites dans ce pré-
sent document. Tout autre usage doit étre
considéré comme dangereux.

FRANCAIS

La machine doit étre installée dans un
lieu dont I'accés est réservé uniquement
au personnel qualifié ayant recu une
formation appropriée (bars, restaurants,
etc.).
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USAGES PERMIS

Il s'agit de tous les usages respectant
les caractéristiques techniques, les opé-
rations et les utilisations décrites dans ce
document ne mettant pas en danger la
sécurité de l'utilisateur et ne risquant pas
de causer des dommages a lamachine ou
a son environnement.

i

Toutes les utilisations non spécifiquement
mentionnées dans ce manuel sont interdites et
doivent étre expressément autorisées par le fabricant.

USAGES PREVUS

La machine est concue exclusivement
pour une utilisation professionnelle.

L'utilisation de produits/matériaux
autres que ceux spécifiés par le fabricant,
et susceptible de causer des dommages
alamachine et de générer des situations
dangereuses pour l'opérateur et/ou les
personnes proches de la machine, est
considérée comme incorrecte ou inap-
propriée.

CONTRE-INDICATIONS D'USAGE
La machine ne doit pas étre utilisée :

« Pour des usages autres que ceux énoncés
au par. 2.4, pour différentes utilisations ou
non mentionnées dans ce manuel;

« Avec l'utilisation de produit différent de
ceux indigués dans ce manuel.

« Avec des dispositifs de sécurité exclus ou
non fonctionnels.

UTILISATION ERRONEE DE LA MACHINE

Le type d'utilisation et les prestations
pour lesquels cette machine est congue

impliquent un certain nombre d'opéra-
tions et de procédures ne pouvant pas
étre modifiées sauf accord préalable du
fabricant. Toutes les interventions admis-
sibles sont indiquées dans le présent
document. Toute opération non énumé-
rée et décrite ici est considérée comme
impossible et donc dangereuse.

USAGES NON PREVUS

Les seuls usages admissibles sont ceux
décrits dans ce manuel, tout autre usage
est considéré comme impossible et dan-
gereux.

SECURITES GENERALES

L'utilisateur doit connaitre les risques
d’accidents, les dispositifs concus pour
la sécurité et les régles générales de
protection prescrites par les directives
communautaires et la Iégislation du pays
d’installation.

L'utilisateur doit savoir comment fonc-
tionne tous les dispositifs de la machine.

Il doit également avoir entierement lu
ce manuel.

Les travaux d’entretien doivent étre
effectués par des techniciens qualifiés
apres avoir opportunément préparé la
machine a l'intervention.

La modification ou substitution non
autorisée d'une ou plusieurs parties dela
machine, |'utilisation d’accessoires modi-
fiant 'usage et l'utilisation de matériaux
autres que ceux recommandés dans ce
manuel peuvent étre cause d’accidents.
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lllustration de la machine
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Réservoir d’'eau (si il est présent).
Levier de distribution eau chaude.
Levier distribution vapeur.
Commandes frontales.
Interrupteur d’éclairage du plan de travail.
Tube de distribution eau chaude.
Tube de distribution vapeur.
Pied réglable.
Caoutchouc anti-bralure.
0. Manomeétre pression chaudiere.

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
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1GR Réservoir deau 2GR

Interrupteur de mise en marchede la machine.
Voyant lumineux.

Bec de distribution café.

Grille rabattable de relévement des tasses.
Bac et grille porte-tasses.

Porte-filtre.

Plan du chauffe-tasses.
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2.6 (lavier

2 cafés espresso

1 café erpresso

1 cafT' long

2 cafés longs

Stop/
Programmation

SO

Clavier café

2.7  Données et marquage CE

Les données techniques dela machine sontindiquées
dans le tableau suivant.

1GR 2GR
compatta
Tension d’alimentation (V)| 120/220- 240 220- 240
Puissance absorbée 1300/2.350 2500
(W)
(apacité du réservoir
(L/ gal UK) 4/1.06
Tarage soupape de securlt'e 19/276
(bar / psi)
Pression fonction. chauffe.— 0814/ 116-203
eau (bar/ psi)

Pression de I'eau dans la
charge. (bar/ psi)

1.5-6 (MAX) /
0,15-0,6 MPa MAX

Pression de distribution du 8-9/116-130.5

café (bar / psi)
Largeur (cm/in)|  39/15.35 56/22.05
Profondeur (cm /in) | 52,5/20,67 52,5/20,67
Hauteur (cm /in) | 51,1/20,11 51,1/20,11
foncc?c?odr:::::e(:li 535 /95 URMAX

Conformément a la directive 2006/42/CE, la machine
dispose du marquage CE par lequel le fabricant déclare,
sous sa propre responsabilité, que la machine ne pré-
sente pas de danger pour les personnes et les choses.

La plaque CE est apposée a la base du chassis, sous le
bac d'évacuation, et contient les données d'identification
de la machine. Un exemple de plaque signalétique est
fourni ci-apres:

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.

Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —

IS/N: “Mod. || Y I

v fiw e |
MADE IN ITALY

Pour toute communication avec le fabricant, toujours
indiquer les informations suivantes :

S/N - numéro de série de la machine

Mod. - modéle de la machine

Y - date de fabrication

Les données de I'appareil sont aussi visibles sur I'étiquette

La plaque signalétique CE est
apposée sous le bac de vidange.

Itis forbidden to remove or damage the nameplate. If this occurs,
replace it as a matter of urgency, dealing exclusively through the

Manufacturer.
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3 STOCKAGE

Le stockage de la machine est effectuée par le fabri-
cant ou le distributeur.

4  INSTALLATION

Linstallation de la machine doit étre effectuée exclu-
sivement par un technicien qualifié du fabricant.

¥

Lors de l'installation de la machine, le technicien qualifié doit
procéder aux opérations de renouvellement de I'eau contenue
dans les circuits hydrauliques.

s
« L 4

Labase du support de lamachine doit étre parfaitement de niveau
et sans irrégularités.

A

Linstallation électrique doit étre équipée d’un interrupteur
différentiel approprié (disjoncteur) de 30 mA.

5 MISEEN SERVICE

La mise en service de la machine doit étre effectuée
exclusivement par un technicien qualifié du fabricant.

6 FONCTIONNEMENT

6.1 Précautions de sécurité

A

Lire attentivement les consignes figurant au chapitre «l
PRECAUTIONS DE SECURITE» a la page 47 .

6.2 Emissions

VIBRATIONS

En conditions de travail conformes aux indications
fournies dans ce manuel, les éventuelles vibrations
détectées ne sont pas de nature a impliquer des situa-
tions dangereuses.

EMISSIONS SONORES

Le niveau de bruit produit par la machine est infé-
rieur a 70 dB, il n'est donc pas obligatoire d'utiliser des
équipements de protection individuelle pour les oreilles.

= MACCHINE PER CAFFE

Si la machine émet des bruits inhabituels, en avertir
le fabricant.

ENVIRONNEMENT ELECTROMAGNETIQUE

La machine est concue pour fonctionner correcte-
ment en environnement électromagnétique de type
industriel, dans la mesure ou elle rentre dans les limites
d'émissions et d'immunité prévues par la réglementation
en vigueur

6.3 Raccordement hydraulique au réservoir
internen (si il est présent)

« Remettre correctement le réservoir dans son loge-
ment;

« controler régulierement la présence d'eau dans le
réservoir et en rétablir éventuellement le niveau.

~ P
Remplir le réservoir exclusivement avec de I'eau potable froide. Ne
pas utiliser d'autres types de liquides ou des boissons gazeuses. Le
fonctionnement sans eau peut endommager la machine.

Suite a de longues périodes d'inactivité de la machine, il est
nécessaire de changer I'eau se trouvant dans le réservoir interne.

i

Si le voyant (1), (5), (6), (10), clignote lentement remplir le
reservoir d'eau potable.

I L

T 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Manuel utilisateur

57

FRANCAIS



{w E G A®
'WACCHINE PER CAFFE

6.4 Filtre réservoir

En cas de dureté de l'eau supérieure a 5 °f, il est
conseillé d'utiliser un filtre modéle BRITA a installer dans
le réservoir (fourni en dotation). Outre a réduire le cal-
caire, le filtre permet d'éliminer les impuretés et d'autres
substances, par exemple le chlore présent dans l'eau.

Installer le filtre dans le réservoir en suivant les ins-
tructions indiquées par le fabricant.

b

J

6.5 Connexion électrique

« Veillerace que les indications reportées sur la plaque
signalétique de la machine correspondent ala tension
du réseau électrique;

« connecterlafiche dela machine au réseau électrique.

< S &

6.6 Mise en marche de la machine

Ouvrir le robinet d'eau du réseau de distribution et
de I'adoucisseur;

Allumer la machine a l'aide de l'interrupteur général
(11).

Avant d’utiliser la machine, attendre quelques
minutes (environ 10 min.) jusqu’a ce que le manométre
situé sur le panneau avant (10) indique la pression
correcte de fonctionnement (1-1,2 bar).

— B=A H

Signalement du voyant de niveau (12)

Clignotant En phase de remplissage d'eau dans le
chauffe-eau
Lumigre fixe Remplissage d'eau 0.K.

i

Lintervention du délai due au blocage de la phase de remplissage
de I'eau dans le chauffe-eau est indiquée par le clignotement des
voyants de tous les claviers.

Durant la phase de chauffage de lamachine (20 minutes environ) la
soupape anti-dépression émettra de la vapeur pendant quelques

secondes jusqu’a sa fermeture.

6.7 Extinction de la machine

Eteindre la machine en appuyant sur l'interrupteur

de la machine.
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6.8 Renouvellement de l'eau

Lors de l'installation de la machine, le technicien qua-
lifié doit procéder aux opérations de renouvellement de
I'eau contenue dans les circuits hydrauliques en suivant
la procédure suivante :

- une fois l'installation terminée, activer et mettre la
machine en conditions nominales de fonctionne-
ment, en la laissant pendant 30 minutes en condition
« Prét au fonctionnement »

« puis éteindre la machine et vider compléetement
I'eau ayant été introduite pour la premiére fois dans
le circuit hydraulique afin d’éliminer les éventuelles
impuretés de début de processus

+ ensuite, la machine doit, a nouveau, étre remplie et
mise en conditions nominales de fonctionnement

« Aprésavoiratteint I'état de « prét au fonctionnement,
effectuer les opérations suivantes :

- pour chaque groupe café, faire une distribution
continue afin d'évacuer au moins 0,5 litre du circuit
du café

- viderlintégralité de I'eau chaude se trouvant dans
le chauffe-eau en activant la fonction de distribu-
tion continue de la lance concernée

- évacuer en continu la vapeur pendant au moins
1 minute pour chaque point de distribution de
vapeur.

Si la machine reste inactive pendant plus d’'une semaine,
le technicien qualifié devra obligatoirement procéder au
renouvellement de I'eau contenue dans les circuits hydrauliques
de la machine comme indiqué ci-dessus.

+ Avant d'utiliser la machine, effectuer quelques distributions
a vide avec les porte-capsules enclenchés pendant quelques
secondes afin d'évacuer l'air éventuellement présent dans le
circuit, permettant ainsi le chauffage complet des groupes de
distribution

« avantdutiliser lamachine, effectuerla distribution d’un certain
nombre de cafés pour tester la mouture et pour controler la
pression d'exercice de la machine

+ durant la distribution du café, ne pas retirer le porte-capsules
du groupe de distribution.

= MACCHINE PER CAFFE

6.9 Prédisposition de la machine

6.9.1 Mouture et dosage

Il est important d’avoir a c6té de la machine, un
moulin a café-doseur, afin de moudre le café donton a
besoin quotidiennement.

Il faut moudre et doser le café comme le fabricant
du moulin a café-doseur l'indique. En outre, il faut se
rappeler des points suivants:

« Pourobtenirun bon café espresso, il est recommandé
de ne pas conserver de grosses réserves de café en
grains. Respecter toujours la date d'échéance indi-
quée par le producteur.

+ ne jamais moudre de grosses quantités de café, il
est conseillé de prévoir la quantité a moudre dans
le doseur et de I'utiliser, si possible, dans la journée

+ Sipossible, ne jamais acheter de café déja moulu car
il perd son ardme rapidement. Si nécessaire I'acheter
en petite quantité sous-vide.

FRANCAIS

6.9.2 Préparation du porte-filtre

«  Rempilirlefiltre avec une dose de café moulu (environ
6-7 g) et le tasser avec le pilon prévu a cet effet ;

« enclencher le porte-filtre au groupe, sans trop le serrer
pour éviter une usure trop rapide du joint;

« pour la méme raison, il est conseillé de nettoyer le
bord du filtre avant d'enclencher le porte-filtre au
groupe distributeur;

« suivre les modalités indiquées par le fabricant du
moulin-doseur.

6.9.3 Eclairage du compartiment de distribution
Pour allumer et éteindre 00000

I'éclairage du comparti-
@%D
©° o

ment de travail, appuyer sur
I'interrupteur (2) [
X
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6.9.4 Grilles de rehaussement des tasses

Dans le cas ou il serait nécessaire d'utiliser des tasses
de différentes hauteurs, vous pouvez utiliser les grilles
rabattables spéciales dont la machine est équipée.

Pour utiliser la grille, la dégager de la bague de rete-
nue et la faire tourner vers le bas en position horizontale.

Lorsque celle-ci n'est A N §,
plus nécessaire, la pous- Q/QO

ser vers le haut jusqu’a
ce qu'elle se bloque en -
position de rangement.

rales» a la page 64.

6.9.5 Chauffe-tasses

Placer les tasses a chauffer sur le plan de chaffage de
tasses (17).

Pour des raisons de sécurité, il est conseillé de ne pas poser de
chiffons ni d'autres objets sur le plan du chauffe-tasses afin d‘éviter
que la machine ne surchauffe.

6.10 Distribution du café

Positionner la tasse sous le bec
verseur

appuyer sur la touche désirée,

par exemple 5{- et attendre
la fin de la distribution du café;

pour bloquer a I'avance la
distribution du café, appuyer a

nouveau sur la touche t{- ;

Dans le cas de petites tasses, une grille de regaussement (14) est
disponible.

Pour programmer la distribution, consulter le chapitre «7.1 Doses
de café» ala page 61.

Durant la distribution du café, ne pas retirer le porte-filtre du
groupe de distribution.
Ne pas insérer les doigts ou tout autre objet dans le porte-filtre.
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6.11 Distribution buse a vapeur
« Immerger la buse a vapeur dans le //

liquide a chauffer;
O

« actionner la molette du robinet /

dans les sens des aiguilles d'une
montre;

« l'échappement de la vapeur sera
proportionnel a l'ouverture du
robinet;

« pour bloquer la distribution, tour-
ner la manette du robinet dans le
sens des aiguilles d'une montre.

6.12 Distribution d'eau chaude

Placer la tasse
sous le tube
d’eau chaude
(6);

tourner le levier
eau dans le sens
contraire des
aiguilles d'une

<

montre (2);

pour inter-
rompre la dis-
tribution de
vapeur tourner
dans le sens des

aiguilles d'une montre le levier eau (2).

v,

®

Eviter tout contact avec la buse a eau chaude, ne pas exposer les
mains ou autres parties du corps en direction des embouts de la

buse d’eau chaude.

7 PROGRAMMATION

La machine est déja programmeée en usine. S'il est
souhaité modifier les parameétres, procéder comme décrit

aux paragraphes suivants.

7.1 Doses de café

Toujours programmer en pre-
mier le clavier droit. De cette
maniere, les deux claviers se
programmeront automatique-
ment. Si nécessaire, program-
mer l'autre;

positionner la tasse sous le bec
verseur;

appuyer sur la touche STOP/
PROG. pendant au moins 5
secondes jusqu’a ce que la
touche STOP/PROG clignote;

appuyer sur la touche dose
souhaitée, par exemple q ;

pour confirmer la dose choisie,
appuyer de nouveau sur la

touche EC ;

répéter l'opération pour les
autres touches de dose;

une fois la programmation ter-
minée, appuyer sur la touche
STOP/PROG jusqu’a ce que
tous les voyants du clavier
s'allument.

FRANCAIS

i

Laprogrammation de chaque dose doit étre effectuée avec du café
moulu et non pas avec des marcs de café précédemment utilisés.
Le systeme quitte automatiquement dela phase de programmation
environ 20 secondes apres la derniére opération effectuée.

Durant la distribution du café, ne pas retirer le porte-filtre du
groupe de distribution.
Ne pas insérer les doigts ou tout autre objet dans le porte-filtre.

Manuel utilisateur

61



[w E G A®
'WACCHINE PER CAFFE

7.2 Préconfiguration des valeurs

Cette procédure permet de restaurer les réglages

d’usine pour les doses associées aux boissons.

Procéder comme suit: 1 2 3 4 5

« Eteindre la machine; | | | | |
e e e ® ] (@] @ [
les touches (1), (3) et (5) et les maintenir enfoncées;

- relacher les touches uniquement aprées avoir vérifié T f f
que seul les voyants LED (5) clignote.

« éteignezla machine et rallumez-la.

8 ENTRETIEN ET NETTOYAGE

8.1 Précautions de sécurité

A

Lire attentivement les consignes figurant au chapitre < PRECAUTIONS DE SECURITE» a la page 47 .
8.2 Entretien périodique

Outre effectuer les activités d'entretien conformément a la fréquence indiquée dans le tableau, il est nécessaire
de faire effectuer une inspection générale de la machine par un Technicien Qualifié au moins 1 fois par an ou en
cas de signalisation « Avertissement entretien » sur I'écran”.

Composant Type d'intervention Hebdomadaire | Mensuelle Trimestrielle
- Vérifier la valeur de la pression du chauffe-eau laquelle doit étre comprise
MANOMETRE entre 0,08 et 0,14 MPa (0,8 et 1,4 bar). X
Vérifier la pression de I'eau durant la préparation du café : vérifier la pres-
MANOMETRE sion indiquée par le manométre, laquelle doit étre comprise entre 0,8 et X
0,9 MPa (8 et 9 bars).
Vérifier I'usure des filtres, vérifier la présence d'éventuels dommages sur
FILTRES et PORTE-FILTRES | le bord des filtres et vérifier la présence de marc de café dans la tasse et X
éventuellement remplacer les filtres et/ou porte-filtres.
Vérifier périodiquement la dose de café moulu (comprise entre 6 et 7 g par
service) et controler le degré de mouture. Les meules doivent toujours étre
MOULIN A CAFE-DOSEUR bien affilées, leur détérioration estpsignalée par ur'1 exces dg poudre d.an,s X
la mouture. Nous recommandons l'intervention d'un technicien qualifié
pour remplacer les lames plates tous les 400/500 kg de café ou tous les
800/900 kg de café en cas de lames coniques.
FILTRE A EAU Effectuer le remplacement de la cartouche du filtre a eau ou la régénéra- X
ADOUCISSEUR tion de I'adoucisseur d'eau a la fréquence indiquée par le fabricant.
Il est recommandé de demander une assistance technique au moins une
CHAUFFE-EAU fois tous les 3 mois pour procéder au renouvellement de I'eau dans le X
chauffe-eau.
PLATEAU D'EGOUTTAGE Il e§t conseillé de fal're appel au.serwce d‘assistance tech,nlque au X
moins tous les 3 mois afin de faire nettoyer le plateau d'égouttage.
Q‘ - "
]

Les problémes mis en évidence en gris nécessitent I'extinction de la machine et I'intervention d’un technicien qualifié.
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8.3 Manutenzione dopo un breve periodo di inattivita della macchina

Une courte période d'inactivité » signifie une période de temps supérieure a une semaine de travail.

En cas de réactivation de la machine aprés cette période, il est nécessaire de faire appel a un technicien qualifié

afin de renouveler I'eau contenue dans les circuits hydrauliques comme indiqué au par. 6.8 a la page 59.

De plus, il sera nécessaire d'effectuer toutes les opérations d'entretien périodique prévues, voir paragraphe

précédent.

8.4 Dysfonctionnements et solutions

Probléme

Cause

Action

LA MACHINE MANQUE DE PUISSANCE

La machine est éteinte.

Allumer la machine.

IL MANQUE DE L'EAU DANS LE CHAUFFE-
EAU

Le robinet du circuit d'eau est fermé.

QOuvrir le robinet du circuit d'eau.

TROP D'EAU DANS LE CHAUFFE-EAU

Panne au niveau de |'installation électrique ou du systéme
hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'assistance technique.

LA BUSE A VAPEUR N'EMET PAS DE
VAPEUR

Le gicleur de la buse est obstrué.
La machine est éteinte.

Nettoyer le gicleur de la buse a vapeur.
+ Allumer la machine.

LA BUSE A VAPEUR EMET DE L'EAU OU DE
LAVAPEUR AVECDE L'EAU

Panne au niveau de l'installation électrique ou du systéme
hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'assistance technique.

PAS DE DISTRIBUTION

Le robinet du circuit d'eau est fermé.

QOuvrir le robinet du circuit d'eau.

FUITES D'EAU PROVENANT DE LA
MACHINE

Le bac n'est pas vidangé.

Le tuyau d'évacuation est endommagé ou débranché, ou le | «

flux d'eau est entravé.

« Controler 'évacuation des eaux usées.
Vérifier et rétablir le raccordement du tuyau d'évacuation
sur le bac.

CAFE TROP CHAUD OU TROP FROID

Panne au niveau de l'installation électrique ou du systéme
hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'assistance technique.

MARCS DE CAFE MOUILLES

Le groupe de distribution est trop froid.

Attendre le réchauffement complet du groupe

LE MANOMETRE INDIQUE UNE PRESSION

Panne sur le circuit hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service

NON CONFORME d'assistance technique.

DISTRIBUTION DE CAFE UNIQUEMENT A Panne du svstéme dlectroniaue Eteindre la machine et demander de I'aide au service

PARTIR DE LA TOUCHE MANUELLE Y e d assistance technique.

BLOCAGE DU SYSTEME ELECTRONIQUE Panne au niveau de l'installation électrique ou du systéme E?eln.dre la machlr!e et demander de |'aide au service
hydraulique. d'assistance technique.

LA POMPE PERD DE L'EAU

Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'assistance technique.

LE MOTEUR SARRETE BRUSQUEMENT OU
LE PROTECTEUR THERMIQUE INTERVIENT
POUR UNE SURCHARGE

Panne de [a pompe.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'assistance technique.

LA POMPE FONCTIONNE EN DESSOUS DU
DEBIT NOMINAL

Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'assistance technique.

LA POMPE EST BRUYANTE

Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'assistance technique.

i

Les problémes mis en évidence en gris nécessitent I'extinction de la machine et I'intervention d’un technicien qualifié du fabricant.
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8.5 Opérations de nettoyage

8.5.1 Instructions générales

Il faut effectuer quelques simples opérations de net-
toyage pour garantir I'hygiene et I'efficacité optimale de
I'appareil. Les instructions indiquées ne sont valables
que si la machine a café est utilisée normalement. En
cas d'utilisation intensive, les opérations de nettoyage
devront étre effectuées plus fréquemment.

i

Ne jamais utiliser de détergents alcalins, de solvants, dalcool ou
des substances agressives. Les produits/détergents utilisés doivent
étre adaptés a cette utilisation et ne doivent pas endommager les
matériaux des circuits hydrauliques.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs susceptibles de rayer la
machine.

Toujours utiliser des chiffons parfaitement propres et désinfectés.
Pour le lavage des filtres, des porte-filtres et de tous les
composants de la machine, utiliser les détergents fournis par le
fabricant ou des produits spécifiques de nettoyage de machines
a café professionnelles.

Nettoyage

Quotidien
Hebdomadaire

Carrosserie et grilles :

Nettoyer les panneaux de la carrosserie avec un chiffon
imbibé d'eau tiede. X
Retirer le bac d'égouttage et la grille de support de tasses
et les laver a I'eau chaude.

Filtres et porte-filtres:

Effectuer le lavage sur une base quotidienne ou hebdoma-
daire comme indiqué au par. 8.5.2. X | X
Procéder au nettoyage quotidien comme indiqué au par.
8.5.5alapage 65

Buse a vapeur :

Maintenir toujours propre le tuyau de vapeur en utilisant
un chiffon imbibé d'eau tiede.

Controler et nettoyer les extrémités de la buse avapeuren | X | X
libérant les orifices de sortie de la vapeur avec une aiguille.
Procéder au lavage comme indiqué au par. 8.5.6 a la page
65.

Groupe de distribution:

Nettoyer le groupe de distribution en suivant les indica-
tions du par. 8.5.4

Procéder a un lavage interne hebdomadaire comme indi- X | X
quéaupar.8.5.3.

Procéder au nettoyage quotidien comme indiqué au par.
8.5.5alapage 65

Moulin-doseur et Trémie:

Avec un chiffon et de 'eau tiede, nettoyer la trémie et le
doseur a l'intérieur et a l'extérieur.

Puis sécher soigneusement.

8.5.2 Nettoyage filtres et porte-filtres
Tous les jours:

« Immerger le filtre et le porte-filtre dans I'eau chaude
toute la nuit afin de permettre aux dépots de graisse
de café de se dissoudre ;

« rincer le tout a l'eau
froide.
Une fois par semaine:

« Retirer le filtre du porte-
filtre a I'aide d'un tour-
nevis ;

« immerger le filtre et le
porte-filtre pendant 10 minutes dans de I'eau chaude
mélangée a un produit nettoyage adapté ;

« rincer le tout a I'eau froide.

Attention: immerger uniquement le conteneur du porte-filtre
et éviter d'immerger la poignée. Le détergent doit étre dilué
dans l'eau froide dans les doses indiquées sur 'emballage (voir
fabricant).

8.5.3 Dispensing group cleaning

Il est également conseillé de nettoyer le groupe de
distribution en utilisant un porte-capsules aveugle et un
produit détergent spécifique pour café Wega, en suivant
la procédure décrite ci-dessous :

« Placer une cuillére a soupe (3 /5 g) de produit dé-
tergent dans le porte-capsules aveugle

« Enclencher le porte-capsules dans le groupe de
distribution

« Lancer une distribution manuelle

« Patienter 10 secondes

+ Arréter la distribution

« Répéter les étapes 3 - 4 - 5 au moins 5 fois

+ Retirer le porte-capsules et rincer a I'eau claire.

8.5.4 Nettoyage douchette et porte-douchette

Weekly perform the cleaning of the perforated disk
in the following way:

+ Retirer le joint en faisant
levier avec un tournevis
(1) et en prenant soin de
ne pas I'endommager;

« enlever la douchette (2)
et la laver avec de l'eau
chaude;

« replacer la douchette et
le joint dans la position
d'origine.

64

Manuel utilisateur



8.5.5 Nettoyage des douchettes du groupe et du
porte-filtre.

Nettoyer quotidiennement les douchettes du groupe
de distribution et du porte-filtre avec la brosse prévue
a cet effet.

Nettoyer soigneusement l'intérieur de la bague
d'accrochage et du porte-filtre, ainsi que le bord et les
ailettes du porte-filtre afin d’éliminer toute trace de
résidu de café.

s

Utiliser la brosse fournie en dotation prévue a cet effet (voir
catalogue de piéces détachées).

8.5.6 Nettoyage de lalance a vapeur
Une fois par semaine, nettoyer la lance a vapeur et
autosteamer de la maniére suivante:
« laisser refroidir la lance en la
maintenant immergée dans la solution pendant au
moins 5 minutes de facon a permettre au détergent

de remonter a l'intérieur de la buse par effet du
refroidissement ;

« Immerger la lance dans un pot
contenant de l'eau et un dé-
tergent spécifique conformément
aux instructions du fabricant;

« chaufferlasolution avec la vapeur
delalance;

« répéter l'opération 2 ou 3 fois jusqu’'a ce que les dis-
tributions successives ne contiennent plus de résidus
de lait.

= MACCHINE PER CAFFE

9 SIGNALEMENTS
9.1 Version 1GR

© &l (@ =
I

|
1 2 3 4 5

Signalement Description

Touche lumineuse 1, 5
(lignotement.

Manque d’eau.

(lignotement de la tou-
che de dose sélectionnée

Absence d'impulsion du doseur volu-
métrique

FRANCAIS

9.2 \Version 2GR
k.
I

]
6 7 8 9 10

@
@

T2 3 4 5

Signalement Description

Touche lumineuse 1, 5, 6,
10 clignotement.

Manque d'eau.

(lignotement de la tou-
che de dose sélectionnée

.
~m’

Absence d'impulsion du doseur volu-
métrique

En cas de signalement, arréter la machine et demander
l'intervention de I'Assistance Technique.
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10 PIECES DE RECHANGE

Le remplacement de composants et/ou de pieces de
la machine ne doit étre effectué que par du personnel
qualifié.

A

L'utilisateur n'est en aucun cas autorisé a effectuer des substitutions
de composants et/ou parties de la machine.

11 MISEHORS SERVICE

Pour mettre la machine hors service, il est nécessaire
de faire appel a un technicien qualifié agréé par le fabri-
cant car la machine doit étre débranchée du circuit d'ali-
mentation hydraulique et électrique, et tous les circuits
contenant de 'eau doivent étre vidés.

La remise en service de lamachine aprés cette période
peut étre effectuée uniquement par un technicien qua-
lifié agréé par le fabricant.

A

L'utilisateur n'est en aucun cas autorisé a procéder a la mise hors
service de la machine pour de longues périodes, ni a sa remise en
service.

12 DEMANTELEMENT

Le démantélement de la machine doit étre effectué
par un technicien qualifié agréé par le fabricant.

13 ELIMINATION

13.1 Informations sur I'élimination

Pour I'Union européenne et I'Espace
économique européen uniquement.

Ce symbole indique que le produit ne
peut pas étre jeté avec les ordures ména-
geres conformément a la directive DEEE
(2012/19/CE), a la directive sur les Batteries ]
(2006/66/CE) et/ou aux lois nationales transposant ces
directives.

Le produit doit étre remis a un point de collecte, par
exemple, au revendeur en cas d'achat d'un nouveau
produit similaire ou a un site de collecte agréé pour le
recyclage des déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE), de batteries et accumulateurs.
Une mauvaise manipulation de ce type de déchets peut
avoir des conséquences négatives sur I'environnement
et la santé humaine en raison de substances potentiel-
lement dangereuses généralement associées a ce type
de déchets.

La collaboration de I'utilisateur dans le cadre de la
mise au rebut de ce produit contribuera a l'utilisation
efficace des ressources naturelles et permettra d’éviter
d’encourir les sanctions administratives prévues parla loi.
Pour plus d’'informations sur le recyclage de ce produit,
contacter les autorités locales, 'organisme responsable
de la collecte des déchets, un revendeur agréé ou votre
service d'élimination des déchets ménagers.

PourI'élimination de la machine, il est recommandé de faire appel
a technicien qualifié agréé par le fabricant.

13.2 Informations environnementales

La machine contient une pile bouton au lithium
nécessaire pour l'enregistrement des données de la
machine et située dans la carte électronique.

Jeter la pile conformément aux réglementations en
vigueur dans le pays.
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14 GLOSSAIRE

Ce paragraphe énumere les termes rares ou ayant un
sens différent de l'ordinaire.

Les abréviations utilisées sont indiquées ci-dessous,
ainsi que la signification des pictogrammes indiquant le
niveau de qualification de l'opérateur et I'état de la ma-
chine. Leur utilisation permet de fournir rapidement et
de maniére univoque les informations nécessaires pour
une bonne utilisation de la machine en toute sécurité.

Danger

Une source potentielle de blessures ou de risque
pour la santé.

Zone dangereuse

Toute zone a proximité d’'une machine dans laquelle
la présence d'une personne constitue un risque pour la
sécurité et la santé de cette personne.

Utilisateur
La ou les personnes chargées de l'exploitation, de

I'entretien et du nettoyage de la machine indiquée(s)
dans ce manuel.

Risque
Combinaison de la probabilité et de la gravité d'une

blessure ou de dommages a la santé susceptibles de
survenir dans une situation dangereuse.

Carter

Elément de la machine spécifiquement utilisé pour
garantir la protection au moyen d’une barriére physique.

Equipement de protection individuelle (EPI)

Equipement porté ou tenu par la personne pour la
protection de sa santé ou de sa sécurité.

Usage prévu
L‘utilisation de la machine en fonction des informa-
tions fournies dans la notice d’utilisation.

Technicien agréé par le fabricant

Personne spécialisée spécialement formée et
habilitée a procéder au raccordement, a la connexion,
Iinstallation et au montage de la machine, a utiliser
des équipements spéciaux (palans, chariots élévateurs,
etc.), a procéder aux interventions d’entretien ordinaire
et extraordinaire particuli€rement complexes ou poten-
tiellement dangereuses ne pouvant pas étre effectuées
par l'utilisateur.

Qualification de l'utilisateur

Niveau minimum des compétences qu’'un opérateur
doit avoir pour mener a bien l'opération décrite.

= MACCHINE PER CAFFE

Etat de la machine

L'état de la machine comprend le mode de fonction-
nement et I'état des dispositifs de sécurité de la machine.

Risque résiduel

Risques subsistant en dépit des mesures de protection
conceptuelles adoptées et en dépit des protections et
des mesures de protection complémentaires adoptées.

Composant de sécurité
« destiné a remplir une fonction de sécurité ;

« dontla défaillance et/ou le mauvais fonctionnement
implique un danger la sécurité des personnes.

Manuel utilisateur
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| SICHERHEITSMASSNAHMEN

I.I VOMBENUTZER VERLANGTER
KENNTNIS - UND INFORMATIONS-
STAND

Die mit der Bedienung der Maschine be-
trauten Personen missen hinsichtlich der
Funktionsweise und der wahrend des Betriebs
bestehenden Restrisiken angemessen einge-
wiesen und informiert werden.

Der Benutzer muss in der Lage sein, alle
bewahrten Vorgehensweisen unter Beachtung
der Grundsatze der Lebensmittelhygiene anzu-
wenden.

I.Il FUNKTIONSWEISE

Beseitigung eventueller Risiken beim Ge-
brauch durch den Benutzer vorgesehenen
Sicherheitsvorkehrungen getroffen wurden,
bleiben einige Restrisiken.

Diese so genannten Restrisiken beziehen
sich auf Maschinenteile, die eine Gefahr fiir den
Benutzer darstellen konnen, wenn dieser sie
nicht korrekt einsetzt oder durch eine falsche
Beurteilung oder Deaktivierung die in diesem
Handbuch beschriebenen Vorschriften umgeht.

Die Maschine ist auBerdem mit entspre-
chenden Hinweisen an den Bereichen mit
Restrisiko ausgestattet, die streng beachtet
werden miissen.

Auffolgende, wahrend derWartung und der
Reinigung der Maschine bestehenden Restrisi-
ken, die nicht beseitigt werden konnen, ist zu
achten:

« nicht am Netzkabel ziehen, um das Gerat

« das Stromkabel darf nicht vom Benutzer

= MACCHINE PER CAFFE

VAN

GEFAHR DURCH STROM

Die Benutzung eines Elektrogerats muss un-

ter Befolgung der Sicherheitsverhaltensregeln
erfolgen:

- Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten

Handen oder Fiien beriihren;

« das Gerat nicht barfu benutzen;
« ineinem als Bad oder Dusche verwende-

ten Raum diirfen keine Verlangerungska-
bel verwendet werden;

vom Netzanschluss zu trennen;

L
U
n
-
=
Ll
(a]

ausgetauscht werden. Im Falle einer Be-
schadigung des Stromkabels das Gerat
abschalten und sich ausschlieBlich an den
Fachtechniker wenden.

« Das Gerat keinen Witterungseinfliissen

aussetzen (Regen, Sonne usw..);

« das Gerat nicht offnen;
« keine Flissigkeiten auf das Gerat gief3en;
« darauf achten, dass das Gerat nicht von

Kindern oder dazu nicht fahigen Personen
benutzt wird.

VAN

GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR

Benutzerhandbuch
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Einige Maschinenteile konnen hohe Tempe-
raturen erreichen;

- Den Kontakt mit der Briihgruppe, dem
Siebtragerwarmer und den Wasser-,
Dampf- und Autosteamerdiisen vermei-
den;

« die Hande oder andere Korperteile nie in
Richtung der Dampf-, HeiBwasser- oder
Milchausgusshahne halten.

A

Das Gerat kann von korperlich und
geistigbeeintrachtigtenPersonenoder
anderen, denen die notige Erfahrung
oder Kenntnis fehlt (auch Kinder unter
8 Jahre) nur benutzt werden, wenn
sie dabei beaufsichtigt werden oder
nachdem sie die entsprechenden
Anweisungen zum sicheren Gebrauch
des Gerates erhalten und die damit
verbundenen Gefahren verstanden
haben.

Kinder sind zu beaufsichtigen, um
sicher zu gehen, dass sie nicht mit der
Maschine spielen.

Der Benutzer ist verpflichtet,
den Hersteller umgehend zu
informieren, sollte er Defekte bzw.
Funktionsstorungen der Maschine
oder der Unfallverhiitungssysteme
sowie jegliche Gefahrensituationen
feststellen.

Es ist strengstens untersagt, jegliche
Anderungen, gleich welchen Umfangs,
an der Maschine und ihren Funktionen

sowie an diesem Dokument
vorzunehmen.

v,
~m’

Lassen Sie regelmafig die
Wartung und die Kontrolle aller
Sicherheitsvorrichtungen von einem
Fachtechniker durchfiihren.

i

Unbefugte Eingriffe an samtlichen
Maschinenteilen fithrenzum Erloschen
aller Garantien.

.11l WARTUNG UND REINIGUNG

Auffolgende, wahrend der Wartung und der
Reinigung der Maschine bestehenden Restrisi-
ken, die nicht beseitigt werden konnen, ist zu
achten:

VAN

GEFAHR DURCH STROM

Die Wartungs- und Reinigungsarbeiten miis-

sen unter Einhaltung von Verhaltensregeln zur

Sicherheit erfolgen:

- Keine Wartungsarbeiten bei laufender
Maschine ausfiihren;

« die Maschine nicht in Wasser tauchen;

- weder Fliissigkeiten auf die Maschine gie-
Ben, noch Wasserstrahlen zur Reinigung
verwenden;
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- nicht zulassen, dass die Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von Kindern oder
dazu nicht fahigen Personen ausgefihrt
werden;

« die Schutzvorrichtungen bzw. Gehduse-
teile nicht entfernen;

« das Gerat nicht offnen;

« keineanderenWartungs- und Reinigungs-
arbeiten als die in diesem Handbuch
genannten ausfiihren,

VAN

GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR

Wahrend den Reinigungsarbeiten auf einige

Maschinenteile achten, die hohe Temperaturen

erreichen konnen:

- Kontakt mit der Briihgruppe und den
Wasser- und Dampfdiisen vermeiden;

- die Hande oder andere Korperteile nie in
Richtung der Dampf-, HeiBwasser- oder
Milchausgusshahne halten.

I.IV EIGENSCHAFTEN DER PSA

Wahrend der Wartung und der Reinigung
der Maschine sind die folgenden PSA zu ver-
wenden:

Handschuhe

Zum Schutz aller Maschinen-
teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen (Siebtrager,

Sieb, usw.).

v b,
L 4 ®
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Nur die in diesem Handbuch
aufgefiihrten Wartungs- und
Reinigungsarbeiten ausfiihren.

Alle nicht in diesem Dokument
genannten Wartungs- und
Reinigungsarbeiten diirfen
ausschlieBlich vom Fachtechniker des
Herstellers ausgefiihrt werden.
Samtliche Wartungsarbeiten diirfen
erst nach Trennen der Maschine
vom Stromnetz, Absperren der
Wasserversorgung und vollstandigen
Abkiihlen der Maschine durchgefiihrt
werden.

Falls die Behebung einer
Betriebsstorung nicht maglich sein
solite, die Maschine ausschalten und
den Fachtechniker des Herstellers
anfordern. Keine Reparaturversuche
unternehmen.

Das Entkrusten des Gerats muss durch
den Fachtechniker des Herstellers
erfolgen, da bei diesen Arbeiten
keine fiir den Lebensmittelgebrauch
schadliche Substanzen frei werden
diirfen.

i

Unbefugte Eingriffe an samtlichen
Maschinenteilen fiihren zum Erloschen
aller Garantien.
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ESPRESSO-KAFFEEMASCHINE

Bedienungs- und Wartungsanleitung. Anweisungen fiir den Benutzer.

Deutsch
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1 EINLEITUNG

Zur Optimierung der Maschinenleistungen und fir
einen absolut sicheren Betrieb vor dem Gebrauch des
Gerats dieses Handbuch in allen seinen Teilen lesen.

Sie haben eine nach innovativen Methoden und
Technologien konzipierte und hergestellte Espresso-
Kaffeemaschine gekauft, die lhnen langfristig Qualitat
und Zuverlassigkeit garantiert.

Dieses Bedienungshandbuch ermoglicht Ihnen,
mehr iber die Vorteile zu erfahren, die Ihnen durch die
Wahl unserer Marke geboten werden. Sie finden hier
alle Hinweise zur optimalen Nutzung des Potentials der
Maschine, zur Erhaltung ihrer Leistungsfahigkeit und
dazu, was im Fall von Problemen zu tun ist.

Bewahren Sie dieses Bedienungshandbuch sorgfaltig
an einem geschiitzten Ort auf. Sollte es verloren gehen,
fordern Sie bitte beim Hersteller ein Ersatzexemplar an.

Vor dem Gebrauch der Maschine aufmerksam die in dieser
Broschiire enthaltenen Anweisungen befolgen und alle Hinweise
genau beachten. Das Handbuch und alle seine Anlagen an
einem gut zuganglichen und geschiitzten Ort aufbewahren.
In diesem Dokument wird vorausgesetzt, dass in den Systemen,
in denen die Maschine installiert wird, die geltenden Sicherheits-
und Hygienevorschriften am Arbeitsplatz eingehalten werden.

Die in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen,
Zeichnungen und Unterlagen sind vertraulicher techni-
scher Art und alleiniges Eigentum des Herstellers und
dirfen in keiner Weise, weder ganz noch auszugsweise,
vervielfaltigt werden.

Der Hersteller behalt sich das Recht auf Produktver-
besserungen bzw.-anderungen vor. Wir garantieren, dass
dieses Handbuch den aktuellen Stand der Technik zum
Zeitpunkt der Vermarktung der Maschine wiedergibt.

Bei dieser Gelegenheit bitten wir die geschatzten
Kunden, uns eventuelle Verbesserungsvorschlage zum
Produkt oder Handbuch mitzuteilen.

1.1 Leitfadenzur Auslegung des Handbuchs

Dieses Handbuch wurde in unabhéngige Kapitel unterteilt.
Die Reihenfolge der Kapitel entspricht der zeitlich-logischen
Abfolge wahrend der Lebensdauer der Maschine.

Um ein umgehendes Textverstandnis zu erleichtern,
werden bestimmte Begriffe, Abklrzungen und Piktogramme
verwendet.

Das Handbuch umfasst ein Deckblatt, ein Inhaltsverzeich-
nis und eine Reihe von Kapiteln. Die Kapitel sind fortlaufend
nummeriert. In der FuBzeile der Seite ist die Seitennummer
angegeben.

Auf der ersten Seite sind die Kenndaten der Maschine und
auf der letzten das Datum und die Uberarbeitung des Bedien-
ungshandbuchs angegeben.

ABKURZUNGEN

= MACCHINE PER CAFFE

Absch. = Abschnitt

Kap. = Kapitel

Abs. = Absatz

S. = Seite

Abb. = Abbildung

Tab. = Tabelle
MASSEINHEITEN

Die angegebenen Maf3einheiten entsprechen denen des
Internationalen Systems (IS).

PIKTOGRAMME

Die Beschreibungen, denen diese Symbole vorausgehen,
enthalten sehr wichtige Informationen bzw. Vorschriften,
insbesondere in Bezug auf die Sicherheit. Die mangelnde
Beachtung kann Folgendes nach sich ziehen:

- Gefahr fur die Unversehrtheit des Bedieners;

«  Verletzungen, auch erheblichen Ausmalles, des
Maschinenbedieners (in einigen Fallen sogar mit
Todesfolge);

«  Verfall der vertraglichen Garantie;

- Haftungsausschluss des Herstellers.

A

Das Symbol GEFAHRwirdim Gefahrenfallvonschweren, dauerhaften

Verletzungen verwendet, die einen Krankenhausaufenthalt

erfordern und in extremen Féllen den Tod verursachen kdnnen.
v,

~ L4

Das Symbol ACHTUNG wird im Gefahrenfall von leichten
Verletzungen verwendet, die jedoch eine arztliche Behandlung
erfordern.

¥

Das Symbol VORSICHT wird im Gefahrenfall von leichten
Verletzungen verwendet, die durch Erste Hilfe oder Ahnliches
behandelt werden konnen.

i

Das Symbol HINWEIS wird zur Bereitstellung wichtiger
Informationen zum behandelten Thema verwendet.

1.2 Aufbewahrung des Handbuchs

Das Bedienungshandbuch ist sorgfltig aufzubewahren und
muss die Maschine bei jedem Besitzerwechsel wahrend seiner
gesamten Lebensdauer begleiten.

Seine Unversehrtheit muss durch sorgsame Handhabung
mit sauberen Handen und Vermeidung des Ablegens auf ver-
schmutzten Flachen gewahrleistet werden. Es diirfen keinerlei
Teile entfernt, zerrissen oder willkiirlich gedndert werden.

Das Handbuch muss vor Feuchtigkeit und Warme geschiitzt
in der Nahe der Maschine, zu der es gehort, aufbewahrt werden.

Der Hersteller kann auf Anfrage des Bedieners weitere Exem-
plare des Bedienungshandbuches der Maschine zur Verfligung
stellen.

Benutzerhandbuch
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1.3 Methode der Aktualisierung des
Bedienungshandbuches

Der Hersteller behélt sich das Recht auf Anderungen und
Verbesserungen der Maschine ohne Vorankiindigung und
ohne Aktualisierung des dem Benutzer bereits Gibergebenen
Handbuchs vor.

Im Ubrigen sorgt der Hersteller im Fall von umfassenden
Anderungen an der bereits installierten Maschine, welche die
Neufassung eines oder mehrerer Kapitel des Bedienungshand-
buchs mit sich bringen, dafir, den jeweiligen Benutzern die
von der Anderung betroffenen Kapitel oder die Uberarbeitung
des gesamten Handbuchs zukommen zu lassen.

Es liegt in der Verantwortung des Bedieners, die alten
Unterlagen durch die neu liberarbeitete Fassung zu ersetzen.

Der Hersteller haftet fiir die in italienischer Sprache
aufgefiihrten Beschreibungen. Eventuelle Ubersetzungen
konnen nicht in vollem Umfang Gberprift werden, daher ist
bei Unstimmigkeiten auf die italienische Sprache Bezug zu
nehmen und eventuell der Hersteller heranzuziehen, der fiir
die angebrachte Anderung Sorge trigt.

i

Sollte das Handbuch unleserlich werden, ist der Benutzer verpflichtet,
vor dem Ausfiihren jeglicher Eingriffe auf der Maschine beim Hersteller
ein neues Exemplar anzufordern.

Es ist strengstens untersagt, Teile des Handbuchs zu entfernen oder
umzuschreiben.

Die in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen, Zeichnungen
und Unterlagen sind vertraulicher Art und alleiniges Eigentum des
Herstellers und diirfen ohne vorherige Genehmigung durch diesenin
keiner Weise, weder ganz noch auszugsweise, vervielfaltigt werden.
Der Benutzer ist zur korrekten Einhaltung der in diesem Handbuch
enthaltenen Angaben gehalten.

Der Hersteller haftet in keinem Fall fiir Probleme, die im Anschluss
an eine unsachgemaBe Umsetzung dieser Empfehlungen auftreten.
Dieses Handbuch ist auch auf der Webseite des Herstellers verfiigbar.

1.4 Zielgruppe

Dieses Handbuch richtet sich an den Benutzer der
Maschine, d. h., die mitihrem Betrieb und der Ausfiihrung
der Wartung und der Reinigung der Maschine gemaf}
den Angaben in diesem Dokument betraute Person.

QUALIFIKATION DER MIT DER MASCHINE BETRAUTEN PERSONEN

Die Maschine ist fir einen gewerblichen und nicht
allgemeinen Einsatz bestimmt, daher muss ihre Bedi-
enung qualifizierten Personen anvertraut werden, die:
+ Volljahrig sind;

+  Physisch und psychisch in der Lage sind, die Maschine
zu bedienen;

+ InderLagesind, das Bedienungshandbuch und die Si-
cherheitsvorschriften zu verstehen und anzuwenden;

+ Die Sicherheitsvorgdange und ihre Ausfiihrung ken-
nen;

+ Die Fahigkeit zur Benutzung der Maschine mitbrin-
gen;

« Die vom Maschinenhersteller festgelegten Vorge-
hensweisen zur Bedienung der Maschine verstanden
haben.

1.5 Glossar und Piktogramme

In diesem Absatz werden die nicht allgemeinen bzw.
Begriffe mit einer von der allgemeinen abweichenden
Bedeutung aufgefiihrt.

Im Anschluss werden die verwendeten Abkurzungen
und die Bedeutung der die Betreiberqualifikation und
den Maschinenstatus betreffenden Piktogramme erklart.
Ihre Verwendung gestattet eine schnelle und korrekte
Verwendung der Maschine unter sicheren Bedingungen.

15.1  GLOSSAR

Benutzer

Person/en, die mit dem Betrieb, der Wartung und
der Reinigung betraut ist/sind, die in diesem Handbuch
beschrieben werden.

Vom Hersteller anerkannter Fachtechniker

Fachkraft mit entsprechender Ausbildung und Zulassung
fir die Durchflihrung von Vorgangen zum Anschlie3en, zur
Installation und Montage der Maschine; fir die Verwendung
spezieller Ausriistungen (Hebezeuge, Gabelstapler, usw.); fiir
die Ausfiihrung von besonders komplexen oder gefahrlichen
Eingriffen der plan- und auBerplanmaBigen Wartung, die da-
her nicht vom Benutzer ausgefiihrt werden kénnen und die
bestimmten Sicherheits- und Hygienevorschriften unterliegen.

i

Alle anderen Begriffe des Glossars finden Sie unter Kap. “14 GLOSSAR”
Seite 89.

15.2  PIKTOGRAMME
PIKTOGRAMM

BESCHREIBUNG

Gefahr durch Strom

Gefahr durch hohe Temperatur

Tragepflicht von Schutzhandschuhen

Lesepflicht der Unterlagen

QPP

1.6 Garantie

Die Maschine verfligt (iber eine Garantie mit einer
Laufzeit von 12 Monaten auf alle Bauteile mit Ausnahme von
elektrischen und elektronischen, sowie von Verschlei3teilen.

74

Benutzerhandbuch



2 MASCHINENIDENTIFIKATION
2.1 Marke und Bezeichnung des Modells

Die Identifikation der Maschine und des
Modells sind auf dem TYPENSCHILD der Ma-
schine und in der EG-KONFORMITATSERKLA-
RUNG angegeben, die der Maschine beiliegt.

2.2 Allgemeine Beschreibung

Die in diesem Handbuch beschriebene
Maschine besteht aus mechanischen, elektri-
schen und elektronischen Bauteilen und dient
dazu, Getranke aus Milch, Kaffee und Wasser
zuzubereiten.

Dieses Produkt wird in Einklang mit den
in der Maschine beiliegenden EG-KONFOR-
MITATSERKLARUNG genannten Richtlinien,
Regelungen und dem Gemeinschaftsrecht
hergestellt.

Sie wurde so entwickelt und ausge-
legt, dass sie erst nach dem korrekten
Anschluss an eine Wasserversorgung und
an das Stromnetz und nur an einem Ort,
an dem sie vor Witterungseinfllissen ge-
schutztist, in Betrieb genommen werden
kann.

2.3 Service clients

ekl By

= MACCHINE PER CAFFE

2.4 \Verwendungszweck

Die Espresso-Kaffeemaschine wurde fiir die
gewerbliche Zubereitung von heilSen Getran-
ken wie Tee, Cappuccino, Kaffee in den unter-
schiedlichen Zubereitungsarten (verlangert,
stark, Espresso, usw.) ausgelegt.

Das Gerat ist nicht fur Privathaushalte
bestimmt, sondern ausschlieBlich fur den
gewerblichen Gebrauch.

Die Maschine kann unter allen in dieser
Dokumentation vorgesehenen, enthaltenen
oder beschriebenen Bedingungen verwendet
werden. Alle anderen Bedingungen gelten als
gefahrlich.

Die Maschine ist an Orten zu installieren,
zu denen nur qualifiziertes Fachpersonal mit
angemessener Schulung Zugang hat (Bars,
Restaurants, usw.).

e ]
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ZULASSIGE VERWENDUNGEN

Damit sind Verwendungen gemeint, die
unter Beachtung derin dieser Dokumentation
beschriebenen technischen Eigenschaften,
Vorgange und Verwendungen keine Gefahr
fir die Unversehrtheit des Benutzers darstel-
len und keine Schaden an der Maschine und
in ihrer Umgebung verursachen.

i

Alle nicht spezifisch in diesem Handbuch
beschriebenen Verwendungen sind nicht
gestattetund miissenvom Herstellerausdriicklich
genehmigt werden.

VORGESEHENE VERWENDUNGEN

Die Maschine ist ausschlief3lich flr den ge-
werblichen Gebrauch ausgelegt.

Die Verwendung von anderen als den vom
Hersteller angegebenen Produkten bzw.
Materialien, die Schaden an der Maschine
verursachen und zu Gefahrensituationen fiir
den Bediener bzw. Personen in der Nahe der
Maschine fiihren konnen, wird als unkorrekt
und unsachgemaR betrachtet.

SACHWIDRIGE VERWENDUNGEN

Die Maschine darf wie folgt nicht eingesetzt
werden:

- Fir Verwendungen, die von diesem
Abs. 2.4 abweichen, fir andere oder
in diesem Handbuch nicht erwahnte
Verwendungen;

- Unter Verwendung von anderen als
den in diesem Handbuch angege-
benen Materialien;

« Beiausgeschlossenen oder nicht funk-
tionstlichtigen Sicherheitsvorrichtun-
gen.

FALSCHEVERWENDUNG DER MASCHINE

Die Verwendungsart und die Leistungen,
flr die diese Maschine ausgelegt wurde,
schreiben eine Reihe von Vorgangen und Ver-
fahren vor, die ohne vorherige Vereinbarung
mit dem Hersteller nicht geandert werden
durfen. Alle gestatteten Praktiken sind in die-
ser Dokumentation enthalten und jegliche
nicht darin aufgeflihrten und beschriebenen
Vorgange sind als nicht moglich und daher als
gefahrlich einzustufen.

NICHT VORGESEHENE VERWENDUNGEN

Alle zulassigen Verwendungen sind im
Handbuch beschrieben, jegliche anderen Ver-
wendungen sind als nicht moglich und daher
als gefahrlich zu betrachten.

ALLGEMEINE SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Der Benutzer muss tiber die Unfallgefahren,
die fur die Sicherheit vorgesehenen Vorrich-
tungen und die allgemeinen, von den europa-
ischen Richtlinien und den Rechtsvorschriften
des Landes, in dem die Maschine installiertist,
vorgesehenen Unfallverhiitungsbestimmun-
gen informiert sein.

Der Benutzer muss mit der Funktionsweise
aller Vorrichtungen der Maschine vertraut
sein.

AuBerdem muss er dieses Handbuch voll-
standig gelesen haben.

Die Wartungseingriffe miissen nach der
entsprechenden Einrichtung der Maschine
durch Fachtechniker erfolgen.

Die Beschadigung oder das nicht au-
torisierte Ersetzen eines oder mehrerer
Teile der Maschine, die Verwendung von
Zubehor, die ihren Gebrauch verandern
und der Einsatz von anderen als den in
diesem Handbuch empfohlenen Materi-
alien, konnen zu Unfallgefahren fuhren.
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2.5 Erlduterung der Maschine

@® WOO

. OO0

DEUTSCH

1GR 1GR Wasserbehdilter 2GR
1. Wasserbehalter (falls vorhanden). 11. Schalter zur Gerateeinschaltung.
2. Drehknopf HeilBwasser. 12. Kontrollleuchte.
3. Drehknopf Dampf. 13. Auslaufrohr Kaffeeausgabe.
4, Bedienblende. 14. Umklappbares Tassenaufsatzgitter.
5. Schalter LED-Beleuchtung Arbeitsflache. 15. Auffangschale und Abtropfgitter der Tassenablage.
6. Dise HeiBwasserausgabe. 16. Filterhalterung.
7. Dampfdise. 17. Abstellfliche Tassenwdrmer.
8. Einstellbarer Ful.
9. Verbrennungsschutzgummi.
10. Manometer Kesseldruck.
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2.6 Tastaturen

2 espresso

1 espresso

1 Verldingerter

2 Verldngerte

Stop/
Programmierung

SO

Tastatur-Kaffee

2.7 Daten und CE-Kennzeichnung

Dietechnischen Daten der Maschine sind in folgender Tabelle
enthalten.

1GR 2GR
Versorgungsspannung (V) | 120/220 - 240 220 - 240
Leistungsaufnaime | 55, /5 350 2.500
(W)
Kapazitat des internen Was-
serbehalters (L / gal UK) 4/1.96
Einstellung S|cherhe|tsvent'|l 19/276
(bar / psi)
Kesselbetrlebsdruc.k 08-14/116-203
(bar / psi)
Wasserversorgungsdruck 1.5-6 (MAX) /
(bar / psi) 0,15-0,6 MPa MAX
Kaffeeabgabedruc.k 89/ 116-130.5
(bar / psi)
Breite (cm /in)| 39/15.35 56/22.05
Tiefe (cm /in) | 52,5/20,67 52,5/20,67
Hohe (cm /in) | 51,1/20,11 51,1/20,11

Betriebshedingungen 5-35°C/95° U.R.MAX

Gemadl der Richtlinie 2006/42/EG ist die Maschine
mit dem Kiirzel CE versehen, mit dem der Hersteller
unter seiner Verantwortung erkldrt, dass die Maschine
fur Personen und Sachgegenstande sicher ist.

Die CE-Kennzeichnung ist am Unterbau des Gehau-
ses unter der Ablaufschale angebracht und enthalt die
Geratedaten. Hier unten das Beispiel eines Typenschilds:

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.

Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —

IS/N: “Mod. || Y I

v fiw e |
MADE IN ITALY

Fir eventuelle Mitteilungen an den Hersteller stets
folgende Daten angeben:

S/N - Seriennummer der Maschine;
«  Mod. - Maschinenmodell
+ Y - Herstellungsdatum;

Die Maschinendaten sind auch auf dem Etikett auf
der Maschinenverpackun

Die CE-Kennzeichnung ist unter
der Ablaufschale angebracht

Esistuntersagt, das Typenschild zu entfernen oder zu beschadigen.
Bei Bedarfist esumgehend und ausschlieBlich durch den Hersteller

Zu ersetzen.
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3 EINLAGERUNG

Die Einlagerung der Maschine erfolgt durch den
Hersteller oder den Handler.

4  INSTALLATION

Die Installation der Maschine darf ausschlie3lich
von einem vom Hersteller qualifizierten Fachtechniker
ausgefiihrt werden.

¥

Bei der Installation der Maschine ist das Wasser in den
Wasserkreislaufen vom Fachtechniker zu erneuern.

s
« L 4

Die Auflagefliche der Maschine muss vollkommen plan und eben
sein.

A

Die Stromanlage muss mit einem ausreichend bemessenen
Differentialschalter (Leitungsschutzschalter) von 30 mA
ausgeriistet sein.

5 INBETRIEBNAHME

Die Inbetriebnahme der Maschine darf ausschlieBlich
von einem vom Hersteller qualifizierten Fachtechniker
ausgefiihrt werden.

6 FUNKTIONSWEISE

6.1 SicherheitsmalBnahmen

A

Die Hinweise im Kapitel 1 SICHERHEITSMASSNAHMEN" Seite 69 .
6.2 Emissionen

SCHWINGUNGEN

Bei korrektem bestimmungsgemaBem Gebrauch
gemal diesem Handbuch werden keine Schwingungen
erzeugt, die zu Gefahrensituationen flihren kénnen.

SCHALLEMISSIONEN

Der Schallpegel der Maschine liegt im Durchschnitt
unter 70 dB. Daher besteht keinerlei Verpflichtung zum
Tragen personlicher Schutzausriistung fiir das Gehor.

= MACCHINE PER CAFFE

Sollte die Maschine ungewdhnliche Gerdusche ver-
ursachen, ist der Hersteller zu verstandigen.

ELEKTROMAGNETISCHE UMGEBUNGSBEDINGUNGEN

Die Maschine ist darauf ausgelegt, in elektroma-
gnetischen Umgebungen industrieller Art korrekt zu
funktionieren, da sie die von den geltenden Normen
vorgeschriebenen Grenzwerte hinsichtlich Emissionen
und Immunitat erfillt.

6.3 Wasserversorgung durch internen
Wasserbehalter (falls vorhanden)

«  Wieder korrekt in seinem Sitz unterbringen;

« regelmallig die Wassermenge im Behalter kontrollie-
ren und gegebenenfalls nachfiillen.

PP
Den Behalter ausschlieBlich mit kaltem Trinkwasser fiillen. Kein
flieBendes Wasser zur Reinigung verwenden. Der Betrieb der
Maschine ohne Wasser kann Schaden verursachen.

Nach langerer Nichtbenutzung des Gerats muss das Wasser im
internen Behalter gewechselt werden.

i

Wenn die Lampe blinkt langsam (1), (5), (6), (10) , um den Tank
mit Trinkwasser fiillen.

I L
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6.4 Filter wasserbehalter (falls vorhanden)

Wenn die Wasserharte mehr als 5°f betrdgt, sollte ein
Filter Modell BRITA (liegt bei) zur Installation im Wasser-
tank verwendet werden.

Neben einer Verminderung des Kalks kdnnen mit
dem Filter auch Verschmutzungen und andere Substan-
zen, wie beispielsweise Chlor, aus dem Wasser entfernt
werden.

Bei der Installation des Filters im Wasserbehalter den
Anweisungen des Herstellers folgen.

b

6.5 Elektrischer Anschluss

« Sich vergewissern, dass die Daten der Maschine auf
dem Typenschild mit der Spannung des Stromnetzes
Ubereinstimmen;

« Den Stecker der Maschine an das Stromnetz anschlie-
Ben.

6.6 Einschalten der Maschine

Den Wasserhahn der Wasserleitung und des Enthar-
ters offnen;

Maschine mit dem Hauptschalter (11) einschalten.

Vor Benutzung der Maschine einige Minuten (un-
gefahr 10 Min.) warten, bis das Manometer (10) den
richtigen Betriebsdruck (1-1,2 Bar) zeigt.

Meldungen der Fiillstands-LED (12)

o

all

@

J

L

Wassereinlauf in den Boiler

Blinken

Dauerlicht Wassereinlauf 0K

i

Das Eingreifen der Timeout-Vorrichtung infolge der Sperrung des
Wassereinlaufsin den Boiler wird durch das Blinken der LEDs aller
Tastenfelder angezeigt.

Wahrend der Aufheizphase der Maschine (ca. 20 Minuten) lasst
das Unterdruckschutzventil fiir einige Sekunden Dampf ab, und
schlieBt sich dann wieder.

6.7 Maschinenabschaltung

Die Maschine Uber den entsprechenden Schalter
ausschalten.
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6.8 Wassererneuerung

Wahrend der Installation der Maschine muss der Fach-
techniker das Wasser in den Wasserkreislaufen erneuern
und dabei wie folgt vorgehen:

« nachderlnstallation muss das Gerat eingeschaltet auf
Nennbetriebsbedingungen gebracht und 30 Minuten
lang ,betriebsbereit” gehalten werden;

« anschlieBend muss das Gerat ausgeschaltet und das
erste eingelaufene Wasser aus dem gesamten Was-
serkreislauf vollkommen abgelassen werden, damit
eventuelle anfangliche Verschmutzungen beseitigt
werden;

+ danach wird das Gerat wieder gefiillt und auf Nenn-
betriebsbedingungen gebracht;

nach Erreichen des Status ,betriebsbereit” sind fol-
gende Vorgange auszufiihren:

- firjede Kaffeegruppe eine kontinuierliche Abgabe
durchfiihren, damit mindestens 0,5 Liter aus dem
Kaffeekreislauf ablaufen;

- durch eine Dauerabgabe an der entsprechenden
Duse die gesamte Warmwassermenge im Boiler
ablaufen lassen;

- den Dampf mindestens 1 Minute pro Dampfhahn
ausstromen lassen.

¥

Sollte das Gerat langer als 1 Woche unbenutzt bleiben, muss das
gesamte in den Wasserkreislaufen der Maschine vorhandene
Wasser wie oben beschrieben vom Fachtechniker ausgetauscht
werden.

+ Vordem Einsatz der Maschine fiir einige Sekunden Leerabgaben
mit eingesetzten Kapselhaltern vornehmen, damit eventuell
vorhandene Luft aus dem Kreislauf austritt und sich die
Briihgruppen vollstandig aufheizen;

+ vor dem Einsatz der Maschine einige Kaffees als Probe der
Mahlung und Kontrolle des Betriebsdrucks der Maschine
zubereiten;

+ wahrend der Kaffeeabgabe den Kapselhalter nicht von der
Briihgruppe nehmen.

= MACCHINE PER CAFFE

6.9 Vorbereitung der Maschine

6.9.1 Mahlen und Dosieren des Kaffees

Esist wichtig, dass Sie neben lhrer Maschine liber ein
Mahl-/Dosiergerat verfligen, mit dem Sie den taglich
verwendeten Kaffee mahlen.

Das Mahlen und Dosieren des Kaffees ist entspre-
chend den Herstellerangaben der Mahl-/Dosiergerate
durchzufiihren. Darliber hinaus sind folgende Punkte
zu beachten:

- Fiir einen guten Espresso ist es empfehlenswert,
keinen gro3en Kaffeebohnenvorrat anzulegen. Es ist
auf jeden Fall stets das vom Hersteller angegebene
Ablaufdatum zu beachten.

+ Nie zu gro3e Kaffeemengen mahlen. Es sollte nur die
im Dosiergerdt enthaltene Menge vorbereitet und im
Laufe des Tages verbraucht werden;

« keinen bereits gemahlenen Kaffee kaufen, da dieser

sehr schnell an Aroma verliert. Falls notig, kleine Va-
kuumpackungen kaufen.

6.9.2 Filterhaltervorbereitung

« Den Filter mit einer Portion gemahlenem Kaffee (ca.
6-7 g) fullen und mit der Presse festdriicken.

« Den Filterhalter an der Einheit einhdangen und nicht
zu stark anziehen, damit die Dichtung nicht zu schnell
abgenutzt wird.

« Aus dem gleichen Grund sollte der Filterrand gerei-
nigt werden, bevor der Filterhalter an der Ausgabe-
einheit eingehangt wird.

« Den Anweisungen des
Herstellers des Mahl-/
Dosiergerits folgen.

6.9.3 Beleuchtung 2
Abgabebereich

Zum Ein- und Ausschal-
ten der Arbeitsplatzbe-
leuchtung den Schalter (2)
betdtigen
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6.9.4 Tassenaufsatzgitter

Werden Tassen unterschiedlicher Hohe verwendet,
kann das mitgelieferte versenkbare Gitter der Maschine
verwendet werden.

Zur Verwendung des Gitters 6ffnen Sie die Verriege-
lung und kippen Sie es nach unten in die horizontale
Position.

Wird das Gitter nicht
mehr benétigt, klappen ~
Sie es nach oben und
lassen Sie es an seinem A
Platz einrasten.

ZurReinigung der Git- ~
ter nehmen Sie Bezug auf
Abs ,8.5.1 Allgemeine
Anleitungen” Seite 86.

6.9.5 Tassenwarmer

Die aufzuwarmenden Tassen auf den Tassenwarmer
stellen (17).

Aus Sicherheitsgriinden wird empfohlen, keine Tiicher oder andere
Gegenstande auf die Flache des Tassenwarmers zu legen, um eine
Uberhitzung der Maschine zu vermeiden.

6.10 Kaffeeabgabe

stellen

die Taste der gewilinschten
Menge betatigen, zum Beispiel

E und die Kaffeeabgabe
abwarten;

um die Kaffeeabgabe vorzeitig
zu unterbrechen, erneut die
Taste bzw. die Taste STOP /PROG.

betdtigen 5{- ;

Im Fall kleiner Tassen kann das Tassenaufsatzgitter (14) verwendet
werden.

Fiir die Programmierung der Abgabe das Kapitel ,7.1
Kaffeemengen” Seite 83.

Wahrend der Kaffeeabgabe den Siebtrager nicht von der
Briihgruppe entfernen.
Finger oder andere Gegenstande nicht in den Siebtrager stecken.
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6.11 Abgabe mit Dampfdiise 7 PROGRAMMIERUNG

- Die Dam?fd'ijse .in die zu erwar- // Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert.
mende Flussigkeit tauchen; Sollen die Einstellungen geandert werden, sind die An-

5@ % weisungen der folgenden Absatze zu beachten.
den Stellknopf des Hahns gegen ///L 6 7.1 Kaffeemengen

den Uhrzeigersinn drehen; . Stets zuerst das rechte Tasten-
feld programmieren. Auf diese

Weise werden automatisch alle

/7
die Dampfabgabe erfolgt proporti- Tastenfelder programmiert. Die
onal zur Offnung des Hahns; anderen, wenn erforderlich,
anschlieBend programmieren;
- die Tasse unter den Auslauf

zum Beenden der Abgabe den stellen;

Regler des Hahnsim Uhrzeigersinn . die Taste STOP/PROG. fiir min-
drehen. destens 5 Sekunden driicken,
bis die Taste STOP/PROG. zu
blinken beginnt;

« die gewliinschte Mengentaste
betitigen, zum Beispiel CC ;

« zur Bestdtigung der Menge
erneut die Taste (g bzw. die
Taste STOP/PROG. Betatigen ;

« den Vorgang an den anderen
Mengentasten wiederholen;

« nach Abschluss der Program-
mierung die Taste STOP/PROG.
betatigen, bis alle LEDs des
Tastenfelds eingeschaltet sind.

6.12 HeiBwasserabgabe

. Das Kiénnchen

unter die Heil3- °

wasserduse stel-
len (6);

« denHahngegen
den Uhrzeiger-
sinn drehen (2).
Idie HeilBwasser- o
ausgabe erfolgt
proportional
zum Offnen des
Hahns;
zum Beenden
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Die Programmierung jeder Menge muss mit gemahlenem Kaffee
und nicht mit bereits benutztem Kaffeesatz durchgefiihrt werden.

der Ausgabe den Das System verldsst ungefahr 20 Sekunden nach dem letzten
Regler des Hahns im Uhrzeigersinn drehen (2). durchgefiihrten Vorgang automatisch die Programmierphase.
Q‘ - "
F—1%

Wahrend der Kaffeeabgabe den Siebtrager nicht von der
Briihgruppe entfernen.
Finger oder andere Gegenstande nicht in den Siebtrager stecken.

Den Kontakt mit der HeiBwasserdiise vermeiden und
weder die Hande noch andere Korperteile in Richtung der
HeiBwasserdiisenenden bringen.
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7.2 Preset Werte

Diesen Vorgang verwenden, um die werkseitigen

Werte sowohl fiir die Kaffeegetrankemengen.

+ Wie folgt vorgehen: 1 2 3 4 5

+ Die Maschine ausschalten; | | | | |
e e e, | ® ] (@] @ [
die Tasten (1), (3), (5) gedriickt halten;

« die Tasten erst wieder loslassen, nachdem sicherge- T f f
stellt wurde, dass nur die LED (5) blinkt.

« Schalten Sie die Maschine aus und schalten Sie Sie

wieder ein.

8 WARTUNG UND REINIGUNG

8.1 Precauzioni di sicurezza

A

Die Hinweise im Kapitel 1 SICHERHEITSMASSNAHMEN" Seite 69 .

8.2 PlanmaRige Wartung

Neben den Wartungseingriffen in den in der Tabelle angegebenen Abstanden ist mindestens einmal im Jahr oder bei der
Displaymeldung ,Meldung Wartung” eine allgemeine Kontrolle der Maschine von einem Fachtechniker ausfiihren zu lassen.

Bauteil Art des Eingriffs Waochentlich | Monatlich | Vierteljahrlich
MANOMETER Den Qruck im Boiler priifen, der zwischen 0,08 und 0,14 MPa (0,8 und 1,4 X
bar) liegen muss.
Den Wasserdruck wahrend der Kaffeeabgabe priifen: den auf dem Ma-
MANOMETER nometer angezeigten Druck kontrollieren, der zwischen 0,8 und 0,9 MPa X
(8 und 9 bar) liegen muss.
Die Abnutzung der Filter und eine mdgliche Kantenbeschadigung der
FILTER und FILTERHALTER | Filter priifen. AuBerdem sind eventuelle Kaffeesatzreste in der Tasse zu X
kontrollieren und eventuell die Filter bzw. Filterhalter zu ersetzen.
Die gemahlene Kaffeemenge (zwischen 6 und 7 g pro Vorgang) und den
Feinheitsgrad der Mahlung priifen. Die Mahlmesser miissen immer sehr
scharf sein, ihre Abnutzung erkennt man, wenn zu viel Pulver im Mahl-
MAHL-/DOSIEREINHEIT gut vorhanden ist. Es wird empfohlen, den Eingriff des Fachtechnikers X
anzufordern, um die flachen Mahlwerke nach jeweils 400/500 kg Kaffee
oder konische Mahlwerke nach jeweils 800/900 kg Kaffee austauschen zu
lassen.
WASSERFILTER Das Auswechseln der Wasserfilter-Kartusche oder das Regenerieren des X
ENTHARTER Entharters sollte in den vom Hersteller angegebenen Abstanden erfolgen.
BOILER Es wird empfohlen, mindestens alle drei Monate den Technischen Kunden- X
dienst mit der Erneuerung des Wassers im Boiler zu beauftragen.
TROPESCHALE Es wird ernpfohlgn, mmd'es.tens alle 3 Monate den Technischen X
Kundendienst mit der Reinigung der Tropfschale zu beauftragen.
Q‘ - 'O
]

Das Auftreten von Problemen an den Bauteilen auf grauem Grund macht das Ausschalten der Maschine und einen Eingriff des
Fachtechnikers erforderlich.
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8.3 Wartungsarbeiten nach kurzzeitigem Maschinenstillstand

Unter “kurzem Maschinenstillstand” wird ein Zeitraum von mehr als einer Arbeitswoche verstanden.

Im Fall der erneuten Aktivierung der Maschine nach diesem Zeitraum muss vom Fachtechniker das Ersetzen
des gesamten in den Wasserkreisldufen enthaltenen Wassers durchgefiihrt werden. Siehe hierzu Abs. 6.8 Wasse-

rerneuerung” Seite 81.

AuBerdem sind alle bei der regelmaBigen Wartung vorgesehenen Vorgdnge auszufiihren. Siehe hierzu den

vorangegangenen Absatz.

8.4 Funktionsstorungen und ihre Behebung

Problem

Ursache

Vorgehen

SCHWACHE MASCHINENLEISTUNG

Die Maschine ist ausgeschaltet.

Die Maschine einschalten.

IM KESSEL FEHLT WASSER

Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen.

Den Wasserleitungshahn offnen.

ZUVIEL WASSER IM KESSEL

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-
nischen Kundendiensts anfordern.

AUS DEN DAMPFDUSEN TRITT KEIN
DAMPF AUS

Die Spriihvorrichtung der Diise ist verstopft.
Die Maschine ist ausgeschaltet.

Die Spriihvorrichtung der Dampfdiise reinigen.
Die Maschine einschalten.

AUS DEN DAMPFDUSEN TRITT MIT
WASSER VERMISCHTER DAMPF AUS

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-
nischen Kundendiensts anfordern.

KEINE ABGABE

Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen.
Der Kaffee wird zu fein gemahlen.

Den Wasserleitungshahn dffnen.
Die Mahlung des Kaffees einstellen.

WASSERAUSTRITT AN DER MASCHINE | -

Die Auffangschale leitet nicht ab.
Das Abflussrohr ist beschadigt oder abgeldst oder
der Wasserabfluss ist behindert.

Die Abflussleitung kontrollieren.
Den Anschluss des Ablaufrohrs an die Auffang-
schale priifen und wieder herstellen.

ZU HEISSER ODER ZU KALTER KAFFEE

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-
nischen Kundendiensts anfordern.
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NASSER KAFFEESATZ Die Abgabegruppe ist zu kalt. Die vollstandige Aufheizung der Gruppe abwarten.
DER MANOMETER ZEIGT EINEN Stéruna in der hvdraulischen Anlage Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-
UNGEEIGNETEN DRUCK g 4 g nischen Kundendiensts anfordern.

KAFFEEAUSGABE NUR UBER MANU-
ELLETASTE

Storung der elektronischen Anlage

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-
nischen Kundendiensts anfordern.

BLOCKIERUNG DES ELEKTRONISCHEN
SYSTEMS

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-
nischen Kundendiensts anfordern.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-

DIE PUMPE VERLIERT WASSER Pumpe beschadigt nischen Kundendiensts anfordern.

DER MOTOR BLEIBT PLOTZLICH

STEHEN ODER DIE THERMOSCHUTZ- - Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-
Pumpe beschadigt . .

VORRICHTUNG SPRICHT AUFGRUND nischen Kundendiensts anfordern.

EINER UBERLASTUNG AN

DIE PUMPE ARBEITET UNTER IHRER el Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-

NENNLEISTUNG nischen Kundendiensts anfordern.

DIE PUMPE IST SEHR GERAUSCHVOLL | Pumpe beschadigt Die Maschine ausschalten und den Eingriff des Tech-

nischen Kundendiensts anfordern.

Die auf grauem Grund beschriebenen Probleme machen das Ausschalten der Maschine und den Eingriff des Fachtechnikers des Herstellers

erforderlich.
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8.5 Reinigungsvorgange

8.5.1 Allgemeine Anleitungen

Fur eine perfekte Hygiene und Effizienz des Gerdates
sind einige einfache Reinigungsarbeiten erforderlich. Die
hier angefiihrten Anweisungen gelten fiir einen norma-
len Gebrauch der Kaffeemaschine. Der standige Einsatz
der Maschine erfordert auch haufigere Reinigungen.

i

Niemals alkalische Reiniger, Losungsmittel, Alkohol oder
aggressive Substanzen verwenden. Die verwendeten Produkte/
Reiniger miissen fiir den Zweck tauglich sein und diirfen das
Material der Wasserkreislaufe nicht angreifen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden, die zu Kratzern
auf der Gehauseoberflache fiihren konnten.

Stets perfekt saubere und entkeimte Tiicher verwenden.

Zum Waschen des Filters, der Filterhalter und aller Maschinenteile
die vom Hersteller gelieferten Reinigungsmittel oder spezifische
Produkte zum Reinigen von professionellen Kaffeemaschinen
verwenden.

Reinigung

Taglich
Wachentl.

Gehause und Gitter:

Die Gehauseplatten mit einem mit lauwarmem Wasser
angefeuchteten Tuch reinigen.

Die Schale und das Abtropfgitter entnehmen und mit
warmem Wasser waschen.

Filter und Filterhalter:

Taglich und wochentlich waschen, siehe Abs. 8.5.2.
Taglich nach den Angaben aus Absatz. 8.5.5 Seite 87
reinigen

Dampfdiise und Autosteamer:

Mit einem mit lauwarmem Wasser befeuchteten Tuch die
Enden des Rohrs regelmaBig saubern.

Die Enden der Diisen kontrollieren und reinigen und die
Austrittsoffnungen mit einer kleinen Nadel aufstechen.
Wachentlich spiilen, siehe Abs. 8.5.4 Seite 86.

Abgabegruppe:
Das Spiilen der Ausgabegruppe entsprechend Abs. 8.5.4

Wachentlich die innere Reinigung vornehmen, siehe Abs.
853.

Taglich nach den Angaben aus Absatz. 8.5.5 Seite 87
reinigen

Mahl-/Dosiereinheit und Trichter:

Mit einem mit lauwarmem Wasser angefeuchteten Tuch
die innere und dufere Reinigung des Trichters und der X
Dosiereinheit vornehmen.

Am Ende alles sorgfaltig abtrocknen.

8.5.2 Reinigung der Filter und Filterhalter
Taglich:
Den Filter und den Filterhalter die ganze Nacht tiber in
warmes Wasser tauchen, so dass sich die fetthaltigen
Kaffeeablagerungen |6sen kdnnen;
anschlieBend alle Teile
mit lauwarmem Wasser
abspilen.
Wochentlich:

+ Mit Hilfe eines Schrau-

benziehers den Filter
vom Filterhalter 16sen;

« den Filter und den Filterhalter 10 Minuten lang in
warmes Wasser mit Spezialreiniger tauchen;

« anschlieBend alle Teile mit lauwarmem Wasser ab-
spulen.

Achtung: Nur die Schale des Filterhalters eintauchen, das
Eintauchen des Griffs in Wasser vermeiden.

Das Reinigungsmittel muss in den auf der Packung angegebenen
Dosierungen mit kaltem Wasser verdiinnt werden (siehe
Hersteller).

8.5.3 Reinigung

Ferner empfiehlt es sich, die Briihgruppe mit einem
Blind-Kapselhalter und einem Reinigungsprodukt flr
Kaffee eigens flir Wega zu reinigen und dabei wie folgt
vorzugehen:

Einen Essloffel (3 + 5 gr) Reinigungsprodukt in den
Blind-Kapselhalter geben;

« Den Kapselhalter an der Briihgruppe einsetzen;
« Eine manuelle Abgabe starten;
« Zehn Sekunden warten;
« Die Abgabe stoppen;
Die Punkte 3 -4 - 5 mindestens 5 Mal wiederholen;

Den Kapselhalter abnehmen und mit sauberem
Wasser spilen.

8.5.4 Reinigen der Brause und der Brausenhalte-
rung

Settimanalmente effettuare la pulizia della doccetta
nel seguente modo:

« Die Dichtung (1) mit ei-
nem Schraubenzieher vor-
sichtig herausnehmen,
sie darf nicht beschadigt
werden;
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« nehmen Brause entfernen (2) und mit warmem
Wasser splilen;

die Brause und die Dichtung wieder in ihrer urspriing-
lichen Position anbringen.

8.5.5 Reinigung der Brausen und des Siebtragers

Die Brausen der Briihgruppe und die Siebtrager tag-
lich mit der dafiir vorgesehenen Biirste

reinigen.

Die Innenseite des Aufnahmerings fiir den Siebtrager
und den Siebtrager, sowie den Rand

und die Rippen am Siebtrager griindlich reinigen, um
mogliche Kaffeereste zu entfernen..

Die mitgelieferte Biirste fiir die Reinigung verwenden (siehe
Ersatzteilkatalog).

8.5.6 Reinigung der Dampfdiise

Einmal in der Woche die Dampfdiise und Autostea-
mer reinigen und dazu wie folgt
vorgehen:

- die Dlse entsprechend den Her-
stellerangaben in ein Kdnnchen
mit Wasser und Spezialreiniger
tauchen;

die Losung mit dem Dampf aus
der Diise erwarmen;

die Diise mindestens 5 Minuten lang in der Losung
lassen, damit der Reiniger durch die Abkihlung im
Inneren der Duse nach oben steigen und wirken kann;

« denVorgang 2- oder 3-mal wiederholen bis bei den
nachfolgenden Ausgaben keine Milchreste mehr
austreten.

= MACCHINE PER CAFFE

9 MELDUNGEN

9.1 1GRVersion
SIS

I

1 2 3 4 5
Meldung Beschreibung
Blinkende LED-Schliissel | Wassermangel.
1,5.
Die gewahlte Mengen- | Volumetrische Dosiervorrichtung ohne
taste blinkt Impulse

2 RVers jon

<&@

N_ﬁ .

w—.
Ll

.
Ll
%

| | | |
1 4 5 6 8 9 10

Meldung Beschreibung

Blinkende LED-Schliissel | Wassermangel

1,5,6,10.

Die gewahlte Mengen- | Volumetrische Dosiervorrichtung ohne
taste blinkt Impulse

]

Bei einer Meldung Maschine ausschalten und den Technischen
Kundendienst anfordern.

Benutzerhandbuch
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10 ERSATZTEILE

Das Ersetzen von Bauteilen bzw. Teilen der Maschine
darf ausschlie3lich von einem geschulten Fachtechniker
ausgefiihrt werden.

A

Der Benutzeristin keinem Fall befugt, Arbeiten zum Ersetzen von
Bauteilen bzw. Teilen der Maschine auszufiihren.

11 AUSSERBETRIEBNAHME

Zur AuBBerbetriebnahme der Maschine ist der Einsatz
des Fachtechnikers des Herstellers zu verlangen, da das
Gerat von der Strom- und Wasserversorgung getrennt
werden muss und alle Kreisldufe in seinem Inneren zu
leeren sind.

Die Wiederinbetriebnahme der Maschine nach die-
sem Zeitraum darf nur durch einen Fachtechniker des
Herstellers erfolgen.

A

Der Benutzer ist in keinem Fall befugt, die Arbeiten zur
AuBerbetriebnahme und der Wiederinbetriebnahme der Maschine
auszufiihren.

12 ABBAU

Es wird empfohlen, den Abbau der Maschine vom
Fachtechniker des Herstellers durchfihren zu lassen.

13 ENTSORGUNG

13.1 Informationen zur Entsorgung

Nur fur die Europaische Union und den
Europaischen Wirtschaftsraum.

Dieses Symbol gibt an, dass das Produkt
gemal’ Richtlinie WEEE (2012/19/EG), der
Batterienrichtlinie (2006/66/EG) bzw. den
jeweiligen nationalen Gesetzen zur Um- ]
setzung dieser Richtlinien nicht als Hausmull entsorgt
werden darf.

Das Produkt muss bei einer entsprechenden Sammel-
stelle abgegeben werden, zum Beispiel beim Handler
beim Kauf eines neuen, dhnlichen Produkts oder bei
einer autorisierten Sammelstelle zum Recycling von
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sowie Bat-
terien und Akkumulatoren. Eine unsachgemafe Entsor-
gung dieser Abfalle kann sich durch die normalerweise
in diesen Abfdllen enthaltenen potentiell schadlichen
Substanzen negativ auf die Umwelt und die Gesundheit
des Menschen auswirken.

Die Mitarbeit des Benutzers tragt bei der korrekten
Entsorgung dieses Produkts zu einer effizienten Nutzung
der natirlichen Ressourcen bei und vermeidet die Auf-
erlegung der von den geltenden Bestimmungen vorge-
sehenen Verwaltungsstrafen. Flir weitere Informationen
zum Recyceln dieses Produkts wenden Sie sich bitte
an die Behorden vor Ort, die fur die Abfallsammlung
zustandige Stelle, einen autorisierten Handler oder die
Miillabfuhr.

Zum Entsorgen der Maschine beziehen Sie sich bitte auf den
Fachtechniker des Herstellers.

13.2 Umweltinformationen

Im Inneren der Maschine befindet sich eine Lithium-
Knopfzelle zur Speicherung der Maschinendaten, die
sich in der Platine befindet.

Diese Batterie entsprechend den im jeweiligen Land
geltenden Vorschriften entsorgen.
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14 GLOSSAR

In diesem Kapitel werden die nicht allgemeinen bzw.
Begriffe mit einer von ihrer allgemeinen abweichenden
Bedeutung aufgefihrt.

Im Anschluss werden die verwendeten Abkiirzungen
und die Bedeutung der die Betreiberqualifikation und
den Maschinenstatus betreffenden Piktogramme erklart.
Ihre Verwendung gestattet eine schnelle und korrekte
Verwendung der Maschine unter sicheren Bedingungen.

Gefahr
Eine potentielle Quelle von Verletzungen oder ge-
sundheitlichen Schaden.

Gefahrenbereich

Jeder Bereich in der Nahe einer Maschine, in dem die
Anwesenheit einer Person eine Gefahr fur die Sicherheit
und die Gesundheit dieser Person darstellt.

Benutzer

Person/en, die mit dem Betrieb, der Wartung und
der Reinigung betraut ist/sind, die in diesem Handbuch
beschrieben werden.

Risiko

Kombination der Wahrscheinlichkeit und der Schwere
einerVerletzung oder eines gesundheitlichen Schadens,
die in einer Gefahrensituation eintreten kann.

Schutzvorrichtung
Eigens dazu verwendetes Maschinenelement, den
Schutz durch eine materielle Barriere zu garantieren.

Personliche Schutzausriistung (PSA)
Ausrustung, die von der Person, deren Gesundheit
und Unversehrtheit zu schiitzen ist, zu tragen ist.

Verwendungszweck
Die Verwendung der Maschine im Einklang mit den
im Bedienungshandbuch erteilten Informationen.

Vom Hersteller anerkannter Fachtechniker

Fachkraft mit entsprechender Ausbildung und Zu-
lassung fiir die Durchfiihrung von Vorgangen zum An-
schlieBen, zur Installation und Montage der Maschine;
die Verwendung spezieller Ausriistungen (Hebezeuge,
Gabelstapler, usw.); die Ausfiihrung von besonders
komplizierten oder potentiell gefahrlichen Eingriffen der
plan- und auflerplanmaBligen Wartung, die nicht vom
Benutzer erledigt werden diirfen.

Qualifikation des Benutzers
Mindestkenntnisstand des Bedieners zum Ausfuhren
des beschriebenen Vorgangs.

Geratezustand

= MACCHINE PER CAFFE

Der Geratezustand umfasst die Betriebsart und den
Zustand der auf der Maschine vorhandenen Sicherhe-
itsvorrichtungen.

Restrisiko

Risiken, die weiterhin bestehen, obwohl die bei der
Planung der Maschine vorgesehenen Schutzmal3nah-
men ergriffen wurden und obwohl die Schutzvorrich-
tungen und Schutzmalinahmen in vollem Umfang
eingesetzt werden.

Sicherheitsbauteil:
« zur Auslibung einer Sicherheitsfunktion bestimmt;

- imFall von Defekten bzw. Storungen wird die Sicher-
heit von Personen gefahrdet.

Benutzerhandbuch
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| PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

l.I NIVEL DE FORMACION E INFORMA-
CION SOLICITADO POR EL USUARIO

Los encargados, que deben utilizar Ia
maquina, deben estar debidamente forma-
dos e informados, acerca del funcionamiento
y de los riesqos residuales presentes durante
el funcionamiento.

El Usuario debe ser capaz de aplicar todas
|las buenas practicas respecto a los principios
de higiene alimentaria.

I.Il FUNCIONAMIENTO

Aunque se hayan adoptado, en la maqui-
na, todos los dispositivos de prevencion de
accidentes para eliminar los posibles riesqos
relacionados con el uso por parte del usuario,
ésta presenta unos cuantos riesqos residua-
les.

Dichos riesqos residuales, asi denomina-
dos, se refieren a partes de la maquina que
pueden representar un peligro para el Usua-
rio si se utilizan de manera incorrecta o, en el
caso de que cometa un error de evaluacién o
desactivacion sorteando lasindicaciones que
se encuentran en este Manual.

Ademas, la maquina dispone de sefia-
lizaciones colocadas en las zonas a riesqo
residual que deben cumplirse escrupulosa-
mente.

Es necesario prestar atencion a estos ri-
esqos residuales durante el funcionamientoy
el uso de lamaquina, puesto que no pueden
eliminarse;

= MACCHINE PER CAFFE

PELIGRO ELECTRICO
Los aparatos eléctricos deben utilizarse

segun las normas de conducta y de sequri-
dad:

- no toque el aparato con las manos o los
pies mojados 0 humedos;

- no use el aparato con los pies descalzos;

- no use prolongadores en locales desti-
nados a ducha o baio;

- no tirar del cable de alimentacion para
desenchufar el aparato;

- el usuario no debe sustituir el cable de
alimentacion del aparato. Si se estropea
el cable, apague la mdquina y pongase
en contacto solo con el Técnico Cualifi-
cado.

- nodeje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.);

- no acceda adentro de la maquina;

- novierta liquidos encima de lamaquina;

« N0 permita que nifios o personas disca-
pacitadas utilicen el aparato.

VAN

PELIGROPORTEMPERATURA ELEVADA
Algunas de las partes de la maquina pue-
den alcanzar temperaturas elevadas:
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- evite el contacto con el grupo de sumini-
stro, el calentador portafiltro y las lanzas
del agua, vapor y autosteamer;

- N0 exponga nunca las manos u otras
partes del cuerpo en la direccion de los
terminales de suministro de vapor, agua
caliente o leche.

A

El aparato no puede ser utilizado por
personas (incluidos ninos menores
de 8 aios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
sin experienciay sin el conocimiento
adecuado, siempre y cuando estén
asistidas por personas idoneas,
o después de haber recibido
instrucciones relativas al uso
seguro del aparato y de los peligros
inherentes al mismo.

Es necesario vigilar a los nifos para
asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

El Usuario esta obligado a informar
inmediatamente al Fabricante en
el caso en que detecte defectos
y/o falla en el funcionamiento de
la maquina, de los sistemas de
proteccion ideados para prevenir
accidentes y de cualquier situacion
de peligro que llegara a conocer.
Estan prohibidas todo tipo de
modificacionesrespectoalamaquina
y sus funciones, ademas de cambios
de este documento.

Periodicamente, hacer de manera
que el Técnico Cualificado efectue el
mantenimiento periddicoy controle
todos los dispositivos de sequridad.

i

La manipulacion no autorizada
de cualquier parte de la maquina
invalida cualquier garantia.

l.II MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Es necesario prestar atencion a estos
riesqos residuales presentes durante el
mantenimientoy la limpieza de la maquina,
puesto que no pueden eliminarse:

/N

PELIGRO ELECTRICO
Las operaciones de mantenimiento y lim-
pieza deben realizarse sequin las normas de
conducta y de sequridad:

- no lleve a cabo operaciones de mante-
nimiento con la maquina en funciona-
miento;

- no sumerja la maquina en aqua;

- no vierta liquidos sobre la maquina ni
utilice chorros de agua para la limpieza;

- no permita que las operaciones de man-
tenimientoy de limpieza sean llevadas a
cabo por nifios o discapacitados;
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« no quite las protecciones y/o partes de
|a carcasa;

- no entre dentro de la maquina;

- no efectlie operaciones de manteni-
miento y de limpieza diferentes de lo
indicado en este Manual.

VAN

PELIGRO PORTEMPERATURA ELEVADA
Durante las operaciones de limpieza, ten-
ga cuidado con aquellas partes de la maqui-
na que pueden alcanzar altas temperaturas:
evite el contacto con el grupo de sumini-
stro y las lanzas de agua y vapor;

* N0 exponga nunca las manos u otras
partes del cuerpo en la direccion de los
terminales de suministro de vapor, agua
caliente o leche.

.IV CARACTERISTICAS DE LOS EPI

En las fases de mantenimiento y limpieza
de lamdquina es necesario utilizar estos EPI:

Guantes

O

Para proteger todas las partes
en contacto con los alimentos
(portafiltros, filtros, etc.).

Efectie solo las operaciones de
mantenimiento y limpieza que se
indican en este manual.

Todas las operaciones de

= MACCHINE PER CAFFE

mantenimiento y limpieza no
tratadas en este documento deben
efectuarse solo y exclusivamente
por el Técnico Cualificado por el
Fabricante.

Todas las operaciones de
mantenimientodebenllevarseacabo
previa desconexion de la corriente
eléctrica, cierre de la alimentacion
hidraulica y enfriamiento completo
de la maquina.

En caso de que no se encuentre una
solucion para una posible falla de
funcionamiento, apague lamaquina
y solicite la intervencion del Técnico
Cualificado. No intente efectuar
ninguna reparacion.

Las desincrustaciones del equipo
deben ser realizadas por el Técnico
Cualificado porel Fabricante paraque
dichas operaciones no provoquen la
liberacion de materiales nocivos
para el uso alimentario.

i

La manipulacion no autorizada
de cualquier parte de la maquina
invalida cualquier garantia.
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1 INTRODUCCION

Lea detenidamente todas las partes de este Manual,
antes de utilizar el aparato, para optimizar las prestacio-
nes de la maquina y actuar de manera absolutamente
segura.

La maquina para café expreso que ha adquirido ha
sido disefada y fabricada con métodos y tecnologias
innovadoras que aseguran una calidad y fiabilidad du-
raderas.

Este Manual es la guia que le permitird conocer las
ventajas que brinda nuestra marca. Aqui encontrara
informacién util para sacar el maximo provecho de la
maquina, mantenerla en perfectas condiciones y hacer
frente a posibles problemas.

Conserve con cuidado este manual en un lugar pro-
tegido. En caso de extravio, puede solicitar otro ejemplar
de sustitucion al fabricante.

Antes de utilizar lamaquina, lea detenidamente las instrucciones
que se encuentran en este manual y cumpla con todas las
indicaciones aqui presentes. Conserve este manual y, todos
los documento adjuntos, en un lugar accesible y protegido.
Este documento supone que en las instalaciones, en las que se
haya instalado la maquina, se observen las normas de seguridad
y en materia de higiene laboral vigentes.

Las instrucciones, los dibujos y la documentacion
contenidos en este manual son de naturaleza técnica
reservaday estricta propiedad del fabricante; se prohibe
su reproduccién, total o parcial, por cualquier medio.

El fabricante se reserva el derecho de realizar mejoras
y/o modificaciones del producto. Se garantiza que este
manual refleja el estado de la técnica en el momento de
la comercializacién de la maquina.

Aprovechamos la ocasién para invitar a nuestros esti-
mados clientes a comunicarnos posibles propuestas de
mejora, tanto del producto como del Manual.

1.1 Lineas quia para la lectura del manual

El manual consta de capitulos auténomos. La secuencia
de los capitulos responde a la l6gica temporal de la vida de
la maquina.

Para que el texto sea facil y rapido de entender, se han
utilizado términos, abreviaturas y pictogramas.

El manual estéd constituido por una portada, un indice y
una serie de capitulos. Cada capitulo cuenta con una nume-
racién progresiva. A pie de pagina se encuentra el nimero
de la pagina.

En la primera pagina se encuentran los datos de identifica-
cion de lamaquina, en la Ultima pagina se encuentran la fecha
y la revisién del Manual de Instrucciones.

= MACCHINE PER CAFFE

ABREVIATURAS
Sec. = Seccion
Cap. = Capitulo
Apdo. = Apartado
Pdg. = Pégina
Fig. = Figura
Tab. = Tabla

UNIDADES DE MEDIDA

Las unidades de medida presentes son las establecidas por
el Sistema Internacional (SI).

PICTOGRAMAS

Las descripciones precedidas por estos simbolos contienen
informacién/indicaciones muy importantes, especialmente
en lo que se refiere a la seguridad. Su incumplimiento puede
conllevar:

« peligros para la seguridad del usuario;

« lesiones, incluso graves, al usuario de la maquina (en algu-
nos casos incluso su fallecimiento);

« la pérdida de la garantia contractual;

- la exencion del fabricante de sus responsabilidades.

A

Simbolo de PELIGRO utilizado en caso de peligro de lesion grave
permanente, que requiere hospitalizacion, o en casos extremos
causante de muerte.

Q‘ . "

Simbolo de ATENCION utilizado en caso de peligro de lesién no
grave, pero que necesita de atencion médica por profesionales.

¥

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado en caso de peligro de lesion
no grave que puede curarse con medidas de primeros auxilios o
similares.

i

Simbolo de NOTA utilizado para proporcionar informacion
importante relativa al tema tratado.

1.2  (Conservacion del manual

El Manual de Instrucciones debe guardarse con atencion
ademas de tener que acompanar la maquina durante posibles
cambios de propiedad que la misma podria experimentar
durante su vida.

La conservacion se vera favorecida si se maneja con aten-
cién, con las manos limpias, y no apoyandolo en superficies
sucias. No arranque, rompa ni modifique arbitrariamente
partes del documento.
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El Manual debe archivarse en un ambiente protegido de la
humedad, del calor y, cerca de la maquina a la que se refiere.

El Fabricante, bajo solicitud del usuario, puede propor-
cionar otros ejemplares del Manual de Instrucciones de la
maquina.

1.3 Metodologia de actualizacion del Manual de
instrucciones

El Fabricante se reserva el derecho de modificar o realizar
mejoras a la maquina sin comunicarloy sin actualizar el Manual
ya entregado al usuario.

Ademas, en caso de modificaciones sustanciales a la maqui-
na ya instalada que conlleven la modificacion de uno o més
capitulos del Manual de Instrucciones, serd tarea del Fabricante
enviar a los usuarios interesados los capitulos modificados o
la revision de todo el Manual.

Es responsabilidad del usuario, sustituir la documentacion
antigua por la de nueva revision.

El fabricante se considera responsable de las descripciones
realizadas en italiano; las traducciones no pueden compro-
barse completamente, por lo que, en caso de que se detecten
incongruencias, se debe tomar como referencia el italianoy, de
ser necesario, ponerse en contacto con el fabricante, quien se
encargara de efectuar la modificacién que considere oportuna.

i

Si el Manual se convirtiera en ilegible o, de todas formas, de
dificil consulta, el usuario esta obligado a solicitar un nuevo
ejemplar al Fabricante antes de efectuar cualquier tipo de
intervencion en la maquina. Esta absolutamente prohibido
arrancar o reescribir partes del manual. Las instrucciones, los
dibujos y la documentacion contenidos en este manual son de
naturaleza reservada y estricta propiedad del fabricante; se
prohibe su reproduccion, total o parcial, por cualquier medio sin
autorizacion previa. El Usuario debe cumplir con las indicaciones
que se encuentran en este Manual.

En caso de que se presente un inconveniente tras un uso incorrecto
de dichas recomendaciones, el fabricante rehiisa todo tipo de
responsabilidad.

Este manual esta disponible también en el sitio web del fabricante.

1.4 Destinatarios

Dicho Manual se dirige al Usuario de la maquina, es
decir la persona encargada de su funcionamiento, man-
tenimiento y de la limpieza de la maquina indicados en
este documento.

CUALIFICACION DE LOS DESTINATARIOS DE LA MAQUINA

La maquina esta pensada para un uso profesional y
no generalizado, por lo tanto, su uso puede ser enco-
mendado a personas cualificadas y, en particular, que:

« Sean mayores de edad;

« Sean fisica y mentalmente aptas para utilizar esta
maquina;

« Sean capaces de entender e interpretar el Manual de
Instrucciones y las indicaciones de seguridad;

« Conozcan los procedimientos de seguridad y su
actuacion;

« Cuenten con la capacidad de uso de la maquina;

- Hayan entendido los procedimientos de uso definidos
por el Fabricante de la maquina.

1.5 Glosario y pictogramas

En este apartado se listan los términos no frecuentes
o con un significado diferente del comun.

A continuacioén, se explican los términos utilizados
y el significado de los pictogramas para indicar la cua-
lificacién del operador y el estado de la maquina; su
empleo permite proporcionar rapidamentey de manera
univoca lainformacion necesaria para el uso correcto de
la maquina en condiciones de seguridad.

1.5.1 GLOSARIO

Usuario
La o las personas encargadas del funcionamiento, del
mantenimiento y de la limpieza indicadas en este manual.

Técnico cualificado por el fabricante

Persona especializada, adecuadamente formada y habili-
tada parallevar a cabo operaciones de conexidn, instalaciony
montaje de la maquina; utilizar equipos especiales (elevadores,
carretillas, etc.); llevar a cabo intervenciones de mantenimiento
ordinarias o extraordinarias muy complicadas o posiblemente
peligrosas para el usuario y con mucha atencién de los aspec-
tos relacionados con la seguridad y la higiene.

i

Todas las demas entradas se encuentran en el Cap.”14 GLOSARIO”
pagina 111.

1.5.2  PICTOGRAMAS
PICTOGRAMA

DESCRIPCION

Peligro eléctrico

Peligro por temperatura elevada

Obligacidn de utilizar guantes de proteccion

£\
/N
O

Obligacién de leer la documentacion

o

1.6 Garantia

La maquina tiene una garantia de 12 meses para todos
los componentes, excluidos los componentes eléctricos y
electrénicos asi como las piezas sometidas a desgaste.
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2 IDENTIFICACION DE LA MAQUINA

2.1 Marcay designacion del modelo

La identificacion de la maquina y del
modelo seindican en la PLACA DE DATOS
de la maquinay en la DECLARACION DE
CONFORMIDAD CE que la acompana.

2.2 Descripcion general

La maquina objeto de este manual esta
constituida por componentes mecanicos,
eléctricos y electrénicos cuya accion con-
junta permite realizar bebidas a base de
leche, café y agua.

Este producto se ha fabricado de con-
formidad con las directivas, los reglamen-
tos y las normas comunitarias indicadas
en la DECLARACION DE CONFORMIDAD
CE que acompana la maquina.

La maquina funcionard adecuadamen-
te solo si conecta correctamente a la red
hidraulica y eléctrica y si se coloca en un
lugar protegido de los agentes atmosféri-
Cos.

2.3 Atencion al cliente

= MACCHINE PER CAFFE

2.4 Uso previsto

La maquina para café expreso esta de-
stinada a la preparacién profesional de
bebidas calientes como tés, capuchinos
y cafés en sus variantes largo, corto, ex-
preso, etc.

El aparato no esta destinado a un uso
domeéstico, sino solo a un uso profesional.

La maquina puede utilizarse en todas
las condiciones previstas, incluidas o de-
scritas en este documento; debe conside-
rarse peligrosa cualquier otra condicion.

La maquina debeinstalarse en unlugar
cuyo acceso esté reservado a personal
cualificado y debidamente formado (ba-
res, restaurantes, etc.).
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USOS PERMITIDOS

Son todos aquellos que respetan las
caracteristicas técnicas de la maquina,
las operaciones y los usos descritos en
este documento; dichos usos no ponen
en peligro la integridad del usuario ni
pueden provocar danos a la maquina o
al entorno que la rodea.

i

Todos los usos no especificamente indicados
en este manual estan prohibidos y deben ser
autorizados expresamente por el fabricante.

USOS PREVISTOS

La maquina esta disenada exclusiva-
mente para el uso profesional.

El uso de productos/materiales diferen-
tes de los especificados por el fabricante,
que puedan provocar danos alamaquina
y situaciones de peligro para el operador
y/o las personas que se encuentren cerca
de la maquina, se considera incorrecto o
inadecuado.

CONTRAINDICACIONES
La maquina no debe utilizarse:

- Para usos distintos a los expuestos en el
apdo. 2.4 ni para usos no mencionados
en este manual;

- utilizando materiales diferentes a los que
se indican en este manual;

- Con los dispositivos de seguridad inha-
bilitados o no operativos.

USO ERRONEQ DE LA MAQUINA

Eltipo de usoy las prestaciones paralos
que esta disefiada esta maquinaimponen

una serie de operaciones y procedimien-
tos que no pueden cambiarse a menos
que previamente se acuerden con el fa-
bricante. Todas las practicas permitidas se
encuentran en este documento; cualquier
otra operacidon no enumerada y descrita
en este documento debe considerarse no
posibley, por lo tanto, peligrosa.

USOS NO PREVISTOS

Los Unicos usos permitidos son los
descritos en este manual; cualquier otro
uso debe considerarse no posible y, por
lo tanto, peligroso.

PRECAUCIONES GENERALES

El usuario debe estar informado acer-
ca de los riesgos de accidente, de los
dispositivos pensados para la seqguridad
y de las reglas generales en materia de
prevenciéon de accidentes previstas por
las directivas comunitariasy la legislacién
del pais de instalacion del aparato.

El usuario debe conocer el funciona-
miento de todos los dispositivos de la
maquina.

Ademas, debe haber leido integramen-
te este manual.

Las intervenciones de mantenimiento
deben ser llevadas a cabo por técnicos
cualificados, tras haber preparado la
maquina de manera adecuada.

La alteracion o la sustitucién no autori-
zada de uno o varios componentes de la
maquina, el uso de accesorios que modi-
fiqguen su funcionamientoy el empleo de
materiales diferentes a los recomendados
en este manual pueden ser causa de ri-
esgos de accidente.
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2.5 Descripcion de la maquina
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1. Depédsito de agua (si estd presente). 11. Interruptor de encendido de la maquina.

2. Mando de suministro de agua caliente. 12. Piloto.

3. Mando de suministro de vapor. 13. Boquilla de suministro de café.

4, Panel de mandos. 14. Rejilla basculante elevacion tacitas.

5. Interruptor luz superficie de trabajo. 15. Bandeja y rejilla de apoyo de tazas.

6. Lanzade suministro de agua caliente. 16. Portafiltro.

7. Lanzade suministro de vapor. 17. Superficie calienta-tazas.

8. Pataregulable.

9. Protecciéon de goma antiquemaduras.

10. Mandémetro de presion de la caldera.
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2.6 Botoneras

2 cafés expresos

1 café expreso

1 café largo

2 cafés largos

Stop/
Programacion

SO

Botonera de café

2.7 Datosy marcado CE

| Los datos técnicos de la maquina se encuentran en
este cuadro.

1GR 2GR
compatta
Tension de alimentacion (V) | 120/ 220 - 240 220- 240
Potencia absorbida 1300/2.350 2500
(W)
(apacidad de tanque de
agua (L / gal UK) 47106
(alibracion vélvula segurldaq 19/276
(bar / psi)
Presion ejercicio caldera (ba'r 0814/ 116-203
/ psi)
Presion agua de alimentac. 1.5-6 (MAX) /
(bar / psi) 0,15-0,6 MPa MAX
Presion de sun,unlstro dgl 8:9/116-130.5
café (bar / psi)
Largo (cm/in)| 39/15.35 56/22.05
Ancha (cm/in)| 52,5/20,67 52,5/20,67
Alto (cm/in)| 51,1/20,11 51,1/20,11
Condiciones de 5-35°C / 95° UR MAX
funcionamiento

De acuerdo con la directiva 2006/42/CE, la maquina
estd marcada con la sigla CE, mediante la que el fabri-
cante declara, bajo su propia responsabilidad, que la
maquina es segura para las personas y los bienes.

La placa CE se encuentra en la base del armazén,
debajo de la bandeja de descarga, y recoge los datos de
identificacion. A continuacion, se muestra un ejemplo
de placa de datos:

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. K

Via C. Bardinii SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —

ISIN: “Mod. || Y I

v flw |
MADE IN ITALY

Para cualquier comunicacién con el fabricante en
relacién con la maquina, indique siempre estos datos:

« S/N - nuimero de serie de la maquina;
Mod. - modelo de la maquina
Y - fecha de fabricacién;

Los datos del aparato también pueden consultarse en
la etiqueta aplicada al embalaje de la maquina.

La placa CE estd fijada debajo de
la bandeja de descarga

Se prohibe quitar o deteriorar la placa de datos. En caso necesario,
sustituyala con la maxima urgencia contactando siempre y

exclusivamente con el fabricante.
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3 ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de la maquina es tarea del Fabri-
cante o del Distribuidor.

4 INSTALACION

La instalacion de la maquina debe realizarse exclu-
sivamente por un Técnico Cualificado por el Fabricante.

¥

Durante la instalacion de la maquina, el Técnico Cualificado tiene
que llevar a cabo las operaciones de cambio del agua que se
encuentra en los circuitos hidraulicos.

s
« L 4

Labase de apoyo de lamaquina debe estar nivelada perfectamente
ysinirregularidades.

A

Es necesario incorporar en la instalacion eléctrica un interruptor
diferencial adecuado (cortacircuitos) de 30 mA.

5 PUESTAEN SERVICIO

La puesta en marcha de la maquina debe realizarse
exclusivamente por un Técnico Cualificado por el Fabri-
cante.

6 FUNCIONAMIENTO

6.1 Precauciones de sequridad

A

Lea atentamente las advertencias indicadas en el capitulo “I
PRECAUCIONES DE SEGURIDAD” pagina 91.

6.2 Emisiones

VIBRACIONES

En condiciones de uso conforme a las indicaciones
de uso correcto, presentadas en este manual, posibles
vibraciones detectadas no son tales como para provocar
posibles situaciones peligrosas.

EMISIONES SONORAS

El nivel de ruido emitido por la maquina es, en pro-
medio, inferior a 70 dB; con lo cual no es obligatorio
utilizar equipos de proteccion individual para el aparato
auditivo.

= MACCHINE PER CAFFE

Si la maquina emitiera ruidos anémalos es necesario
informar al fabricante.

ENTORNO ELECTROMAGNETICO

La maquina se ided para actuar correctamente en un
entorno electromagnético de tipo industrial, colocandose
en los limites de Emisién e Inmunidad previstos por las
Normas vigentes.

6.3 Conexidn hidraulica al depdsito interno
(si esta presente)

« Vuelva a introducir correctamente el depésito en su
alojamiento;

« compruebe periédicamente que haya agua en el-
depdsito y, si fuera necesario, restablezca su nivel.

Pl
Llene el deposito utilizando agua potable fria exclusivamente. No
utilice otros tipos de liquidos o bebidas gaseosas. El funcionamiento
sin agua puede ocasionar daios a la maquina.

Tras largos periodos de inactividad de la maquina, es necesario
cambiar el agua del depésito interno..

i

Silaluz que parpadea lentamente (1), (5), (6), (10), llenar el
tanque de agua potable.

I L

T 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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6.4 Filtro del deposito (si esta presente)

En caso de durezas de agua superiores a 5 °f, se re-
comienda el uso de un filtro modelo BRITA (incluido) a
instalar en el depdsito. Ademas de reducir la cal, el filtro
permite eliminar las impurezas y las demas sustancias,
como el cloro, presentes en el agua.

Instale el filtro en el depdsito siguiendo las instruc-
ciones indicadas por el fabricante.

6.5 Conexion eléctrica

«  Compruebe que las indicaciones que se dan en la
placa de datos de la maquina correspondan con la
tension de la red eléctrica;

« conecte el enchufe de la maquina alatomadelared
eléctrica.

6.6 Encendido de la maquina

Abra la llave del agua de la red hidraulica y del sua-
vizador;

Encienda la maquina accionando el interruptor ge-
neral (11).

Antes de usar lamaquina, espere algunos minutos (10
aprox.) hasta que el manémetro (10) indique la presion
de funcionamiento correcta (1-1,2 bar).

ooz @
J
L

Sefalizaciones del Led nivel (12)

Parpadeo Fase de carga de agua en la caldera

Luz Fija (arga agua O.K.

i

La actuacion del Time-out debido al bloqueo de la fase de carga
del agua en la caldera, se indica por el parpadeo de los led de
todas las botoneras.

En la fase de calentamiento de la maquina (unos 20 minutos), la
valvula antidepresion liberara vapor durante algunos segundos

hasta que la valvula se cierre.

6.7 Apagado de lamdquina

Apague la maquina actuando sobre el conmutador

de la maquina.
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6.8 Renovacion del agua

Durante lainstalacién de la maquina, el técnico cuali-
ficado debe llevar a cabo las operaciones de renovacion
del agua contenida en los circuitos hidraulicos siguiendo
este procedimiento:

« tras la instalacidn, active el aparato y déjelo 30 mi-
nutos en el estado de “listo para el funcionamiento”
para que alcance las condiciones nominales de fun-
cionamiento;

« acontinuacion, apague el equipo y vacie completa-
mente el agua contenida en todo el circuito hidraulico
para eliminar las posibles impurezas iniciales;

+ después cargue de nuevo el aparato y péngalo en las
condiciones nominales de funcionamiento;

+ unavezalcanzado el estado de”listo para el funciona-
miento” deben realizarse las siguientes operaciones:

- realice un suministro continuo con cada grupo de
café, para descargar al menos 0,5 litros del circuito
de café;

- descargue todo el volumen del agua caliente den-
tro de la caldera mediante el suministro continuo
a través de la correspondiente lanza;

- descargue vapor de forma continuada durante al
menos 1 minuto mediante cada punto de sumi-
nistro de vapor.

¥

Si se producen pausas superiores a 1 semana, es necesario que
el Técnico Cualificado cambie el 100% del agua contenida en los
circuitos hidraulicos de la maquina, como se acaba de indicar.

+  Antes de utilizar la maquina, efectiie durante unos segundos
algunos suministros en vacio con los portafiltro enganchados
para hacer que salga el aire presente en el circuito y permitir
que se calienten completamente los grupos de suministro;

+ antes de utilizar la maquina, efectue el suministro de algunos
cafés para probar la moledura y para comprobar la presion de
funcionamiento de la maquina;

+ durante el suministro de café, no quite el portafiltro del grupo
de suministro.

= MACCHINE PER CAFFE

6.9 Predisposicion de la maquina

6.9.1 Moleduray dosificacion del café

Es importante disponer de un molinillo cerca de la
maquina con el que moler el café para utilizar diaria-
mente.

La moledura y dosificacion del café deben ser reali-
zadas segun lo indicado por el fabricante del molinillo
dosificador; no obstante, hay que tener en cuenta los
siguientes puntos:

« para obtener un buen café expreso se aconseja no
conservar grandes reservas de café en grano. Re-
spete siempre la fecha de caducidad indicada por el
productor;

«  No muelanuncagrandes cantidades de café; se reco-
mienda preparar solo la cantidad de café contenida en
el dosificadory utilizarla, a ser posible, ese mismo dia;

«  No compire, si es posible, café ya molido, puesto que
caduca rapidamente. Si es necesario, adquiéralo en
pequenos paquetes envasados al vacio.

6.9.2 Preparacion del portafiltro

+ Llene el filtro con una dosis de café molido (unos 6-7
gramos) y comprimalo con el prensador;

« enganche el portafiltro al grupo sin cerrarlo demasia-
do para evitar que la junta se desgaste con rapidez;

« por la misma razén es aconsejable limpiar el borde
del filtro antes de enganchar el portafiltro al grupo
de suministro;

- siga las indicaciones facilitadas por el fabricante del
molinillo dosificador.

6.9.3 Illuminacion del
compartimento suministro
Para activar o desactivar

la iluminacién del comparti-
mento de trabajo pulse el

botén (2) |
3

neuew

O
0

@ﬁj

U]
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6.9.4 Rejillas de elevacion para tazas pequeiias
Sifuese necesario usar tazas de diferentes tamanos, es
posible usar las rejillas abatibles que incluye la maquina.
Para utilizar la rejilla, desenganchela del topey girela
hacia abajo en posicion horizontal.

Cuando ya no la ne-
cesite, empujela hacia /
arriba hasta que quede )OO
completamente engan-
chada en su alojamiento.

Para lo referente a la
limpieza de las rejillas, 3
consulte el apartado ~
“8.5.1 Instrucciones ge-
nerales” pagina 108.

6.9.5 (alienta tazas

Coloque las tazas que desea calentar en la superficie
calienta tazas (17).

Por razones de seguridad, se recomienda no poner pafios u
otros objetos sobre la superficie del calienta tazas para evitar el
recalentamiento de la maquina.

6.10 Suministro de café

Coloque la taza debajo del piton de
suministro

pulse el botdn de dosis desea-

do, por ejemplo f{- y espere
a que se realice el suministro
de café;

para interrumpir con antela-
cion el suministro de café, pulse

de nuevo el botén C{- ;

En caso de tazas pequeiias se puede utilizar la rejilla levanta
tazas (14).

Para programar el suministro, consulte el capitulo “7.1 Dosis de
café” pagina 105.

Durante el suministro de café, no quite el portafiltro del grupo
de suministro.
No introduzca en el portafiltro los dedos ni cualquier otro objeto.
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6.11 Suministro lanza de vapor

6.12 Suministro de aqua

Sumerja la lanza de vapor en el
liquido que desea calentar;

N

gire en el sentido contrario al de las
agujas del reloj el mando del grifo;

I/ s

2

la salida de vapor sera proporcional
a la apertura del grifo;

para acabar con el suministro, gire
en el sentido de las agujas del reloj
el mando del grifo.

caliente

Coloque la jar-

ra bajo la lanza °

de agua caliente
(6);

gireen el sentido
contrario al de
las agujas del re-

loj el mando del o

grifo (2);

para acabar con
el suministro,
gireen el sentido
de las agujas del
reloj el mando
del grifo (2).

S
X> &
S
&

Evite el contacto con lalanza del agua caliente, no exponer manos
uotras partes del cuerpo en direccion de los terminales de lalanza
del agua caliente.

= MACCHINE PER CAFFE

7 PROGRAMACION

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se
desean modificar las configuraciones, seguir como indi-
cado en el siguiente apdo.

7.1 Dosis de café

« Antes, configurar siempre la
botonera de la derecha. De
esta manera, se configuran
automaticamente ambas bo-
toneras. Si es necesario, a conti-
nuacién, configurar las demas;

« coloque la taza debajo del
pitéon de suministro;

« pulse el botén STOP/PROG.
durante al menos 5 segundos

hasta que parpadee el botén
STOP/PROG;

+ pulse el botéon de dosis desea-
do, por ejemplo q' ;
« paraconfirmarla dosis pulse de

nuevo el botén Q- ;
+ repita la operaciéon para los

otros botones de dosis;

« cuando concluya la progra-
macién, pulse el botén STOP/
PROG. hasta que se enciendan
todos los leds de la botonera.

i

La programacion de cada dosis debe realizarse con capsulas nuevas
y no con capsulas utilizadas anteriormente.

El sistema sale de forma automatica de la fase de programacion
después de aproximadamente 20 segundos desde la ultima
operacion realizada.

¥

Durante el suministro de café, no quite el portafiltro del grupo
de suministro.
No introduzca en el portafiltro los dedos ni cualquier otro objeto.
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7.2 Valores predefinidos

Utilice este procedimiento para restablecerlosvaloresalos -«

de fabrica tanto para las dosis correspondientes a las bebidas

de café.

Proceda de la siguiente manera:
+ Apague la maquina;

Sin acercar los dedos a la botonera, vuelva a encender
la maquina y, después de aproximadamente 1 segundo,
presione manteniendo pulsadas las teclas (1), (3) y (5) del

panel derecho;

suelte las teclas solo después de haber comprobado que
solo el LED (5) parpadee;

apague y encienda la maquina;

2
|

4
|

5

e/ ¥/

Ll

STOP
PROG.

- & -

,
t

t

8 MANTENIMIENTOY LIMPIEZA

8.1

A

Precauciones de sequridad

Lea atentamente las advertencias indicadas en el capitulo “I PRECAUCIONES DE SEGURIDAD” pagina 91.
8.2 Mantenimiento periddico

Ademas de realizar las actividades de mantenimiento de acuerdo con la frecuencia indicada en el cuadro, es
necesario efectuar por lo menos 1 vez al afo un control general de la maquina por parte de un Técnico Cualificado
0 en caso de senalizacién en la pantalla de “Aviso mantenimiento”.

Componente

Tipo de intervencién

Semanal

Mensual

Trimestral

MANGMETRO

(ontrolar el valor de la presion en la caldera, que debe estar comprendida entre 0,08
y0,14MPa (0,8y 1,4 bar).

X

MANGMETRO

Compruebe la presion del agua durante el suministro de café: consulte la presion
indicada en el manémetro, que debe estar comprendida siempre entre 0,8y 0,9 MPa
(8e9bar).

FILTROS y PORTAFILTROS

Compruebe el estado de desgaste de los filtros, vea si el borde de los
filtros, presenta dafios y compruebe si hay posos de café en la taza y,
posiblemente, sustituya filtros y/o portafiltros

MOLINILLO DOSIFICADOR

Compruebe la dosis de café molido (comprendida entre 6y 7 g por do-
sificacion) y compruebe el grado de moledura. Las muelas deben tener
los filos siempre bien afilados; su deterioro se aprecia por la presencia de
demasiado polvo en la molienda. Se recomienda solicitar la intervencién
del Técnico Cualificado para hace sustituir las muelas planas cada 400/500
kg de café o cada 800/900 kg de café en el caso de muelas conicas

FILTRO DE AGUA
SUAVIZADOR

Sustituir el cartucho del filtro del agua o la regeneracion del suavizador con la
frecuencia indicada por el fabricante.

CALDERA

Se recomienda solicitar la intervencion de la Asistencia Técnica, por lo menos, cada 3
meses para cambiar el agua de la caldera.

BANDEJA RECOGE-GOTAS

Se recomienda solicitar la intervencion de la Asistencia Técnica,
por lo menos, cada 3 meses para realizar la limpieza de la bandeja
recoge-gotas.

Si se evidencian los problemas de los componentes evidenciados en gris significa que hay que apagar la maquina y se precisa solicitar la intervencion del

Técnico Cualificado.
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8.3  Mantenimiento tras un breve periodo de inactividad de la maquina

Por“breve periodo de inactividad” se entiende un plazo superior a una semana laboral.
En caso de reactivacion de la maquina después de este plazo de tiempo, es necesario que el Técnico Cualificado efectue el

cambio de toda el agua que se encuentra en los circuitos hidraulicos como se indica en el apdo. “6.8 Renovacion del agua’

pagina 103.

d

Ademas, es necesario llevar a cabo todas las operaciones previstas por el mantenimiento periddico, vea el punto anterior.

8.4 Fallos de funcionamiento y soluciones

Problema

Causa

Accion

LA MAQUINA NO RECIBE ALIMENTACION
ELECTRICA

La mdquina estd apagada.

Encienda lamédquina.

FALTA AGUA EN LA CALDERA

La llave de la red hidraulica esta cerrada.

Abra la llave de la red hidrdulica.

DEMASIADA AGUA EN LA CALDERA

Averia en lainstalacion eléctrica o en la instalacién hidraulica.

Apague la mdquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Técica.

DE LAS LANZAS DEVAPOR NO SALEVAPOR |

El pulverizador de la lanza esta obstruido.
La mdquina estd apagada.

Limpie el pulverizador de la lanza de vapor.
Encienda la mdquina.

DELAS LANZAS DEVAPOR SALEAGUA O
VAPOR MEZCLADO CON AGUA

Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion hidraulica.

Apague la maquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Ténica.

NO SE PRODUCE EL SUMINISTRO

La llave de la red hidraulica esta cerrada.

Abra a llave de la red hidrdulica.

PERDIDAS DE AGUA EN LA MAQUINA

La bandeja no desaqua.

El tubo de descarga esté roto o desacoplado, o presenta | «

obstaculos para el flujo del agua.

« (ontrole el desagiie.
Compruebe y restablezca el acoplamiento del tubo de
descarga en la bandeja.

CAFE DEMASIADO CALIENTEQ
DEMASIADO FRIO

Averia en lainstalacion eléctrica o en la instalacion hidraulica.

Apague lamdquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Técnica.

P0SOS DE CAFE CON MUCHA AGUA

El grupo de suministro estd demasiado frio.

Espere a que el grupo se caliente completamente.

EL MANGMETRO INDICA UNA PRESION NO
ADECUADA

Averia en lainstalacion hidraulica.

Apague la mdquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Técnica.

SUMINISTRO DE CAFE SOLO CON EL BOTON
MANUAL

Averia en la instalacion electronica.

Apague la maquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Téanica.

BLOQUEO DEL SISTEMA ELECTRONICO

Averia en lainstalacion eléctrica o en la instalacion hidraulica.

Apague la maquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Téaica.

LA BOMBA PIERDE AGUA

Averia de la bomba.

ESPANOL

Apague la maquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Técica.

EL MOTOR SE DETIENE BRUSCAMENTE O
LA PROTECCION TERMICA SE DISPARA POR
UNA SOBRECARGA

Averia de la bomba.

Apague la maquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Técnica.

LA BOMBA FUNCIONA POR DEBAJO DEL
(CAUDAL NOMINAL

Averia de la bomba.

Apague la mdquina y solicite la intervencién de la Asistencia
Técnica.

LA BOMBA HACERUIDO

Averia de la bomba.

Apague la maquina y solicite la intervencion de la Asistencia
Técnica.

Los problemas evidenciados en gris requieren el apagado de lamaquina y la intervencion del Técnico Cualificado por parte del Fabricante.
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8.5 Operaciones de limpieza

8.5.1 Instrucciones generales

Para lograr una higiene perfectay obtener la maxima
eficiencia de la maquina es necesario llevar a cabo algu-
nas sencillas operaciones de limpieza. Las indicaciones
incluidas a continuacién son validas para un uso normal
de la maquina de café. En caso de uso continuo de la
maquina, las operaciones de limpieza deben efectuarse
con una mayor frecuencia.

i

Noutilice detergentesalcalinos, disolventes, alcohol nisustanciasagresivas.
Los productos/detergentes utilizados deben ser aptos para el fin con el
que se utiliceny no deben daiiar los materiales de los circuitos hidraulicos.
No use detergentes abrasivos que puedan deteriorar la superficie de la
carcasa.

Utilice siempre pafios perfectamente limpios y desinfectados.
Paralavarlosfiltros, los portafiltros y todoslos componentes de lamaquina,
utilice detergentes suministrados por el fabricante o productos especificos
para la limpieza de maquinas de café profesionales.

El s
Limpieza 5| E
=) v
Carcasay Rejillas:
Efectde la limpieza de los paneles de la carcasa con un pafio hume- X

decido con agua templada.
Quite la bandeja y la rejilla apoya tazas y lvelas con agua caliente.

Filtros y Porta-filtros:

Ldvelos, diariamente y una vez por semana, como se indica
enel pdr.8.5.2. X | X
Realice la limpieza diariamente, como se indica en el Apdo.
8.5.5 pagina 109

Lanza de vapor:

Mantenga siempre limpia la lanza usando un pafio humedecido
conagua templada.

Compruebe y limpie los terminales de la lanza liberando los orifidios | X | X
de salida del vapor con una pequefia aguja.

Una vez por semana, realice la limpieza indicada en el apdo. 8.5.6
pdgina 109.

Grupo de suministro:

Efectde el lavado del grupo de suministro segtn las indica-
ciones del par. 8.5.4

Limpiar por dentro, cada semana, como se indica en el par. X | X
8.53.

Realice la limpieza diariamente, como se indica en el
Apdo.. 8.5.5 pdgina 109

Molinillo dosificador y Tolva:

A través de un pafo con agua templada, efectuar la lim-
pieza dentro y fuera de la tolva y del dosificador.
Después, secar todo detenidamente

8.5.2 Limpieza filtros y portafiltros
Cada dia:
« Sumerja el filtro y el portafiltro en agua caliente du-

rante toda la noche, de manera que se disuelvan los
depdsitos grasos del café;

+ aclare todo con agua
fria.
Cada semana:

« Con la ayuda de un de-
stornillador, separe el
filtro del portafiltro;

+ sumerja el filtroy el por-
tafiltro durante 10 minutos en agua caliente y deter-
gente adecuado;

« aclare todo con agua fria.

Atencion: sumergir sélo la tapa del portafiltro, evitando sumergir
la empuiiadura también.

El detergente tiene que diluirse en agua fria d acuerdo con las dosis
indicadas en el envase (véase fabricante).

8.5.3 Lavado grupo suministro

Ademads se recomienda limpiar el grupo de sumini-
stro utilizando un portacdpsulas ciego y un producto
de limpieza especifico para el café Wega, siguiendo el
procedimiento descripto a continuacion:

+ Colocar una cucharadita de te (3 + 5gr) del producto
detergente en el portacapsulas ciego;

« Enganche el portacapsulas en el grupo de suministro;
« Active un suministro manual;

« Espere diez segundos;

+ Interrumpir el suministro;

« Repetir los puntos 3 -4 -5 al menos 5 veces;

« Quitar el portacapsulas y enjuagar con agua limpia.

8.5.4 Limpieza ducha
Una vez a la semana, efectle la limpieza de la ducha

actuando de esta manera:

+ Quitar con un destornilla-
dor la junta (1), intentan-
do que no se estropee;

« quitar la ducha (2) y lim-
piarla con agua caliente;

« volver a colocar la ducha
y la junta en su posicién
original.
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8.5.5 Limpieza filtros grupo y portafiltro

Efectue, diariamente, la limpieza de los filtros del
grupo suministrador y del portafiltro con el cepillo
adecuado.

Limpie detenidamente el interior del anillo de engan-
cheydel portafiltro; y el bordey las aletas del portafiltro,
de manera que se eliminen todos los posibles restos de
café acumulados.

Utilice el cepillo adecuado que se ha proporcionado con el
suministro (véase catalogo recambios).

8.5.6 Limpieza de lalanza de vapor

Una vez a la semana, efectie la limpieza de la lanza
de vapor actuando de esta manera:

« Sumergirlalanzaen unajarracon
agua y un detergente especifico
de acuerdo con las instrucciones
del fabricante;

+ calentar la solucion con el vapor
de lalanza;

« dejar que se enfrie en la misma
solucién durante por lo menos 5 minutos de manera
gue el detergente pueda ir hacia arriba dentro de la
lanza por efecto del enfriamiento;

+ volverarepetirla operacién 2 o 3 veces para eliminar
los restos de leche de los suministros siguientes.

= MACCHINE PER CAFFE

9 SENALIZACIONES
9.1 Version 1GR
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Parpadeoled 1, 5.

Descripcion
Falta de agua.

Parpadeo botdn de dosis
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Falta de impulsos dosificador volumétrico

9.2 \Version 2GR
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Senalizacion Descripcion

Parpadeoled 1,5,6,10. |Falta de agua.

Parpadeo botdn de dosis
seleccionado

Falta de impulsos dosificador volumétrico

B

En caso de sefializacion apague la maquina y solicite la intervencion de la
Asistencia Técnica.

ESPANOL
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10 PIEZAS DE RECAMBIO

La sustitucién de componentes y/o partes de la maquina
debe realizarse exclusivamente por un Técnico preparado.

A

Por ningiin motivo el Usuario esta autorizado a realizar las
operaciones de sustituciones de componentes y/o partes de la
maquina.

11 PUESTA FUERA DE SERVICIO

Es necesario desactivar la maquina solicitando la
intervencion del Técnico Cualificado por el Fabricante
puesto que es necesario desconectar la red eléctrica e
hidraulica y vaciar del agua todos los circuitos internos.

La siguiente puesta en marcha tras este periodo
puede realizarse solo por el Técnico Cualificado por el
Fabricante.

A

Por ningtin motivo el Usuario esta autorizado a realizar las
operaciones de desactivacion por largos plazos de tiempo y la
siguiente puesta en servicio de la maquina.

12 DESGUACE

Se recomienda hacer realizar el desmantelamiento de la
maquina al Técnico Cualificado por el Fabricante.

13 ELIMINACION

13.1 Informacion acerca de la eliminacion

Solo para la Unién Europea y el Espacio
Econdmico Europeo.

Este simbolo indica que el producto no
puede eliminarse junto con los residuos
domésticos, de acuerdo con la Directiva
RAEE (2012/19/CE), la Directiva sobre pilas L
(2006/66/CE) y/o las leyes nacionales que transpongan
dichas directivas.

El producto debe entregarse a un punto de recogida
designado, por ejemplo, al distribuidor en caso de que
se adquiera un nuevo producto similar o a un centro
de recogida autorizado para el reciclaje de residuos de
equipos eléctricos y electronicos (RAEE) asi como de pilas
y acumuladores. Un tratamiento incorrecto de dichos
residuos puede conllevar consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud humana puesto que estos
residuos contienen sustancias potencialmente nocivas.

La colaboracién del usuario para una eliminacion
correcta de este producto contribuird a un uso eficaz
de los recursos naturales y evitard posibles sanciones
administrativas previstas por las leyes vigentes. Para mas
informacién sobre el reciclaje este producto, contacte
con las autoridades locales, el ente responsable de la
recogida de los residuos, un distribuidor autorizado o el
servicio de recogida de residuos domésticos.

Para eliminar la maquina, se recomienda consultar al Técnico
Cualificado por el Fabricante.

13.2 Informacion acerca del medio ambiente

Dentro de la maquina hay una pila de botén de litio
necesaria para memorizar los datos de la maquina, co-
locada en la tarjeta electrénica.

Elimine la pila de acuerdo con las normas vigentes
en su pais.
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14 GLOSARIO

En este capitulo se listan términos no frecuentes o,
de todas formas, con significado diferente de lo comun.

A continuacioén, se explican los términos utilizados
y el significado de los pictogramas para indicar la cua-
lificacion del operador y el estado de la maquina; su
empleo permite proporcionar rdpidamente y de manera
univoca lainformacién necesaria para el uso correcto de
la maquina en condiciones de seguridad.

Peligro
Posible lesién o perjuicio para la salud.

Zona peligrosa

Cualquier zona en los alrededores de una maquina, en la
que la presencia de una persona constituya un riesgo para la
seguridad y la salud de dicha persona.

Usuario
La olas personas encargadas del funcionamiento, del man-
tenimiento y de la limpieza indicadas en este manual.

Riesgo

Combinacién entre la probabilidad y la gravedad de una
lesion o de un perjuicio para la salud que puede surgir de una
situacion peligrosa.

Proteccion
Elemento de la maquina utilizado especificamente para
asegurar la proteccién a través de una barrera material.

Equipo de proteccion individual (EPI)
Equipo que una persona lleva puesto o sostiene para pro-
teger su salud o seguridad.

Uso previsto
El uso de la maquina de acuerdo con la informacion pro-
porcionada en las instrucciones de uso.

Técnico cualificado por el fabricante

Persona especializada, adecuadamente formada y habilita-
daparallevara cabolas operaciones de conexién, instalaciony
montaje de lamaquina; utilizar equipos especiales (elevadores,
carretillas, etc.); llevar a cabo intervenciones de mantenimiento
ordinario o extraordinario especialmente complicadas o poten-
cialmente peligrosas para el usuario.

Cualificacion del Usuario
Nivel minimo de competencias que tiene que poseer el
operador para desempenar la operacion descrita.

= MACCHINE PER CAFFE

Estado de lamaquina

Elestado de lamaquinaincluye el modo de funcionamiento
y el estado de los dispositivos de seguridad presentes en la
maquina.

Riesgo residual

Riesgos que siguen existiendo a pesar de las medidas de
proteccion incluidas en el disefio de la maquina y de las pro-
tecciones y las medidas de proteccion adicionales adoptadas.

Componente de seguridad:

« destinado a desempefiar una funcion de seguridad;

« suaveria y/o falla en el funcionamiento pone en riesgo la
seguridad de las personas.

Manual usuario
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| PRECAUCOES DE SEGURANCA

.1 NIVEL DE FORMACAO E INFOR-
MACAO SOLICITADO AO USUARIO

Todas as pessoas que utilizam a maquina
devem ser devidamente treinadas e informa-
das sobre o funcionamento e 0s riscos resi-
duais presentes durante o funcionamento.

0 Usuario deve ser capaz de aplicar todas
as boas praticas em conformidade com os
principios de higiene alimentar.

I.Il FUNCIONAMIENTO

Mesmo com o equipamento de sequranca
completo aplicado para prevenir acidentes a
fim de eliminar os possiveis riscos ao usuario
durante o uso, esta ainda apresenta alguns
riscos residuais.

Estes riscos residuais assim denominados
estdo relacionados com algumas partes da
maquina que podem representar um perigo
para o Usudrio se este usaramesma de forma
incorreta ou cometer um erro de avaliacao ou
de desativacao caso nao siga as precaugbes
contidas neste Manual.

A maquina também possui alguns avisos
colocados nas areas de risco residual que
devem ser escrupulosamente respeitados.

E necessario prestar muita atencao aos
sequintes riscos residuais presentes durante
o funcionamento e uso da maquina, os quais
ndo podem ser eliminados:

VAN

PERIGO ELETRICO
0 uso de um aparelho elétrico esta sujeito

a algumas normas comportamentais de

seguranca:

- nao toque o aparelho se as maos ou pés
estiverem molhados ou umidos;

- ndo use o aparelho com pés descalcos;

* nao use extensoes em dependéncias
com chuveiro ou no banheiro;

« ndo puxe o cabo de alimentacdo para
desligar o aparelho;

« 0 cabo de alimentacao do aparelho nao
pode ser substituido pelo usuario. Se
0 cabo estiver danificado, desligue a
maquina e contate exclusivamente um
Técnico Qualificado.

- ndo deixe o0 aparelho exposto aos agen-
tes atmosféricos (chuva, sol, etc...);

- Nao permita o acesso ao interior da
maquina;

- nao derrame nenhum tipo de liquido
sobre a maquina;

VAN

PERIGO ALTA TEMPERATURA
Algumas partes da maquina podem atin-
gir temperaturas altas:

Instrugdes para o utilizador
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- portanto, evite o contato com o grupo
de distribuicao, 0 aquecedor porta-filtro
e 0s tubos de emissdao aqua, vapor e
vaporizador;

- nunca exponhaas maos ou outros mem-
bros do corpo na direcao dos terminais
que emitem vapor, dgua quente ou leite.

Oaparelhonaopodeserutilizado por
pessoa (incluindo criancas e idade
inferior a 8 anos) com capacidades
fisicas reduzidas, sensoriais ou
mentais, ou sem experiéncia nem o
conhecimento necessario, desde que
sobvigilanciaouapos teremrecebido
as instru¢oes necessarias para o uso
seguro do aparelho e entendimento
dos perigos inerentes.

As criancas devem ser vigiadas para
garantir que nao brinquem com o
aparelho.

0 Usuario tem a obrigacao de
informar imediatamente o
Fabricante se perceber defeitos
e/ou irregularidades durante o
funcionamento da maquina,
dos sistemas de protecao contra
acidentes, assim como qualquer
situacao de perigo que tenha
conhecimento.

E estritamente proibido realizar
alteracoes de qualquer natureza ou
extensao na maquina e respectivo
funcionamento, e também neste

documento.

v,

) L 4

0 Técnico Qualificado deve realizar
manutencao periodica e controle de
todo o equipamento de seguranca.

A adulteracao nao autorizada de
qualquer parte da maquina faz
decair qualquer garantia.

.1 MANUTENGAO E LIMPEZA

E necessario prestar muita atencao aos
sequintes riscos residuais presentes durante
a manutencao e limpeza da maquina, os
quais ndo podem ser eliminados:

/N

PERIGO ELETRICO
As operacdes de manutencdo e limpeza
estdo sujeitas as normas comportamentais
de sequranca:

- nao realize as operacbes de manutencao
com a maquina funcionando;

- ndo mergulhe a maquina na agua;

- nao derrame nenhum tipo de liquido
sobre a maquina e nao utilize jatos de
adgua para a limpeza;

- NA0 permita que crian¢as ou pessoas
nao treinadas realizem as operagoes de
manutencdo e limpeza;

114
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- NAo remova as protecdes e/ou partes da
carcaqa;

* Nao permitir 0 acesso ao interior da
maquina;

- nao realize operacbes de manutencao e
limpeza diferentes do que consta neste
Manual.

VAN

PERIGO ALTA TEMPERATURA

Durante as opera¢des de limpeza tome
muito cuidado, pois algumas partes da
maquina podem alcancar temperaturas
elevadas:

- evite 0 contato com o grupo de distri-
buicdo e os bicos de emissao de dqua e
vapor;

- nunca exponha as maos ou outros mem-
bros do corpo na direcdo dos terminais
que emitem vapor, dgua quente ou leite.

1.IV CARACTERISTICAS DOS EP!

Nas fases de manutencdo e limpeza da
madquina é necessario utilizar os sequentes

&'

Luvas

Para a protecdo de todas as
partes da maquina que estdao em contato
com os alimentos (porta-filtros, filtros, etc.).

a
J.
Realize apenas as operacoes de

= MACCHINE PER CAFFE

manutencao e limpezaindicadas em
este manual.

Todas as operacoes de manuten¢ao
e limpeza nao indicadas neste
documento devem ser realizadas
Unica e exclusivamente pelo Técnico
Qualificado do Fabricante.

Todas as opera¢oes de manutencao
devem ser efetuadas com a
alimentacao elétrica e hidraulica
desligadas e apos o total
arrefecimento da maquina.

No caso de nao resolucao do
funcionamento irreqular, desligue
amaquina e solicite a assisténcia do
Técnico Qualificado do Fabricante.
Nao tente realizar algum tipo de
reparacao.

As operacoes de desincrustacoes do
aparelho devem ser realizadas pelo
Técnico Qualificado do Fabricante
de forma que tais operagoes nao
soltem materiais nocivos para o uso
alimentar.

i

A adulteracao nao autorizada de
qualquer parte da maquina faz
decair qualquer garantia.
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MAQUINA PARA CAFE EXPRESSO

Manual de uso e manutencao. Instru¢des para o usuario.
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1 INTRODUCAO

Leia este Manual na integra e com muita atencao
antes de utilizar o aparelho, a fim de melhorar o desem-
penho da maquina e operar em condi¢des de seguranca
absoluta.

A maquina de café expresso adquirida foi projeta e
realizada com métodos e tecnologias inovadoras que
asseguram qualidade e confiabilidade no decorrer do
tempo.

Este Manual é um guia que lhe permitird conhecer
as vantagens obtidas por ter escolhido a nossa marca.
Aqui sao encontradas as informagdes sobre como uti-
lizar da melhor forma possivel as potencialidades da
mdquina, sobre como manter a mesma em condicdes
de eficiéncia, e ainda sobre como se comportar no caso
de dificuldades.

Conserve cuidadosamente este Manual em um lugar
seguro. Em caso de extravio deste, é possivel solicitar
uma cépia ao Fabricante.

Antes de utilizar a maquina leia com muita atencao as
instrucdes incluidas neste documento e siga as indicac¢des
descritas. Conserve este manual e todos os documentos
fornecidos em um local acessivel e protegido.
Este documento presume que nos estabelecimentos, onde a
maquina esta instalada, sao cumpridas todas as normas de
seguranga e higiene no trabalho em vigor.

Las instrucciones, los dibujos y la documentacion
contenidos en este manual son de naturaleza técnica
reservada y estricta propiedad del fabricante; se prohibe
su reproduccién, total o parcial, por cualquier medio.

El fabricante se reserva el derecho de realizar mejoras
y/o modificaciones del producto. Se garantiza que este
manual refleja el estado de la técnica en el momento de
la comercializacién de la maquina.

Aprovechamos la ocasién para invitar a nuestros esti-
mados clientes a comunicarnos posibles propuestas de
mejora, tanto del producto como del Manual.

1.1 Orientacdes para a leitura do Manual

O Manual foi subdividido em capitulos independentes. A
sequéncia dos capitulos corresponde com a légica temporal
da vida util da maquina.

Para facilitar a compreensao imediata do texto sdo empre-
gados termos, abreviacbes e pictogramas.

Este Manual é formado por uma capa, um indice e uma
série de capitulos. Cada capitulo apresenta uma numeragao
progressiva. No rodapé consta o nimero da pdagina.

Na pagina inicial sdo exibidos os dados de identificacao
da maquina e na Ultima pagina a data e a revisao do Manual
de Instrugoes.
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ABREVIACOES
Se¢. = Secdes
Cap. = Capitulo
Par. = Paragrafo
Pdg. = Pagina
Fig. = Figura
Tab. = Tabela

UNIDADE DE MEDIDA

As unidades de medida presentes sdo aquelas previstas pelo
Sistema Internacional (SI).

PICTOGRAMAS

As descricoes precedidas por estes simbolos incluem infor-
macoes/ precaucdes muito importantes, especialmente com
relacdo a seguranca. O seu ndo cumprimento pode causar:

- riscos para a seguranca do usuario;

- ferimentos graves ao usuario da maquina (em alguns
casos até mesmo a morte);

- extingdo do contrato de garantia;
« isencao das responsabilidades do Fabricante.

A

Simbolo de PERIGO utilizado no caso de risco de lesao grave
permanente que necessite de hospitalizacao e, em casos extremos
causa de morte.

s
~m¢
r—3

Simbolo de ATENCAO utilizado no caso de risco de lesao nio grave,
mas que necessita de cuidados médicos.

¥

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado no caso de risco de lesdo nao
grave que pode ser tratado com medidas de pronto socorro ou
similares.

Simbolo de NOTA utilizado para fornecerinformacoes importantes
referentes ao assunto tratado.

1.2 (onservacdo do Manual

O Manual de Instrucdes deve ser conservado com cuidado e
deve acompanhar a maquina em todas as mudancas de propri-
edade que a mesma podera ter na sua vida util.

Para melhor o conservar recomendamos manusear com cu-
idado, com as maos limpas e ndo poisar sobre superficies sujas.
Nenhuma das suas partes devem ser removidas, arrancadas ou
arbitrariamente modificadas.

O Manual deve ser arquivado em um ambiente protegido da
umidade e calor e nas perto da respectiva maquina.

O Fabricante, a pedido do usuario pode fornecer outras cdpias
do Manual de Instru¢des da maquina.

Instrugdes para o utilizador
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1.3 Metodologia de atualizacao do Manual de
Instrucoes

O Fabricante reserva-se o direito de modificar e realizar
melhorias na maquina sem notificacdo e sem atualizar o Ma-
nual ja entregue ao usuério.

Além disso, no caso de alteragdes substanciais na maquina
jainstalada que requeiram a alteracdo de um ou mais capitulos
do Manual de Instrugdes, ficard aos cuidados do Fabricante
enviar aos usuarios os capitulos envolvidos na alteracdo ou a
revisdo do Manual inteiro.

E de responsabilidade do usuario substituir a documen-
tagao antiga com a nova.

O Fabricante é responsavel pelas descricoes em lingua
italiana. As traducdes ndo podem ser verificadas totalmente,
portanto, se for verificada alguma incongruéncia é preciso
seguir a descricdo em italiano e, eventualmente, contatar o
Fabricante, o qual providenciara as alteracdes que considerar
oportunas.

i

Se 0 Manual se tornar ilegivel ou apresentar qualquer outro problema
dificultando a consulta, é obrigatorio que o usuario solicite uma copia
nova ao Fabricante antes de realizar qualquer outra operacao na
maquina.

E absolutamente proibido remover ou reescrever partes do Manual.

As instrucoes, os desenhos e a documentacdo incluida em este manual
sao de natureza reservada, de propriedade do Fabricante e ndo podem
ser reproduzidas de forma alguma, no todo e em parte, sem a prévia
autorizacao do mesmo.

0 Usudrio tem a obrigacao de sequir todas as instrucdes existentes neste
Manual.

Para quaisquer inconvenientes que possam surgir devido ao uso
incorreto de tais recomendagdes, o Fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade.

Este manual também esta disponivel no sitio de internet do fabricante.

1.4 Destinatarios

O Manual em questao é destinado ao Usudrio da maqui-
na, isto é, a pessoa encarregada de colocé-la em funciona-
mento, realizar a manutencdo e a limpeza conforme descrito
neste documento.

QUALIFICAGAO DOS DESTINATARIOS DA MAQUINA

A maquina é destinada ao uso profissional e ndo ge-
neralizado, logo, pode ser utilizada apenas por pessoas
qualificadas, em especial que:

+ Atingiram a maioridade;

« Fisicamente e mentalmente sdo aptas ao uso da
maquina;

« Capazes de entender e interpretar o Manual de In-
strucdes e as precaugdes de seguranca;

« Conhecam os procedimentos de seguranca e respec-
tivo funcionamento;

« Possuam capacidade para utilizar a maquina:

« Tenham compreendido os procedimentos de uso
definidos pelo Fabricante da maquina.

1.5 Glossario e Pictogramas

Em este paragrafo sdo exibidos os termos menos
comuns ou com significado diferente do comum.

Veja a seguir a explicagao das abreviacoes utilizadas e
o significado dos pictogramas para indicar a qualificacao
do operador e o estado da maquina, o seu emprego
permite fornecer rapidamente e de forma univoca as
informagdes necessarias para utilizar a maquina de forma
correta em condi¢bes de seguranca.

1.5.1 GLOSSARIO
Usudrio
As pessoas ou a pessoa encarregada de colocar em fun-

cionamento, realizar a manutencao e a limpeza da maquina
conforme descrito neste manual.

Técnico Qualificado pelo Fabricante

Pessoa qualificada, adequadamente treinada e ha-
bilitada para realizar operacdes de ligacao, instalacdo e
montagem da maquina; utilizar equipamentos especiais
(como guindastes, empilhadeiras, etc.); realizar operagdes
de manutencao ordindria ou extraordindria, particularmen-
te complicadas ou potencialmente perigosas para serem
executadas pelo usudrio e sempre considerando os aspectos
de seguranca e higiene.

i

Para as demais op¢des do glossario consulte o Cap. “14 GLOSSARIO”
na pagina 133.

1.5.2  PICTOGRAMAS
PICTOGRAMA

DESCRICAO

Perigo elétrico

Perigo alta temperatura

Uso obrigatdrio de luvas de protecao

Obrigatdrio ler a documentacdo

Q> P

1.6 Garantia

A mdquina esta coberta por uma garantia de 12 meses
para todos os componentes exceto aqueles elétricos e
eletronicos e as pecas sujeitas a desgaste.
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2 IDENTIFICACAO DA MAQUINA

2.1 Marca e modelo

Os dados de identificacao e o respectivo
modelo da maquina estao descritos na
PLACA DADOS DE IDENTIFICACAO e na
DECLARACAO DE CONFORMIDADE CE que
acompanha a maquina.

2.2 Descricdo geral

A maquina objeto deste Manual é con-
stituida por componentes mecanicos,
elétricos e eletrbnicos cuja agao combinada
permitem preparar bebidas a base de leite,
café e agua.

Este produto foi fabricado de acordo
com as Diretivas, e com os Regulamentos
e as Normas Comunitarias indicadas na
DECLARACAO DE CONFORMIDADE CE que
acompanha a maquina.

Esta maquina foi projetada e fabricada
para funcionar somente apos ter sido ligada
de forma correta em uma rede hidraulica e
elétrica e posicionada em um local protegi-
do da acao dos agentes atmosféricos.

2.3 Atencion al cliente

ekl By

= MACCHINE PER CAFFE

2.4 Destino de uso

Esta maquina de café expresso foi proje-
tada para a preparacao profissional de bebi-
das quentes tais como cha, cappuccino, café
nas variantes longo, curto, expresso, etc.

O aparelho nao é destinado para utili-
zacao doméstica, mas somente profissional.

A maquina pode ser utilizada em todas as
condigdes previstas, incluidas ou descritas
em esta documentacao; portanto, qualquer
outra condicao deve ser considerada peri-
gosa.

A maquina deve ser instalada em locais
com acesso reservado a pessoal habilitado
com formagao adequada (Botecos, Restau-
rantes, etc).

e ]
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USOS PERMITIDOS

Sao todos aqueles que respeitando as
caracteristicas técnicas, as operagdes e 0s
empregos descritos em esta documentagao
nao colocam em perigo a seguranc¢a do
Usuario ou causam danos a maquina ou ao
meio ambiente.

i

Todos os usos nao indicados em este Manual
sao proibidos e devem ser expressamente
autorizados pelo Fabricante.

USOS PREVISTOS

A maquina foi projetada exclusivamente
para uso profissional.

O uso de produtos/materiais diferentes
dos especificados pelo Fabricante, que
possam criar danos a maquina e situagoes
de perigo para o operador e/ou pessoas nas
proximidades da Maquina, é considerado
incorreto ou indevido.

CONTRAINDICACOES DE USO
A maquina nao pode ser utilizada:

- Para fins diferentes dos expostos no par.
2.4, e também diversos ou hao mencio-
nados em este Manual;

- Com o uso de material diferente daquele
indicado em este Manual;

- Sem os dispositivos de seguranca ou nao
funcionantes.

USO INCORRETO DA MAQUINA

O tipo de uso e desempenho para o qual
esta maquina foi realizada requer uma série
de operacdes e procedimentos que nao

podem ser alteradas se nao previamente
concordadas com o Fabricante. Todas as
operacdes permitidas estao incluidas em
esta documentacao, qualquer outra ope-
racao nao mencionada nem aqui descrita
é considerada impossivel e, portanto, pe-
rigosa.

USOS NAQ PREVISTOS

Os Unicos tipos de usos permitidos estao
descritos no Manual, qualquer outro tipo de
uso é considerado impossivel e, portanto,
perigoso.

SEGURANCA GERAL

O usuario deve estar ciente sobre os
riscos de acidentes, sobre o equipamento
projetado para a seguranca e sobre as regras
gerais relativos a prevencao de acidentes
conforme previsto pelas diretivas comu-
nitarias e pela legislacao no pais onde a
linha esta instalada.

O usuario deve ter pleno conhecimento
do funcionamento de todos os dispositivos
da maquina.

Além disso, ele também deve ter lido
inteiramente este Manual.

As operacoes de manutengao devem ser
realizadas por técnicos qualificados apds
preparar a maquina adequadamente.

A adulteracao ou a substituicao nao auto-
rizada de uma ou mais partes da maquina,
0 uso de acessérios que modificam o seu
uso e o emprego de materiais diferentes dos
recomendados em este Manual, podem ser
causa de riscos de acidentes
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2.5 llustracdo da maquina

@® WOO

. OO0
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1GR 1GR Depésito de agua 2GR

Depésito de agua (se fornecido).

Botdo de dgua quente.

Botdo de vapor.

Comandos frontais.

Interruptor da luz da superficie de trabalho.

1
2
3
4
5
6. Bocal de distribuicdo de agua quente.
7. Bocal de distribuicao de vapor.

8. Péregulével.

9. Protecdo contra queimadura.

1

0. Mandémetro.

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Interruptor de ligagao.

Nivel 6tico da dgua na caldeira.

Bico fornecimento cafe.

Grelha com tampa de elevacao das chavenas.
Bandeja e grade para chavenas.

Porta-filtro.

Superficie aquecedor de xicaras.

Instrucoes para o utilizador
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2.6 Painel de comandos

2 cafés expresso 2 cafés longos

1 café expresso

1 café longo

Stop/
Programacdo

SO

Botoeira selec¢ées café

2.7 Dados e marcagao CE

| Los datos técnicos de la maquina se encuentran en
este cuadro.

1GR 2GR

Tensao de alimentacao (V)| 120/220 - 240 220- 240

Poténcia absorvida
(W)

(apacidade do tanque (L /
gal UK)

(alibragdo valvula de sequ-
ranqa (bar / psi)

1.300/2.350 2.500

4/1.06

19/27.6

Pressao de funcionamento

caldeira (bar/ pSI) 0.8-1 4/ 11.6-20.3

Pressao dgua de aliment. 1.5-6 (MAX) /
(bar / psi) 0,15-0,6 MPa MAX
Pressao de preParagao dp 89/ 116-130.5
café (bar / psi)
Largura (cm/in)|  39/15.35 56/22.05
Profundidade (cm /in) | 52,5/20,67 52,5/20,67
Altura (cm /in) | 51,1/20,11 51,1/20,11

Condicdes de funcionamento 5-35°C/95° U.R.MAX

Conforme a diretiva 2006/42/CE a maquina é marcada
com a sigla CE onde o fabricante declara, sob a prépria
responsabilidade, que a maquina é segura para pessoas
e ou coisas.

A placa CE esta fixada sobre a base da estrutura em-
baixo da bandeja de descarga e na qual presentes os
dados de identificacdo da mdaquina. Veja aqui embaixo
um exemplo da placa com os dados de identificacdo:

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.

Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —

IS/N: “Mod. || Y I

v fiw e |
MADE IN ITALY

Para qualquer comunicacao com o Fabricante, indi-
que sempre os seguintes dados:

S/N - nimero de série da maquina;
+  Mod. - modelo da maquina
+ Y -data de fabricacéo;

Os dados do aparelho também sao visiveis na etiqueta
na embalagem da maquina.

A placa CE estd fixada
embaixo da bandeja de
descarga

E proibido remover ou deteriorar a placa dos dados de identificagio. Se
necessario, substitua com a maxima urgéncia solicitando diretamente

ao Fabricante.
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3 ARMAZENAMENTO

O armazenamento da maquina é efetuado pelo Fabri-
cante ou pelo Distribuidor.

4 INSTALACAO

A instalagao da maquina deve ser realizada exclusiva-
mente pelo Técnico Qualificado do Fabricante.

¥

No curso da instalacao da maquina, o Técnico Qualificado deve
realizar as opera¢ées de renovacao da agua contida nos circuitos
hidricos.

s
« L 4

A base de apoio da maquina deve estar perfeitamente nivelada e
sem irregularidades.

A

0 sistema elétrico deve dispor de um interruptor diferencial
apropriado (disjuntor salva-vidas) de 30 mA.

5 COLOCAREM SERVICO

A maquina pode ser colocada em funcionamento
exclusivamente pelo Técnico Qualificado do Fabricante.

6 FUNCIONAMENTO

6.1 Precaucbes de sequranca

A

Leia atentamente as adverténcias presentes no capitulo “I
PRECAUCOES DE SEGURANCA” na pagina 113.

6.2 Emissoes

VIBRACOES

Em condi¢des de emprego em conformidade com as
indicacdes de uso correto, fornecidas neste manual, as
possiveis vibracdes detectadas ndo sdao em condicoes
de gerar situacdes perigosas.

EMISSOES SONORAS

O nivel de ruido emitido pela maquina é, em média,
inferior a 70 dB; portanto, nao ha obrigacao de usar equi-
pamento de protecao individual para o sistema auditivo.

Se a maquina emite ruidos estranhos é necessario
comunicar o fabricante.

= MACCHINE PER CAFFE

AMBIENTE ELETROMAGNETICO

A maquina foi projetada para funcionar corretamente
em um ambiente eletromagnético de tipo industrial, dentro
dos limites de Emissdo e de Imunidade em conformidade
com as Normas em vigor.

6.3 Conexao hidraulica com o tanque interno
(se fornecido)

Nas versdes com tanque interno siga estas orien-
tacoes:
+ Reinserir o tanque corretamente no assento;

- verificar periodicamente por 4gua no tanque e pos-
sivelmente restaurar o nivel.

P

Encha o tanque somente com agua potavel fria. Nao use outros
tipos de liquidos ou bebidas carbonatadas. Operacao sem agua
pode danificar a maquina.

Apos longos periodos de inactividade da maquina é nesessario
substituir a dgua no interior do tanque.

Se alampada pisca lentamente 1,5,6,10 encher o tanque de dgua
potavel.

I ]

T 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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6.4 Filtro do tanque interno (se fornecido)

Nos casos de a dureza da dgua ser superior a 5°f,
é aconselhavel a utilizacdo de um filtro modelo BRITA
(fornecido com o produto) a instalar no reservatorio.

Além de reduzir o calcario, o filtro permite eliminar

as impurezas e as outras substancias, como o cloro,
presentes na dgua.

Instale o filtro no reservatério seguindo as instrucdes
indicadas pelo produtor.

b

6.5 Ligacdo electrica
« Verifique que as indicacdes contidas na placa de

dados da maquina correspondem a tensdo da rede
eléctrica;

- conecte a ficha da maquina a rede eléctrica.

6.6 Ligacao da maquina
Abra a torneira da d4gua da rede hidrica e do abran-
dador;

Ligue a maquina activando o interruptor geral (11).
Antes de utilizar a maquina, espere alguns minutos

(aproximadamente 10 min.) até o manémetro (10) indi-
car a pressao correcta de trabalho (1-1,2 bar).

Sinalizagdes do LED nivel (12)

ooz @
J
L

Fase de alimentacdo de dgua na caldeira

Intermiténcia

Luz fixa

i

A operacao de timeout necessaria para o bloqueio da fase de
enchimento da dgua na caldeira é assinalado pela intermiténcia
dos leds de todos os painéis de comando.

Durante a fase de aquecimento da maquina (cerca de 20 minutos),
avalvula anti-depressao solta vapor durante alguns segundos até
a propria valvula fechar.

6.7 Desligamento maquina

Para desligar a maquina aperte o comutador da
maquina.

Alimentacao dqua 0.K.
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6.8 Renova¢ao dadqua

No curso da instalagao da maquina, o Técnico Quali-
ficado deve realizar as operacdes de renovacdo da dgua
contida nos circuitos hidraulicos sequindo o procedi-
mento a seguir:

+ assim que concluida a instalacao, o aparelho deve ser
ativado e colocado na condi¢do nominal de funcio-
namento deixando-o por 30 minutos na condicao de
“pronto para funcionar”;

+ logodepois, desligue o aparelho e remova completa-
mente a primeira 4gua colocada no circuito hidraulico
para eliminar as impurezas iniciais;

« em seguida, carregue o aparelho novamente e co-
loque-o nas condi¢des nominais de funcionamento;

« quando chegar ao estado de “pronto para o funcio-
namento” se devem efetuar as seguintes operagoes:

- por cada grupo de café fazer uma distribuicao
continua de forma a descarregar pelo menos 0,5
litros do circuito de café;

- descarregue todo o volume de dgua quente de
dentro da caldeira fazendo uma distribuicao
continua através do respectivo bico;

- descarregue continuamente o vapor pelo menos
por 1 minuto por cada ponto de emissao do vapor.

¥

Se amaquina permanecer inativa por mais de 1 semana, é necessario
solicitar ao Técnico Qualificado a troca de 100% da agua contida nos
circuitos hidraulicos da maquina conforme indicado acima.

+  Antesde utilizaramaquina, faca-a funcionar sem nenhum produto
e com os porta capsulas encaixados durante alguns segundos, a
fim de deixar sair o ar presente no circuito e permitir o completo
aquecimento dos grupos distribuidores;

+  antes de utilizar a maquina, faca-a funcionar preparando alguns
cafés para testar a moagem e também para verificar a pressao de
funcionamento da maquina;

+ nao retire o porta capsulas do grupo distribuidor durante a
distribuicao de café.

= MACCHINE PER CAFFE

6.9 Preparacdo da maquina

6.9.1 Moagem e dosagem do café

Eimportante dispor de um moedor ao lado da maqui-
na, com o qual moer a quantidade de café utilizada
diariamente.

A moagem e a dosagem do café devem ser efetuadas
conforme as instru¢des do Fabricante do moedor- do-
sador; além disso, também é necessario considerar os
seguintes itens:

« para obter um bom expresso recomendamos nao
armazenar grandes quantidades de café em grdo.
Respeitar sempre a data de vencimento indicada
pelo produtor;

« evite moer grandes quantidades de café, recomen-
damos a preparacao da quantidade para o dosador
e utiliza-la no mesmo dia;

« ndo use café ja moido, porque este se deteriora ra-
pidamente. Se necessario compre-o em pequenas
embalagens a vacuo.

6.9.2 Preparacao do porta-filtro

« Encha o filtro com uma dose de café moido (cerca de
6-7 gramas) e aperte com um calcador apropriado;

« encaixe o porta-filtro no grupo, sem apertar muito,
para evitar um desgaste muito rapido da guarnicado;

+ pelo mesmo motivo, é recomenddvel limpar as bor-
das do filtro antes de encaixar o porta-filtro no grupo
distribuidor;

« sigaasinstrucoes do fabricante do moedor-doseador.

6.9.3 lluminacao area distribuicao

Para acender e apagar a 00000
iluminacao da area de traba-

Iho aperte o interruptor (2). ©
[

N\ .
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6.9.4 Grelhas p/soerguer as xicaras 6.10 Distribuicao do café
Caso for necessario utilizar xicaras de alturas diferen- . pgsicione a xicara embaixo do bico
tes utilize as grelhas inclinaveis disponiveis na maquina. de distribuicdo de café

Para utilizar a grelha desengate-a do retentor e gire-a
para baixo posicionando na horizontal.

Se nao for mais necessaria empurre-a para cima, até

engatar em seu aloja- _~ v~
mento. Q/QO
Para limpar as grelhas )
consulte o paragrafo
“8.5.1 Instruges gerais” )

na pagina 130.

v/ « aperte o botdo dose desejado,

por exemplo C{' e aguarde a
distribuicao do café;

para interromper a distribuicao
do café antecipadamente, pres-

6.9.5 Aquecedor de xicaras sione o botdo t[- ;
Posicione as xicaras a esquentar sobre o aquecedor de

xicaras (17).

\ Se desejar utilizar xicaras de cafezinho utilize a grelha especifica

para soerguer as xicaras (14).
OOOO 2 Para programar a distribuicao, consulte o capitulo“7.1 Doses café”

¢! na pagina 127.
el

Por razdes de seguranca recomendamos nao colocar panos ou outros
objetos sobre a superficie do aquecedor de xicaras para evitar o sub
aquecimento da maquina.

Durante a distribuicao de café, nao retire o porta-filtro do grupo
distribuidor.
Naointroduza no porta capsulas os dedos ou qualquer outro objeto.
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6.11 Distribuicao do bico do vapor 7 PROGRAMACAO

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se
desejar modificar as configuracdes, proceda conforme
descrito nos paragrafosa sequir.

7.1 Doses café

« Programe sempre antes o pai-
nel de comandos da direita.
Desta forma ambos os painéis
de comando sao programados
automaticamente. Se necessario,
programe a seguir os outros;

« Mergulhe o bico vaporizador no
liquido que se pretende aquecer;

+ gire em sentido hordrio o botdo da
torneira;

 asaida de vapor sera proporcional a
abertura da torneira;

+ posicione a xicara embaixo do
bico de distribuicao de café;

aperte o botao STOP/PROG. por
ao menos 5 segundos, até os
botdes emitirem uma luz inter-
mitente STOP/PROG.;;

« aperte o botdo dose desejado,

por exemplo q ;

para confirmar a dose aperte de

novo o botédo tl ;

repita a operacao para os outros
botdes dose;

+ paraterminaraemissao, gire em sen-
tido horario o manipulo da torneira.

« quando terminar a programacao
aperte o botdo STOP/PROG. até

6.12 Emissao égua quen’[e ligar todos os leds do painel de

comandos.

Coloque um bule
embaixo do tubo
de 4gua quente
(6);

gire em sen-
tido horario o
manipulo da
torneira (2);

para terminar a
emissao, gireem
sentido horario
0 manipulo da
torneira (2).

A programacao de cada dose deve ser efetuada com café moido e
nao com borras de café utilizada anteriormente..

0 sistema sai automaticamente da fase de programacao depois de
cerca 30 segundos a partir da tltima operacdo realizada.

o ¥

Evite o contato com o bico de agua quente, ndo exponha as maos ou Durante a distribuicao de café, nao retire o porta-filtro do grupo
outros membros do corpo na dire¢ao dos terminais do bico de dgua distribuidor.
quente. Nao introduza no porta capsulas os dedos ou qualquer outro objeto.
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7.2 Reiniciar valores

Utilize este processo para retomar os valores de fabrica
quer em termos de doses da bebida café, quer a tempera-
tura da caldeira café.

Proceda da seguinte forma:

2
L
Desligue a maquina; { } {@} {

1
™
reacender a maquina sem aproximar os dedos do painel
de comandos, e apds 1 segundo aperte mantendo os T

botoes (1), (3) e (5) do painel direito apertados;

« largue os botdes somente depois de verificar que o LED
(5) esta intermitente;

« desligue e ligue a maquina.

8 MANUTENCAO E LIMPEZA

8.1 Precaucdes de sequranca

A

Leia atentamente as adverténcias presentes no capitulo “I PRECAUCOES DE SEGURANCA” na pagina 113 .
8.2 Manutencdo periddica

Além de realizar as operacdes de manutencao na frequéncia indicada na tabela, chame o Técnico Qualificado para
um controle geral da maquina pelo menos 1 vez por ano, ou em caso de sinalizacdo no ecra de“Aviso de manutencao”.

Componente Tipo de operacao Semanal Mensal Trimestral
MANOMETRO (ontrole o valor da pressao da caldeira que deve estar entre 0,08 e 0,14 Mpa X

(0,8e1,4bar).
MANOMETRO Controle a pressao da dgua durante a distribuicao do café: verifique a pressao X

indicada pelo mandmetro que deve estar entre 0,8 e 0,9 Mpa (8 e 9 bar).
Verifique o estado de desgaste dos filtros, controle se a borda dos filtros
FILTROS E PORTA-FILTROS | estd danificada e a presenca de quaisquer residuos de borras de café na X
xicara e, se necessario substitua os filtros e os porta-filtros

Controle a dose de café moido (entre 6 e 7 g por batida) e realizar o con-
trole do grau de moagem. Os moedores devem ter ldminas sempre bem
afiadas, a deterioracao € indicada pela presenca de muito pé na moagem.

MOEDORDOSEADOR P . - X
Recomendamos chamar um Técnico Qualificado para substituir os moedo-
res planos a cada 400/500 kg de café ou a cada 800/900 kg de café no caso
de moedores conicos
FILTRO DE AGUA Substitua o cartucho do filtro da dgua ou a regeneragdo do abrandador com a X
ABRANDADOR frequéncia indicada pelo produtor.
Recomendamos solicitar a Assisténcia Técnica pelo menos a cada 3 meses para
CALDEIRA . = 1z . X
realizar a renovagao da dgua na caldeira.
TANQUE COLECTOR DE Recomendamos solicitar a Assisténcia Técnica pelo menos a cada 3 X
GOTAS meses para realizar a limpeza do tanque colector de gotas.
Q‘ . 'v
]

A existéncia de problemas nos componentes destacados de cinza requerem o desligamento da maquina e a assisténcia de um Técnico
Qualificado.
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8.3 Manutenc¢do ap6s um breve periodo de inatividade da maquina

Por “breve periodo de inatividade” entendemos um periodo de tempo superior a uma semana de trabalho.

No caso de reativacdo da maquina apds este periodo, é necessario solicitar ao Técnico Qualificado a troca de
toda a dgua contida nos circuitos hidrdulicos da maquina conforme descrito no par. “6.8 Renovacao da dgua” na

pagina 125.

Além disso, também é necessario realizar todas as operacdes previstas para a manutencao periddica, veja

paragrafo anterior.

8.4 Problemas e respectivas solugoes

Problema Causa Solucao
MAQUINA SEM ALIMENTACAO A maquina estd desligada. Ligue a maquina.
FALTA AGUA NA CALDEIRA Atorneira da rede hidrdulica esta fechada. Abra a torneira da rede hidraulica.

EXCESSO DE AGUA NA CALDEIRA

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrdulico.

Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.

NAO SAIVAPOR DO BICO VAPOR

« 0 pulverizador do bico esta obstruido.
«Amdquina estd desligada.

Limpe o pulverizador do bico de vapor.
Ligue a mdquina.

SAI AGUA OU VAPOR COM AGUA DO
BICO VAPOR

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico.

Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.

DISTRIBUICAQ AUSENTE A torneira da rede hidrdulica esté fechada. Abra a torneira da rede hidrdulica.
« A bandeja ndo descarrega. « Verifique a descarga dos esgotos.
A MAQUINA PERDE AGUA « Tubo de descarga quebrado ou desprendido ou com pro- |+ Verifique e restabeleca a ligacao do tubo de descarga

blemas no escoamento da dgua.

para a bandeja.

CAFE MUITO QUENTE OU MUITO FRIO

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrdulico.

Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.

BORRAS DE CAFE MOLHADAS

0 grupo de distribuicdo esta muito frio.

Agquarde o completo aquecimento do grupo.

0 MANOMETRO INDICA UMA PRESSAO
IRREGULAR

Falha no circuito hidraulico.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

FORNECIMENTO DE CAFE SO ATRAVES
DO BOTAO MANUAL

Falha no circuito eletronico.

Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.

BLOQUEIO DO SISTEMA ELETRONICO

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidraulico.

Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.

A BOMBA VAZA AGUA

Falha na bomba.

Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.

0 MOTOR PARA REPENTINAMENTE OU
0 PROTETOR TERMICO E ACIONADO

Falha na bomba.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

~

DEVIDO A UMA SOBRECARGA

A BOMBA FUNCIONA ABAIXO DA . . Ca
CAPACIDADE NOMINAL Falha na bomba. Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.
A BOMBA FAZ BARULHO. Falha na bomba. Desligue a méquina e chame a Assisténcia Técnica.

PORTUGUES

0s problemas destacados de gris requerem o desligamento da maquina e a assisténcia do Técnico Qualificado do Fabricante.
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8.5 Operacoes de limpeza

8.5.1 Instrucoes gerais

Para uma perfeita higiene e eficiéncia do aparelho séo
necessdrias algumas simples operacoes de limpeza. As indi-
cacdes aqui presentes devem ser consideradas validas para
o uso normal da maquina de café, nos casos de utilizacdo
intensiva da maquina, as operagdes de limpeza devem ser
efetuadas com maior frequéncia.

i

Nao utilize detergentes alcalinos, solventes, alcool ou substancias
agressivas. Os produtos/detergentes utilizados devem ser apropriados
para tal finalidade e nao devem corroer os materiais dos circuitos
hidraulicos.

Nao use detergentes abrasivos que possam riscar a superficie da carcaca
da maquina.

Utilize sempre panos perfeitamente limpos e higienizados.

Para lavar os filtros, os porta-filtros e todos os componentes da maquina
utilize os detergentes fornecidos pelo Fabricante ou entao produtos
especificos para limpar maquinas de café profissionais.

Limpeza

Diaria
Semanal

Carcaca e Grelhas:

Limpe os painéis da carcaca com um pano umedecido em
dgua morna. X
Retire a bandeja e a grelha para apoiar as xicaras e lave com
dgua quente.

Filtros y Porta-filtros:

Ldvelos, diariamente y una vez por semana, como se indica
enelpar.8.5.2. X | X
Limpe diariamente conforme descrito no par. 8.5.5a
pagina 131

Bico do vapor:

Mantenha os bicos sempre limpos, utilize um pano umedecido
em dgua morna.

Controle e limpe a ponta do bico desobstruindo os furos de X | X
saida do vapor com uma pequena agulha.

Lave semanalmente conforme descrito no par. 8.5.6 a pagina
131.

Grupos de distribuicao:
Limpe os componentes conforme descrito no par.8.5.3
Faca a limpeza interna semanalmente conforme descrito no

par.8.5.4. XX
Limpe diariamente conforme descrito no par. 8.5.5a

pagina 131

Moedordosador e Tremonha:

Limpe a parte interna e externa da tremonha e do dosador X

com pano umedecido em dgua morna.
Ao terminar, seque tudo cuidadosamente.

8.5.2 Limpeza filtros e porta-filtros
Quotidianamente::

« Mergulhe o filtro e o porta-filtro na agua quente por
uma noite inteira para dissolver a gordura do café;

« enxague tudo com agua fria.
Semanalmente::
« Com a ajuda de uma

chave de fenda remova
o filtro do porta-filtro;

« mergulhe o filtro e o
porta-filtro por 10 mi-
nutos em agua quente
e detergente apropriado;

« enxague tudo com agua fria.

Atencion: sumergir sélo la tapa del portafiltro, evitando sumergir
la empuiiadura también.

El detergente tiene que diluirse en agua fria d acuerdo con las dosis
indicadas en el envase (véase fabricante).

8.5.3 Lavagem do grupo de distribuicao

E também aconselhavel limpar o grupo de distribu-
icdo utilizando um porta cdpsulas cego e um produto
de limpeza especifico para o café Wega, conforme o
seguinte processo:

+ Coloque uma colher de sopa (3 + 5gr) do produto de
limpeza no porta capsulas cego;

+ Encaixe o porta capsulas no grupo distribuidor;

+ Inicie o fornecimento manual;

« Aguarde dez sequndos;

« Pare a distribuicao;

+ Repita os pontos 3 -4 - 5 um minimo de 5 vezes;

« Remova o porta capsulas e enxague com agua limpa.

8.5.4 Limpezafiltro de dgua

Limpe semanalmente o filtro de 4gua da seguinte

forma:

« Remova a vedacao (1)
com atencao para nao a

- danificar, usando a chave
de fendas como alavanca;

« retire o filtro de agua (2)
e o lave com dgua quente;

+ recoloque o filtro de 4gua
e a vedacao na posicao
original.
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8.5.5 Limpeza filtros do grupo e porta-filtro

Limpe diariamente os filtros do grupo distribuidor e
do porta-filtro com a escovinha especifica.

Limpe cuidadosamente o interior do anel de engate
e do porta-filtro; bem como as bordas e asas do porta-
filtro, de forma a eliminar todos os residuos de café
acumulados.

a

Utilize a escovinha especifica fornecida com o aparelho (ver
catalogo de pecas de reposicao).

8.5.6 Limpeza do bico de vapor

« Mergulhe o bico vaporizador em
um bule com agua e detergente
especifico conforme as instrucdes
do fabricante;

Limpe semanalmente o bico de vapor da seguinte
+ aqueca a solugdo com o vapor
do bico;

forma:
« deixe o bico vaporizador esfriar

mantendo-o dentro da solucao pelo menos por 5
minutos para permitir que o detergente entre no bico
devido ao efeito do arrefecimento;

+ repita a operacao 2 ou 3 vezes de seguida, até que
nao solte mais residuos de leite.

= MACCHINE PER CAFFE

9 SINALIZAQOES
9.1 Versao 1GR

<& e @
.

|
1T 2 3 4 5

Sinalizacao Descricao

Luz intermitente do botao
1,5.

Falta de dgua.

Luz intermitente do botao
dose selecionado

Impulsos ausentes doseador vo-
lumétrico

9.2 Versao 2GR
idd

T2 3 4 5

]
6 7 8 9 10

@l
@
@
%
%

Sinalizacao Descricao
Luz intermitente do botao | Falta de dqua.
1,5,6,10.
Luz intermitente do botdo | Impulsos ausentes doseador vo-
dose selecionado lumétrico
. m
JS.

No caso de sinalizacao, desligue a maquina e chame a Assisténcia
Técnica.
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10 PECAS DE REPOSICAQ

A substituicdo dos componentes e/ou partes da
maquina deve ser realizada exclusivamente por um
técnico qualificado.

A

Por motivo algum o Usuario esta autorizado a efetuar operacoes
de substitui¢oes dos componentes e/ou partes da maquina.

11 COLOCAR FORA DE SERVICO

Para colocar a maquina fora de servico é necessario
chamar um Técnico Qualificado do Fabricante, pois é
preciso desligar o equipamento da rede de energia
elétrica e hidraulica e remover a agua de todos os cir-
cuitos internos.

Depois deste periodo, apenas o Técnico Qualificado
do Fabricante pode recolocar a maquina em servico.

A

Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efetuar operagées de
desativacao por longos periodos e depois recolocar a maquina em
servico.

12 DESMANTELAMENTO

Recomendamos que o desmantelamento daméaquina
venha realizado pelo Técnico Qualificado do Fabricante.

13 ELIMINACAO

13.1 Informag6es para a eliminagao

Somente para a Unidao Europeia e o
Espago Econdmico Europeu.

Este simbolo indica que o produto
nao podera ser eliminado junto com o
lixo doméstico, conforme a Diretiva RAEE
(2012/19/CE), da Diretiva sobre as Pilhas L
(2006/66/CE) e/ou das leis nacionais que atuam tais
Diretivas.

O produto deve ser levado ao ponto de coleta de-
signado, por exemplo, o revendedor no caso de aqui-
sicdo de um produto semelhante novo, ou entado para
um centro de coleta autorizado para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletronicos (REEE) e também
de pilhas e acumuladores. O tratamento inadequado
deste tipo de lixo pode trazer consequéncias negativas
para o meio ambiente e para a saude dos seres humanos
por causa das substancias potencialmente prejudiciais
normalmente contidas em tais tipos de residuos.

A colaboracdo do usudrio para o tratamento de elimi-
nacao correto deste produto contribuird para a utilizacao
eficaz dos recursos naturais e evitara incorrer em sancoes
administrativas previstas pelas normas em vigor. Para
mais informacdes sobre a reciclagem deste produto,
contate as autoridades locais, o 6rgao responsavel pela
coleta dos residuos, um revendedor autorizado ou o
servico de coleta de lixo doméstico.

Para a eliminacao da maquina recomendamos consultar o Técnico
Qualificado do Fabricante.

13.2 Informagbes ambientais

Dentro da maquina existe uma pilha botao de litio,
necessdria para a memorizacao dos dados da maquina
e estd situada na placa eletronica.

Elimine a pilha de acordo com as regulamentacdes
em vigor no pais.

132

Instrugdes para o utilizador



14 GLOSSARIO

Neste capitulo sao exibidos os termos menos comuns
ou com significado diferente do comum.

Veja a seguir a explicacdo das abreviacdes utilizadas e o
significado dos pictogramas para indicar a qualificacdo do
operador e o estado da maquina, o seu emprego permite
fornecer rapidamente e de forma univoca as informacgoes
necessarias para utilizar a maquina de forma correta em
condicOes de seguranca.

Perigo
Uma potencial fonte de lesées ou danos para a saude.

Area perigosa

Qualquer area na proximidade de uma maquina, cuja
presenca de uma pessoa constitui um risco para a seguranca
e a saude dessa pessoa.

Usuario

As pessoas ou a pessoa encarregada de colocar em fun-
cionamento, realizar a manutencao e alimpeza da maquina
conforme descrito neste manual.

Risco

Combinacdo da probabilidade e da gravidade de uma
lesdo ou de um dano para a salde que possa surgir numa
situacao perigosa.

Protecdo
Elemento da maquina utilizado especificamente para
garantir a protecdo por meio de uma barreira material.

Equipamento de protecao individual (EP1)
Equipamento utilizado ou roupa que a pessoa usa para
proteger a sua salide e seguranca.

Uso previsto
O uso da maquina de acordo com as informacgédes for-
necidas nas instrucoes de uso.

Técnico Qualificado pelo Fabricante

Pessoa qualificada, adequadamente treinada e ha-
bilitada para realizar operacdes de ligacao, instalacao e
montagem da maquina; utilizar equipamentos especiais
(como guindastes, empilhadeiras, etc.); realizar operacoes
de manutencao ordindria ou extraordinaria, particularmen-
te complicadas ou potencialmente perigosas para serem
executadas pelo usuario.

Qualificacao do Usuario
Nivel minimo das competéncias que o operador deve
possuir para realizar a operacdo descrita.

= MACCHINE PER CAFFE

Estado da maquina
O estado da maquina compreende o modo de funciona-
mento e as condicdes de seguranca presentes na maquina.

Risco residual

Riscos que permanecem apesar de terem sido tomadas
todas as medidas de protecao integradas no projeto da
maquina e apesar das protecdes e medidas de protecao
complementares adotadas.

Componente de seguranca:

« serve para garantir uma funcdo de seguranca;

« cuja falha e/ou irregularidade coloque em perigo a
seguranca das pessoas.

Instrucoes para o utilizador
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| MEPbI 10 OBECMEYEHWIO BE3ONACHOCTH

I.I YPOBEHb MOATOTOBKU W WH-
OOPMUPOBAHWA,  KOTOPbIM
LOJIKEH OBJIALLATD M0JIb30BA-
TENb

Jlnua, paboTatoLuye C KodemaLMHOR JOMK-
Hbl 6bITb 00yUeHbI HaANeXaLLIM 06pa3om U
MHGOPMUPOBAHDBI 0 MPUHLMNAX QYHKLMOHM-
POBaHYA annapata i 00 0CTaTOYHbIX PUCKaX,
NPUCYTCTBYIOLLIAX BO BPEMA €70 IKCMTyaTaLiuu.

[lonb30BaTeNb J0MKeEH YMETb NPUMEHATD
BCe NMPOLeAYpbI, HeobXoauMble Npu paboTe ¢
NULLEBLIMIA POAYKTAMU.

I.II OYHKLIUOHUPOBAHUE

He cmoTpa Ha To, uT0 KodemallnHa oc-
HaLLIeHa BCEMIA BO3MOXHbBIMI 3aLLIUTHBIMU
MeXaHu3Mami1, NpefHa3HauYeHHbIMU [N
obecnevenua bezonacHoctu pabotbl Monb-
30BaTeNs, He NCKNIOUeHbI 0CTaTOUHbIE PUCKN.

Tak Ha3blBaeMble 0CTaTOUHbIE PUCKKN CBA-
3dHbl C 27IEMEHTAMI KOHCTPYKLUN MaLlliHbI,
KOTOPbl€ MOTYT NPeAcCTaBiATb OMACHOCTb
nna lonb3oBarens B (Jly4ae nX HenpaBuib-
HOW SKCNNyatalun, npu OLUNOKe OLIeHKM nX
0NaCHOCTU vnn npu nX ne3akTnBaLun, npu
YKJIOHEHIN OT I'IpEﬂI'II/IC&HVIIZ, coAepmaLlmxca
B ldHHOM P)/KOBO}J.CTBE N0 3KCNNYyaTalnn.

Ha MaLLIHe, 0CTAaTOUHbIE 30HbI PiICKa MOMe-
YeHbl CneLyanbHbIMU NpeaynpeauTeNnbHbIMIA
3HaKaMmu, KOTopbIM 071b30BaTENb OMKEH
TLLATENbHO CNef0BaTb.

HEOﬁXOﬂ,I/IMO OﬁpaTl/ITb BHUMdHWE Ha Che-
AYIOLLIne 0CTaTOYHbIE PUCKK, NPUCYTCTBYIOLLAE

BO BpemA paboTbl 1 FKcnnyaTaLmmA Kopema-
LLIMHbI, KOTOPbIE HE MOTYT ObITb CKIOUEHbI:

Yrpo3a nopaxeHus aneKTpUYeCKUM
TOKOM

IKCnyaTaLAs AMEKTPUYECKOr0 000pyI0Ba-
HUA JOMKHA OCYLLIECTBAATBCA B COOTBETCTBIN
C NpaBUNaMM TEXHIKY 6e30MacHoCTI:

* He NPUKaCaTbCA K annapaty MOKPbIMI UK
BRAXHbIMU PyKaMU WA HOTaMK;

« He paboTaTb C annapatom be3 06yBw;

« He UCNob30BaTb YAMHUTENN, NPeAHA3Ha-
YeHHble ANA AyLUa UK BaHHON;

« NPU OTCOGANHEHNN annapaTa He TAHYTb 3a
LUHYP NUTaHNA;

« 3aMeHa LUHYpa NUTaHNA annapaTta He Mo-
XeT ObITb NPoU3BeieHa NoNb3oBatenem. B
CNlyyae NoBPeXaeHue WHYPa, BbIKNKUUTD
MaLLWHY 1 BbI3BaTb KBanuuumpoBaHHoro
TEXHUKA.

« He 0CTaBAATb annapar Noj BO3AelcTBIEM
aTMOCHEPHBIX 0CAAKOB (L0X.b, CONHLE I
np.);

* He BCKPbIBATb KOPMYC MALLHbI;

* He Pa3NBaTb XUAKOCTI HA MALLHY;

« He IoNycKaTb K N0/Ib30BaHMI0 YCTPOACTBOM
neTeil 1 HeleecrnoCoOHbIX JIALL.

OcropoxHo! Bbicokaa Temnepatypa
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HEKOTOpre AETaNN MallHbI MOTYT Harpe-
BATbCA 10 BbICOKUX TEMMEPATY:

« 36eraTb KOHTAKTa C 3aBapOYHbIM JI0KOM,
HarpeBaTenem QUIbTpoJepatens ! Ha-
CajIkaMi 21N BbINyCKa BOAbI, Napa, a Takxe
C MapoBbIM aBTOMATOM;

* He MOACTaBAATL PYKIA U JAPYrie YacT Tena
B HanpaBeHI BbINYCKHbIX OTBEPCTH Ha-
CaJloK ANnA BbiNycKa napa, ropayeii Bofpl
UM MOMOKa.

A

Cnepure 3a Tem, YToObI €T He Urpanu
cnpubopom.

llonb3oBaTenb fOMKEH HEMEeLIEHHO
npouHpopmuposatb MsrotoButens
B Cy4ae o6HapyxeHua pedpektos u/
unu nepe6os B pabote KopemalunHbI 1
cuctembl obecneyeHna 6esonacHocTy,
a TaKkxe 0 No60oM BO3HUKaWeEN
NOTeHLUaNnbHoO ONacHoM CUTyawum,

B cnyvae ¢604 B cucteme razocHabeHus
(ecnu yctaHoBneHa) Heobxoaumo
o6patutbea Kk KanuduuuposaHHomy
TEXHUKY.

Cuctema rasocHabxeHua (ecnu
yCTaHOBNEHa) AOMKHA ObITb OTKNIOYEHA
B nepuoAbl AnUTeNbHOro 6e3pnencTena
o6opyaoBaHua (Houblo nn6o B cnyyae
3aKpbITuA 3aBefieHna).

CTporo 3anpewieHo BHOCUTb No6bie
U3MeHeHUA B YCTPOICTBO MaLUMHBI 1
noco6 ee pyHKLMOHUPOBAHUA, a TaKKe
B AaHHbIN JOKYMEHT.

Mepuoauueckn KBanuuLUPOBaHHbIH
TeXHUK AONKEeH OCYyWeCTBAATD
TeXHUYecKoe 00CNyKuBaH1e MaLUMHbI
N KOHTPONb 3a GYHKLMOHUPOBAHUEM
BCeX YCTPOMCTB 6e3onacHoCTH.

HecaHKLMOHMpPOBaHHOE BCKPbITHE
no60il YacTU MaWMnHbI BNeYyeT 3a
000i1 aHHYNALMIO FAPAHTUIAHOTO CPOKa
06cnyxuBaHus.

LI TEKYIWUA PEMOHT U UUCTKA
KOOEMALLUKHbI

Heobxogumo 0bpatutb BHUMaHUeE Ha
CNleqyloLLe 0CTaTouHbIe PUCKM, NPUCYTCTBY-
[0LLIMe BO BPEMA TEKYLLIET0 PeMOHTA U YUCTKM
KOQeMalLWHbI, KoTopble He MOryT ObITb UC-
KNHUYEHbI:

VAN

Yrpo3a nopaxeHusa 3neKTpuYeCKUm
TOKOM
PaboTbl N0 TeKyLLeMy PEMOHTY U YnCTKe
annapara JoMKHbI 0CYLLECTBAATLCA B COOTBET-
CTBYIA C NPaBUNAMK TeXHUKIA 0€30NaCHOCT:

* He 0CYWecTBAATL paboTbl MO TekyLiemy
PEMOHTY NP BKAIOYEHHOI MALLIMHE;

* He MOrpy»aTb MaLlWHy B BOAY;

* He Pa3NnBaTh XMAKOCTU Ha MALLMHY; He
NOANBATb MALLNHY U3 LWAAHTA NPY YNCTKE;
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* He l0MyCKaTb K NPOBEJEHNI0 onepavyil no
TEKYLLIEMY PEMOHTY UM UMCTKe AETeit I He-
N1eecnocoOHbIX L

* He CHIMATb 3aLLUTHbIE LWTKY /A JETanu
Kopnyca MaLlWHbI;

* He BCKPbIBATb KOPMYC MaLLIMHbI;

* He BbINONHATL PaboThl M0 TeKyLLEMY PEMOH-
TY M YUCTKe annapata, HenpeaycMOTPEHHble
IaHHbIM PyKOBOACTBOM N0 JKCMAYATALINAN,

OctopoxHo! Bbicokas Temnepatypa

Bo Bpema npoBeaeHUA YNCTKN MaLLWHbI
CNnefyeT 00paTUTb BHUMAHUE Ha TO, YTO He-
KOTOpble ee JeTafnu MOryT HarpeBatbCa 0
BbICOKUX Temneparyp:

« 130eraTb KOHTaKTa ¢ 3dBdPOoYHbIM 6nokom
W HaCaAKaMW inA BbINYyCKa BOAbI 1 Mapa;

* HE NOACTaBNATb PYKW I APYrne YacTil TeNa
B HANPaBAEHUN BbINYCKHbIX 0TB€pCTVII7I Ha-
Cafl0K ANA BblMYyCKa Napa, I'OpFILIEVI BOAbl
UNik MONOKa.

l.IV Xapaktepuctuka CPEACTB WH-
AUBNAYANIbHON 3ALLUTDI

Bo Bpema TekyLiero pemMoHTa 1 YnCTKu
KodemaLunHbl HeobXoaMMO MCNOb30BaTh
CNefytoLme cpeacTsa MHAMBIY-
aNbHON 3aLLUTbI:

Mepyatku

[InA 3awnTbl BCeX feTaneit MaLluHbl, Ko-
TOPbIE MMEIOT HenoCpPe/ICTBEHHbIN KOHTAKT
nuLLeBbIMU NpoayKTaMu (GunbTpopepxare-
1A, QUALTPBI U MIp.).

= MACCHINE PER CAFFE

BoinonusaiiTe TONbKO AeHCTBUA NO
yXoAy 3a KodpemaLunHoil, yKa3aHHble B

AaHHOM PyKoBOACTBE N0 YKCNNyaTaLum.
Bce onepauun no texHuyeckomy
06CnyKUBAHMNIO M YNCTKE, HEYKa3aHHbIe
B AAHHOM [JOKYMEHTe, JOMKHbBI
BbINONHATLCA UCKNIOUYUTENDbHO
KBanuouuupoBaHHbIM TeXHUKOM
Komnanuu-usroroBurens.

Bce pencrtBuAa no yxopy 3a
060pys0BaHNEeM fOMKHDI BbINOAHATbCA
nocne OTKAOYEHUA annapaTta oOT
INEKTPUYECKOHN CeTH, 3aKPbITUA
rMAPaBAUYECKON Lenu U Nocne NoNHOro
oXNnaxaeHna KopemalluHbl.

Ecnu He ypanocb yperynupoBatb c6oi
B pabote annaparta, Heo6xogumo
BbIKNIOYUTD MaLIKUHY W BbI3BaTh
KBannduuupoBaHHOro TeXHuKa
Komnanuu-usrotosutena. 3anpeiyeHo
CaMOCTOATENbHO NPOU3BOAUTD

eMOHTHble paboTbl.

[afieHne HaKUNK Ha annapare A0MKHO
ocywwecTBNATbCA KBanupuumpoBaHHbIM
TeXHuKom KomnaHun-u3rotoButend.JTo
NO3BONUT UCKAIOYNTDL NOCTYNNEHNE B

NULLY BpeAHbIX BeLLeCTB, UCNONb3yemMbiX
B X01e ;aHHOI onepaLum

i

HecaHKunoHupoBaHHoe BCKpbITHE
n060il YacTU MawWunHbI BNeYyeT 3a
000i1 aHHYNALYIO FrapaHTUIHOTO CPOKa
o6cnyxuBanna

-
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1 BBELEHUE

Mepen Hayanom MCNonb30BaHKA KodpemaluHbl BHUMA-
Te/IbHO 03HAKOMBTECh C laHHbIM PyKOBOZCTBOM MO 3KCNNy-
aTauuu; 3To NO3BOINT ONTUMM3MPOBATL PAGOTY MaLLMHBI 1
obecneunt 6e3onacHoCTb Bawein paboTbl.

MawwmHa ans npyurotoBneHms Kode-3cnpecco, KOTOpPYHo
Bbl nprobpenu, 6bina paspaboTtaHa 1 cobpaHa B COOT-
BETCTBMU C UHHOBALIMOHHBIMW TEXHONOTMMAMMU, KOTOpble
MOC/YXaT rapaHTen KauyecTBa MaLLMHbI Y HAZEXHOCTMN ee
paboTbl.

B aaHHOM PyKoBOZCTBE MO 3KCNyaTaLum NnpeacTaBieHbl
BCe NPerMyLLECTBA, KOTOpble Bbl MOXeETe MonyunTb, BbIOpas
HaLly TOProBylo MapKy. 3aecb Bbl HaiiaeTe yKasaHus, Kak
Hanbonee ONTMaNbHO UCMONb30BaTb MALIMHY U KaK BECTU
cebs B CJlyyae BO3HVKHOBEHUSA HEMOMAAOK.

XpaHuTe faHHOe PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLuy B Ha-
BEeXHOM MecTe. B cnyyae notepu gaHHoro PykoBoacTea
Mo 3KcnyaTtauum Bbl MoxeTe 3anpocuTb y M3rotoButens
ero Konuio.

Mepen Hauanom ucnonb30BaHNA KodpemaluMHbl BHUMATENbHO
03HAKOMbTeCb ¢ COfepMaWUMUCA B JAHHOM U3JaHUMN
WHCTPYKLMAMKU W CnepyliTe NpeACTaBNeHHbIM YKa3aHUAM.
XpaHute fanHoe PyKoBOACTBO MO SKCMAyaTaLuu U NPUNOXKEHHbIe
TeXHUYeCKMe AOKYMEHTbI B JOCTYMHOM U HafileXXHOM MecTe.
MaHHblii AOKYMEHT NpeAnonaraert, uto B mecre, rae 6yper
yCTaHoBNeHa KodemalunHa, cobniofaloTca Bce aelcTByloWne
NpaBuMna TeXHNKM 6e30NacHOCTY 1 rUrMeHbl TPYAA.

Copepralymeca B JaHHOM PykoBofcTBe no sKcnyarta-
LV MHCTPYKLMK, PUCYHKI 1 JOKYMEHTaLMA NpeaCcTaBAAloT
co6ol KOHMAEHLMANBHYIO TEXHUYECKYO MHGOPMALNIO,
COOCTBEHHUKOM KOTOpOW siBAsieTc KoMMNaHWS-13roToBu-
Tenb, Y HE MOTYT OblTb BOCMPOM3BEAEHbI HU B MOTHOM, HYA
B YaCTMYHOM 0ObeMe.

/3rotoBuTenb octaBnAeT 3a coboil NpaBo Ha ycoBep-
LeHCTBOBaHMe n/unn moandukaumo npofykra. Msroto-
BUTENb rapaHTUPYeT, UTO B AaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KC-
nayataumm OTpaXKeHo TeXHUYEeCKoe COCTOAHME MaLLVHbI Ha
MOMEHT ee BBeLleHUA B TOProBbi 060POT.

KomnaHua-n3rotoBntenb ob6paLlaeTcs K CBOUM KIIMeH-
Tam € NPocbOOI NPUCHINATL NPeSSIOKEHNA O BO3MOXHOM
yCOBEpPLUEHCTBOBAHNM KaK NMPOAYKTa, Tak 1 PykoBoacTBa
MO ero NCMoNb30BaHMIO.

1.1 YKa3aHua no 03HAKOMNEHUW ¢
PyK0oBOACTBOM N0 JKCMAYaTaLym

PykoBopacTBO No sKkcnnyatauum pasgeneHo Ha rnasbl. [locne-
[0BaTe/IbHOCTb [N1aB COOTBETCTBYET BPEMEHHOW JIOTMKe CPOoKa
CNy>KObl MaLLUMHBI.

[ina obneryeHns HemocpeACTBEHHOIO NMOHUMAHUA TEKCTA
NCMOJb3YHOTCA TEPMUHDI, COKPALLEHNA 1 MNKTOTPAMMBbI.

PykoBoACTBO N0 SKCMNyaTaLym BKNtOYaEeT 005I0XKKY, cofepKa-
Hue v pag rmas. Kaxpan rnaBa nmeeT nocnefoBatesbHyio Hyme-
pauuio. Homep cTpaHmLibl PacrnonoeH B HUMKHEM KOIOHTUTYIe.

[W E E A®
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Ha nepBoit cTpaHule PykoBoacTsa no akcnyatauuy pac-
NONOXeHbl UAEHTUGVKALMOHHbIE AaHHblE KOGEMALLVHbI, Ha Mo-
cnefHel CTpaHuLe - AaTa pefakTVPOBaHWA UHCTPYKLN.

COKPALLEHMA
Pazo0.= Paspen
m. = [naBa
Nap. = Maparpad
Cmp.= CrpaHmua
Puc. = PucyHok
Ta6n.= Tabnuua

EAVHALII UISMEPEHIA
EQvHMLBI U3MepeHuna, NpeacTaBneHHble B PyKOBOACTBE MO
3KCnyaTaumm, npegycmoTtpeHbl MexayHapogHon Cuctemon.

MAKTOrPAMMbl

MpeanuncaHna, KOTOPbIM NPEALECTBYIOT AaHHbIE CUMBOJIbI,
cofepKaT o4eHb BaxHyto MHPOPMAaLIMIO, B YUaCTHOCTH, B TOM, U4TO
KacaeTca 6e3onacHocTn paboTbl ¢ annapatom. HecobniogeHve
AaHHbIX TPeOOBaHNII MOXeT NPMBeCTU:

¢ KBO3HWKHOBEHWIO OMaCcHOCTN ANA XKN3HN NONb30BaTeNd;

« K TENeCHbIM MOBPEXAEHNAM MOJIb30BaTeNA, B TOM Unucie
Cepbe3HbIM, (B HEKOTOPbIX CITyYasX K CMepTH);

+ KMOTepu npasa Ha rapaHTUiiHOe 06C/YXMBaHVE TOBAPA;
+ K CHATUIO OTBETCTBEHHOCTM C M3roToBuTtens.

Cumon OMACHO yka3biBaeT Ha Hanuuue BO3MOXKHOI0 pucKa
nony4eHns TAXKKOT0 TeNeCHOro NOBpeX/AeHNA, KoTopoe MoXeT
NPUBECTY K FOCNUTaNM3aLum, a B KpaitHUX cnyyasnX K cmepTu.

s,
L2 L4

Cumeon BHUMAHUE yka3biBaeT Ha Hanuuue BO3MOXKHOIO pucKa
NoNyueHns TeNecHOro NOBpeXAeHUA (PefHel TAKeCTH, KoTopoe
notpe6yet npopeccoHanbHo MeAULUHCKON NOMOLLM.

Cumson MPEAYNPEMAEHUE yka3biBaeT Ha Hanuume BO3MOKHOrO
puUCKa nonyyeHnaA Nerkoro TeNecHoro noBpexaeHus, Kotopoe
noTpe6yet BMelaTeNbCTBa CIyKObI CKOPOIl MOMOLLM U T.N.

CumBon NHOOPMALIUA yka3biBaeT Ha BaxHYl0 MHopmaLuio
OTHOCUTENbHO TOTO MMM UHOTO aPryMeHTa.

1.2 XpaHeHue PykoBoacTBa no skcnnyarawum

PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLymn AOMKHO BEPEXHO XPaHUTLCA
1 NepefaBaTbCs B Clyyae BO3MOXKHOTIO nepexofa COBCTBEHHOCTH
KodeMallVHbl.

Yr06bl COXPAHNTB LIENOCTHOCTb PYKOBOACTBA MO 3KCTITyaTaLM PEKOMEHYeM
HepexHO C HIIM 00PALLATLCS, MbITb PYKM NEPES UCTIONb30BAHNEM 11 HE KNACTb Ha
TPA3HYI0 MOBEPXHOCTb. He PeKOMERAYETCA YanaTh, BbIPbIBaTb CTPAHWLb! MK
6e30CHOBATENbHO BHOCUTD M3MEeHeHNA B PyKOBOACTBO MO KCMyaTaLm.

PYKOBOACTBO no 3KCrlyataunmn OONMXHO XPaHNTbCA B 3alli-
LLUEHHOM OT BJ1ari  orHA mecte, pAaom C KO(I)eMaLIJVIHOIZ.

MHCTPYKUN ONA nojib3oBaTenA
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Mo 3anpocy nosib3oBatena KomMnaHunA-n3rotoBmTenb MoxeT
npeaoCTaBUTb KOMUn PyKOBO,ElCTBa no 3Kkcrjlyataummn Ko¢ema—
LLVHbI

1.3  PepaktnpoBaHue TekcTa PykoBoacTBa no
KcnnyataLum

KomnaHua-1n3rotoBuTENb OCTABNAET 33 COOON NPaBO Ha Mo-
ANOUKaLMIO 1 YCOBEPLIEHCTBOBAHVE MOAENV KOdEMALLMHbI 6e3
npeaBapuTeNIbHOTO yBeoMeHus; PYKOBOACTBO MO 3KCMJyaTa-
LK, HaxoAALLeecs Y Nosib30oBaTesiss, 0OHOBIIEHUIO HE MOANEXNT.

B cnyyae cywectBeHHON MogNPMKaLNK YKe YyCTaHOBSIEHHON
Mogenu KodbemalluHbl, BeyLiel K NonpaBKe 0gHoN 6o bonee
rnaB PykoBofCTBa Mo Kcryatauum KomnaHma-n3rotoButenb
OTMNPaBUT 3aMHTEPECOBAHHbBIM MOMb30BaTENAM N3MEHEHHbIE
rnaBsbl MO0 MOMHOCTbIO OTPEAAKTUPOBaHHOE PyKOBOACTBO MO
aKcnnyaTaumm.

OTBETCTBEHHOCTDb 3a 3aMeHy CTapOVI OOKYMeHTauunnm Ha OT-
PeAaKTUPOBAHHYIO MOMTHOCTbBIO IEXKUT Ha NOJZIb30OBaTeNE.

KomnaHua-1n3rotoBuTeNb HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a OMUCaHUS,
NpefCTaBNEHHbIE Ha UTANbAHCKOM s3blKe. COOTBETCTBME BO3MOMHbIX
MepeBOLOB Ha Apyrie A3blKN He MOXET ObITb MONHOCTbIO NMPOBEPEHO.
B cBA3M € 3TVM, B Clyyae BblABEHUA HECOOTBETCTBUIA HEOOXOAUMO
C1e0BaTh MHCTPYKLMAM, HAaMMCaHHbIM Ha UTaNbAHCKOM fi3biKe, 1, MO
BO3MOXHOCTU, CBA3ATbCA C MI3roToBUTENEM, KOTOPbIN BHECET UISMEHEHUS,
€CNV MOCYNTAET UX LienecoobpasHbIMU.

B cnyuae nopuu PykoBoacTBa no akcnnyatauuu (HeBO3MOXHO
npounTaTh HanucaHHoe U T.N.) NONb30BaTeNb 0043aH 3aNpoCcUTDb
ero HoBYyI0 Konuio y KomnaHun-usrotoButens Ao ocyLiecTBneHus
KaKkux-nu6o pa6ot no 06cnyKuBaHNI0 MaLUMHbI.

3anpeLyeHo yaanaTb 1M60 nepenucbIBath YacTu PyKoBoACTBa No
3KcnyaTaLum.

CoAepxalLmeca B faHHOM PykoBoACTBe M0 3KCAYaTaL M MHCTPYKLMK,
PUCYHKY 1 AOKYMeHTaL s NpeACcTaBRAIOT c060ii KOHPUAEHLUMANbHYIO
uHpopmaumio, cobcTBeHHUKOM KoTopoii aBnAeTca KomnaHusa-
U3rOTOBUTENb, U He MOFYT 6bITb BOCNPONU3BEAEHbI HU B MONHOM,
HU B YacTMYHOM 06beme 6e3 ee npeBapuUTeNbHOTO pa3peLleHns.
Nonb3oBatenb 063aH cefoBaTh YKasaHUAM, NPefCTaBAeHHbIM B
HacToAwem PykoBoACTBe N0 SKCANYaTaLuu,
KomnaHua-u3rotoButenb He HeCeT HUKAKON OTBETCTBEHHOCTU
3a HeucnpaBHOCTb Npu6opa, BbI3BaHHYI0 HeNPaBUAbHbIM
UCNONb30BaHKeM NpeficTaBNeHHbIX PeKOMeHAALVIA.

1.4 Lenesas ayautopua

[laHHOe PyKoBOACTBO MO 3KCMyaTaumm npegHasHayeHo
ana MNonb3oBateneit KOGeMalUNHONM, @ UMEHHO, ANnA N,
OTBETCTBEHHbIX 33 €e HaCTPOWIKY, TeXHUYECKoe 06CyXu-
BaHMe N YNCTKY.

KATEFOPUU NONb30BATENEN KOOEMALINHON
KodemalunHa npegHasHaueHa ana npodeccroHanbHo-

ro NCMONb30BaHNA; B CBA3W C 3TM paboTaTb C Hell MOryT

TONbKO KBaNMOULMPOBAHHbBIE LA, KOTOPbIE, B YaCTHOCTH:

« [locTurnu coBepLUeHHONETHEro BO3pacTa;

« OU3nYeCKM 1 NCUXmMYecKkn cnocobHbl paboTtaTb ¢ anna-
paTom;

+ CnocobHbl MOHATb 1 UCTONKOBaTb PYKOBOACTBO MO JKC-
nnyatauyuy n npasBuna TeXHNKM 6e3onacHoCTy;

«  3HatoT npasujia TEXHNKN 6e30MacHOCTA 1 MOTYT MU
NoJ1Ib30BaTbCA,

« CnocobHbl paboTaTb C KodemallMHOW;

«  3HatoT onpegeneHHble N3rotoButenem npaswuia 3KC-
niyatayun KO(I)eMaLIJI/IHbI.

1.5 (noBapb TepMUHOB 1 NUKTOrPaMMbl

B naHHOM naparpade nepeuncneHbl 0cobble TEPMIHbBI
NGO TEPMUHDI CO 3HAYEHMEM, OTSIMYHBIM OT 0ObIYHOTO.

Hwuke 06bACHeHbI Cnonb3yemble B PykoBoACTBE MO 3KC-
nyaTauuy COKPALLEeHWs, a TaKKe 3HaYeHUA NKTOrPamM,
YKa3blBalowWMX Ha KBanudukaumo onepatopa nnbo co-
CTOAHME MalUVHbI. VX Ncnonb3oBaHme Nno3sonseT 6biIcTpo
11 OJHO3HAYHO NPeACTaBUTb MHOPMaLMIO, HEOOXOAMMYIO
A1 NPaBWIbHON 3KCNyaTaumm KopemMalumHbl B 6e3onac-
HbIX YCJTOBUSIX.

1.5.1  CUI0BAPb TEPMUHOB

Mone3zosameno

YnomsaHyTble B PyKOBOACTBE NO 3KCnayataumm amuo
ﬂl/l60 Ninya, OTBETCTBEHHbIE 3a HaCTpOVIKy, TexHn4yeckoe
006CNyKMBaHME 1 YNCTKY KOdeMALLNHDI.

TexHUK, KeanugpuyupoeaHHsili U32omoeumenem

Nnuo, cneumanbHo 0byyeHHOEe 1 MMeloLLee NPaBo oCy-
LLeCTBAATb OnepaLni No NOAKIIOUEHMI0, YCTaHOBKe 1 cOopKe
KodemaLuH; Cnonb3oBaTh CrelranbHoe 060pynoBaHme (Mogb-
€MHbI€ MEXaHN3Mbl, TOTPY34MKM 1 T.4.); OCYLLeCTBAATH MIAHOBOE
W BHENNaHOBOE TEXHNYECKOEe 06CNyKIBaHMe (0C060 CIOXHOe
1 NOTEHLMANbHO OMACHOE, UTOBbI BbITb BbINOHEHHBIM 0ObIYHBIM
nosb3oBaTenem) C 0CobbIM BHMaHUEM K NpaBuiam 6e3onac-
HOCTW 1 TUTWEHDI.

OctanbHble TepMUHbI CnoBapa npepcTaBneHbl B M. «14 CJIOBAPb
TEPMUHOB» Crpanuupi 155.

1.5.2 MUKTOrPAMMbI

MUKTOTPAMMA OMNCAHKE

Yrpo3a nopaxeHua 3neKTpuYecKiAM TOKOM

BHumanwme! Boicokas Temnepatypa

06s3aTenbHoe NCNONb30BaHIe 3aLLUTHBIX
nepyaTok

Db

(06s3aTebHO 03HAKOMbTECD C MHCprKU,VIGﬁ

1.6 [apaHTua

KodemalunHa nmeeT feicTBUTENbHYIO B TeueHne 12
MecCALieB rapaHTUIO Ha BCe JeTanu, 3a UCKoYeHEeM SNeK-
TPUYECKNX U SN1EKTPOHHbIX 3/1IEMEHTOB, @ TakXe N3HOLLEeH-
HbIX OeTanen.
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2 ULEHTUOUKALIMOHHDIN HOMEP KOOEMALLIVHD!

2.1 Mapka u mogenb MaLUKHbI

oeHTMPUKaLMOHHBIN HOMEP 1 MOAeSb
KopemawmHbl ykazaHbl B [TACMTOPTHbIX
OAHHbIX annapara 1 Ha npunaraemom K Hemy
CEPTUOWUKATE COOTBETCTBIA HOPMAM EC.

2.2 06Lee onucanme

KodemalunHa, npeacTtaBneHHas B JaHHOM
PykoBoACTBe MO 3KCMayaTaLumn, COCTOUT U3
MEXAHWNYECKUX, NEKTPUYECKUX 1 INEKTPOH-
HbIX 31eMeHTOB. MIx coBmecTHasa paboTa
NO3BONAET CO3AaBaTb HAMUTKN Ha OCHOBE
MONOKa, Kode 1 Boapl.

[JaHHbIN annapaT npoun3BefeH B COOTBET-
ctBum ¢ AupekTtneamu, lMpasunamm n Hop-
mamm EBponenckoro Cot3a, yKazaHHbIMU Ha
npunaraemom K Hemy CEPTUOUKATE COOT-
BETCTBMA HOPMAM EC.

KodemalumHa cnpoekTMpoBaHa 1 npowv3se-
[ieHa TaKM 06pa3om, UTo ee GYHKLMOHUPO-
BaHVe BO3MOXXHO TOJIbKO MOCSIE NPaBUIbHOMO
NOAKNIOUYEHUA K TMAPABNNYECKOW U SNEKTPY-
YeCKOWN CETAM 1 NPV YCIIOBUM €€ PacnoNioxXe-
HUA B MECTe, 3alLMLLEHHOM OT aTMOCHEPHbIX
0CafKoB.

2.4 lleneBoe Ha3HayeHNe

KodemalunHa npegHasHaueHa gna npwu-
rOTOBNEHMA NPOGECCMOHANIbHBIX FOPAYNX
HaMWTKOB, TaKMX KaK Yal, KanyyunHo, Kode
B Pa3NIMYHbIX €ro BapuaHTax (Hekpenkum,
KpenkKumn, 3cnpecco u T.4.).

Annapart He NpeAHa3HaYeH Ana NCnosb3o-
BaHWA B AOMALUHIX YCNOBUAX, OH pa3paboTaH
NCKNIOYNTENBHO ANA NPOodecCnoHanbHOro
Mo/b30BaHMS.

KodemalumHa MoxeT BbITb MCMONb30BaHa
B YC/IOBUAX, NPEANMUCAHHDIX, YKa3aHHbIX 1
OMNKMCaHHbIX B JaHHOM PyKoBOZCTBE MO 3KCMy-
aTauum; ntoboe fpyroe ycnoBsyie SKCnyaTaumm
OyAeT CUNTaTbCA MOTEHLMANIBbHO OMACHBIM.

MalwmrHa aosixkHa 6biTb YCTAaHOB/EHA B
MecTe, AOCTYN K KOTOPOMY UMEET UCKIH0-
YnTENbHO KBANNOULMUPOBAHHBIN NepCcoHar,
obnagawwn HeobXxoaMMbIM YPOBHEM NOA-
rotoBku (bap, PectopaH u np.).
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PA3PELLEHHbIE YCJI0BIA SKCMYATALIMK

Bce, KOTOpble COOTBETCTBYIOT TEXHUUECKNM
XapaKTepPUCTKaM KopeMaLlnHbI, OnepaLmsam
1 cnocobam ee NpUMeHeHNs, ONMCaHHbIM B
AAHHOW JOKYMEHTaUUW, a TakkKe He CTaBAT
nog yrpo3y 6esonacHocTb Monb3oBaTtens, He
CMOCOOHbI MPUBECTY K MOBPEXAEHUNIO MaLLIN-
Hbl UMM HAHeCTW yLepb OKpy»KatoLen cpeae.

i

Bce npoyune ycnosua ucnonb3oBaHuA annaparta,
neyuanbHO He YKa3aHHble B AAHHOM PYKOBOACTBE
no SKcnnyaTauun 3anpeileHbl U JOKHbDI ObITb
ABTOpK130BaHbI KomnaHueit-usrotosurenem.

HA3HAYEHWE KOOEMALLIMHbI

KodemalunHa npon3BeaeHa UCKNoYnTeSb-
HO AnsA NPodEeCCNOHaNIbHOrO NONb30BaHMS.

icnonb3oBaHMe NpoayKToB/MaTeEPUANOB,
OT/INYHbBIX OT YKa3aHHbIX KoMnaHueir-un3-
rOTOBUTENEM, CUMTAETCA HENPABUIIbHBIM U
HEHaANeXallUM, Tak Kak MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHMIO MaLIMHDBI 11 K CO3aHNI0 CUTY-
auui, onacHbIX AnA onepatopa u/uan nuu,
HaxoAAWmXxcsa BbAM3n Hero.

MPOTUBOMOKA3AHWA K ICNONb30BAHUIO

KO(I)eMaLIJI/IHa He OOJ1XKHa ObITb 1CNONb30-
BaHa:.

« B uenax, oTnnyHbIX OT yKa3aHHbIX B nap.
2.4, B NIpoynx uenax n uenax, He yka-
3aHHbIX B JaHHOM PyKoBOACTBe MO 3KC-
nnyataumm;

« CnpumeHeHneM maTepuranos, OT/INYHbIX
OT YKa3aHHbIX B JaHHOM PykoBoacTBe no
3KCnayaTaumu;

- be3 ycTponicte 6e3onacHocTn nnbo ¢
HepaboTalowmmn yctponcrtesamm bes-
OMaCHOCTMW.

HENPABW/IbHOE CMOTb30BAHWUE KOOEMALLIHBI

Cnocob ncnonb3oBaHua 1 0bnacTb npn-
MEHEHWA, ANA KOTOPbIX Obina npon3BeneHa

HacToAWan KopemMaluvHa NpeanonaratT pag
onepauun 1 npoueayp, KOTopble He MOryT
ObITb M3MeHeHbl 6e3 NpeaBapuUTENbHOMO CO-
rnacoBaHna ¢ KomnaHnen-n3rotToBuTenem.
Bce pa3peLueHHble cnocobbl NCNOb30BaHNA
KopemalLMHbl yKa3aHbl B faHHOW JOKYMEHTa-
Luu; ntobas onepawma, HeykazaHHas Moo He-
OMMCaHHaA B JAHHOM JOKYMeHTe, CYATaeTcA
HEeBO3MOXHOW 1 OMACHOMW.

HEMNPEQYCMOTPEHHbBIE CTOCOBbI SKCMITYATALIMN
KOOEMALLIHbI

Bce pa3pelueHHble YCNoBA SKCMTyaTaLmm
annapara onucaHbl B PyKOBOACTBE MO KCMITY-
aTauum; noboii Apyron cnocob aKCnyaTaLmy
CYMTAETCS HEBO3MOXHbIM, @ 3HAUMT, OMACHbIM.

OBLLNE YCNOBWA BE3OMACHOCTH

Monb3oBaTenb JOMKEH 3HaTb O PUCKe BO3-
HUKHOBEHVIA HECYACTHDBIX C/TyyaeB, 06 ycTpon-
CTBaX, MpPeAHa3HaueHHbIX 41A obecneyeHms
6e30nacHOCTY, a TakKe obLiMe NpaBua Tex-
HUKM 6€30MacHOCTK, NPeayCMOTPEHHble [n-
pekTvBamu EC 1 3aKoHOAaTENbCTBOM CTPaHbI,
rne OyaeT ycTaHOBEH annapar.

Monb3oBaTenb JO/MKEH 3HATb NPUHLNM
paboTbl BCEX YCTPOWNCTB KOYEMALLVHDI.

OH 0643aH NOTHOCTbI0 03HAKOMUTBCA C
HOaHHbIM PYKOBO)J,CTBOM Mo 3KCnyaTaunn.

TexHnyeckoe obCnyxnBaHne annapaTa
AOMKHO OCYLLECTBAATLCA KBanMdULpoBaH-
HbIMV TEXHUKAMM 1 TOJbKO MOC/1E NOLTOTOBKY
MaLLVHbI Haanexalimm obpasom.

HapylweHune uenocTHOCTM annapara,
HEeCaHKLUVMOHMPOBAHHAA 3aMeHa OHOoM
NM60 HEeCKONbKMX AeTaneln MalluHbl, UC-
NONb30BaHKe akCcecCyapoB, N3MEHAILNX
CNocob 3KcnyaTauum MallvHbl, a TakXe
NCNONb30BaHWE MaTePUAsOB, OTSINYHbIX OT
peKoOMeHAO0BAHHbIX AaHHbIM PyKOBOACTBOM
Mo 3KcnayaTauumn, MoryT ctaTb NPUYNHOM
BO3HUKHOBEHMA HECYACTHbIX C/TyYaEeB.
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2.5 OnucaHne MaLUnHbI

@® WOO

. OO0

1GR 1GR Emkocmob 2GR
1. EMKOCTb (ecnu 3TO NpeaycMOTPEHO). 11. Bbikntouatenb BKIOYEHMA MALLVHDI.
2. PykosTka nogauu ropsyeli Bogbl. 12. VHpvikaTopHas namnouka.
3. Pyuka Bbinycka napa. 13. BbinyckHOM HOCUK Nogaun kode.
4. KomaHzpbl. 14. MNepeBopaunBatowanca peleTka onpoKuabIBaHNA
5. Bbiknouatenb cBeToanoaa paboyeri NoBEPXHOCTM. Hallek.
6. Hacagka Bbinycka ropsyeii Bogbl. 15. bak 1 peleTka onopbl YaLlek.
7. Pyukanapa. 16. [epxatenb dpunbrpa.
8. Perynupyemas nanka. 17. ToBepxHOCTb HarpeBaHMA YaLlek.
9. TlpenoxpaHatoLLas OT OXora pe3nHa. )
10. MaHomeTp.

N
w
PYCCKU
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2.6  KHomoyHble maHenu

2 Koghe acnpecco 2 Koge s1yH20

1 Koghe 3cnpecco

1 Koghe 1yH20

Cmon/
lpoepammuposaHue

cee @

KHonouHaa naHenb 8bi60pa Koghe

2.7 TexHuyeckue faHHble n MeTka CE

TexHMYeCKe AaHHble MalVHbI NPEeACTaBEHbI B CNIEAY-
lowlen Tabnuue.

1GR 2GR
compatta
Hataxenue nogaum (V) | 120/220 - 240 220- 240
MotwHocTb BcacbiBanua (W) | 1.300/2.350 2.500
Bmectumoctb Kotna (L / gal 4/1.06
UK)
KannbpoBka 3awiutHoro 19/276

knanaHa (bar / psi)

MpoBepka AaBneHna Kota
(bar / psi)

JlaBneHue nogasaemoit
BoAbl. (bar / psi)

0.8-1.4/11.6-20.3

1.5-6 (MAX) /
0,15-0,6 MPa MAX

[laBneHue Bbinycka Kode

(bar / psi) 8-9/116-130.5

lWnpuHa (cm/in) | 39/15.35 56/22.05
[nybuHa (cm /in) | 52,5/20,67 52,5/20,67
Bbicota (cm/in)| 51,1/20,11 51,1/20,11
Yonosns 5-35 °C / 95° URMAX
$yHKLVMOHMPOBaHUA

B cooteTcTBUYM C lekpeTom 2006/42/CE annapat map-
KupoBaH 3Hakom CE, cornacHo KoTopomy npon3BoanTesb
nof cCO6CTBEHHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3aABAET, YTO MallMHa
ABNAETCA 6e30MacHON A1 NOSIb30BaATENEN U OKPYKaloLLeln
cpegpbl.

Tabnuyka c mapkuposkol CE pacnionoxeHa y ocHoBaHUA
Kopnyca, nof nogaoHoM ansa cbopa Kanenb (Kanneynosure-
nem); Ha Hel yKa3aHbl NacnopTHble faHHble annaparta. Huxe
npeAcTaBneH NpYMep NacnopPTHBIX AaHHbIX KOGeMaLlWHbI:

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.

Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —

IS/N: “Mod. | Y

v f[w |
MADE IN ITALY

Mpw nto6om obpalLeHnm K 3rotoButenio Heob6xofMmo
yKasaTb cnefiytolye fJaHHble:

+ S/N - cepuiHbI HOMep KodpeMaLLUHbI;
«  Moga. - mogenb mMaluviHbl;
« Y- parta u3rotoBneHus.

[aHHble np|/|6opa YKa3aHbl TaKXe Ha 3TUKETKe, pacno-
NOXEHHOW Ha yrnakoBKe MallnHbl.

Tabnuyka c mapkuposkou
CE pacnonoxeHa y
OCHOBAHUA Kopnyca nod
Kanseynosumersnem

i

3anpeueHo yaanaTb UNKU NOBpexAaTh TabNUUKY ¢ 3aBOACKON
mapkoii. B cnyyae Heo6xogumocTu ee 3ameHbl, llonb3oBatenb
00:43aH cpouHo 06paTuTbCA K i3roToBuTtenio kogemalunHbl. 3ameHa

Tabnnuku npon3BoAUTCA NCKNIOYNTENIbHO W3rotoBuTenem.

144

MHCTPYKUMN ONA nojib3oBaTenA



3 XPAHEHWE KOOEMALLWHb

Cknapckoe xpaHeHre KodpemallnHbl OCYLLECTBAETCA
nm6o KomnaHwen-nsrotosutenem, 1u6o Anctprnbblotopom.

4  YCTAHOBKA

YcTaHOBKa KopeMallnHbl JOJIKHA OCYLLeCcTBAATLCA
NCKNIOYNTENDBHO CMEeLnanucTom, KBannduumpoBaHHbIM
KomnaHunen-nsrotosurtenem.

¥

Bo Bpems ycTaHOBKM KopemalumHbl KBanuduunpoBaHHbIN TEXHUK
JOMKeH BbINONHUTD ONepaLyu No 3ameHe BOfbl, COfepXKalLeiica B
TMApPaBAMYECKOii Lienu.

s
« L 4

KopemawmHa gonkHa 6biTb YCTAHOBNEHA Ha COBepIIEHHO
FOPU30HTaNbHYI0 NOBEPXHOCTb; AOMKHBI GbITb UCKNIOYEHbI NtoGbie
HepOBHOCTH Ha 3TOii IOBEPXHOCTH.

A

IneKTpoo6opyaoBaHue AOMKHO ObITb CHAGHKEHO COOTBETCTBYIOLMM
BbIK/loyaTenem (YCTpoicTBO 3alyUTHOrO BbIKNoYeHuA) Ha 30 MA.

5 BBOZ B 3KCMNYATALIMIO

Beop B SKCrlyaTayuto KOd)eMaLLII/IHbI AOJIXeH ocyLecT-
BJIATbCA NCKNTIOYNTEJIbHO TEXHUKOM, KBaJ'II/Id)VILlI/IpOBaHHbIM
KomnaHwuen-n3rotoButenem.

6 OYHKLWOHPOBAHIE

6.1 Mepbl no obecneyeHuto 6e30nacHoOCTI

A

BHumaTtenbHo 03HaKOMbTeCb ¢ Mepamun NPeAoCTOPOKHOCTH,
ykasaHHbimu B rnase «| MEPbI 0 OBECNEYEHWIO BE3ONACHOCTM»
Crpanuupi 135.

6.2 3nyyeHus

BUBPALIN

Mpwn ncnonb3oBaHWK anmnapaTa B COOTBETCTBUU C YKa-
3aHMAMY NPaBUIbHON 3KCNyaTaLuy, NpeacTaBneHHbIMY
B JAaHHOM PykoBogfcTBe Mo 3KcniyaTauum, BO3MOXHbIE
0OHapyXeHHble BUOpaALMM He ABMAIOTCA CUrHANOM K BO3-
HVIKHOBEHMIO MOTEHLMANIbHO OMACHBIX CUTYALWIA.

W3NYHEHUE LLIYMA

YpOBEHb LLYMOW3/TyYeHS MALLUHBI B COEHEM COCTABASAET
meHee 70 ab; 3TO 03HauaeT, YTO HeT HeobXOAUMOCTI B UC-
MONb30BaHWN HANBUAYaNbHbIX CPEACTB 3aLLMTbI CITyXOBOTO
annapara.

= MACCHINE PER CAFFE

Ecnm maluvHa HauHeT 13aBaTb OTKMOHSOLMECS OT HOp-
MbI LUYMbI, He0OXOAMMO Co00LWKTb 06 3TOM M3roToBurTENIO.

NEKTPOMATHUTHAA OBCTAHOBKA

KodemalHa nponsBeaeHa ans paboTtbl JOMKHbIM 06-
[Pa30M B 3/TIEKTPOMArHUTHOWM 06CTaHOBKE NPOMbILLSIEHHOTO
TVNa N COOTBETCTBYET AEWCTBYIOLMM CTaHAAPTaM B TOM,
YTO KacaeTcsa 3/1eKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTY U No-
MEXOYCTONUYMBOCTL.

6.3 HOAKJ'IIOHEHI/IE K BH)/TpEHHEI7I eMKOCTH
(ecnm 310 NpeaycmoTpeHo)
«  HanonHuTb eMKOCTb NUTbEBOI BOAOMN;

. nepI/IO}J,I/I'vIeCKI/I NpPoBepPATb Hann4vme BoAbl B EMKOCTU U
BOCCTaHaBNMBaATb YPOBEHb BOAbI MpK HeO6XOAI/IMOCTVI.

AP
EmKocTb cnefiyet HanonHATbL TONbKO X0/0AHOI NUTbEBOI BOAOIA.
3anpelLeHo NpUMeHATb Apyrue BURbI KUAKOCTEI| WM ra3upoBaHHbie
HaNUTKW. JKCNAyaTauyua NpyU OTCYTCTBUM BOAbI MOXET NOBPeAnTb
MaLuuHy.

Mocne npopomkuTeNnbHOro NepuoAa NPOCTos He06XoAMMO 3aMeHUTb
BO/ly BO BHYTpeHHeil eMKOCTH.

i

Mpu mepneHHoOM MUraHUM MHANKaTopHoi namnouku (1), (5), (6),(10)
HaNoONHUTb eMKOCTb MUTbEBOI BOfOI.

T2 3 4 5 6 7 8 9 10
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6.4 QuabTp ANA BHYTPEHHER eMKOCTH
(ecnm 310 NpeaycMoTpeHo)

Ecnu xecTkocTb Bogbl NpeBblwaeT 5°f (bpaHLy3cKmx
rpagycoB), PEKOMeHAYEeTCA UCNOMb30BaTh GUALTP MOAENU
BRITA (nocTtaBnAeTcA B KOMMNAEKTE), KOTOPbI MOHTUPYeETCA
B eMKOCTU. [TOMUMO yMeHbLUIeHNA 13BECTKOBOrO HaseTa
bunbTp No3BoNAeT yoanuTb NPUMeCH 1 MHble BELLECTBa,
TaKre Kak xiop, NpucyTcTBytolmne B Boge. MoHTMpoBaTh
bunbTp Ha AHE EMKOCTM, NPULAEPKUBAACH YKa3aHUI KOM-
NaHUV-NPOV3BOANTENSA.

3ameHATb GUABTP EMKOCTY, NPUAEPKMBAACH YKa3aHWIA
KOMMaHWUU-NPOuN3BOAUTENS.

<

6.5 [loaknioueHune sneKkTpryecTBa

« [lpoBepuTb, UTO XapaKTePUCTUKK, NPUBEAEHHbIE Ha
MacnopTHON Tabnnyke MaliVHbl, COOTBETCTBYIOT Ha-
NPAXEHUIO SNEKTPUYECKON CeTy;

MNopcoeanHnTb BUJIKY MalUWHbl K 3HEKTpMHECKOﬁ ceTn.

N &

6.6 BknioueHue MaLnHbI

OTKpOVITe KpaH nogayn oAbl FI/I,ElpaBJ'II/ILIECKOI7I cetmn
CMATYNTENA;

BKNtOUMTb MaLLVIHY C MOMOLLbIO FTaBHOTO BbIK/IKOYaTeNs
(11).
Mepen Hayanom paboTbl BblXKAaTb HECKONIBKO MUHYT

(okono 10 MuHyT), Noka Ha maHomeTpe (10) He nosBuTCA
3HaueHve pabouero aasneHusa (1-1,2 6ap).

ooz @
J

CBeToaMopHble curHanbl yposHs (12)

Muraet 0aza 3arpy3ku BoAbl B KoTye

HenopBuKHblit cBeT

Bmewarenbcreo TaﬁM-ayTa u3-3a 6noka ¢a3bl 3arpysku soabl B
KoT/e 0603HayaeTcA MUraH1uem CBeTOANO0A0B BCeX KHOMOK.

i

Ha npotsaxenun ¢gasbi pasorpeBa mawwuHbl (npubnusutenbHo 20
MUHYT) KnanaH gasneHus Gypet BbinyckaTb Nap Ha NpoTAXeHUN

HeCKOJIbKUX CeKYHA, A0 3aKPbITUA JAHHOIO0 K/lanaHa.

6.7 BblKnioueHne MalLmnHbl

KOd)eMaLIJI/IHa BbIK/TIOYAETCA NYTEM HaXXaTUA Ha KHOMKY
BbIK/IOYaTeNs NMbo Ha KHOMKY rMaBHOrO BbIK/IKOYaTENA.

Morpy3ka Bogbl OK

146

MHCTPYKUMN ONA nojib3oBaTenA



= MACCHINE PER CAFFE

6.8 3ameHa Bogpl 6.9  [logrotoBka KodeMaLLMHbI K KCrTyaTaLyi

Bo Bpema ycTaHOBKM KopeMawwnHbl Keanupuumupo-
BaHHbIV TEXHUK [JOMKEH BLINONHNTL onepauyn no 3ameHe  6.9.1  [lomon 1 fo3upoBka Kode

BO/ibl, COAEPKALLENCA B MUAPABINYECKON Lieni, NPON3BOAA [lo3aTop AOMKEH ObITb MOMELLEH PALOM C KODEMOSKON,
cnepylowme fencTBua: NCMoJib3yeMOoI NOBCEHEBHO.
+ B KOHLIe YCTaHOBKM annapaT AO/KEH OblTb BKIOYEH 1 [OMOJ1 1 BO3MPOBKaA KOdE [OMKHbI MPOBOAUTLCA B COOT-

AOBeAeH A0 HOMMHANbHOTO PaboYero COCTOSHUA MO~ geTcTBUM C yKa3aHMAMN MPOU3BOANTENA f03aTOPa; KPOMeE
CPEACTBOM NMOAAEPHKAHNA €r0 B COCTOAHNN «TOTOBHOCTV 1010, He06XOAMMO NPUAEPXKNBATLCA CIeLYIOLNX NPABU:

» ; .
K SKCrityataumm» B TedeHme 30 MUHYT; e ANATOrO, yTOObI nonyymTb OTSINYHbIN KOd)e acnpecco, He

+  3aTeMm annapat AoSKeH ObiTb BbIK/IOYEH; HaXxoAALLanaCA PEKOMEHYETCA XPaHUTb 3epHa KOde Ha MPOTAXEHIN
B rMApaBiMyecKkon Lenn Bofda AoMmKHa ObiTb cnuta ¢ [nUTenbHOTO nepuopa. Heobxoammo cobtogats npe-
TeM, YToObI CKMIOUNTL NI060E NCXOJHOE 3arpsA3HEHNE; [Ie7IbHbIN CPOK XPaHEHS, yKasaHHbIi Npon3BoauTenem;

* 3aTeéM annapar 3aHOBO 3arpyXaeTca 1 NPUBOANTCA B«  He pekomeHZyeTcA MONOTb 6onblune obbembl Kode;
HOMMHasIbHOE COCTOAHME GYHKLIMOHMPOBAHNS; XenaTtenbHO NOAroTOBUTb €ro B KONMMYECTBe, COfepXa-

+  nocne JOCTUXKEHNA KopeMaLUMHOW COCTOAHUA «roToBa LemcA B 403aTOPe, U MCNOMb30BaTb MO BO3MOXHOCTU
K 3KCnayaTtauum» HeobXoarMo NPUroToBUTbL Kode cre- B TeUeHVe AHS;

Aytowmm obpasom: + He NOoKynainTe MOMOTbI Kode, MOCKONbKY OH ObICTPO
- B KaX/AOM 3aBapOoyHOM 6n10Ke NpUroToBUTb Kode TepAeT CBOM BKYCOBble KayecTBa. Ecnu Heobxopmmo,
HeCKonbKo pa3 nofapaf Taknum obpasom, 4Tobbl noKynawTe ero B He60MbLUKX BaKyyMHbIX yNaKOBKaXx.

6b1NI0 NPUrOTOBNIEHO KaK MHUMYM 0,5 nuTpa Kode.
B cnyuae ecnm HeCKONbKO 3aBapOYHbIX OI0KOB CO-
eAUHEHbI C OQHNM TennoobmeHHKoM/6olinepom
Kode, HeobXxonMOo pacnpenennTb 3TOT 06beM B
3aBMCMOCTH OT KONMYECTBA 3aBapPOYHbIX ONOKOB;

- MOJIHOCTbIO CANTb HAXOAALLYIOCS BHYTpU Goinepa
ropsuyto Bogy (3 nutpa ania 1 3aBapoyHoro 651oka,
6 NUTPOB A/1AA 2 3aBapPOUHbIX 6/TOKOB, 8 TUTPOB ANA 3
3aBapOYUHbIX 6510K0B, 11 NUTPOB ANA 4 3aBapPOYHbIX
6110KOB), OCYLLECTBIIAA MOCTOAHHDIN BbIMYCK BOADI

n3 COOTBeTCTBYIOLLlEIZ Hacagkun. B cny4dyae Hannyma 6.9.2 HOATOTOBKa (I)Manponep)KaTenﬂ

HECKOMbKUX 3aBapOYHbIX 6IOKOB pacnpeaeniTb 3ToT . .
« 3anonHute GUILTP OAHON MOpPUME MOMOTOro Kode

06beM B 3aBMCUMOCTV OT YMC/a 3aBapOYHbIX 61I0KOB;
. (NprMepHO 6-7 rp.) ¥ NpUAaBKTe €ro NPy NOMOLLK Crie-
- OCYLLeCTBUTb HEMPEPbIBHbIN BbINMYCK Napa B TeYeHne LManbHOTO Mpecca;

Kak MUHUMYM 1 MUHYTbI U3 Ka)KAoW Hacagku gns .

BbIMyCKa rnapa « BCTaBbTe GpubTpoAepKaTesib B 3aBapOYUHbIN 610K, MpK
3TOM He 3aKpbIBas ero CINKOM CUbHO, YTOObI 136e-
XaTb BbICTPOro N3HOCA yNNOTHUTENEN;

110 3TOW e NPUYVHE PEKOMEHLYETCA OUNLLaTb Kpas
bunbTpa, Nepen Tem Kak BCTaBUTb GUNbTPOaepKaTeNb
B 3aBaPOYHbIN 60K;

Gonee | HeRoni, neoSxOpMI, 4100w Koompriposanmuy * MECCTOANMO CTEAOBATL NPABANEM, YKG3aHHGIM POVS-
penu, AUMO, unp BoAuTeNem fo3atopa.

TeXHUK Npou3Ben NosHylo 3ameHy Bogbl (100%), copepalyeiics
B rMAPaBAMYECKOIl Lieny MalUMHbI, UCNOMb3YA BbilleyKa3aHHblil

MmeTog. 6.9.3 OcsewweHue
s akTMBaumu nubo ne-
aKTUBaLWM OCBelleHNsa pa- Seaas
604ero oTBEPCTUA HaXKMIKTE ©
0

. ﬂepen ncnonb3oBaHnem MallnHbl NpoBefnTe BaKyymHoe Ha nepeknwyaTtesnb (2)
AO03UpPOBAHNE C AepXaTtenamMun Kancya, noAK/AOYEHHbIMU

\ .
B Te4yeHne HeCKOJIbKUX CeKYHA, AnAa Toro, 4yT06bI BHIBECTH :c
BO3MOHblil BO3AyX, ﬂpMCYTCTBVIOI.I.IMﬁ B (Xeme, YTO no3pondAer /
° )

MONHOCTbIO HarpeBaTh perynATopHble eANHULbI;

« lepep ucnonb3oBannem malnHbl 0TKa3aTbcA 0T Kode ansa
N3MenbYeHUA 1 NPOBEPUTb pabouee faBReHNe MALINHDI;

«  Mpun po3upoBanum Kode He ynanaiite aepxaren punbtpa us
rpynnbi Brew.

-
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6.9.4 PeweTkn-noacTaBKM ANA yallek 6.10 ﬂpVIFOTOBﬂEHVIe KO(I)e

B cnyuae, korga He06X0AMMO HaMONHUTL YaLLKK pas3- YCTaHOBMTb YaLLIKY MOZ BbIMyCKHbIM
JINYHOW BbICOTbI, NCMONb3YIOTCA CreLuanbHble OTKMHbIe HOCVKOM nopaun Kode
OMOPHbIE PeLLeTKN, KOTOPbIMM OCHALLEHa MALLVHA.

YT06bI NCMONb30BaTb peweTky HEO6XOAVIMO CHATb ee C
chKcaTopa N YCTaHOBUTb B FOPN30HTAJ/IbHOM NONOXKEHNN.

Y106bl BEPHYTb OMOPHYIO PELLETKY B HayasbHOe Mo-
noxeHue, HeobxoQNMo s V
NOATONKHYTb ee BBEPX [10 )QQ
NonHoW GuKcauuu.
VHdpopmaums no umcr-
Ke peLleToK NpeacTaBieHa )
B rnaee «8.5.1 O6wue yKa- <

HaXXMUTe KHOMKY HeobXxoaupain
nopuun Kode, Hanprmep Wl
M OXupante NPUroToBieHUA
Kode;

3aHna» CtpaHuubl 152, %
2. yTOObI 3apaHee OTMEHUTb MpPW-
rotoBneHue Kode, Heobxoau-
6.9.5 HarpeBaHnue yawek lvtltluosTopHo HaXKaTb KHOMKY
PacnonoXuTb YaLLKM A1 HarpeBa Ha MOBEPXHOCTb Ha- \_
rpesa (17).

B cnyuae He6onblnx Yalek cneyuanbHblil rpuab KOCTYNEH ANa
noAHATUA Yawek (14).

Iina nporpammupoBaHua Bbinycka Kode, cm. rnasy «7.1
MporpammupoBanue nopuuit Koge» Crpanuubl 149.

B uensx 6e3onacHocTi He peKoMeHAYeTcA KNacTb TPANKN U Apyrue
npeAMeTbl Ha NOBEPXHOCTb ANA HAarpeBaHUA Yalek, YTo6bl
u36exarb neperpeBa KodemaluHbl.

He CHUMaliTe fiepiKaTenb GUALTPa U3 rpynnbl Bo Bpemsa Kode.
He ctaBbTe nanbubl unu nwboit apyroii 06beKT B Aepxarenn
¢unbrpa.
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6.11 Bbinycka napa

« [orpy3wnTe HacaaKy napa B KMAKOCTb
AN1A HarpeBaHus;

S

+  MOBEPHUTE NOTUB YaCOBOW CTPESKM
PYUKy KpaHa (6);

X
=
()Y

2

* BbIXOA M3 HaCagKu napa 6y,u,eT npo-
NopUnOHaJibHbIM OTKPbITUIO KpaHa;

« [ins 6NOKMPOBKM BbiNycKa NnoBep-
HYTb PYYKy KpaHa B HampaBfeHum
4aCcoBOWI CTPENKM.

6.12 ropayvas Boaa

« Pacnonoxutb
MOJIOYHUK noj
TpybKon ana no-
Jaun ropayen
Bofbl (6);

+ [loBepHyTb pyKo-
ATKY nojauu ro-
paueii Boabl (2)
NPOTMB YaCoBOW
CTPENnKu;

« YT10ob6bI NpepBaTh
nopgauy napa, no-
BEPHYTb MO Ya-
COBOWN CTpenky
PYKOATKY nogauu
soabl (2).
vy,

~ L4

W3b6eraitTe KOHTaKTa ¢ BbINYCKHOM Tpy6Koil ropaveit Bofbl; He
noAcTaBnAiiTe pyku UM Apyrue 4acTu Tena nop BbiMyckHoe

oTBepcTue ropﬂqeﬁ BOAbI.

= MACCHINE PER CAFFE

7 [lporpammupoBaHue

MalumrHa yxe 3anporpammmpoBaHa V3rotosurenem.
Ecnu Bbl xoTrTe n3meHnTb nopuun Kode, BbINOAHUTE Crie-
ayowye oencTBus.

7.1 [lporpammmupoBaHie NopwuL

CHavana HeobXoaMMO HacTpo-
UTb MpPaBbli KHOMOYHbIN NYNbT.
Takum obpaszom 6yayT aBTOMa-
TUYECKN HACTPOEHbI BCe KHO-
noyHble nynbTbl. Ecnu 3atem
Heobxogmmo GyaeT HacTpPouTb
OCTanbHble KHOMOYHbIE MyNbTbl;

« MOCTaBbTe YalKy MNoj HOCUK
BbIMNYCKHOrO OTBEPCTNA 3aBa-
poUHOro 6nokKa;

«  yAepXuBalTe B HaXaToM CO-
ctoAHum kHonky STOP/PROG. B
TeUyeHe Kak MUHUMYM 5 CEKYHS,
yTOObI BKNOUMANCL BCE CBETO-
ANOAHbIE MHAMKATOPbI KHOMOK
nopuun kode;

«  HaXMUTe Ha KHOMKY »enaemon
nopuumn Kode, Hanpumep CE ;

+  YTOObI NOATBEPAMUTDL KENAeMyHo
nopLuo HanuTKa, HeobXoANMO
BblOpaTb KOMaHay EE ;

+ MOBTOpWTE onepauuio Anda apy-
rMX KHOMOK NopLmi;

+ 1O OKOHYaHMMN MPOrpammmnpo-
BaHMA Haxmute KHonky STOP/
PROG., noka He BbIk/lloUYaTCA BCE
CBEeTOANOAbI MAHENN.

MporpammupoBaHne Kax0ii NOPLMN NPOU3BOAUTCA MONOTbIM Kode,
a He paHee 1CNO/Ib30BAHHOI KOQEHOM ryLueit..

(ucrema aBTomaTuyecku BbliiieT U3 dpasbl NporpammupoBaHus
yepes 20 ceKyHA nocne Toro Kak 6bina BbinonHeHa nocnefHAA
onepaums.

¥

He cuumaiite punbrpopeparenn ¢ 3aBapoyHoro 6110Ka Bo Bpema
nogaum Kode.

He ctaBbTe nanbubl unu nio6oii Apyroi 06bEKT B Aepiartenb
¢unbrpa.

MHCTPYKUN ONA nojib3oBaTenA
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7.2 3arpy3Ka ﬂaHHbIX no yMO"anV"'O +  BbIknoumTe 1 cHoBa BKJlOUMTE yCTpOVICTBO.

Wcnonb3ynte 3Ty npouenypy AnA BOCCTAHOBNIEHUA
3aBOACKMX 3HAYEHUI 03, CBSI3aHHbIX C KOPeNHbIMUK Ha-

NUTKaMu. 1 2 3 4 5
BoinonHuTe cnegyiowve aeicTeus: | | | | |
+  Bblkniounte mawuHy; ' i ' i '
- W | sor
« He nepemeluas nanbLbl 611Ke K KNaBraType, BKIoumuTe {E } {Q&C} EEE } {@} EPRoG-
YCTPOWCTBO CHOBA U, MPVYMEPHO Yepes 1 cekyHay, Ha-
xmuTte 1 yaepxmeaiite kHonku (1), (3) n (5) Ha npagoi
naHenu;
«  OTnyCcTUTE KNABMLWM TONBKO NOC/IE MPOBEPKM TOTO, UTO

nHgmkatop (5) STOP/PROG. Ha 06erx KHOMKax MUraeT;

8  TEKYLLIV PEMOHT W YUCTKA KOOEMALLIHI

8.1  Mepbl no obecneyeHuto 6e30nacHoCTH

A

BHumartenbHo 03HaKoMbTeCb C Mepamu NpeAoCcToPoKHOCTY, yKa3aHHbIMU B rnaBe «| MEPbI 110 OBECTTEYEHWIO BE3OMACHOCTU» Crpanuupi 135.

8.2 [lepnognueckuin pemoHt

Kpome ocylecTBneHns cnefyowmx onepauuii no peMoHTy KodemallunHbl COrnacHo ykasaHHOW NepUoaUYHOCTY,
HeobxoaUMO LOMONHUTENbHO Bbi3biBaTb KBannduLMpoBaHHOIO TeXHUKa ANiA 06Liero ocmMoTpa annapara no KparHei
Mepe OAMH pas B rog.

Kaxgble
Jletanb Bup onepayun ExenepenbHo | Excemecauno TP MecAa
MAHOMETP [Jlepatb noz, KOHTPONIEM YpOBEHb JaBneHuA B 6oiinepe, KOTopblil X
JOMXeH HaxoauTbcA B npeenax ot 0,8 fo 1,4 6ap.
[poBepATb AaBeHue BOAbI BO BpeMA NPUroTOBNeHIs Kode; AepxaTb
MAHOMETP M0z KOHTPONeM YPOBEHb aBNEHNA, YKa3aHHDBI Ha MaHOMETpE, KOTOpbIil X
JOIMKEH HaxoAuUTbCA B npeenax ot 8 fo 9 6ap.
OUNTPbI MpoBepATb YpoBeHb U3HOCA GUNLTPOB, BO3MOXHbIE oBpex/eHNs
OWTIbTPOJEPKATENH KpaeB GUIbTPOB, a Takxe Hannume B HUX 0CTATKOB KodeitHol rywu. lpu X
HeobX0ANUMOCTY 3aMeHUTb GUABTPbI /UK GUALTPOAEPKATENM.
MpoBepATb MOpLM MOAOTOr0 Kode (MpUMepHO 6 -7 rp. Ha 0fHY MopLK)
11 BbIMOMHATb KOHTPONb CTerneHn nomona 3epeH. HKepHoBa KodemonKi
JOMKHbI ObITb OCTPBIMIA 1 XOPOLLIO 3aTOUEHHbIMM; 06 X U3HOCE
[J03ATOP MOAIOTOTO KOOE CBUAETENbCTBYET HaNMuKe CULLIKOM 6ONbLIOrO KONNYeCTBa Mblu B X
monotoM Kode. PekomeHpyeTca Bbi3biBaTb KBannduumnpoBaHHoro
TeXHWUKa A 3aMeHbl %epHoBOB Kodemonku Kaxable 400/500 kr
monoToro kode nnbo kaxable 800/900 Kr monoToro Kode (ecnu
YCTaHOBJIEHbI KOHNYECKIE XePHOBa).
OUNBTP ANA BOADI OcywwecTBnATb 3amMeHy KapTpuaxa GunbTpa And Bodbl 1160 X
YMATYUTEND BOJbI pereHepaLuio yMAryuTens CornacHo MHCTPYKLMAM U3rOTOBUTENA.
BOVIEP PekomeHayeTca Bbi3biBaTb KBanuduumpoBaHHOTO TEXHNKA, Kak X
MUHUMYM, OZUH a3 B 3 MecALa AnA 3ameHbl BOZbI B 6oiinepe.
MO0 1T CBOPA PekomeHfyeTcA He MeHee 0JHOT0 pa3a B 3 MecALa Bbi3blBaTh
K Aﬁgﬂb A Cnyx6y TexHNYeCKoil MOJAEPXKKN AA 0UNCTKM NOAA0HA AnA cBopa X
Kanesb.
Q‘ . "
]

lpv BO3HNKHOBEHUN NPO6NIEM C KOMNOHEHTaMI annapaTa, Bbiie/IeHHbIMU CepbIM LiBETOM, He06X0MMO BbIKNIOUUTD KOeMaLUHY U BbI3BaTb
KBanu¢uumpoBaHHOro TexHuka.
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8.3  TexobcnyxuBaHMe nocne KPaTKOCPOUHOTo nepuoaa be3neiicTia 060pya0BaHNS

Mopn «KPaTKOCPOYHbIM Nepnogom 6e3JJ,eVICTBI/IFI 060py,D,OBaHI/IFI» NMOHMMAETCA CPOK BbIBOAA €ro 13 3KCrjtiyatayuwu,

MpeBbILIAIOLLNIA OfHY pabouyto Hepento.

B cnyuae B0306HOBNEHMA PaboThl MallViHbI MOC/E 3TOrO Neproga, Heobxoaumo, yTobbl KBannduLmpoBaHHbIN Tex-
HMK NPOM13BeN 3aMeHy BCell BOAbl, CofeprKallenca B rMapaBamMyeckon Lenu, Kak 310 yKazaHo B nap. «6.8 3ameHa Bofbl»

CrpaHuvubl 147.

Kpome TOro, HeO6XOJJ,I/IMO OCyLLeCTBUTb BCE onepaunn no nepnognyeckomy TeXHUMYeCKOMY PEMOHTY MallWHbl, CM.

npeablgywmin naparpad.

8.4 HeucnpaBHocTin B paboTe KopemaLumHbl 1 Cnocobbl X yCTpaHeHua

Heucnpashoctb

Mpuunna

(nocob ycrpaHeHus

HEJOCTATOYHO MOLLIHOCTW B
MALLWHE

MaLuuHa BblKnoUeHa.

Bkntountb MalLllHy.

OTCYTCTBYET BOJJA B BOWIEPE

KpaH ruapaBnnyeckoi ceTin 3aKpbiT.

OTKPbITb KpaH rapaBANYeckoil ceTi.

CJIMILKOM MHOTO BOJIbI B
BOVIEPE

[ToBpexeHue IneKTpUYECKO U TMAPABANYECKON
YCTaHOBKM.

BblkniounTb KodemalLmHy 1 CBA3aTbCA CO Cny00i
TEXHUYECKOT0 00CNyK1BaHIA.

HE BbIXOAWT MAP U3 HACAOK iNA | +

BbIMYCKA MAPA

PaCI'IprCKI/IBaTEJ'Ib HacCaJKun 3aCOpeH.
+ MalwumHa BbIKNtoueHa.

I'Ipomssecm YNCTKY PacnpbICKMBATENA HaCaZlKu Mapa.
« Bkniountb MaLuuHy.

113 HACAZIOK i1 BbIMYCKA TTAPA
BbIXOANT BOAA NGO NAP C BOAON

HOBPE)K,D,GHVIE 3IIEKTpI/IlJECKOI7I nmn I'I/I,[lpaBﬂVIlIECKOVI
YCTaHOBKMN.

BbiKntounTb KohemalLnHy 1 CBA3aTbCA €O Ty 060
TEXHUYECKOTO 06CYKMBAHUA.

OTCYTCTBWE NMOLAYM KOOE 113
3ABAPOYHOIO BNTOKA

KpaH ruspaBnnyeckoii cetv 3akpbiT.
+  (MWKOM MenKinit NoMOon KoeitHbIX 3epeH.

« OTKpbITb KpaH ruAapaBANYECKOiA CETU.
« OTperynupoBatb cTeneHb nomona kode.

YTEYKA BOJbI 113 KOOEMALLIMHBI

MepenonxeH nogaoH AnA c6opa kanens (Kanneynoutenb). | «
« (JIMBHOIA WNaHT CIOMaH, OTOLLEeN N0 3aCOpeH, yTo | »

NPEeNATCTBYET CNUBY BOADI.

I'Iposepmb CJnB BOJibl B KaHaNl3aLnio.
HPOBepMTb N NOACOEAVHUTD CAIMBHOIA LWNAHT K
Kanneynosutento.

KOOE C/ILLKOM TOPAYII NGO

[ToBpexeHue IneKTpUYECKo W rMaPaBINYEcKoi

BblkniounTb KodemaLmHy 1 CBA3aTbCA CO (Y60l

CIULIKOM XONOAHbIN YCTaHOBKMU. TEXHUYECKOT0 00CNyKIBaHIA.

BITAHAA KOOEAHASA TYLLA 3aBap0yHbIi 00K CMLIKOM XONOAHBI. [Jloxaatbca nofHoro HarpeBaHnA 3aBapouHoro boka.
MAHOMETP YKA3bIBAET MOBDEKACHIE [MADABINYECKOM VCTaHOBKI Bbikniountb KodemalunHy u cBa3aTbca Co cnyx60ii
HECOOTBETCTBYIOLLIEE NABJTEHUNE PEXA Ap y ’ TeXHUYECKoro 06CnynBaHuA.

[TPUTOTOB/TEHNE KOOE NoOMKa B 31EKTDOHHOM e BblkniounTb KodemaLLnHy v CBA3aTHCA CO CNy60l
NCKNIOYUTENBHO BPYYHYIO P ’ TeXHUYECKOro 06CnynBaHuA.

3ABJ/I0KPOBAHA NEKTPOHHAS
CUCTEMA

MoBpeXeHNe INeKTPUYECKO W TUAPaBNMYECKOil
YCTaHOBKIA.

BbiKniounTb KohemalLnHy 1 CBA3aTbCA €O CTy060i
TEXHUYECKOTO 00CNYKNBAHUA.

BbikntounTb KodemalunHy 1 CBA3aTbcA Co Cyx60il

[1OTEPA BO/IbI 3 HACOCA [oBpexpeHue Hacoca.
TEXHUYECKOr0 00CNyK1BaHIA.
MOTOP PE3KO OCTAHABJTMBAETCA
WNW TENNOBOW BbIKMHOYATENb MoBDEXIeHIE HaCoa BbikniounTb KodemaLLnHy 1 CBA3aTbCA O CYXO0IA
CPABATBIBAET 110 MPUYUHE ) ’ TeXHUYECKOT0 00CTYKMBAHWA.
MEPEPY3KN
[TPOU3BOAUTENBHOCTb PABOTDI MoBDEXEHIE HaCOa BblknounTb KodemaLmHy 1 CBA3aTbCA CO Cy00i
HACOCA HUXKE HOMUHAJTbHON et ’ TEXHUYECKOT0 00CNYKIBAHIA.
LIYM TTPY PAGOTE HACOCA [ BbikniounTb KodemaLLnHy 1 CBA3aTbCA o CYO0A

TEXHUYecKoro oﬁcnymmsaHmn.

"pM BO3HUKHOBEHUN HEM(HpaBHOCTEVI, BblAeNeHHbIX CepbIiM LIBETOM, He06X0AMMO BbIKNIOYUTD KO(I)EMaI.I]MHy WBbI3BATb KBaﬂM(I)MI.IMpOBaHHOTO

KomnaHueii-usrotoBurenem TexHuka.

-
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8.5 Yuctka kodpemarlmHbl

8.5.1 06wwme yka3aHus

[navpeanbHOM rurneHbl 1 3GGeKTUBHOIO GYHKLNOHU-
poBaHVs 060pyLoBaHMA HEOOXOAUMO NPOU3BOANTL Criedy-
loLLre NPOoCTble onepauuy no yxogdy 3a HUM. Heobxogumo
NPUAEPXKNBATLCA JAaHHbIX YKa3aHUiA, 4Tobbl obecneunTb
HOpMasnbHOe GYHKLMOHUPOBAHME MalUWHbl ANA NPUro-
TOBNeHNA Kode; B Clyyae AINTENIbHOrO HenpepbIBHOMO
MCMONb30BaHNA MalUUHbI OMepaLumn No YNCTKe cregyeT
NpoBOANTb Yalle.

He ucnonb3yiite WwenoyHble MoloLLye (PeACTBa, PaCTBOPUTENM, CIUPT
nu6o arpeccuBHble BewecTsa. Micnonb3yemble npu YMCTKe NPOAYKTbI/
molowue CpeAcTBa AOMKHbI 6bITb NpefHa3HaueHbl ANA AaHHbIX
Lenei, Ytobbl He NOBpeANTL MaTepuanbl rMAPaBAMYECKUX Lienei.
He ncnonb3yiite abpasuBHble yncTAWMe CpefCTBa, KOTOPbIE MOTYT
noBpeAuTb NOBEPXHOCTb KOPNyca MallyHbI.

Bcerpa ncnonb3yiite TONbKO YNCTbIE U TUTUEHNYHbIE TPANKK.

[ina npombiBKM GunbTPOB, GuUnbTPOAEpKATENENl N NPOYMX
KOMMOHEHTOB Ko emalLMHbI UCOAb3YiiTe TONbKO MoloLLMe CpefCTBa,
pexomeHayemble Mi3rotoButenem, nn6o cneunanbHble (peacTBa ANs
YNCTKM NpodeccoHaNnbHbIX MaLUH ANA NPUroTOBNEHNA Kode.

= =
g 2
Ounctka g g
S| 5
Kopnycu pewetku:
OcywLecTBAATb YMCTKY NaHeneli Kopyca annapara,
NCNONb3yA TPAMKY, CMOYEHHYHO B TENNOIA BOfe. X

CHATb NOAZOH U peLUeTKY-NOACTaBKY ANA YalleK 1
NMPOMbITb X FopAYeii BOAOIA.

OunbTpbl n punbTpoaepxKaTenu:

MpoMbIBaTb eXe[HEBHO 1 eXXeHe/eNbHO, Kak 3T0 YKa3aHo
B nap.8.5.2. X | X
EXXeZIHeBHO BbIMONHATD OUUCTKY, KaK YKa3aHo B
naparpade 8.5.5 CrpaHuubl 153

Hacapka ans Bbinycka napa:

MoCTOAHHO NOJAEPXMBATD B YNCTOT HACAAKY ANA BbINYCka napa;
1A YNCTKY MCNONIb30BATH TPAMKY, CMOYEHHYHO B TENNO BOZE.
MpoBepATL U YNCTUTL OTBEPCTUA BbIXOAA NApa HAacAfoK X | X
npy NOMOLLN He6ONbLLON UMbl

ExeHezienbHO NPOBOANTL NPOMbIBKY HACaZI0K, Kak 3T0
yKazaHo B nap. 8.5.6 (rpaHuubl 153.

3aBapouHbie rpynnbi:

OcyLuecTBnATL NPOMbIBKY 3aBapOUHbIX 6710KOB Criefys
yKa3aHuAM nap. 8.5.4

EXeHenenbHo npoBoAWTL NPOMbIBKY 3aBapouHblx 6710koB, | X | X
KaK 370 yKa3aHo B nap. 8.5.3.

EXXeZiHeBHO BbINONHATD OUNCTKY, KaK YKa3aHo B
naparpade 8.5.5 (rpaHnupbl 153

Jlo3aTop monoToro koge n BOPOHKA KOYeMOonKu:
[pu momoLLM TPANKHM, CMOYEHHOI B TeNsoii Bofe,
OCYLLeCTBAATL YNCTKY BHYTPEHHEI 11 BHELLHei vacTeil X
BOPOHKY KOQEMONKM 1 03aTopa.
3aTem TLaTeNbHO BbITepeTh UX.

8.5.2 Yucrka punbTpoB u punbTposepkaTenent
E>xeqHeBHO:

« [Morpy3nTtb dunbTp 1 dunbTpofEpPKaTenb B ropavyio
BOZY Ha BCIO HOYb (3TO cnocobCTByeT pacTBOPEHUIO
KOdEHbIX KNPOB);

+  MPOMbITb XONOLHON BO-
Jilel7R
ExxeHepenbHo:

« [lpn nomoln oTBEPTKNU
0TCOeANHUTb GUABLTP OT
dunsTpopepxatens;

« norpy3ntb GunbTp U
dunbTpoaepKaTenb B ro-
pAuyto Bogy Ha 10 MMHYT, fo6aBKB B Hee creLyanbHoe
MotoLLee CpeacTBo;

+  NPOMbITb XONIO4HOW BOJOW.

BHumaHue: norpyxatb B BoAY TONbKO Yaluy punbTpoaepkatens; He
NorpyaTb B BOAY €ro pyuKy.

Moiowwee cpeAicTBO OMKHO ObITH PaCcTBOPEHO B X0JIOAHOM BOfE B
nponopuum, ykasaHHoI Ha ynakoBKe (CM. MHCTPYKLMIO NPON3Bo-
autens).

8.5.3 [lpombiBKa 3aBapouHoro 6noka

EXXeaHeBHO OCyLWeCcTBNATb NMPOMbIBKY 3aBapOUHbIX
6n10KOoB CrepyoWwmm obpasom:

«  Cdunbrpopepxatens cHATb GUNLTP 1 BCTaBUTb MYXOM
dunbTp (M. 3anacHble getanu);

« pobaBuTb B GuAbTPOZEPKATENb C FYXUM GUNBTPOM
COOTBETCTBYIOLEE MOKOLLee CPEeACTBO (CM. 3anacHble
[eTanu) 1 NOACOeANHUTb GunbTpofepKaTenb K 3aBa-
pOoYHOMY 6NOKY;

+  MPUBOAWTb B AENCTBME pa3AaToOYHyto rpynny fo Tex
Mop, MOKa 13 BbINMYCKHOrO OTBEPCTYA He OyfeT BbIXOAUTb
yncTas BoAa;

«  CHATb GUNBTPOZEPKATENb C 3aBAPOYHOIO H6/10Ka 1 Npo-
M3BECTU MOJAYy BOAbl KaK MUHUMYM OfIMH Pa3, uToObl
YCTPaHWTb OCTaTKN MOIOLLEro CPefCTBa;

«  CHATb rNyxon ¢punbTp C pUNbTPOAepKaTENA N 3aMEHUTD
€ro Ha 06blYHbIN GUNBTP.

8.5.4  YucTKa ceTKM 3aBapoyHoro 6noka

ExxeHepienbHO HEOOXOAMMO OCYLLECTBIIATD UNCTKY CETKIA
3aBapoyHoro 61oka cnegytowm obpasom:

- [py nomowm oTBEpPTKM
CHATb YMNOTHUTENbHOE
kKonbuo (1), ctapasacb He
MoBPeAMTb €ro;

*+  CHATb CETKY 3aBapOYHOro
6noka (2) n npombITb ee B
ropauew Boae;

+  BCTaBUTb CETKY 3aBapOUHO-
ro 6noka v ynnoTHUTENb-

HO€ KOJIbLlO Ha NpexHee
MeCTO.
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= MACCHINE PER CAFFE

8.5.5  OuncTka ceTKM 3aBapo4Horo 6noka n Gunb- 9 Otyuetpl
Tpopepxarens

EeaHeBHO BbINOMHATbL ouncTKy ceTok 3aBapouHoro 9,1  1GR
6110Ka 1 GuIbTPOAEpKaTeNa CreunanbHON LETKOIA.

TmaTeano OYNCTUTDb BHyTpeHHtOIO 4aCTb coeagunHn- @ @
TENIbHOrO KonbLia 1 GuibTpofepKatens, a TakKe Kpal 1 | | | |
MNNaCTUHDbI (I)I/IﬂprO}J,Ep)KaTeJ'Iﬂ onAa yp,aneva BO3MO>KHbIX 1 2 3 4 5
OCTaTKOB Kooe..

OTueTHOCTH Onucanune
Muraet kaxgple 1, 5. HepocTaTok Bogbl

Muraet 103a BbibpaHHoil | OTCyTCTBUE 06BEMHDBIX FO3MPYHOLLNX
KHOMKMN UMMyNbCOB

9.2 2GR
O =
|

Wcnonb3oBathb cneuuanbHylo WeETKY, NOCTaBAAEMYI0 B KOMANEKTe 1 2 L z|1 5 L
(cm. kaTanor 3anacHbIX Yacrei).

|
8 9 10

L
&
Ll

8.5.6 YucTKa HacapKku ANA Bbinycka napa
EXxeHepilenbHO HEOOXOAUMO OCYLLECTBAATL YMCTKY Ha- Segnalazione Descrizione

Calkv AnA BbiMyCKa Napa cnefyowmm obpasom: Muraet kaxgple 1, 5, 6, 10. | HegoctaTok Boabl
« [lomecTnTb HacafKy B KyBLIUH C
BOZOW, NpeABapuTesibHO A06aBMB

B HEro cneyuanbHoe mowLee Muraet fo3a BblbpaHHoii | OTcyTCTBME 06BEMHBIX J03MPYHOLLIAX
CpencTBo (COrnacHO MHCTPYKLUMAM KHOMKM umnynbcos
npowsBoanTens); \
. e
+ HarpeTb pacTBOp Mapom M3 Ha- M d
cagKku;
r—3

+  [aTb HacafjKe OXNAAMTbCS, OCTaBUB
ee Norpy>KeHHOW B PacTBOP Kak MAHVMMYM Ha 5 MUHYT;
33 3TO BPeMs MoMLLee CPefCcTBO MOAHUMETCS BHYTPb
HacafKu 13-3a 3G deKTa oxNaxKaeHNs;

+  MOBTOPWTb onepaumio 2 NMbo 3 pasa, Noka oCTaTKm
MOnOKa He OyayT yaaneHbl.

B ciyyae CUrHanusauuun BblKIKYNTe MallnHY U oGpamrecb 3a
TeXHUYyeCKon NOMOLLbI0.

-

PYCCKUM
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10 3ATACHBIE HACTK

3aMeHa KOMMOHEHTOB W/WNK YacTel MallViHbl JOMXHa
OCYLLeCTBAATLCA UCKNIOUATENBHO CNeLnanncToM, KBanu-
dnUMpPOBaHHBIM KOMMNAaHNEN-N3roTOBUTENIEM.

Monb3oBaTenb He UMeeT NpaBa coBeplaTb PaboTbl No 3ameHe
KOMMOHEHTOB /UK YacTeii MaLLUHbI.

11 BbIBOZ U3 SKCTINYATAL AN

BbiBOA M3 3KCNyaTaLMmM MaLLUHbBI JOJIKEH OCYyLLeCT-
BnATbCs KBanuduumpoBaHHbIM TeXHMKOM V3rotoButens,
TaK Kak Heobxoaumo GyaeT OTKMIUNTb annapaT OT dMeK-
TPUYECKOMN 1 FTMAPaBANYECKON Lienen, a TakxKe CuTb Bogdy
13 BHYyTPeHHeN Lenun obopynoBaHus.

BBepgeHne B aKcnnyaTaLmMio MalviHbl NOCne 3TOoro ne-
proaa AoMKHO ocyuecTBnATbcA KBannduumpoBaHHbIM
TexHukom M3rotosutens.

Monb3oBatenb He UMeeT NpaBa coBepwath paboTbl no BbIBOAY
KodeMaluMHbI M3 SKCNAYyaTaLuu Ha AONUIA NepuoA 1 No BBEACHUI0
ee B JKCMNyaTaLyio Nocne 3Toro nepuopaa.

12 IEMOHTAX OBOPYZJ0BAHIA

Mpu pemoHTake 060PyAOBaHMA peKoMeHAyeTCA Npu-
6erHyTb K ycnyram KBannduumpoBaHHOro TexHmnka 13-
roToBuUTENS.

13 YTUIU3ALILA

13.1 Wudopmauua 06 ytunusauum

Tonbko gna ctpaH EBponeickoro Coto3a
EBponenckoro sKOHOMMYECKOro NPoCTpaH-
CTBa.

[laHHbIN CMMBON YKa3bIBAET Ha TO, UTO NPO-

BYKT Henb3A BblbpacbiBaTb BMECTe C ObITOBbI-
mu otxofamu 8 cootsetctaum ¢ Aupextvsor N
EC 06 oTx0Aax 3neKTpMUYecKoro v 3neKTPoH-
Horo o6opynosaHua RAEE (2012/19/CE) n AupekTtnson EC
06 yTunusauuy 6atapeek n akkymynatopos (2006/66/CE), a
TaK»Ke B COOTBETCTBUM C HALMOHaNbHbIMM 3aKOHaMK, Npw-
BOAALLVMM B ieICTBUE AaHHble [JIPEKTUBBI.

Annapart fomxeH ObiTb NepeaaH B CneLyanbHbli NyHKT
cbopa OTXOAO0B, HAaNpKMep, AUnepy NPW NOKYMKe HOBOrO
aHaNorMyHoro 060pyAoBaHMs MO0 B aBTOPU30BAHHbIN
LeHTp c6opa, 3aHMMatoWKnca NnepepaboTKoN OTXOA0B
3NEKTPUYECKOro 1 3NeKTPoHHOro obopyrnosaHus (RAEE),
a TaKXe yTunu3sauuein 6atapeek 1 akkymynatopos. He-
npaBuibHOe obpalyeHne C oTxohamu NofobHoro Tuna
MOXET VMEeTb HETaTVBHbIE NOCNeCTBISA A4S OKPYKaloLlen
cpefpl v 300POBbA UENOBEKaA 13-3a NOTEHLMANIbHO ONACHBIX
BeLeCTB, KOTOpble, KaK NPaBWO, COAEPXKATCA B AAHHbIX
OTXOAAX.

MpaBwbHan yTM3aLma AaHHOTO MPOAYKTa CO CTOPO-
Hbl Monb3oBaTena byaet cnocobcTBoBaTh IPHEKTUBHOMY
MCNONb30BaHMNIO NPUPOAHbIX PECYPCOB 1 MO3BONNT 136e-
KaTb aAMUHUCTPATUBHBIX CAaHKLWIA, PeayCMOTPEHHDIX feii-
CTBYIOLYMMU 3aKOHaMK. [InA nonyyeHnsa JONOAHUTENbHOW
MHGopMaLMK NO YTUAM3aLMN AAaHHOTO NMPOAYKTa MPOCUM
obpallaTbcA B OpraHbl MECTHOW BNACcTM MO0 opraHbl, OT-
BETCTBEHHble 33 COOP OTXOAOB, a Tak»Ke K aBTOPU30BaHHbIM
aunepam u B cny»x0y coopa ObITOBbIX OTXOA0B.

[lna yTunusauun KopemaiinHbl peKomeHAYeTcAa 06paTUTbCA K
KeanuduuupoBaHHomy TexHuky Komnanuu-usrotosurens.

13.2 JKonornyeckaa cnpaska

BHyTpu KodemalumnHbI pacnonoxeHa nuTnesas batapen
KHOMOYHOTO TUMA, HeobxoarMas AJif XPAaHEHWUA AaHHbIX
MawwmHbl. OHa NOMeLLeHa B INEKTPOHHYIO Nary.

Heobxogmmo yTunusmnpoBaTb 6atapeto B COOTBETCTBIM
C [ENCTBYIOLWMU 3aKOHAaMV CTPAHbI.
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14 (JI0BAPb TEPMUHOB

B naHHOM YacTn nepeuncieHbl 0cobble TEPMIUHBI 6O
TEPMVHbI CO 3HAYEHMEM, OT/IMYHBIM OT 0ObIYHOTO.

Huxe 06bACHeHbI ncnonb3yemble B PyKoBOACTBE MO IKC-
nayaTaumy COKpaLleHus, a TakKe 3HaYeHMA NMKTOrpamM,
yKasblBalowWMx Ha KBanudukaumio onepatopa nmbo co-
CTOAIHVE MaLwMHbI. /X ncnonb3oBaHve no3Bonsaet 6bICTPO
1 OLHO3HAYHO NPeACTaBUTb MHOPMaL MO, HeobXoaMMYI0
AN1A NPaBUIbHON 3KCNyaTauum KopemalmnHbl B 6e3onac-
HbIX YCNOBUSAX.

OnacHocTb
MoTeHUManbHbIN MCTOYHMK TPaBMbI 1160 yulepba 340-
poBbio.

OnacHas 30Ha

Jlto6as 30Ha B HeMmocpeaCcTBEHHOW 6/1M30CTN OT MaLLIMHDI,
NPUCYTCTBYE YENOBEKA B KOTOPOW NpeACcTaBAeT pUCK Ans
6e30MacHOCTA 11 300POBbA 3TOrO YesIoBEKa.

Monb3oBarenp

YnomsaHyTble B PyKOBOACTBE NO 3KCnayaTaumm Amuo
nnbo nrLa, OTBETCTBEHHbIE 3@ HACTPONKY, TEXHNYECKoe
00CNy>KMBaHME 1 YNCTKY KODEMALLMHBI.

Puck

CoueTaHvie BEpOATHOCTM 1 NOCNEeACTBUIN HACTyMNIeHus
HebnaronpuATHLIX COObITUI (TpaBMbl MO0 yuiepba 340-
POBbI0), KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B OMACHOMN CUTYaLun.

NpepoxpanuTenbHoe ycTpoicTBO

[leTanb MaLwuHbI, cneLynanbHO NCNonb3yemas A TOoro,
yTOObI rapPaHTUPOBATb 3aLUUTY NOCPEACTBOM MaTepuanb-
Horo 6apbepa.

CpencrBa uHauBMAYyanbHoi 3awuTbl (CU3)

CneumnanbHana 3alMTHAA odexaa Nmbo cpefcTBa 3a-
LIWTbI, UICMOMb3yeMble PabOTHUKOM AJ1A 3aLLUTbl 300POBbA
1 6e30NacHOCTW.

Wcnonb3oBaHKe No Ha3HaueHUIO
Mcnonb3oBaHre MallMHbI B COOTBETCTBUN C MHPOPMa-
unen, NnpefoCcTaBNeHHON B UHCTPYKLNN K NPUMEHEHMIO.

Texuuk, KBanuduuuposaHHblii i3rotoButenem

Nnuo, cneymanbHo obyyeHHOE U MMetoLLee NpaBo
OCYyLeCTBAATb onepaLnmn nNo NOAKYEHNIO, YCTaAHOBKE
1 cbopke KodemallH; NCNonb30oBaTh CneyunanbHoe 060-
pynoBaHMe (MoAbeMHbIE MEXaHU3Mbl, MOTPY3UMKN U T.40.);
OCYLLEeCTBAATb MIAaHOBOE UM BHEMNAHOBOE TeXHUYECKoe
obcnyKrBaHme (0c060 CIOXKHOE M NOTeHLMabHO OMacHoe,
yTO6bI 6bITH BbINOMHEHHbBIM 0ObIYHBIM NONb30BaTENEM).

Keanudukauua nonb3oBarens

MWHUManNbHbBIN YPOBEHb 3HAHW, KOTOPbIM AOMKEH
obnapatb onepaTtop, YToObl BbIMOMHATL OMNpPeAesieHHble
onepaymm.

= MACCHINE PER CAFFE

CocToAHME MaLLVHDI
CocTosHVE MaLLMHDBI BKITIOYAET B Ce6A pexnm paboTbl 1
yc/ioBUA 6€30MacHOCTY MalUViHbI.

OcTaTouHblil pUcK

PUCKI, KOTOpble OCTalOTCS HE CMOTPA Ha TO, YTO MpK
NPOEKTMPOBAHNM MALUMHbI ObINV yUTeHbl BCe TpeboBaHMS
6€30MacHOCTU 1 HE CMOTPA Ha TO, YTO Mpur paboTe C He
6blNV NPUHATBI BCE AOMOHUTESNIbHBIE MEPbI MO 3aLLUTE.

KomnoHeHT 6e3onacHocTu:
+  KOMMOHEHT, NpeAHa3HaueHHbI ANA BbIMOJAHEHUS
npesoxXpaHNTENbHbIX GYHKLWI;

+  KOMMOHEHT, YbA MOMOMKa U/1nu HENCMNMPaBHOCTb CTaBAT
nog yrposy 6e30MacHOCTb (I)I/I3I/ILIeCKI/IX nny,.

MHCTPYKUN ONA nojib3oBaTenA
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15 ANOABUTHbIN YKASATESb

b Tabnnuka ¢ mapknposkon CE 144
BaTapes BHyTpeHHsS 154 TekyLmin PeMOHT 1 YnCTKa 150
B y
BBoA B SKCMyaTaLio 145 YcTaHoBka 145
Bu6paLm 145 YTnnmnsayma mawmHbl 154
BbiBOA MALLVHDBI N3 SKCMTYATALUN couveverereesresssesnens 154 (D
BbiknioueHme MalinHb 146 OYyHKUMOHVPOBaHVE MaLUVHbI 145
r X
lapaHTVA 140 XpaHeHre MmaLlnHbI 145
AemoHTaX MaLwHbl 154 LleneBoe Ha3HaueHue 141
3 !
3anacHble YacTu 154 YncTka KodemallvHbl 152
U YncTKa HacagKky ANA BbIMYCKA MAPA.ce.ucresseeessneeees 153
VAeHTUONKALMOHHBIN HOMEp KODEMALINHDI ... 141 YncTKa CETKM 3aBAPOYHOTO BITOKA uuvrvernrresnrsressnees 152
N3nyyeHna 145 )
W3nyueHmns wyma 145 JKomornyeckas cnpasKa 154
M JNEKTPOMATHUTHBIE U3MTYUEHUSA couneeenreeserenseressensanes 145
Mapka/Mogenb MaLviHbl 144
Mapkuposka CE 144
Mepbl no obecneveHnto 6€30NaCHOCTU ...rverneen. 145
H
HencnpaBHOCTU 1 CNOCOObI UX YCTPAHEHUA ....... 151
n
MNepropmnyecknin peMoHT 150,151
MukTOrpammel 140
Momon KodelHbIx 3epeH 147
Mocnenpopa)KHOe OOCIYMKUBAHUE. .......vcmrvevesmnnees 141
[MpoMbIBKa Pa3gaTOUYHOMN FPYMMbI .c.eureesereesreesersenes 152
MpombiBKa GUNILTPOB 1 dunbTpoaepKaTenen ... 152
P
PykoBoacTBo no skcnnyataumm - Koppektrposka 140
C
CeTka 3aBapHOro 6/10Ka 152
CW3 - CpepctBa MHAMBMAYaNbHONW 3aLUUTHI......... 137
CnoBapb TepM1HOB 155
CnoBapb TEPMUHOB Y MAKTOTPAMMDI ...ceuneeeesnerenes 140
Cnocobbl ycTpaHeHNA HENCMPABHOCTE . ...uunu..e... 151
T
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Ogni macchina é corredata dalla Dichiarazione di Conformita CE di cui qui sotto & riportato un esempio

Each machine is accompanied by the EC Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine estaccompagnée d'une Déclaration de conformité CE dont vous trouverez un exemple ci-dessous
Jeder Maschine liegt die EG-Konformitatserklarung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaracion de Conformidad CE cuyo ejemplo se muestra a continuacion
A maquina é fornecida com uma Declaracao de Conformidade CE veja abaixo um exemplo

K kaxxpol kodemMallmHe npunaraetcs Jleknapaums o cootBetcTBum Hopmam EC Huke npeactaeneH npumep aaHHol eknapaumm

an Dl,CHlARAZDNE ol CONFORMITA CE ED DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
DECLARATION DE CONFORMITE CE
" R (EN) EC DECLARATION OF CONFORMITY
(@B EG - KONFORMITATSERKLARUNG DEGLARAGAO DE CONFORMIDADE CE
DECLARATIE DE CONFORMITATE CE
- come costruttore di MACCHINE PER CAFFE, dichiara che il prodotto:
® - como fabricante de CAFETERAS, declara que el producto:
- en tant que constructeur de MACHINES A CAFE, déclare que le produit:
- being the manufacturer of COFFEE MACHINES, hereby declares that the product:
&8 MACCHINE PER CAFFE - erklart als Hersteller von KAFFEEMASCHINEN, daR das Gerat:
. - como fabricante de MAQUINAS DE CAFE, declara que a maquina:
WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. - in calitate de producator de APARATE PENTRU PREPARAT CAFEA, declara ca produsul:

Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tipo - Type - Typ - Tip:

Macchina per caffé - Cafeteras Machines a cafe
Coffee machines - Kaffeemaschinen

Maquina de café - Aparat de preparat cafea

Modello - Model - Modell - Modelo :

N° di serie - Matricula - N° de serie
Serial No - Seriennummer
N° de série - Numar de fabrica :

- al quale si riferisce questa dichiarazione & conforme ai requisiti previsti dalle seguenti DIRETTIVE e REGOLAMENTI e successive modifiche e integrazioni:

- al que se refiere esta declaracion es conforme con lo que disponen las siguientes DIRECTIVAS y REGLAMENTOS y siguientes modificaciones y correcciones:
- auquel se référe cette déclaration est conforme aux exigences essentielles de DIRECTIVES et REGLEMENTS et modifications et ajouts successifs:

- to which this declaration refers, complies with the requirements set forth by the following DIRECTIVES and REGULATIONS and subsequent amendments:

- auf welches sich diese Erklarung bezieht, gemaR den folgenden EG-Vorschriften gebaut ist VORSCHRIFTEN und REGELUNGEN sowie nachfolgendenAnderungen und Ergénzungen:
- referida nesta declaragéo, € conforme aos requisitos previstos pelas seguintes DIRECTIVAS e REGULAMENTOS e sucessivas modificagdes e integragdes:

- la care se refera aceasta declaratie, este conform cu prevederile DIRECTIVELOR si REGULAMENTE cu modificarile si completarile ulterioare:

2006/42/CE Direttiva macchine - Directiva sobre las maquinas - Directive machines - Machinery Directive
Maschinenrichtlinie - Directiva sobre maquinas - Directiva privind echipamentele tehnice

2004/108/CE (*) Direttiva compatibilita elettromagnetica EMC - Directiva compatibilidad electromagnética EMC - Directive de compatibilité électromagnétique EMC
2014/30/UE (**) Electromagnetic compatibility EMC Directive - Richtlinie elektromagnetische Vertraglichkeit EMV
Directiva sobre a compatibilidade electromagnética EMC - Directiva privind compatibilitatea electromagnetica EMC

2006/95/CE (*) Direttiva bassa tensione - Directiva baja tensién - Directive de basse tension - Low voltage Directive
2014/35/UE (**) Niederspannungsrichtlinie - Directiva sobre baixa tens&o - Directiva privind joasa tensiune

2012/19/UE Direttiva RAEE - Directiva RAEE - Directive DEEE - WEEE Directive
Directiva RAEE - Directiva DEEE (Deseurile de echipamente electrice si electronice)

2011/65/UE Direttiva RoHS - Directiva-RoHS - Directive RoHS - RoHS Directive
RoHS-Richtlinie - Directiva RoHS - Directiva privind interzicerea substantelor periculoase (RoHS)

2009/142/CE Direttiva apparecchi a gas - Directiva aparatos de gas - Directive pour les appareils au gaz - Gas appliances Directive
Richtlinie fir Gasverbrauchseinrichtungen - Directiva sobre aparelhos a gas - Directiva privind aparatele consumatoare de combustibili gazosi

(applicabile solo per i modelli con gas - aplicable solamente a los modelos con gas - apf)licable seulement aux modéles avec Iqaz - a/)plicable for models with gas kit
only nur fuer die Ausfuehrungen mit Gas erforderlich - aplicavel somente para os modelos com gas - aplicabila numai in cazul modelelor cu gaz)

1935/2004 Regolamento sui materiali a contatto con i prodotti alimentari - Reglamentos sobre los materiales en contacto con los productos alimenticios
Réglement sur les matériaux en contact avec les denrées alimentaires - Regulation on food contact materials
Regelung fiir Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen - Regulamento sobre materiais em contacto com os produtos alimentares
Regulamentul privind materialele care intra in contact cu produsele alimentare

in conformita alle norme - en conformidad de las normas - en conformité avec les normes - in compliace with standards
gemal den Vorsch - em conformidade com as normas - in conformitate cu normele :
EN 60335-1, EN 60335-2-75, EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3

(*) Validita fino al 19/04/2016 - Validity up to 4/19/2016 - Validité jusqu’a 19/04/2016 - Giiltigkeit bis 19/04/2016
(**) Validita dal 20/04/2016 - Valid from 4/20/2016 - Valable a partir de 20/04/2016 - Giltig von 20/04/2016

L'incarico di costituire e conservare il fascicolo tecnico & affidato alla WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. in Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

La responsabilidad de elaborar y conservar el expediente técnico corresponde alla WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
La tache de constituer et de conserver le dossier technique est confiée a la WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIE

The WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.I. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALY is responsible for establishing and maintaining the technical file

Die Aufgabe der Einrichtung und Aufrechterhaltung des technischen Unterlagen anvertraut ist, die WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini, 1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALIEN
A responsabilidade de criar e guardar o fasciculo técnico é confiada a la WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

Sarcina constituirii si pastrarii dosarului tehnic este incredintata WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

La presente dichiarazione perde la sua validita nel caso in cui I'apparecchio venga modificato senza espressa autorizzazione del costruttore oppure se installato o utilizzato in modo non
conforme a quanto indicato nel manuale d’'uso e nelle istruzioni - La presente declaracion pierde su validez en el caso de que el aparato sea modificado sin expresa autorizacion del
constructor, o bien si ha sido instalado o utilizado de forma no conforme a lo indicado en el manual de uso y en las instrucciones - La présente déclaration sera considérée comme nulle
et non avenue si I'appareil est modifié sans I'autorisation du fabricant ou si 'appareil est installé ou utilisé de fagon non conforme a ce qui est indiqué dans le manuel d'utilisation et d'ins-
tallation - This declaration is null and void if the machine is modified without the express authorization of the manufacturer or if improperly installed and used in a way that does not comply
with indications in the users’ manual and the instructions - Die vorliegende Konformitatserklarung verliert inre Gilltigkeit, falls das Gerat ohne ausdriickliche Genehmigung des Herstellers
modifiziert werden sollte oder falls es nicht gemaR den im Bedienungs- und Wartungshandbuch aufgefiihrten - A presente declaragdo deixa de ter validade no caso em que o aparelho
seja modificado sem autorizagdo do construtor ou se instalado ou utilizado de maneira ndo conforme ao indicado no manual de uso e nas instrugdes - Aceasta declaratie isi pierde valabi-
litatea daca dispozitivul este modificat fara autorizarea expreséa a producétorului sau dacé este instalat sau folosit in alt scop decat cel specificat in manualul si in instructiunile de utilizare.
Data di emissione - Fecha de emision Susegana, g&?apgglg o ?\II;?ICatﬁart

Date d’émission - Date of Issue :

Ausstellungsdatum - Data de emissao

Data emiterii




Ogni macchina é corredata dalla Dichiarazione di Conformita PED di cui qui sotto e riportato un esempio

Each machine is accompanied by the PED Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine estaccompagnée d'une Déclaration de conformité PED dont vous trouverez un exemple ci-dessous
Jeder Maschine liegt die PED-Konformitatserklarung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaracién de Conformidad PED cuyo ejemplo se muestra a continuacion
A maquina é fornecida com uma Declaracao de Conformidade PED veja abaixo um exemplo

K kaxgoit kodemalumHe npunaraetca [iupeKTuBa ans 06opyaoBaHus, paboTaroLero nog AaBneHunem Hinke npeactaBneH npumep AaHHON MpeKTBbI

OSHREONED CONOMTASE @ oecumconoz conromono e

EG - KONFORMITATSERKLARUNG @& EC DECLAR-ATION OF CONFORMITY

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE
come costruttore di CALDAIE A VAPORE per macchine da caffé e VALVOLE DI SICUREZZA (che la proteggono)
dichiara che il prodotto sotto descritto, & conforme ai requisiti previsti nella DIRETTIVA
como fabricante de calderas a vapor para maquinas de cafe y valvulas de seguridad (que las protegen)
declara que el producto abajo descrito, es conforme a los requisitos previstos en la DIRECTIVA

LOGO DEL en qualité de fabricant de chaudiéres a vapeur pour machines a café et de soupapes de sécurité (qui protégent
PRODUTTORE la chaudiere) déclare que, le produit ci-dessous reporté, est conforme aux normes prévues par la DIRECTIVE
as manufacturer of boilers for espresso coffee machines and of security valves for their safety hareby declares that
Indirizzo del Produttore the item described here below is manufactured according to the norms laid down in DIRECTIVE

als Hersteller von Dampfkessel fur Kaffeemachinen und Sicherheitsventile, erkldrt dass die unten gennanten
Produkte geméss dem Erfordernis der EG-Vorschrift hergestellt sind

como fabricante de CALDEIRAS A VAPOR para maquinas de café e VALVULAS DE SEGURANCA (que as protegem)
declara que o produto descrito abaixo, é conforme com os requisitos previstos pela DIRECTIVA

in calitate de producator de cazane pentru MASINI DE PREPARAT CAFEA si de supape de siguranta, declara ca
produsul cu descrierea de mai jos este fabricat conform normelor scrise in DIRECTIVE 2014/68/UE

CALDAIA - CALDERA - CHAUDIERE - BOILER - KESSEL - CALDEIRA - CAZANE

Modello - Modelo - Modele - Model - Modelo - Modell

N° di serie - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

Lotto - Lote - Lot - Lote - Warenposten

VALVOLA - VALVULA - SOUPAPE - VALVE - VENTILE - VALVULA - SUPAPE

Modello - Modelo - Modele - Model - Modelo - Modell

N° di serie - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

Anno di fabricazione - Afio de fabricacion
Anneé de fabrication - Year od production
Baujahr - Ano de fabrico - An de fabricatie

Procedimento di valutazione di conformita Classifica: Categoria 1 Procedimento: Modulo A
Specifiche tecniche utilizzate: I.S.P.E.S.L. Raccolta M, S, VSR e PIVG (ex E) rev. 95

Procedimiento de valuacion de conformidad Clasificacion: Categoria 1 Procedimiento: Modulo A
Specifiche tecniche utilizzate: 1.S.P.E.S.L. Tomo M, S, VSR y PIVG (ex E) Rev. 95

Procédure d'évaluation de conformité Classification: Catégorie 1 Procédure: Module A
Spécifications technique appliquées: I.S.P.E.S.L. Tome M, S, VSR et PIVG (ex E) Rév. 95

Conformity evaluation procedure Classification: Category 1 Procedure: Form A
Technical specification appled: I.S.P.E.S.L. Tomes M, S, VSR and PIVG (ex E) rev. 95

Bewertungiibereinstimmungsverfahren Wertung: Klasse 1 Verfahren: Modul A
Technische Angaben gemass: I.S.P.E.S.L. Band M, S, VSR und PIVG (ex E) Rev. 95

Processo de avaliagdo da conformidade Classificagédo: Categoria 1 Procedimento: Médulo A
Caracteristicas técnicas utilizadas: I.S.P.E.S.L. Fasciculo M, S, VSR e PIVG (ex E) rev. 95

Procedura de evaluare a conformitatii Classificare: Categorie 1 Procedura: Forma A
Specificatii tehnice aplicate: I.S.P.E.S.L. Culegere M, S, VSR si PIVG (ex E) Rev. 95

Susegana, . )
Managing Director
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