MENU VENT D’ANGE

LA GASTRONOMIE DECOMPLEXFE BY CREPAUD AU CCFUR DES VIGNES

LF DEBUT DE [A FAIM. ..
LHUILE D’OLIVE DE NOTRE SELECTION
FLOCONS DE SEL A THUMAGNE

PREMIERE IMPRESSION
TARTARE DE VEAU AUX HERBETTES / SERAC DE BALAVAUD
OLIVES TAGGIASCA / SIROP DE TOMATE
CEVICHE DE SANDRE DU VALAIS / CONCOMBRE / GINGEMBRE
PICKLES D’OIGNONS ROUGES / AGRUMES
LANGOUSTINE JUSTE SAISIE / RHUBARBE / PECHE BLANCHE
AMANDES / REDUCTION DE CRUSTACE / SERPOLET SAUVAGE

*

SAUREZ-VOUS DECOUVRIR LE PARFUM ?
SUPREME DE VOLAILLE SWISS MADE CUISSON BASSE T° AU BASILIC
PASTEQUE POELEE AU POIVRE / YAOURT ACIDULE
PULPE DE FEVES

%

FRAMBOISES / BOUGEONS DE SAPIN / SPECULOS / MASCARPONE
LE MONT BLANC SIGNATURE

MERINGUE CROQUANTE / FRAISE / SUREAU / VERVEINE /
CHOCOLAT BLANC

%

DERNIERES PETITES SUCRERIES & CAFE BY XALALA

155.- P.P. (HORS BOISSONS)

PROVENANCE VIANDE : SUISSE
PROVENANCE POISSON : VALAIS

PROVENANCE CRUSTACE : ATLANTIQUE



