
Menu vent d’ange 

LA GASTRONOMIE Décomplexée BY CREPAUD au cœur des vignes 

 

Le Début de la faim… 

L’huile d’olive de notre sélection 

flocons de sel à l’humagne 

 

Première impression 

* 

Tartare de veau aux herbettes / sérac de balavaud 

Olives taggiasca / sirop de tomate 

*  

Ceviche de sandre du valais / concombre / gingembre 

Pickles d’oignons rouges / agrumes 

* 

Langoustine juste saisie / rhubarbe / pêche blanche 

Amandes / réduction de crustacé / serpolet sauvage 

* 

Saurez-vous découvrir le parfum ? 

* 

Suprême de volaille swiss made cuisson basse t° au basilic 

Pastèque poêlée au poivre / yaourt acidulé 

Pulpe de fèves 

* 

Framboises / bougeons de sapin / spéculos / mascarpone 

* 

Le mont blanc signature  

Meringue croquante / fraise / sureau / verveine / 

chocolat blanc 

* 

Dernières petites sucreries & café by xalala 

 

155.- p.p. (hors boissons) 

 

Provenance viande : suisse 

Provenance poisson : valais 

Provenance crustacé : atlantique 

  


