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QUINTA DA

PACHECA

Quinta da Pacheca
Portugal Douro
Porto

Maria de Serpa Pimentel

22 Uvas provenientes de vinhas mais velhas da Quinta da Pacheca, com uma idade
© média de 60 anos, onde predominam as castas tradicionais do Douro.

O Ano viticola de 2020/2021 caracterizou-se por algumas oscilagdes de temperatura e
precipitagdo anual, relativamente ao histérico dos Gltimos anos. E considerado um ano
normal e seco. A auséncia de precipitagao durante todo o més de Margo, potenciou a
reduzida ocorréncia de infeccdes de mildio. Porém, as temperaturas amenas registadas na
primavera/verdo criaram boas condi¢des para o desenvolvimento de oidio que se manteve
até ao Pintor. A chuva que se fez sentir na segunda quinzena de Setembro provocou alguma
podridao a vindima levando a grande escolha das uvas a entrada da adega. A produtividade
foi ligeiramente superior a media dos anos anteriores e de um modo geral ha vinhos de
grande qualidade feitos a partir de uvas antes da chuva e vinhos mais frescos, de menor
intensidade no final da vindima. O Pacheca Vintage 2021 é resultado da vinificagdo em
lagar de uvas de uma parcela de vinha muito velha da quinta da Pacheca, vinificada a

PACHECA 12 de Setembro. E um vinho de grande intensidade aromatica a fruta vermelha e preta,

PORTO com alguma frescura mentolada. Apresenta-se na boca com muita estrutura, taninos bem
Frocuto de | Prodtt e presentes, elegante e com potencial de guarda elevado.

Produzido e engarrafado por: | Produced and bottled by:
2 Produit et mis en bouteille par:
] inta da P: . Agricola e Turistica, Lda.

‘JDm‘Q Quinta da Pacheca Soc. Agricola e Turistica; 195%“

Cambres - Lamego, Portugal.

< Retinto, opaco no centro com bordo vermelho escuro. O nariz é cheio, fruta preta complexa,
notas de esteva, ervas silvestres e violeta. Na boca sente-se uma explosao de fruta silvestre,
com taninos firmes, mas aveludados, fresco e uma intensidade que promete uma vida longa.

A 20% 3,58

3,6 104 g/L
)
O vinho deve ser servido ligeiramente refrescado (16-18° C) e a acompanhar queijos ou
sobremesas de chocolate negro e frutos vermelhos.
|

19 4 76 456

5602947001130 15602947002288

Contém sulfitos / Contains sulfites

Quinta da Pacheca - Sociedade Agricola e Turistica, Lda. | Rua do Relégio do Sol 261, Cambres, 5100-424 Lamego,
Portugal | T.+351 254 331 229 | www.quintadapacheca.com
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