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PIANDACCOLI

VINI DAL RINASCIMENTO

VITIGNO:

Pugnitello 100%

TERRENO:

Medio impasto ricco di ciottoli fluviali

RESA UVA PER ETTARO:
40 q

VINIFICAZIONE:

Pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio

FERMENTAZIONE:

Fermentazione malolattica in legno

AFFINAMENTO:

15 mesi in tonneaux di da 5 hl rovere francese.

In bottiglia minimo 12 mesi.

P}?%N CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
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O Nettare importante, di un colore rosso rubino intenso dai

PUGNITELLO DEL RINASCIMENTO marcati riflessi granati. Al naso spiccano i frutti di bosco
PIANDACCOLI . L S
ol OSANAC, e maturi, ma anche la ciliegia, il tabacco e la liquirizia.
Intenso I'ingresso in bocca con il suo notevole fruttato che
si trasforma in confettura di amarene e pepe nero. Buona
I"acidita che gli consegnera negli anni una bella

evoluzione.




