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VINEDO:

La vifia se sitda a una altitud ligeramente
superioralos 1.100 metros sobre el nivel del
mar, estratégicamente ubicada en una
terraza en la cordillera con orientacién
Noreste. El clima caracteristico de la regién se
clasifica como “cordillerano”, con notables
variaciones térmicas que oscilan entre los
25°Cy los 32°C durante el dia, mientras que
las temperaturas nocturnas descienﬂen
hasta los 7°Cen periodo estival. Las mafianas
transcurren sin vientos, pero por las tardes se
refrescan gracias a brisas que provienen de la
costa, con una direccién de oeste a este.
Durante la noche, las brisas mas frias
descienden de la Cordillera de los Andes,
predominando la direccién de este a oeste.

En cuanto al suelo, se distingue por ser
franco arcilloso y de origen volcanico. La capa
superior del suelo se compone de una
mezcla rica en materia orgdnica negra
trumada, con un espesor que varia entre 20y
30 centimetros, principalmente ‘oroveniente
de la descomposicion natural de hojas
autéctonas. A mayor profundidad, se
encuentra una capa de roca granitica no
descompuesta, cuya disposicion recuerda a
un turrén, combinada con tierra y roca. Esta
capa evoluciona mds abajo hacia un suelo de
tonalidad gris volcanica, influenciado en
gran medida por la presencia de cenizas
provenientes de una antigua erupcién del
Volcan Tinguiririca.

NOTAS DE LA
VENDIMIA:

El alo 2021 se asemejo considerablemente
al 2020, aunque se caracterizd por presentar
temperaturas mas moderadas y una menor
cantidad de precipitaciones. Durante el
invierno, se registraron  nevadas, sin
embargo, no alcanzaron la intensidad
observada en afios anteriores, lo que resulto
beneficioso para el equilibrio general del

ecosistema. El verano transcurrié dentro de
pardmetros normales, con una marcada
amplitud térmica que se manifesté en diasy
mananas calidas, contrastadas con noches
notoriamente frias. Es importante destacar
que no Sse presentaron inconvenientes
significativos relacionados con las heladas,
ya que Se gestiond la brotacion de manera
adecuada para que se produjera de forma
regular en octubre.

Aunque se produjeron lluvias intermitentes
durante el mes de enero, estas no afectaron
el desarrollo normal de la fruta. En marzo, se
observd una ligera disminucién en las
temperaturas, lo que permitié que la fruta
alcanzara la madurez deseada en el
momento ideal, culminando asi la
temporada en condiciones favorables.

VINIFICACION:

La cosecha se sometid a una rigurosa
seleccion manual antes de pasar por el
proceso de despalillado y prensado. El jugo
resultante se transfirié a una cuba de acero
inoxidable, donde se llevé a cabo el proceso
de fermentacion. Una vez finalizada la
fermentacion alcohdlica, el vino se dividié
en tres partes.

Una parte se trasladé a barricas de roble
francés nuevas, otra parte se colocd en
anforas de cocciopesto, y la tltima parte se
mantuvo en cubas de acero inoxidable.
Estas fracciones se criaron por separado
durante un periodo de 10 meses de crianza,
para desarrollar sus perfiles de sabor y
aromas distintivos. Antes del embotellado,
se llevé a cabo una cuidadosa mezcla de las
tres  porciones, logrando asi una
armonizacién  equilibrada  de  sus
caracteristicas individuales.

Después de la mezcla, el vino fue sometido
aun periodo adicional de tiempo en botella,
permitiendo que los sabores se integrarany
alcanzaran su pleno potencial. Este proceso
de maduracién en botella contribuyé a la
complejidad y sofisticacion final del vino,
asegurando  una  experiencia  de
degustacion excepcional para los amantes
del vino exigentes.

NOTA DE CATA:

COLOR:

El Chardonnay 2021 de Sierras de Bellavista

presenta un atractivo matiz de amarillo dorado suave

que anticipa una experiencia sensorial excepcional.

Este vino se distingue por su estilo singularmente

?‘erezado, que aporta una complejidad notable y lo
istingue de otros Chardonnays.

NARIZ:

En nariz, se despliega una calida y potente sinfonia

aromética, donde destacan las cautivadoras notas de
ina madura, ex?juisitos damascos en almibar y
rutos secos tostados, acentuados por una intensa

presencia de miel.

BOCA:

En boca, el vino se revela con un cuerpo generoso
que contintia desplegando los sabores de la frutay la
miel, perfectamente equilibrados por matices
citricos de mandarina y limén sutil. Una acidez bien
integrada realza su frescura y aporta un equilibrio
armonioso al conjunto.

MARIDAJE:

El Chardonnay 2021 es un vino gastronémico y
versatil que, gracias a su estructura vy
complejidad, se presta para ser maridado con
una amplia variedad de preparaciones
culinarias. Desde platos clésicos como
calamares a la romana, mariscos y pescados
grasos, hasta productos ahumados y pastas con
salsas cremosas o condimentadas, este
Chardonnay ofrece una experiencia de
maridaje excepcional, complementando y
realzando los sabores de una amplia gama de
platos.

T° SERVICIO: 8°a12°C.



