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Presseinformation 

 

KLOSTER KITCHEN LAUNCHT VITAMIN SHOT ACAI 
 

Wenn zwei Superfood-Stars aufeinandertreffen, vereinen sich Genuss und Gesundheit. Die 

perfekte Symbiose von Ingwer und Acai lädt nicht nur den mentalen Akku auf, sondern schärft 

auch das Immunsystem*. Zu den obligatorischen Ingwerstückchen gesellt sich neben Acai noch 

Acerola. Dadurch deckt ein Vitamin Shot Acai (1SHOT 30 ml) 15 % des täglichen Vitamin-C-

Bedarfs**. Die Neuheit ist seit Anfang August im Onlineshop von Kloster Kitchen und bei Amazon 

erhältlich. 

 

Inspiriert von der alten Klosterrezeptur und möglich gemacht vom eigens entwickelten 

Herstellungsverfahren, entsteht mit der Zutat Acai ein modernes Flavour Pairing für den Gaumen. 

Die Beeren verleihen der Acai-Ingwer-Köstlichkeit die satte dunkelrote Färbung. Geschmacklich 

findet der erste Functional Shot des Getränkeherstellers aus dem Nürnberger Land eine besondere 

Balance zwischen der Schärfe des Ingwers und der sauer-süßen Superbeere. Die einzigartige 

Kombination macht den Shot zu einem Weltenbummler und lädt unsere Sinne ein zu einer Reise ins 

Amazonasgebiet und den ostasiatischen Raum. Denn die Acai-Beere ist in Brasilien eine ungemein 

beliebte Frucht. Sie ist ein bis zwei Zentimeter groß und hat einen großen Kern. Das Fruchtfleisch 

wird genutzt, um Säfte, Weine, Süßigkeiten, Liköre und Eis zuzubereiten.  

 

Wunderknolle trifft Wunderbeere 

Aufgrund ihres hohen Gehalts an Anthocyanen hat die Acai den Ruf einer „Wunderbeere“ erlangt. 

Diesen dunkelroten Pflanzenfarbstoff schreibt man eine antioxidative Wirkung zu. Auch Vitamin C 

neutralisiert sogenannte „freie Radikale“, fördert die Aufnahme von Eisen und unterstützt das 

Immunsystem. Die im Ingwer enthaltenen Scharfstoffe machen wach und kurbeln den Kreislauf an. 

Gingerole und Shogaole verbessern die Durchblutung der Schleimhäute. Auf diese Weise kann 

Ingwer bei Erkältungen helfen. Gingerole regen auch die Verdauung an. Gleichzeitig schüttet das 

Gehirn durch die Scharfstoffe vermehrt Endorphin - ein Glückshormon - aus. Kurz gesagt: Ingwer 

macht wach und munter. 

 

Das Leben ist zu kurz für schlechte Shots 

Bio-Zutaten machen die Kloster Kitchen Produkte zu natürlichen Shot Highlights in Premium-

Qualität: leichtscharf, perfekt abgeschmeckt und vegan. Und das komplett ohne künstliche Zusätze 

und selbstverständlich gentechnikfrei. Die Ingwerstücken sorgen für ein unverwechselbares 

Mundgefühl und machen Kloster Kitchen zum Original.  

 

Den neuen Vitamin Shot Acai von Kloster Kitchen gibt es vorerst im Kloster Kitchen Onlineshop 

und bei Amazon in folgenden Varianten:  

https://www.klosterkitchen.de/collections/alle-produkte
https://www.klosterkitchen.de/collections/alle-produkte
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Die Flaschengrößen basieren auf der Empfehlung: „Jeden Tag einen Shot“ (30 ml) zu trinken.  

1SHOT, 30 ml Glasflasche 

perfekt für unterwegs 

UVP € 1,99 

online 

12SHOTS, 360 ml Glasflasche 

der ideale Vorrat für zu Hause 

UVP € 9,90 zzgl. 0,25 € Einwegpfand 

online 

 

Weitere Geschmacksrichtungen von Kloster Kitchen: 

• Ingwer Shot Classic 

• Ingwer Shot Kurkuma  

• Ingwer Shot Granatapfel  

• Ingwer Shot Ananas 

• Ingwer Shot Cranberry Meerrettich 

 

 

* Vitamin C trägt zu einer normalen Funktion des Immunsystems bei. 

** Referenzmenge für die tägliche Zufuhr (Erwachsene). 

 

Über Kloster Kitchen: 

 

Diese Knolle knallt! Auf einer Reise zu den Wurzeln des guten Geschmacks stieß Firmengründer Mario Fürst 

auf die Ingwerknolle. Und auf ein überliefertes Rezept aus der Klosterküche. Davon abgeleitet auch der 

Markenname Kloster Kitchen. Das Geheimnis des Unternehmens aus der Metropolregion Nürnberg: Durch 

ein selbst entwickeltes Verarbeitungsverfahren werden die Knollen weder gequetscht noch gepresst noch 

zerrieben. Dank der Ingwerstückchen bleiben die wertvollen Wirkstoffe und Spurenelemente bestmöglich 

erhalten und sorgen für ein einzigartiges Geschmackserlebnis. Die Produkte sind 100 Prozent Bio und 100 

Prozent vegan. Sie kommen mit null Prozent raffiniertem Zucker, null Prozent Farb- und 

Konservierungsstoffen sowie null Prozent künstlichen Aromen aus. Kloster Kitchen überzeugt – im wahrsten 

Sinne des Wortes – mit ausgezeichnetem Geschmack: Das Unternehmen gewann zunächst den „German 

Brand Award 2020“ und wurde anschließend beim „German Innovation Award 2021“ ausgezeichnet. In 

Deutschland, Österreich und in der Schweiz sind Kloster Kitchen Produkte in Einzelhandelsketten u.a. bei 

REWE, EDEKA, Famila und Hit, im Großhandel (Metro), in Biomärkten, in Drogerien sowie bei Amazon und in 

der Hotellerie zu finden. Oder bequem mit wenigen Klicks im Onlineshop. 
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