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DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Carne fresca correspondiente en la canal porcina a la pieza muscular de figura alargada y cilindrica procedente de las costillas
lumbares unida a las vértebras.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Color: caracteristico de especie y producto, manteniendo su frescura, sin indicios de coloraciones verdes y/o amari-
llentas.

Olor: caracteristico del producto fresco, libre de olores extrafios.

Textura: tersa, sin pegajosidad al tacto.

ETIOUETADO:

Segun norma vigente.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y CONSERVACION:

Refrigerado: entre 0°C y 7°C.

Congelado: inferior a -18°C.

CADUCIDAD:
Refrigerado: 7 dias tras despiece.
Congelado: 18 meses tras congelacion.

Vacio: 21 dias tras despiece.
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