SheWine

STOCCAGGIO, CONSERVAZIONE, ARREDAMENTO, ESPOSIZIONE

Clima C 15 - A Soffitto
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STRUTTURA DELLA CANTINA

Il climatizzatore e installato sul soffitto della cantina per vini.
Per un corretto funzionamento, il dispositivo emette aria all'esterno a circa 20°C al di sopra
della temperatura di aspirazione.

ESPULSIONE DELL'ARIA

L'aria calda prodotta dal climatizzatore deve essere adeguatamente ventilata in modo da
non essere aspirata dal sistema di raffreddamento.

Temperatura massima e non permanente < 35°C

Temperatura di aspirazione idealex 20°C
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Dati Tecnici

Clima C15 - A Soffitto
Peso dell’unita 31 kg
Dimensioni (mm) W908xD439xH316
Dimensioni scasso 890 x 428
Impostazione temperatura Impostata a 12°C, regolabile tra 4 e 15°C ¥
Temperatura esterna massima 350C **
Potenza di raffreddamento 500 W a 15°C **
Alimentazione elettrica 235V-50 Hz + 3 m lunghezza cavo
Potenza elettrica assorbita 400 W

L'interruttore di circuito deve essere di almeno 16 Amp.

* |'isolamento deve essere conforme con il volume della cantina e la temperatura impostata

*% |5 capacita di raffreddamento dipende dalla temperatura esterna. Pertanto, la temperatura impostata di 12°C per
la cantina non puo essere mantenuta se la temperatura esterna raggiunge i 35°C.

Se la sicurezza termica si attiva troppo spesso, il compressore potrebbe restare danneggiato.
In tutti i casi, occorre evitare che la temperatura nella stanza di evacuazione resti costantemente a
35°C.: questa temperatura elevata deve essere limitata al periodo estivo.
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VENTILAZIONE FREDDA O "NO FROST” (rappresentazione schematica)

ESTERNO INTERNO
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COMPRESSORE

I vantaggi del “freddo ventilato”:

- Niente ghiaccio al di fuori dell'evaporatore.

- Sbrinamento automatico ed efficienza di refrigerazione ottimale.

- Distribuzione del freddo migliorata da una circolazione d'aria permanente (senza
stratificazione). La circolazione dell'aria consente di mantenere la temperatura
prestabilita in tutta la cantina

L'ISOLAMENTO DELLA CANTINA
L'isolamento e fondamentale per un corretto funzionamento. Un isolamento appropriato
permette di mantenere un livello stabile di temperatura e umidita.

Isolamento di pareti, soffitto

Isolamento del pavimento

Il pavimento della cantina deve essere in grado di supportare gli scaffali e i vini contenuti.
E quindi necessario scegliere l'isolamento con un'adeguata resistenza alla compressione.
Migliorare la capacita di carico dell'isolamento (in particolare sotto le gambe degli scaffali)

Porte

Le porte migliorano l'isolamento. Sono possibili due soluzioni:
- Porte vetrate

- In caso di porte in massello, devono essere isolate come le altre pareti

Prima e dopo con Clima C15 a Soffitto
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Affinché la degustazione dei vostri vini resti sempre un momento da condividere, SHOWINE mettera il suo impegno, la sua
dedizione e la sua esperienza al vostro servizio!
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