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Spatburgunder WeiBBherbst
QDbA feinherb

Spatburgunder

Vorhandener Alkoholgehalt: 12,5 % vol. Alkohol

Restzucker: 17,1 g/
Gesamtsaure: 4,7 g/l
Stuttgart

Am Gaumen bietet dieser WeiBherbst ein angenehmes SuBe-
Saure-Verhaltnis und belebt durch seine Frische. Feine Aromen
von Stachelbeeren, Ananas und Zitrusfrlichten bieten ein feines
Geschmackserlebnis, das zu einem weiteren Schluck einladt.

In der Nase zeigt dieser Wein angenehme Grapefruit- und
Pfirsicharomen. Durch den zarten Rosenduft wird das Aroma sehr
blumig.

Leichte Grillgerichte, Sommersalat, Pasta, Kase.

Trinktemperatur 8 - 10 °C

Kuhl bei gleichbleibender Temperatur lagern. Nicht der direkten
Sonneneinstrahlung aussetzen.

Enthalt Sulfite. Das Auskristallisieren von Weinstein ist eine natlrliche Reifeerscheinung.
Weder Weinstein noch Depot wirken sich negativ auf Geschmack und Geruch des
Weins aus.
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