
                   NEW YORK MUTUAL TRADING, INC. (NYMTC) 

                   25 Knickerbocker Road, Moonachie, NJ 07074-1613 

                    Tel: (201) 933-9555 / (212) 564-4094 Fax: (201) 933-7791 

              http://www.nymtc.com 

 
 
ここ数十年、包丁鋼材は劇的な進化を遂げています。それにも関わらずその切れ味を決める砥石、

特に伝統的な砥石はその進化に追いついてはいません。 

お待たせしました。 

日々ご愛用の包丁を驚くほど早く美しく、そして気持ち良く研ぎあげる砥石があります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
What is SHAPTON? 

シャプトンは、粒子工学に精通したエンジニアが作り出した最先端のセラミック砥石です。 

彼らはナノレベル（1mm の 100 万分の 1）で研ぎを研究し、非常に高い均一性を持つ砥石を世に送り出

しています。 
 
What are SHAPTON glass stones? 

シャプトンの最先端のグラス砥石は、強化ガラスをベースに特殊研磨剤を吸着させた全く新しい砥石の

形です。より早く・より簡単に研いでいただくために、シャプトンは砥石のみならず・砥石台・砥石直

し、全てにおいて高い完成度を追求しております。 
 
What are the advantages of using SHAPTON glass stones? 

卓越したシェフは、鋭い刃を保つことがいかに大切か誰よりも理解されておられます。 

切れ味の良い包丁で切った刺身の表面は、驚くほど少しの醤油しか吸い込みません。それは、分子レベ

ルでその構造を損なわずに刺身を切り落とすからです。逆に切れ味の悪い包丁で切った刺身は分子構造

を崩してしまうゆえ、表面にたくさんの醤油を吸い込み、また直ぐに酸化がはじまります。 

シャプトンは貴方の包丁の刃を最大限に引き出し、最高の切れ味を生み出すお手伝いをします。 
 

研ぎは料理の最も大切なスキルの１つです。 

①浸水不要 ②ノリが良く刃付が早い。③臭わない。④ヘリが少ない。 

なぜシャプトンが日本のプロシェフのみならず研ぎ職人の間で絶賛されているか、是非あなた自身の目

で確かめてください。 
 
 

“Sharpening is a cooking skill” 



FAQ 
 

白色・灰色の面、ガラス面どちらで研ぐのですか? 

白色（HC）灰色(HR)がセラミックの研ぎ面となり、ガラス面はそれを裏から支える台の役割をします。 
 

シャプトンは、通常の人造砥石より驚くほど早く研げると聞きますが、それはなぜですか？ 

今まででは考えられないほどの密度の濃い研磨剤が均一に砥石内部に充填されており、それが常に強力

な研磨力を砥石に与えているとお考え下さい。シャプトンを使用すると自分の研ぎがワンランクアップ

したように感じると云われる方がおられるのもそのためです。 
 

なぜシャプトンのガラス砥石は薄いのですか？ 

シャプトンは非常に減りにくく、厚くある必要がありません。更に非常に平らな強化ガラスがベースに

なってるために例え 1mmの薄さになっても使え、一度使うとその薄さは気にならないでしょう。 
 

これからシャプトンを使ってみようと思いますが、何番から始めたらよいですか? 

①もし 1つだけ購入するならば、2000 番をお奨めします。シャプトン#2000は通常の 1000番の研磨力  

 を持つにもかかわらず、仕上げ砥石無しでも使えるほど滑らかな刃先を同時に実現します。 

②もし仕上げ砥石をすでにお持ちであれば、是非 Shapton#1000 を使ってみてください。 

本当に 1000番？と間違えるほどの強い研磨力を持ったモンスター砥石です。それは包丁の街、堺のプ  

ロの研ぎ職人中でも愛用者が多いことからも想像して頂けることでしょう。 
        

  私の砥石は使った後に泥臭さが残ります。シャプトンはどうですか？ 

  シャプトンは、高度に科学的にエンジニアされており一切の臭いがありません。 

  通常の人造砥石で研いだ包丁には砥石臭がつき、直ぐに使うとその臭いが食品に移ってしまいますが 

  シャプトンはその心配は全くありません。 
  

  使用前に水につける必要はありますか？ 
     全くありません。ただ水を吹きかけるだけですぐに使い始められます。 

   （密度の低い通常の砥石と異なり、シャプトンは砥石全体に占める砥粒と結合剤の割合が高く気孔が少ないため）     

   ＊セラミックの性質上、通常の砥石のように水に長時間の漬け置きはお控えください。 

 

シャプトンのダイヤモンド砥石直しは高価ですね？ 

シャプトンのダイヤモンド砥石直しは、ダイヤモンドの粒子を非常に高い精度でガラス表面に吹きつけ 

ほとんど狂いのない平面を生み出しています。”砥石の平面度が研ぎを決める”その大切さをご理解頂け

る方には是非試して頂きたい逸品です。面直し後の砥石表面に感動さえ覚えることでしょう。 
 

ガラスのベースが割れたりしませんか? 

ご安心ください。強化テンパー･ガラスを使っており通常の砥石よりも欠けにくいくらいです。 
 
Pricing 

 
 *HR= High Resistance, HC= High Carbon.   

     HRシリーズは、ステンレス・鋼両方に使えるオールマイティーな砥石.   

  HCシリーズは、鋼にフォーカスした、鋼のための特別な砥石とお考え下さい。                                    

COARSE GRIT 94144 SHAPTON GLASS STONE HR 10000 172.00$  

94178 SHAPTON GLASSSTONE HR 120 44.00$      94142 SHAPTON GLASS STONE HR 16000 130.00$  

94171 SHAPTON GLASS STONE HR 220 44.00$      94141 SHAPTON GLASS STONE HR 30000 360.00$  

94170 SHAPTON GLASS STONE HR 320 50.00$      94153 SHAPTON GLASS STONE HC 4000 85.00$    

94167 SHAPTON GLASS STONE HR 500 50.00$      94151 SHAPTON GLASS STONE HC 6000 89.00$    

MEDIUM GRIT 94145 SHAPTON GLASS STONE HC 8000 113.00$  

94164 SHAPTON GLASS STONE HR 1000 57.00$      ACCESSORIES

94163 SHAPTON GLASS STONE HR 2000 64.00$      94135 SHAPTON FIELD HOLDER 77.00$    

FINE GRIT 94137 SHAPTON SHARPENING POND 275.00$  

94158 SHAPTON GLASS STONE HR 3000 72.00$      94138 SHAPTON STONE HOLDER 120.00$  

94157 SHAPTON GLASS STONE HR 4000 72.00$      94139 SHAPTON DIAMOND LAP PLATE 379.00$  

94152 SHAPTON GLASS STONE HR 6000 80.00$      

94147 SHAPTON GLASS STONE HR 8000 102.00$   

SHAPTON KNIFE SHARPENING SET 

(FIELD HOLDER, 500, 2000, 16000)94140 287.00$  


