
 Die erste Vanille Manufaktur der Schweiz !  

Vanilleglace: 

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten   

Menge: ca. 1 Liter            
                  

Zutaten 

500g Vollrahm 35% 

310g Vollmilch 

125g Eigelb 

110g Zucker 

20g Vanillezucker von «THE FINE ART OF VANILLA Manufaktur” 

40g Vanille-Paste von «THE FINE ART OF VANILLA Manufaktur” 

2 Stück Vanileschoten Planifolia Extra 23cm  

Bestellung: www.shop.the-vanilla.ch 

Zubereitung 
Vanilleschoten längs halbieren, auskratzen und mitsamt der ganzen Schote in die Milch, 
Rahm Flüssigkeit geben und in einer Pfanne Aufkochen  

Eigelb und Zucker und Vanille-Paste in einer Schüssel cremig rühren bis sich der Zucker 
aufgelöst hat. 

Aufgekochte Milch, Rahm unter ständigem Rühren in die Schüssel zur Eigelbmasse 
giessen. Vanille bis zum Schluss in der Masse lassen.  

Die ganze Flüssigkeit zurück in die Pfanne geben und auf dem Herd bei mittlerer Hitze 
erwärmen bis die Masse anfängt zu binden, max. 85°C 

Wenn die Masse die Temperatur erreicht hat, durch ein Sieb streichen und auf Eis rühren 
bis die Masse kalt ist. 

Jetzt in die Glace-Maschine geben bis die perfekte Glace-Konsistenz erreicht ist 

Hinweis: wenn die Masse zu heiss hatte, mit dem Stabmixer mixen bis eine emulgierte 
Flüssigkeit entsteht 
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 Die erste Vanille Manufaktur der Schweiz !  

 

Folgen Sie «The Vanilla Manufaktur» 

Einkaufsliste Vanilleglace ca. 1L 
500g Vollrahm 35% 

310g Vollmilch 

125g Eigelb 

110g Zucker 

20g Vanillezucker von «THE FINE ART OF VANILLA Manufaktur” 

40g Vanille-Paste von «THE FINE ART OF VANILLA Manufaktur” 

2 Stück Vanileschoten Planifolia Extra 23cm  

Bestellung: www.shop.the-vanilla.ch 

Zum ausgarnieren (Dekoration): 
Vielleicht etwas Beeren, Himbeeren, Blueberries, Brombeeren und Honigkresse  
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