
ご使用方法
刃は片刃式です。野菜を手前から向こう
へスライドさせてください。包丁では難し
い、形のそろったせん切りが手早く作れ
ます。また、食材を手前に戻すときには、
指先が刃に触れてケガをする場合があり
ますので、ゆっくりと動かしてください。
（櫛刃はセラミックス製ではありません。）

安全にお使いいただくために
食材が小さくなったら、手を切るおそれ
がありますので、プロテクターをご使用
ください。もしくは包丁をお使いいただ
くことをお勧めします。

ストッパー機能で調理もラクラク
バット等の容器の端に引っ掛けて固定
できるストッパー付きで、安定してス
ムーズに調理ができます。
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金気を出さないので、新鮮なおいしさがそのまま！

CWS-230

野菜調理器

商品に関する相談・お問い合せは、お客様相談室へ

TEL.0120-984-009（無料）
URL http://www.kyocera.co.jp/
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TEL（075）604-3462

KYOCERA Corporation
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MADE IN JAPAN

宝飾応用商品事業部［製造販売元］

特 長 ●ファインセラミック刃だから刃の摩耗が少なく、シャープな切れ味でお使いいただけます。
●ファインセラミック刃は金気（金属イオン）を出さないので、野菜やフルーツに金気を移
しません。
●ファインセラミック刃だから錆びずに清潔。お手入れ簡単。
●台所用漂白剤で、つけおき漂白除菌OK。
●厚さ約1.3mmのスライスが手早くできます。
※本スライサーには、厚み調節機能はついていません。

CERAMIC WIDE SLICER

セラミックワイドスライサー
サビないので野菜のカットに大活躍。

食材が小さくなったら、手を切るおそれがありますの
で、プロテクターをご使用ください。もしくは包丁をお
使いいただくことをお勧めします。

安全にお使いいただくために
バットなどの容器の端に引っ掛けて固定するストッパー
機能が付いています。安定してスムーズに調理ができ
ます。

ストッパー機能で調理もラクラク

刃は片刃式です。野菜を手前から向こうへスライドさせ
てください。包丁では難しい、厚み・形のそろったスライ
スが手早く作れます。ジャガイモやオニオンのスライス
も簡単にできます。
※スライスの厚さは、食材やご使用方法によって異なります。

ご使用方法

●食材や汚れによりセラミック刃が黄ばんだ場合、台所
用漂白剤で黄ばみを落とし、お手入れしてください。

●付着したニンジンなどの色が落ちづらい場合があり
ますが、製品の品質には影響はありません。

●使用後は、付着物をきれいに取り除き洗ってください。

お手入れ方法
収納時は、プロテクターを刃の上にかぶせて、本体に
取り付けてください。

収納について

芯を手前にして、手前から向こうへ押すようにスライド
させてください。キャベツのせん切りが手早くつくれ
ます。
（下の写真を参考にして調理してください。）

キャベツのせん切りも簡単

注 意

●刃は非常に鋭利なため、刃先には充分ご注意ください。
●ご使用の際は、力を入れすぎないようにしてゆっくりとスライスしてください。思わぬケガをまね
くことがあります。
●乳幼児の手の届かない安全な場所に保管してください。
●冷凍食品（半解凍食品）などの硬いものには使用しないでください。刃が欠けたり、折れたりする
ことがあります。
●刃部分はファインセラミックス製です。ぶつけたり落としたりすると、刃が欠けたり、折れたりす
ることがあります。
●高熱を発するもののそばに置かないでください。樹脂部が変形することがあります。
●表示の用途以外にはご使用にならないでください。
●食器洗い乾燥機には対応していません。
●取り扱い上の注意を守らないことにより損害が生じた場合、当社は一切責任を負いません。

品質表示
材　　質 本体：ABS樹脂
 刃：ファインセラミックス
 プロテクター：ポリプロピレン
耐熱温度 本体：70℃
 プロテクター：110℃
表 示 者 京セラ株式会社
 TEL.075-604-3462

プロテクターの突起を本体の
凹部（4ヶ所）に差し込んで固定してください。
はずす時は、必ずプロテクター中央の
ツマミをつまんではずしてください。

芯を手前に
置いて切ります

ワイドスライサー CWS-230ワイドスライサー CWS-230

4 960664 665297

セラミックワイドスライサー
CERAMIC WIDE SLICER

幅10cm幅10cm
使いやすい大きさ使いやすい大きさ

オニオンスライス
じゃがいもスライス など
さつまいもスライス

スライス方向

90°方向をかえる

ツマミ部分

320×420mm


