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Mit kaffeewunder.com haben 
wir eine Gastroplattform & Online-
shop für die Gastronomie, den 
Officebereich und den privaten 
Kaffee-Enthusiasten geschaffen.  
 
Vier Marken, ein Wertesystem: 
Mit 4 eigenen Kaffeemarken, 
Europas Top-Kaffeetechnik, 
einzigartigen Miet- & Abo Lösungen, 
Kassensystemen, Herdanlagen & 
Ladenbaupartnern auf höchstem 
Niveau können wir ein allumfassendes 
Portfolio für Österreich und 
Deutschland anbieten. 

Jedes unserer Produkte, Dienstleistungen 
& Lösungen unterliegt immer 
dem gleichen Ziel, unserem Mission 
Statement: Mit Qualität und 
Ehrlichkeit zu nachhaltigem Erfolg.

Z W E I  S T A N D O R T E

In unserem HQ & Kaffeerösterei
in Saalfelden haben wir 

Österreichs umfangreichsten 
Kaffeemaschinen Schauraum. 

Seit 2022 haben wir unser Office 
in Niederösterreich bezogen. 

Office Ost: Josef Holzinger-Straße 7
2602 Blumau, NÖ

Österreich



Wir stehen für hochwertigste, ehrliche
und nachhaltige Produkte & Lösungen.



Die wohl einzige Kaffeemarke, die seit jeher 
ausschließlich für die Gastronomie erschaffen 
wurde: Seit Anfang an wird unser Familie 
Schärf Kaffee nur in Kombination mit unserer 
passenden Kaffeetechnik angeboten. 

Familie Schärf Kaffee

— Geschlossenes Kaffeesystem 

— 3 Kaffeemischungen 
 (Italiano, Gourmet & Bio)
 Alle Italian Roast, 1x Bio

— 100% Arabica 

—  Single Blend Langzeitröstung 

— 100% Handwerk aus der Kaffeewerkstatt Salzburg 

—  No Worry Cup® möglich:
  www.familieschaerf.at/noworrycup

Ein Stück 
österreichische 
Kaffeetradition

»

«
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In der Kaffeewerkstatt Salzburg werden 
100% unserer Kaffees produziert.



Unser Da Salzburger Kaffee entstand 
als Antwort auf die zunehmende 
Industrialisierung der Kaffeeproduktion.

Da Salzburger

Hard Facts

—  6 Kaffeemischungen 
 (Klassik, Blues, Jazz, Soul, 
 Funk & Indie Pop)
 Alles French Roast
 1x Bio & Fairtrade und 2x Bio

— 100% Arabica

— Single Blend Langzeitröstung

— 100% Handwerk aus der 
 Kaffeewerkstatt Salzburg

— No Worry Cup® möglich:
  www.dasalzburger.at/noworrycup

Mit unserer modernen Röststeuerung und 
Sensorik können wir die Temperatur der 
Bohnen im Inneren des Röstofens messen 
und so gezielt den Röstpunkt bzw. die 
Entwicklungsphase nach dem „First Crack“ 
hinauszögern. Durch dieses schonende 
und sehr langsame Röstverfahren werden 
die Bohnen nicht zu heiß geröstet, die Aromen 
verdampfen nicht und es bleibt der 
individuelle natürliche Geschmack, der von 
den einzelnen Anbaugebieten geprägt ist. 
Alle „Da Salzburger“-Sorten werden im 
Single-Blend-Verfahren bis zum French-
Roast-Röstgrad geröstet. Das Ergebnis ist 
ein sehr bekömmlicher Kaffee mit wenigen 
Bitterstoffen und natürlichem Kaffeearoma.
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Kaffeewunder

—  Kaffeemischungen 
 Nr.01, Nr.02, Nr.03, & Nr.04
 2x Italian Roast / 2x French Roast
 1x Bio & Fairtrade

—  100% Arabica

—  Single Blend Langzeitröstung

—  100% Handwerk aus der 
 Kaffeewerkstatt Salzburg

— No Worry Cup® möglich:
 www.kaffeewunder.com/noworrycup

Bei der Verarbeitung durch den 
Menschen nimmt das Wunder seinen 
Lauf denn bis heute bleibt geheim, 
wie viele Aromastoffe sich beim Rösten
und Brühen von Kaffeebohnen 
tatsächlich bilden. Ob in den eigenen 
vier Wänden oder im Lieblingslokal, 
ob in Wien, Salzburg, München, 
Innsbruck, in Graz oder ganz woanders: 
Kaffeewunder gibt dem Kaffeealltag 
genügen Raum, für ein tägliches 
kleines Wunder.

Erde, Lebewesen sowie Pflanzen: Was die 
Natur hervorbringt, gilt als wahres - niemals 
gänzlich erforschtes - Wunder. Kaffee ist 
eines davon. Der natürliche Wachmacher 
entspringt der Erde, wächst und bildet zahl-
reiche Inhaltsstoffe die zu hochwertigstem 
Grünkaffee heranwachsen.
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Unsere Wertvorstellungen treiben uns an, 
nicht die Größten, aber die Besten zu werden. 
Wir wollen aufzeigen, dass man als kleines 
Unternehmen, bei dem Lösungen, Qualität und 
Produkt wichtiger sind als Marketing und 
Verkaufstabellen, erfolgreich sein kann. 
Erfolgreiche und nachhaltige Kaffeeproduktion
muss neu gedacht und gelebt werden.
— CEO & Owner Rafael Schärf



Coffeerence
Der perfekte Partner für 
all jene, die eine ehrliche, 
hochwertige und nachhaltige 
„Made in Austria“ Kaffeelösung 
für Büros, Firmen & Betriebe 
jeder Art und Größe suchen.

— 3 Kaffeemischungen 
 (Decision Maker, Motivator, 
 Problem Solver)
 2x French Roast, 1x Italian Roast
 1x Bio & Fairtrade

— 100% Arabica

— Single Blend Langzeitröstung

— 100% Handwerk aus der 
  Kaffeewerkstatt Salzburg

—  No Worry Cup® möglich:
  www.coffeerence.com.com/noworrycup

Hard Facts

»

«

Die österreichische 
Alternative zu 
Nespresso & Kaffee-
kapseln für guten 
Kaffee am Arbeitsplatz.
Kaffeevollautomat & 
Kaffeebohnen im 
sorglosen Abomodell.
Miete von Technik & 
Kaffee im Büro – 
zum attraktiven 
Portionspreis.
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Kaffee & Tee Customizen C U S T O M I Z E N  –  W A S  A L L E S ?

Kaffeemischung
Packaging
Tassen & Geschirr
Tee

Aufgrund unserer individuellen Produktions-
struktur sind wir in der Lage euch euren eigenen 
Kaffee schon ab 50kg Chargen zu produzieren.
Kreiere deine eigene Marke.

Ebenso das passende Geschirr & Verpackung.
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Unsere einzigartige All Inklusive Kaffee-
lösung für die Gastronomie & Office.

Null Investition, hochwertig, flexibel 
& nachhaltig! Als Miete oder im ABO.

Über 300 zufrieden Kunden in den 
letzten 5 Jahre. 88% alle unserer 
Kunden entscheiden sich für No Worry!

—  Abgerechnet wird pro Portion 
 oder per monatlicher Rate  

—  Portionen und Servicestatus werden 
 per Online Cloud Anbindung ausgelesen

—  Alle 4 Kaffeemarken können auf unser 
 „No Worry Cup®“ zugreifen und können  
 somit allen individuellen Ansprüchen 
 gerecht werden.

Unser „No Worry“ beinhaltet:

1. Kaffeemaschinen (Vollautomaten 
 oder Siebträger – neu oder gebraucht)

2.  Kaffee (Auswahl aus einer 
 unserer 4 Marken)

3. Full Service (inkl. Montage, Jahresservice, 
 Ersatzteile, Arbeitszeit und Anfahrt),  

4.  Reinigungsmittel (Kaffee- & Milchreiniger)

5. Wasserfilter

6. Geschirr (Hochwertigstes 
 Porzellangeschirr in 3 Größen)

7. Kaffee Experten-Schulung

N O  W O R R Y  T I M E  /  C U P ®

Hier gehtʼs zum
Erklärvideo:
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Wir beschäftigen uns seit 
Jahrzehnten mit fortschrittlicher 
Kaffeetechnik und können 
mit allem, was das Kaffeeherz 
begehrt, dienen: Von der hoch-
wertigsten Siebträgertechnologie 
bis zur modernsten Schweizer 
Vollautomatentechnologie: Jeder 
Partner erhält sein persönliches,  
perfekt abgestimmtes Kaffee-
maschinensystem für individuelle 
Ansprüche.  

Unser professioneller Kaffee-
maschinen-Service und Wartungs-
dienst steht Ihnen 365 Tage 
im Jahr in ganz Österreich und 
Deutschland zur Verfügung.

Unsere aktuellen
Modelle findest du auf:

K A F F E E M A S C H I N E N

K A F F E E W U N D E R . C O M



Egal ob kleine Jura oder 
stärkster Kaffeevollautomat am 
Markt. Neu oder gebraucht, 
Filterkaffeemaschine oder 3-gruppige 
Profi-Espressomaschine: 
Besuche Österreichs umfangreichsten 
Kaffeemaschinen-Schauraum

S H O W R O O M



Mit 16 Sorten, Bio, offen oder als 
kompostierbare Maispyramide 
können wir alle Teewünsche erfüllen:
Cold Brew, Eistee, und vieles mehr!

T E E W U N D E R
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D E S I G N A W A R D

Gewinner des 
BIG SEE WOOD 

Award 2022
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Mit unseren Produkten wollen wir stets etwas 
Neues kreieren: Produkte mit Twist und immer 
mit Kaffee-Bezug. Egal ob unser beliebter 
„Da Salzburger“ Kaffee-Gin mit passendem  
Gin-Playbook, unsere Kaffee-Seifen oder unser 
Kaffee-Rum — der Kaffee unserer eigenen  
Rösterei in Saalfelden kommt in den Produkten 
mal anders zur Geltung! Wir versprechen, dass 
wir diese Produkte ausschließlich mit hoch-
wertigsten Zutaten produzieren und damit 
Aromavielfalt und Harmonie garantieren.

Unsere eigenen Tassen, designed by 
Barbara Gollackner, wurden 2022 bei der 
Vienna Design Week ausgestellt. 

K A F F E E H A N D W E R K
P R O D U K T E  &
K A F F E E  S P I R I T U O S E N
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Handeln nach Prinzipien statt 
Greenwashing: Eine nachhaltige 
Perspektive für Kaffee. Die Nach-
haltigkeit in der Kaffeeproduktion 
ist eine komplexe Herausforderung, 
die verschiedene Aspekte wie Anbau, 
Transportwege, Röstverfahren und 
die schiere Menge an produziertem 
Kaffee umfasst. 

Obwohl es schwierig ist, Kaffee in 
seiner Gesamtheit als „nachhaltig“ 
zu betrachten, haben wir uns 
verpflichtet, die besten Praktiken 
umzusetzen, um die Auswirkungen 
auf die Umwelt zu minimieren.

Unsere Alternative:
Wir sind der festen Überzeugung, 
dass die beste Verpackung keine 
Einmal-Verpackung ist. Deshalb 
haben wir unseren Zero Waste 
Aromakübel entwickelt, der in 
Österreich hergestellt wird.

Z E R O  W A S T E
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Wir stehen für hochwertigste, ehrliche, 
regionale & nachhaltige Produkte & Lösungen. Hochland Arabaic Plantage



Wir sind sehr stolz mit Ambach (Bozen) einen der 
hochwertigsten Herdanlagenproduzenten als Partner 
zu haben. Mit dem hygienedichten Modulsystem können 
wir das individuellste, flexibelste und effizienteste 
Herdsystem der Branche planen und realisieren.

Die Familie Schärf GmbH hat bereits seit Jahr-
zehnten Erfahrung in der Installation und Support von 
Kassensystemen. Seit 2020 haben wir eine Soft-
ware-Partnerschaft mit dem österreichischen Vorreiter 
„Apro“ in diesem Sektor, und können somit alle 
Anforderungen einer modernen Gastronomie abbilden.

A P R O
K A S S E N S Y S T E M E

A M B A C H  H E R D A N L A G E N  &
G A S T R O T E C H N I K
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Wir sind ein 100% Salzburger Familienbetrieb ohne Beteiligung von Konzernen oder Großröstereien.
Unsere Versteuerung erfolgt zur Gänze in Österreich. Jede Kaffeebohne wird von uns in Österreich 
geröstet und verarbeitet. Ein Aroma-Eimer-Pfandsystem wird eingesetzt, um ganz auf Verpackung 
verzichten zu können. Unsere Kaffeemaschinen und das Zubehör sind auf dem neuesten Stand der 
Technik und sehr energieeffizient. Vollautomaten sind made in Switzerland, Siebträger made in Italy.
Alle Lieferanten werden nach den Prioritäten - Wertschöpfungskette und Standort - ausgewählt 
(regional – national – EU). Wir sind mehrfach Bio-zertifiziert (Kaffee, Tee, Zucker, Schokolade) und 
Fairtrade-zertifiziert. Unser Grünkaffee wird nicht fertig gemischt von Großhändlern bezogen.
Wir setzen Kraftpapierverpackung ohne Aluminiumbeschichtung mit Aromaventil ein. Es gibt keine 
Zwischenhändler oder -Lager und dadurch kurze direkte Transportwege. Wir machen Direktvertrieb.
Unseren Arbeitsalltag versuchen wir so nachhaltig wie möglich zu gestalten: Recyclingprodukte, 
Bio-Seifen, keine einzelverpackten Zuckersäcke mit Logo, um gegen den Verpackungswahnsinn zu 
kämpfen. Die Kaffeerösterei ist öffentlich zugänglich und kann gerne besucht werden.



In der Kaffeewerkstatt Salzburg werden 
100% unserer Kaffees produziert.



Familie Schärf GmbH
Gewerbepark Harham 23
5760 Saalfelden – Austria

+43 (0) 6582 20983
office@familieschaerf.at
www.familieschaerf.at


