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BIO NOCCIOLE RICOPERTE DI CIOCCOLATO

Prodotto ottenuto esclusivamente da “Nocciola Piemonte IGP”

Varieta “TONDA GENTILE TRILOBATA”

e Codice prodotto: DRF — DRF50 — DRF120 — DRF200 — DRF1 — DRF5
e Peso netto prodotto: 50g — 120g — 200g —1kg — 5kg

e Caratteristiche confezioni: sacchetto in pvc alimentare; scatolina in cartoncino;

barattolo di vetro sottovuoto — con applicazione di relative etichette

Qualita prodotto — Tabella ingredienti

MATERIA PRIMA

CIOCCOLATO FONDENTE*

NOCCIOLA* 42%

*”Nocciola Piemonte IGP”- Tostata Varieta “TONDA GENTILE TRILOBATA”

Tabella nutrizionale — valori medi per 100g

*Biologico

Energia 2263 kJ / 542 kcal
Grassi 33g

- di cui acidi grassi saturi 13g
Carboidrati 52g

- di cui zuccheri 48g
Proteine 9,3g

Sale 0,068

Caratteristiche del prodotto finito
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ALTALANGA

e Il prodotto € esente da organismi geneticamente modificati
e SENZA GLUTINE

Informazioni generali

e TMC 18 mesi
e Conservare in luogo fresco e asciutto e alla temperatura consigliata di 18-
20°C con umidita non superiore al 55%
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