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                                      SCHEDA TECNICA PRODOTTO 

Prodotto dolciario a base di nocciole 

                          BRUT&BON BIO 

Prodotto ottenuto esclusivamente da “Nocciola Piemonte IGP” 

Varietà “TONDA GENTILE TRILOBATA” 

 

• Codice prodotto: BBL – BBL130 – BBL1   

• Peso netto prodotto: 130g  

• Caratteristiche confezioni: sacchetto in pvc alimentare - con applicazione di relative 

etichette 

 

Qualità prodotto – Tabella ingredienti 

MATERIA PRIMA 

ZUCCHERO DI CANNA* 

NOCCIOLA* 40% 

ALBUME D’UOVO* 

*”Nocciola Piemonte IGP” delle Langhe - Tostata    Varietà “TONDA GENTILE TRILOBATA”           

*Biologico 

 

Tabella nutrizionale – valori medi per 100g 

Energia  1975 kJ / 557 kcal 
Grassi 34g 
- di cui acidi grassi saturi 3,6g 
Carboidrati 51g 
- di cui zuccheri 50g 
Proteine 9,8g 
Sale 0,08g 

 

OPERATORE 

CONTROLLATO N. 

39803 ORGANISMO DI 

CONTROLLO 

AUTORIZZATO DAL 

MiPAAF: IT-BIO-004 

AGRICOLTURA 

UE/nonUE 
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Caratteristiche del prodotto finito 

• Il prodotto è esente da organismi geneticamente modificati 

• SENZA GLUTINE 

Informazioni generali 

• TMC 4 mesi 

• Conservare in luogo fresco e asciutto e alla temperatura consigliata di 18-

20°C con umidità non superiore al 55% 

 

 

 

 

Prodotto dolciario a base di nocciole 
BRUT&BON ALLE  NOCCIOLE BIO 

 

 

 

 

Organic hazelnut-based pastry product 

BRUT& BON WITH HAZELNUTS BIO 

Produit de patisserie à base de bio noisettes 

BRUT&BON AVEC NOISETTES BIO 

Bio Haselnuss-Süßware 

BRUT&BON HASELNUSS BIO 


