NICOLLE

NICOLE ROSADO

Vino con buena intensidad aromatica , en la que destacan |
aromas de fresa, frambuesa, algodon de azucar, fondant.

Vino fresco y agradable en su paso por boca, facil de beber,

Jugoso, permanencia de caracter frutal.
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neumatico suave, fermentacion en acero inoxidable hasta .
lograr el tenor azucarino deseado (15 gramos por litro), el gee
proceso fermentativo se interrumpe por frio extremo, ! 3 ..
metodo de obtencion de vino semidulce natural, los 1
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Maridaje vin0 ROSADO

>/§“/ Chiles en nogada, Burrata, Sopa de tortilla, Tinga de res
o pollo, Tacos capeados estilo Ensenada, Currywurst,
Pastel Red velvet
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