Zutaten

o 4-5 Teeldtfel losen Tee Pina 1 Liter Wasser
Colada (Apgelstiicke,

ttibiskusbliten, kandierte

Eiswiirfel
Frische Ananasstiucke und

Ananasstiicke, Weinbeeren, Kokoschips zum Garnieren
Kokosd.ips, Avroma, (optional)
H‘agebutfen&‘cka[eh) . #ohig oder Zucker nach Geschmack

(ortioha[)

Zubereituhg

1.Wasser autkochen: Bringt 1 Lliter Wasser zum Kochen und lasst es dann {iur einen Moment
abkiihlen, bis es ungefahr 85-90°C hat. Zu heipes Wasser kann die empfindlichen Aromen des Tees
beeintrachtigen.

2.Tee aufgiepen: Gebt die 4-5 Teelstfel losen Tee Pina Colada in eine Teekanne oder ein
hitzebestandiges Gefap und giept das warme Wasser uber den Tee. Llasst den Tee fur 5-C
Minuten ziehen, damit sich die kastlichen Aromen voll entfalten ksnnen.

.Abkihlen lassen: Nachdem der Tee ausreichend gezogen hat, nehmt ihr die Teeblatter oder das
Teesieb heraus und lasst den Tee vollstandig abkihlen. Thr ksnnt den Tee entweder bei
Raumtemperatur abkihlen lassen oder ihn fir eine schnellere Abkiihlung in den Kihlschrank
stellen.

4.Supen (ophohal): Wennh ihr den €Eistee etwas super mb‘gt, kennt ihr H‘onig oder Zucker hinzutiigen
und gut umrithren, bis sich der sipe Geschmack gut verteilt hat.

§.Eis hinzufiigen: Fullt eure Glaser mit Eiswiirfeln und giept den abgekiihlten Tee dariber.

G.Garnieren (ophohal): Fur eine beSonders hiibsche Prasentation konnt ihr euren Pina Colada €istee
mit frischen Ananasstiicken und Kokeschips garnieren. Das verleiht dem Eistee nicht nur einen

zusatzlichen fropiScl.en Touch, Sondern macht ihn auch zu einem echten H‘mgucker!
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