ig FICHA TECNICA

CAsARELvAS

ALENTEJO | PORTUGAL

Herdade de Sao Miguel

COLHEITA SELECCIONADA ROSE 2020

ANO VITiCOLA

2020 foi um ano dificil no Alentejo. O Inverno foi frio e chuvoso e a Primavera muito chuvosa com
muita pressdo de Mildio. O Verdo foi quente e seco, contudo com uma grande presenca de agua
no solo. Durante a maturagéo, as noites frias e secas permitiram preservar a acidez e atingir niveis
de maturagao fendlica bastante equilibrados.

COLHEITA CASTAS

2020 Touriga Nacional, Syrah, Aragonez, entre outras

CLASSIFICAGAO RENDIMENTO (TON/HA) soLo

IG Alentejano 6 Argilo Xistoso

VINIFICAGAO ESTAGIO
Vindima manual. Desengaco total. Maceragéo pré-fermentativa durante 8 a 12 horas. Em cuba 'sur lies'

Prensa em vacuo, fermentagao a temperaturas controladas (15°C a 18°C) em cubas inox.

NOTAS DE PROVA ANALISE SUMARIA
COR: Rosa claro Alcool [ 12,5 %
AROMA: Fresco com notas de frutos tropicais e frutos vermelhos. Acidez total | 5,3 g/l
PALADAR: Intenso e envolvente. Fresco e mineral. pH 338

Acidez volatil | 0,36 g/l

ACOMPANHA DISPONIVEL EM
Peixes grelhados, marisco, sushi e saladas 0,75Le1,5L
PREMIOS

Produto produzido e comercializado de acordo com os requisitos estatuarios e regularmentares em matéria de seguranga alimentar - contém sulfitos Guardar em local
fresco e seco e ao abrigo da luz. Conservar a temperatura entre 12°C e os 20°C.

Adega da Casa Relvas TIf: +351 266 988 034 info@casarelvas.pt

Sao Miguel de Machede 7005-752 Evora TIf: +351 910 016 035 enoturismo@casarelvas.pt
GPS: 38°3826.5"N 7°4425.9"W www.casarelvas.pt
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