WOCHENKARTE
13.05. bis 18.05.

MANGO LASSI
Traditioneller Joghurtdrink mit fruchtiger Mango
-hausgemacht-
3.50

WATERMELON SALAD
saftige Wassermelone, hausgemachte Croutons und orientalischer Softcheese auf
knackigen Blattsalaten mit Frisee, Radiccio, Zuckerhut, Rucola, Eisberg, Feldsalat,
Tomate, Gurke und Mdhre, abgerundet mit einem Mango-Maracuja Dressing,
dazu hausgemachter Joghurt-Minz Dip und Steinofenbrot
8.50

BEEF BUN & SALAD
geflllte Teigtaschen mit Rinderhack, Karotten und Lauch,
dazu knackige Blattsalate mit Frisee, Radiccio, Zuckerhut, Rucola, Eisberg, Feldsalat,
Tomate, Gurke und Méhre, abgerundet mit einem Mango-Maracuja Dressing,
dazu hausgemachter Joghurt-Minz Dip
10.00

AUYURVEDIC VEGETABLE CURRY j
veganes Gemusecurry mit Ingwer, Kurkuma, Fenchel, Kreuzkiimmel, Anis und Kardamom,
verfeinert mit Kokosmilch, dazu aromatischer Basmati Reis, Mango Chutney,
frischer Koriander und Steinofenbrot
12.50

CHICKEN TIKKI TAKKA
wirzig marinierter Hahnchenschenkel im Ofen gegart an auf Currysauce, dazu Basmati Reis,

ein knackiger Salat, frischer Koriander, Mango Chutney und hausgemachter Joghurt-Minzdip
13.50

DAILY BOWL
Tgl wechselnde Angebote

CLASSIX

JAYA BOWL
Aromatische SuBkartoffel, marinierte Kichererbsen, Softcheese und Cashewkerne mit Frisee,
Radiccio, Zuckerhut, Rucola, Eisberg und Feldsalat, Tomate, Gurke und M&hre,
dazu hausgemachter Joghurt-Minzdip und Steinofenbrot
10.00

BOMBAY BEEF ¥ 4 4

Geschmortes Rinderhack mit Zwiebel, Ingwer, Chili und Tomate, verfeinert mit Garam Masala,
dazu Reis, hausgemachter Joghurt-Minz Dip, frischer Koriander und Steinofenbrot
12.50

CEYLON CHICKEN CURRY § 4
Srilankisches Curry vom Huhn mit Zwiebel, Ingwer, Chili, Tomate, Curryblatter und Zimt,
verfeinert mit Kokosmilch und Cashewkernen, dazu Reis, Mango Chutney,
frischer Koriander und Steinofenbrot
12.50
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