Your Scoring Card: A process of understanding taste

Aroma Body

Smell the grounds of your coffee first.
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Take a sip of your coffee.
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The consistency of the coffee in the mouth.
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Deine Scoring Karte: Lerne deinen Kaffee zu verstehen

Aroma
Rieche zuerst an deinem Kaffee.

BLUMEN FRUCHTE SCHOKOLADE

Geschmack

Trinke einen Schluck von deinem Kaffee.
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Korper

Die Konsistenz deines Kaffees im Mund.
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Sdure & Bitterkeit
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Sauer wie Zitronen oder bitter wie Grapefruit2
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