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MR.GRAPE

Alkoholfrei

Fruchtig-spritzig, angenehm st

Gleich beim ersten Schluck (iberzeugt die Balance aus einer feinen SAURESTRUKTUR sowie
dem fruchtig klaren TRAUBENGESCHMACK. Das volle, langanhaltende, aber nicht zu
Uberladene Aroma ladt zum nachsten und Ubernéchsten Glas ein. Mit MR.GRAPE kommt ein
reiner und frischer Traubensaft in die Glaser, der nicht versucht, ein Wein zu sein.

Nachhaltig erzeugter Traubensaft mit zugesetzter Kohlensaure

Schonend verarbeitete Trauben, eine kaltsterile Abfullung und die neue Ausstattung in der
Sektflasche bilden das Fundament unserer hochwertigen Alternative zu Wein! Indem wir uns
bewusst gegen den leichteren und daher auch herkémmlichen Weg der Sterilitédt durch Hitze
entscheiden, schmeckt unser Traubensaft so viel authentischer und garantiert den vollen
Geschmack der Trauben bis zum letzten Schluck. Die Extraportion Kohlenséure, die
MR.GRAPE hinzugegeben wird, 18sst die fruchtig-frischen Aromen auf der Zunge tanzen und
sorgt in der Sektflasche fUr eine besonders langanhaltende Spritzigkeit und Stabilitét.

Alles kann, nix muss... auch ohne Alkohol ein Genuss! Fur alle, die mal keine Lust auf Wein
haben, treuer Fahrer oder werdende Mama sind und auf den natUrlichen Traubengeschmack
nicht verzichten wollen. Ob pur oder als Schorle, MR.GRAPE begleitet Sie Tag und Nacht
durchs Leben! Unser Tipp: Leichte Desserts, Schokolade mit Salzkaramell oder auch ein
erfrischender Aperitif sind perfekte Genussmomente fir MR.GRAPE!

Traubensaft, Kohlensaure, Antioxidationsmittel Ascorbinséure
Alkoholfrei und Vegan | in 0,75 | abgefullt | MHD 01.01.2026
Gekuhlt lagern. Geodffnete Flasche innerhalb von 3 Tagen verbrauchen

Brennwert: 263 kd / 63 kcal
Kohlenhydrate: 14,8 g | davon Zucker: 14,8 g
enthélt geringfigige Mengen an Fett, gesattigten Fettsauren, Eiwei3 und Salz

VEGAN

( FAIR'N
°GREEN

Stefan Winter GmbH | HeilgebaumstraBe 34 | 67596 Dittelsheim | Tel. 06244 7446 | info@weingut-winter.de | www.weingut-winter.de




