GESCHMACK

PROFIL

HINTERGRUND

PASST ZU...

ANALYSE

WEINGUTWINTER

GRANDE CUVEE 021 20

VDP.Sekt

Brut

Der Ausbau Brut spiegelt den einzigartigen Charakter der Burgunder-Rebsorten und deren
finessenreiche Fruchtaromatik wider. In der Nase Aromen von weien Bliten, roten Beeren
und frische Brioche. Vibrierend-elegant im Mund, zeigt die GRANDE CUVEE ihre
Vielschichtigkeit durch ihr feines Zusammenspiel von Frucht, Mineralitéat und hefigen Noten.

Hochwertige Grundweine verschiedener Jahrgange aus Chardonnay und Spatburgunder, die
bis zur Abflllung mindestens 15 Monate lang im Tonneau-Fass lagerten. Im Februar 2020
geflllt und im Juni 2022 degorgiert, verfeinert das Hefelager die Cuvée und lasst sie reifen.

Die Grundvoraussetzung: Kerngesundes Lesegut, das von Hand geerntet und sehr schonend
als ganze Trauben gekeltert wurde. Seit 2008 suchen wir uns Jahrgang fUr Jahrgang die
besten Grundweine aus und lassen diese unfiltriert in franzdsischen Tonneau Holzfassern tber
weitere Jahre reifen. Die traditionelle Flaschengérung und das anschlieBende Hefelager sorgen
flr zuséatzliche Finesse und die feine Perlage.

Vom Apéro Uber besondere Anldsse bis hin zur Begleitung von Austern, Meeresfrichten und
leichten salzig-wirzigen Speisen — die GRANDE CUVEE ist ein hochwertiger Allrounder!

Inhalt: 0,75 | | Alkohol: 12,5% vol | Enthélt Sulfite | vegan
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