
2022 KALKSTEIN RIESLING

DITTELSHEIM | Rheinhessen

Riesling, der nach Heimat schmeckt! Die Kalksteinböden verleihen diesem Riesling einen 
mineralisch-würzigen Charakter, während die vollreifen und saftigen Fruchtaromen ein 
packendes Spiel mit der animierenden Säurestruktur eingehen.

Ausgewählte junge wie alte Rieslingweinberge rund um unseren Heimatort Dittelsheim sind die 
Herkunft unseres KALKSTEIN Rieslings. Namensgebend auf kalksteinreichen und steinigen 
Böden gewachsen.

Eine strenge selektive Handlese geht dem schonenden Keltern voraus, ehe wir den Riesling 
auf natürliche Weise vergären lassen. Dabei spielt neben der Rebsorte unsere Weinbergs- und 
Kellerflora eine entscheidende Rolle für die spätere Aromatik. Der KALKSTEIN Riesling wird im
Edelstahltank ausgebaut und reift nach der Gärung für einige Monate auf der Feinhefe.

Der ideale Riesling zu herzhaften und würzigen Speisen wie einer Vesperplatte, mediterranem 
Ofengemüse oder asiatischen Gerichten wie Sushi, Thai-Curries und Chicken Masala.

Inhalt: 0,75 l | Alkohol: 13% vol | Restzucker: 4,1 g/l | Säure: 7,5 g/l | Enthält Sulfite
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