


COCTELERÍA

c a t a r i n o  $ 1 5 0
Mezcal sivestre,  un escarchado picosito,  mix de toronja

 /  guayaba y un toque gacificado 

P R I E T O N I  $ 1 5 0
Negroni ,  vermouth rojo,  Mezcal y Campari .

M A R G A R A $ 1 5 0
Margarita,  tequila,  Limón y l icor de naranja.

R O C I O  $ 1 5 0
Spritz,  Sake Nami,  prosecco,  l icor de naranja y top de agua mineral .

E P A J I T o  $ 1 5 0
Reversión del  mojito hecho con epazote y charandas.

C A L A V E R A  C O L A D A  $ 1 5 0
Charandas mezclada con jugo de mango arándano 

y un delicioso jarabe de coco

Ñ A C A  Ñ A C A  $ 1 5 0
Hanky panky.  ginebra,  vermouth dulce y fernet mexicano.

M u l a  d e  m e z c a l  $ 1 5 0
Mezcal ,  jugo de l imón y cerveza de jengibre.

L A  C H A L U PA  $ 1 6 5
Recordando las trajineras de Xochimilco 
la chalupa es un fresco trago con mezcal 

y notas cítricas ahumado a un acento de violetas. 

P R E G U N TA  A  N U E S T R O  C A N T I N E R O  P O R  É L

C Ó C T E L  C A L A V E R A  D E L  D Í A

$ 1 7 0



ALIMENTOS
A L  C E N T R O
C h u r r o s  d e  q u e s o

$ 1 5 0
MARRANITAS

$ 2 0 0Churros de feria con queso 
parmesano y blanco 
acompañado de mole negro 
hecho en casa. Buenazos 
para botanear.  

Tres gorditas de nixtamal 
natural, rellenas con carnitas 
surtidas de cerdo, hechas al 
estilo Michoacán, en cazo de 
cobre, acompañadas de 
aguacate, jalapeños caseros y 
costra de queso. 

FLAUTAS DE PASTOR

$ 2 0 0Rellenas de auténtica carne al 
pastor hecha al carbón, con 
bastones de piña, salsa verde, 
crema y queso. 

GUACAMOLES
¡Hechos al momento! Servidos en 
molcajetes marca Guanajuato.                                

EMPANADA DE CARNE

$ 1 9 0Orden de tres piezas, rellenas de 
carne molida de rib eye y filete. 
Estilo argentinas, acompañadas 
de chimi-mexicano. 

CECINA BOTANERA

$ 2 2 5Cecina leonesa, bañada con 
salsa arriera, aceitunas rellenas 
de pimiento y cebollitas 
encurtidas. ¡Con el juguito que 
queda pide una michelada! 

A n t í d o t o

$ 1 5 0Juguito de carne hecho con 
chamorro de res servido con 
cebolla, cilantro y chile serrano. 

P a s t a  c a s e r a

$ 1 6 0Pasta fresca hecha con harinas 
italianas en casa servida a tu 
gusto. Tradicional, pomodoro, 
pesto, arrabiata o rosé.   

A P A C H I T O S

$ 1 7 0Nachos a nuestro estilo. Hechos 
con totopos, salsa de frijol, salsa 
de tres chiles, con prensado y 
jalapeños caseros. Bañados con 
queso nachos. 

E N M O L A D A S

$ 1 8 0Rellenas de pollo bañadas con 
mole negro hecho en casa. 
Una combinación de receta de 
Oaxaca y Puebla. 

P A P A E S Q U I T E

$ 1 7 0Papa horneada, con grano de 
elote natural, mayonesa, chimi 
amarillo de la casa, chipotle y 
queso nachos. 

P A P A  N A C H O S

$ 1 7 0Nuestras papas gajo, bañadas 
de prensado y salsa de queso.

Con cecina $300
Sencillo $180

Milanesa Crispy de Rib eye $300



A L  C E N T R O

AGUACHILE NEGRO 
DE RIB EYE
Con rib eye fresco en costra 
de rub tatemado, 
acompañado de pepino, 
cebolla y aguacate bañado 
de aguachile negro. 

CAMARONES ROCA

$ 2 2 5Camarones en tempura de 
chela, bañados con salsa 
dinamita oriental.

BOTANA GUACAMAYA 
DE VALLARTA

$ 2 6 0 Atún fresco, cueritos y 
chicharrón duro de cerdo en 
salsa guacamayera del 
pacifico, servido con 
aguacate, tostadas y totopos.

IXTLÁN

$ 2 8 5
Aguachile verde de camarón 
hecho al momento, servido 
con aguacate, pepino y 
cebolla morada acompañado 
de tostadas y totopos.

FONDUE DE QUESO
Hecho con nuestra mezcla 
de quesos con vino blanco y 
mezcal, servido con 
aceitunas y crotones a la 
mantequilla de ajo.

Sencillo: $220 C/ Chistorra: $250 
C/ Chorizo Argentino: $280 

TIRADITO DE ATÚN

$ 2 9 5250grs de atún en laminas, 
bañadas con salsa arriera de 
chiles toreados, con aguacate 
y tostadas. 

PULPO SARANDEADO
AL CHIPOTLE

$ 3 9 0Hecho a la parrilla, adobado en 
salsa dinamita, acompañado de 
mix de hongos al ajillo y papitas 
al romero.



TA C O S
T a c o s  d e  t r i p a

$ 2 3 5
Orden de tres tacos hechos 
con tripa doradita, cebolla 
asada y salsa de la casa. 

T a c o s  d e  c a r n i t a s

$ 2 3 5
Orden de tres tacotes con 
carnitas estilo Quiroga 
hechas en cazo de cobre, 
cebolla, cilantro y aguacate. 
Acompañado de salsa de 
chile serrano.

T A C O  L A  G A R Z A

$ 2 3 5
¡¡¡De mi barrio!!! Orden de 
tres super tacos, hechos con 
rib eye, queso mixto y papas. 
Servido con su aguacate y 
salsa verde de la casa.

T A C O  D O N  A G U S

$ 2 3 5
Orden de tres tacos de costilla 
en carnitas, acompañado de 
salsa mexicana de aguacate. 

T A C O  D E  L E N G U A

$ 2 3 5
Tres tacotes de lengua 
cocida, al horno de leña por 
más de 4 hrs, servidos con 
cebolla asada, cilantro y salsa 
verde de la casa.

T A C O S  S A Y U L I T A

$ 2 3 5
Orden de tres tacos, hechos 
con camarón en tempura de 
chela, y chimi de habanero 
con cilantro, salsa mexicana y 
repollo morado.  

T A C O S  N O R T E Ñ O S

$ 2 3 5
Tres tacos de arrachera a la 
parrilla, acompañados de 
cebolla asada y salsa 
mexicana

T A C O S  D E  P I C A Ñ A

$ 2 3 5
Tres tacos de picaña Angus, 
con rub tatemado, 
acompañado de fajitas de 
pimiento, en chimi-argentino, 
con chile de árbol, cebolla, 
cilantro y salsa de la casa. 

T A C O S  D E  P I C A Ñ A

$ 2 5 0Tres tacos de picaña Angus, 
con rub tatemado, 
acompañado de fajitas de 
pimiento, en chimi-argentino, 
con chile de árbol, cebolla, 
cilantro y salsa de la casa. 

T A C O  R E - C H O N C H O

$ 2 5 0Orden de tres tacotes, hechos 
con auténtica carne al pastor 
al carbón, queso mixto y piñita 
asada. 

T A C O S  C A L A V E R A

$ 2 5 0Orden de tres tacos de rib eye 
con tuétano rostizado, cebolla 
asada en salsa de tres chiles y 
perejil frito.   

P A R R I L L A D A  A P A C H E  1 4

$ 5 9 5Preparada a la parrilla con 
200grs de picaña, 200grs de 
arrachera, 200grs de rib eye, 
200grs de chistorra, cebolla 
asada y 6 kekas. 

Orden de tortillas 6PZ $20  
Orden de 3 kekas $60



P I Z Z A S  A  L A  L E Ñ A
M I T L A

$ 2 0 0

P i z z a  c h i n c h u l i n e S

$ 2 6 6
De tripa frita con cebolla 
asada y chimi argentino.

De pepperoni importado, 
aceite de ajo y queso 
parmesano.  

P i z z a  p a s t o r

$ 2 6 5
Hecha con auténtica carne 
al pastor a la leña con piña, 
cebolla y cilantro

P i z z a  s e r r a n o

$ 2 6 5
Con jamón serrano, compota 
de higo y queso azul. 

P i z z a  S a n  P a n c h o

$ 2 6 5
Con queso de cabra, pesto y 
nuez.

T I T I P U C H A L  D E  Q U E S O S

$ 2 6 5
Hecha con queso mozzarella, 
asadero, provolone, cabra, 
blue cheese y parmesano.  

H O L B O X

$ 2 7 5
Con camarón y aceite de 
habanero, hecho en la isla 
Holbox Q. Roo.

M A R D O N I O  1 0

$ 2 9 5
Con queso provolone 
ahumado, chorizo argentino, 
cebolla asada y 
chimi-argentino.

P I N G Ü I N O

$ 2 9 5
Con rib eye a la parrilla, 
hongos asados y queso 
provolone ahumado. 

N O R T E Ñ A

$ 2 9 5
Hecha con arrachera a la 
parrilla y salsa mexicana.

A R G E N T I N A

$ 2 9 5
Hecha con picaña CAB a la 
parrilla, jitomate asado, cebolla 
y chimichurri argentino.

C O Z U M E L

$ 3 8 0
Con pulpo al pastor, hecho a la 
parrilla y piña asada, 
acompañada de aceite de 
habanero. 



V E G E TA R I A N O

P O S T R E S

T A C O S  D E  J A M A I C A

$ 1 9 0
Jamaica a la plancha 
servidos con aguacate 
tempura, salsa mexicana y 
repollo morado. 

C A R P A C C I O  D E  B E T A B E L

$ 1 9 0
Laminas de betabel glaseado 
a la Jamaica, queso cabra y 
culi de pimiento, servido con 
pan pizza.  

E D A - M A M E S

$ 1 6 0
Vainas de frijol de soya, en 
salsa arriera de ajillo picoso 
de ajonjolí. 

P I Z Z A  D E  A G U A C A T E

$ 2 5 0
Con aguacate natural, queso 
de cabra, hummus, pistaches 
y aceite Thai de hierbas del 
huerto.

S O P E S  V E G E T A R I A N O S

$ 1 2 0
Con esquites, en salsa macha 
de nueces mixtas y hummus.

C h u r r o s  f r e s o n e s

$ 1 3 5
Churros urbanos cubiertos con 
azúcar y canela acompañados 
de salsa de cajeta, chocolate y 
rompope con pechuga de 
mezcal. 

B R O W N I E  D E  T R E S
C H O C O L A T E S

$ 1 3 5
Servido con helado de la casa y 
salsa carajillo.

P A N Q U E  D E  E L O T E

$ 1 3 5

Panque de elote casero, 
bañado con salsa de pechuga 
de maguey (Mezcal Rufina 
mieles de los dioses) y helado 
de queso. 

L A S  M O N J A S

$ 1 3 5

Crepas al sartén, bañadas con 
cajeta al mezcal espadín, 
acompañadas de helado de 
vainilla y nuez. 

H E L A D O  F R I T O

$ 1 3 5

Bola de helado, en tempura 
oriental de chela obscura, 
bañado con salsa de Nutella
y nuez.



COLECCIÓN

W h i s k e y  B a r r o e ta

M o o n s h i n e  B a r r o e ta

P r o h i b i t e d  l e y  s e c a

W h i s k e y  a n c e s t r a l  
A b a s o l o

W h i s k e y  d e  m a í z  m i x t o  
M o n ta r a z  

W h i s k e y  d e  m a í z  p r i e t o  y  
p r i e ta

$ 2 9 0

$ 1 3 0

$ 1 4 0

$ 1 4 0

$ 1 3 0

$ 1 5 0

W h i s k e y s

A c o n t e  3  

P o t o s í  

B o n a m pa k  

I z a pa  

R o n  p r o h i b i d o  

$ 1 4 0

$ 1 2 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 2 0

R O N E S

C a s c a h u í n  b l a n c o

C a s c a h u í n  p l ata

C a s c a h u í n  Ta h o n a  

H u a n i  b l a n c o

C o r r a l e j o  

T e q u i l a  J o ya  d i a m a n t e

1 8 0 0  v e r d a n o  

$ 1 1 0

$ 1 4 0

$ 1 4 0

$ 1 7 0

$ 1 3 0

$ 1 4 0

$ 1 1 0

t e q u i l a s

C o n d e s a  g i n

F r e s c o  7 7

J u a n i ta  g i n  

A r m ó n i c o  g i n

L a s  C a l i f o r n i a s

G r a n i c e r a  g i n

G i n  l u n át i c o

$ 1 5 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 5 0

$ 1 5 0

$ 1 4 0

$ 1 5 0

G I N E B R A S

Venta por copeo

45ml 45ml

45ml 45ml



COLECCIÓN

C h a r a n d a  U r u a pa n  
b l e n d e d

C h a r a n d a  U r u a pa n  
B l a n c o

C h a r a n d a  U r u a pa n  

a n t i g ü o  

C h a r a n d a  Ta r a s c o  O r o

C h a r a n d a  Ta r a s c o  h o n g o

$ 1 1 0

$ 1 3 0

$ 1 0 0

$ 1 1 0

$ 1 0 0

$ 1 3 0

C H A R A N D A  

S i r i a c o  h u i c h o l  $ 2 2 0

S i r i a c o  t e p e x tat e  
c e r á m i c a  

S i r i a c o  t e p e x tat e  
a l e b r i j e

M e t e o r o  e s pa d í n  j ó v e n

M e z c a l  r u f i n a  e s pa d í n  5 1 °  

M e z c a l  r u f i n a  e l i x i r  
s e c r e t o

M e z c a l  r u f i n a  p e c h u g a  

M i t r e  e s pa d í n  j o v e n

M o r ta l  c u p r e ata

$ 3 0 0

$ 1 8 0

A l i p ú s  

A m a r á s  e s pa d í n  j ó v e n  

A m a r á s  c u p r e ata  

M a r c a  n e g r a  e s pa d í n  

M a r c a  n e g r a  e n s a m b l e  

W a h a k a  

D a n z a n t e s  

H d a  o p o n g u i o  
i n a e q u i d e n s

H d a  o p o n g u i o  c u p r e ata

H d a  o p o n g u i o  e n s a m b l e  

$ 1 3 0

$ 1 4 0

$ 1 4 0

$ 1 3 0

$ 1 4 0

$ 1 3 0

$ 1 4 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 30

M E Z C A L E S

$ 2 2 0

$ 1 2 0

$ 8 5

$ 1 1 0

$ 9 5

$ 1 3 0

$ 1 3 0

S o t o l  c h o n t e c o

S o t o l  H d a  C h i h u a h u a

S o t o l  S o t o m ay o r  

$ 1 2 0

$ 1 2 0

$ 1 2 0

S O T O L E S

B a c a n o r a  p i z c a d o r e s  

B a c a n o r a  7  g u e r r e r o s  

$ 1 1 0

$ 1 4 5

B a c a n o r a s

45ml
45ml

45ml

30 ml



COLECCIÓN

C o m i t e c o  s o l e r a  a z u l  

C o m i t e c o  d e  a n ta ñ o

$ 1 5 0

$ 1 5 5

C o m i t e c o s

O c tá g o n o  $ 1 1 0

G r a p pa

F e r n e t  

X i l a  l i c o r  d e  c h i l e  
a n c h o

X ta b e n t u n  l i c o r  d e  a n í s  

K a l a k a s  Z a p o t e c

K a l a k a s  m i x e

K a l a k a s  c h i n a n t e c

Q u e t z a l  

H u a n a  

A n c h o  r e y e s  

N i x ta

V e r m o u t  R o s s o  b a r r o e ta

$ 1 4 0

$ 1 1 0

$ 1 1 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 1 0

$ 1 1 0

$ 1 1 0

$ 1 3 0

$ 1 1 0

L I C O R E S

C o r a j i t o  l i c o r  d e  c a f é  $ 1 2 0

M h e l l   $ 1 2 0

d a m i a n a  G u ay c u r a    $ 1 1 0

C o l c i  c a c a o   $ 1 0 0

o t r o s

C h i l c u a g u e
( r a í z  e n d é m i c a  d e  l a  S i e r r a  
g o r d a )

$ 1 2 0

g u a n a j u at o

P o x  c e r e m o n i a l

P o x  c e r e m o n i a l
(  d e  n í s p e r o )

P o x  c e r e m o n i a l  ( c a c a o )

P o x  c e r e m o n i a l  ( c a f é )

P o x  d o c e  p u e b l o s  

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

P o x  C h i a pa s  
45ml

45ml 45ml

45ml



R E F R E S C O S  $ 4 5
C e r v e z a  
A R T E S A N A L  A L L E N D E  $ 1 1 0
A R T E S A N A L  P E R R I N    $ 1 1 0

G u a n a m é   $ 6 8 0   

V I N O S
150 ml

$ 1 6 0
L A B E R I N T O  B L E N D    $ 6 8 0   $ 1 6 0


