
C UA D E R NO  C A F E  D E  E S P E C IA L I DA D  Y  V60
Una guía para conocer el café de especialidad y su preparación óptima.
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Objetivo del curso:

CONOCER EL CAFÉ DE ESPE-
CIALIDAD Y ENTENDER QUE 
EXISTEN OTROS MÉTODOS 
DE PREPARACIÓN DE CAFÉ.
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CAFÉ DE ESPECIALIDAD
-
-

-
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C U A D E R N O  L A T T E  A R T

Por debajo de 80 ptos. 

80-84,99 ptos. 

85-89,99 ptos. 

90-100 ptos. 

Ahora bien, el café de especia-
lidad solo nos habla de lo rico 
que puede estar un café? No.

-

-

-

-

-
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METODOS DE INFUSIÓN

-
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C U A D E R N O  L A T T E  A R T

V60
Historia de la V60

Que necesitamos

Molino para filtro: 
-

Agua: 

Cronometro: 
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V60:
-

Hervidor: -

Filtros: 
Báscula de precisión: nos 

-

Server:

NUESTRO KIT
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C U A D E R N O  L A T T E  A R T

NUESTRA RECETA
Como empezamos nuestra receta?

Predicción y cuadro de receta

Cuadro de receta

Ratio

Café

Agua

Preinfusión

Vestido 1

Vestido 2
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PASOS A SEGUIR

-

1

-

2 3
-

4

-

5 6

-

-

7

-

8

-

9
-

-

10
-

11
-

12
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