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Estrusori per pasta 
- Producono svariati formati di pasta corta e lunga. 

- Carrozzeria, coclea ed albero impastatore estraibile in acciaio inox AISI 304. 
- Vasca impastatrice in acciaio inox AISI 304, con spigoli interni raccordati per 
evitare accumulo di carica batterica. 
- Manicotto di estrusione in acciaio inox AISI 304 dotato di sistema di raffredda­
mento (opzionale nella P17). 
- Coltello a regolazione elettronica per taglio pasta corta e ventola per l'asciugatura 
superficiale della pasta. 
- La P55DV e equipaggiata con una vasca d'impasto ausiliaria per estrusione in 
continuo. 

.-.: Extruders for pasta. 
The excruders produce a wide variety of pasta shapes both short and long. 

Body, auger and removable mixing shaft in AISI 304 stainless steel. 
Mixer in AISI 304 stainless steel with rounded internal corners to avoid the 
concentration of bacteria. 
AISI304 stainless steel extruding sleeve with cooling system (optional in the mod. 
P17). 
Electronic regulation cutter for short pasta and fan for the superficial drying of 
pasta. 
The P55DV is equipped with a second mixer to extrude in a continuous manner. 

::::l Extrusoras para pasta. 
Las extrusoras producen varios tipos de pastas cortas y largas. 

La carroceria, el tornillo y el brazo mezclador son de acero inox AISI304. 
La amasadora en acero inox AISI 304 tiene los angulos internos redondeados para 
evitar el cumulo de bacterios. 
T ubo de extrusion de acero inox AISI304 con configuraci6n para sistema de 
enfriamiento (opcional en la Pl 7). 
Cuchillo con regulaci6n electr6nica para cortar las pastas cortas y ventilador para 
secar las pastas superficialmente. 

P35A 

Excrudeuses pour paces. 
Les excrudeuses produisent une grande variece de paces courres et longues. 

La carrosserie, la vis et l'arbre de melange excraccible sont en acier inox AISI304. 
La cuve melangeuse en acier inox AISI304 a des bords internes arrondis afin d' evicer 
la charge baccerienne. 
Manchon d'excrusion en acier inox AISI304 avec sysceme de refroidissement (en 
option sur la Pl 7). 
Couceau a reglage eleccronique pour la coupe des paces courres et ventilaceur pour 
le sechage superficiel des paces. 
La P55DV est equipee d'une cuve melangeuse auxiliaire pour !'extrusion en continu. 

- Teigmaschinen und Pressen. 
- produziert kurze Teigwaren und lange Teigwaren. 

- Forderschnecke, Knetarm und Gehause aus rostfreiem Edelscahl AISI 304. 
- Die Knecwanne hat abgerundete innere Ecken um Ansammlung von Bakterien zu 
verhindern. 
- Der Extrusionskanal ist mit einem Wasserkiihlsystem (optional in der P17) 
ausgestattec. 
- elektronisch geregelten Messer fur das Abschneiden von Kurzteigwaren Zurn 
Antrocknen der Nudeln ist ein Ventialtor in die Maschine eingebauc. 

Macchina •Machine• Maquina 

Machine• Maschine • Maquina 

Dia metro trafila • Die diameter• Dia metro 

moldes • Diametre moules • Durchmesser 

Stanzform • Dia metro da eira 

Produzione in estrusione • Production 

in extrusion• Producci6n en extrusion 

Production en extrusion • Produktion 

Produ�ao com processo de extrusao 

Capacita vasca impastatrice • Mixing 

hopper capacity• Capacidad amasadora 

Capacite de la cuve melangeuse • Fassung-

svermogen TeigknetschUssel • Capacidade 

da vasilha da amassadeira 

Raffreddamento •Cooling• Refrigeraci6n 

Refroidissement • KUhlung 

Arrefecimento 

Dimensioni •Dimensions• Medidas 

P17 

mm94 

Kg/h 25+30 

Kg7 

Optional 

- Die P55DV ist mit einer zusaczlichen Wanne ausgeriistet um kontinuierlich Teig zu 
produzieren. Dimensions• MaBe • Medidas 

cm 36 x 98 x 144h 

• Escrusoras para massas. 
Produzem variados formatos de massa curras e longas. 

Escrurura, rosca sem fim e eixo empascador removiveis em ac;:o inox 304. 
Cuba empascadeira em ac;:o inox 304, com cantos arredondados para evicar acumulo 
de bacterias. 
Tubo escrusor em ac;:o inox 304 docado de siscema de resfriamenco (opcional na P17). 
Faca com regulagem elecronica para cone de massa curra e vencilador para secagem 
superficial da mesma. 
A P55DV e equipada com uma cuba auxiliar para excrusao continua. 

Peso• Weight• Peso• Poids 

Gewicht • Peso 
kg 120 

Con sumo elettrico • Electric power• Consu-

mo electrico • Consommation electrique 
kW1,1 

Stromverbrauch • Absor�ao eletrica 

maxima 

�55/JV 

P35A P55DV 

mm109 mm109 

Kg/h40+55 Kg/h40+55 

Kg 10 Kg 10+8 

Yes Yes 

cm 55 x 110x 132h cm 86 x 11 Ox 168h 

Kg 150 kg 180 

kW2,1 kW2,8 
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