
Macchina per pasta combinaca 
- Produce svariaci formaci di pasta corca e lunga, ma anche ravioli scaccaci di vari formaci. 

- Carrozzeria, coclea ed albero impascacore escraibile in acciaio inox AISI 304. 
- Vasca impascacrice in acciaio inox AISI 304, con spigoli incerni raccordaci per evicare accumulo di carica 
baccerica. 
- Manicocco di escrusione in acciaio inox AISI 304 docaco di siscema di raffreddamenco. 
- Colcello a regolazione eleccronica per caglio pasta corca e ventola per l'asciugacura superficiale della pasta. 
- Scampi ravioli incercambiabili in modo semplice e veloce. 
- Variazione quancica ripieno a macchina in moco. 

Ill':: Combined pasta machine 
Jc produces a wide variety of kinds of pasta both short and long and detached ravioli of different 

shapes and sizes. 
Body, auger and removable mixing shaft in AISI 304 stainless steel. 
Mixer in AJSI 304 stainless steel with rounded internal corners co avoid che concentration of bacteria. 
AISI304 stainless steel extruding sleeve with cooling system. 
Electronic regulation cutter for shore pasta and fan for the superficial drying of pasta. 
Interchangeable moulds easy and quick to change. 
Possibility co adjust the filling quantity while che machine is working. 

:=:J Maquina combinada para pasta. 
Produce una amplia variedad de pastas cortas y Jargas y ravioles que salen cambien ya divididos. 

La carrocerfa, el cornillo y el brazo mezclador extrafble son de acero inox A!S1304. 
La amasadora de acero inox AJSJ 304 ciene los angulos incernos redondeados para evicar que se acumulen 
bacterias. Tubo de extrusion de acero inox A!S1304 con configuraci6n para sistema de enfrfamiento. 
Cuchillo con regulaci6n eleccr6nica para corcar las pastas corcas y ventilador para secar las pastas 
superficialmente. 
Moldes intercambiables faciles y rapidos de moncar. 
Posibilidad de regular la cantidad de relleno con maquina en marcha. 

Diametro trafila • Die diameter• Diametro moldes • Diametre 
mm1 09 moules • Durchmesser Stanzform • Diametro da eira 

Produzione in estrusione • Production in extrusion • Produc-

cion en extrusion• Production en extrusion • Produktion Kg/h 40+55 
Produc;ao com processo de extrusao 

Capacita vasca impastatrice • Mixing hopper capacity 

Capacidad amasadora • Capacite de la cuve melangeuse 
Kg 10 Fassungsvermogen Teigknetschussel • Capacidade da vasilha 

da amassadeira 

Rareddamento •Cooling• Refrigeracion 
Yes Refroidissement • Kuhlung • Arrefecimento 

Produzione ravioli • Production ravioli • Produccion ravioli 

Production ravioli• Produktion ravioli• Produc;ao ravioli kg/h 40+60 

Larghezza sfoglia • Sheet width• Anchura lamina• Largeur de 
2xmm 120 la feuille • Breite Teigblatt Largura da folha de massa 

Dimensioni • Dimensions• Medidas 

Dimensions • Ma8e • Medidas cm 85x115x190 

Peso• Weight• Peso• Poids • Gewicht • Peso 
kg200 

Consumo elettrico • Electric power• Consumo electrico 

Consommation electrique ,Stromverbrauch kW2,8 
Absorc;ao eletrica maxima 

Machine combinee pour paces. 
La machine produic differencs types de paces cources et longues, mais aussi des raviolis detaches de 

plusieurs formats. 
La carrosserie, la vis et l'arbre de melange excraccible sonc en acier inox AISI304. 
La cuve melangeuse en acier inox AISI304 a des bords incernes arrondis afin d' evicer la charge baccerienne. 
Manchon d' extrusion en acier inox AISI304 avec sysceme de refroidissemenc. 
Comeau a reglage eleccronique pour la coupe des paces cources et vencilareur pour le sechage superficiel 
de la pare. Moules incerchangeables faciles et rapides a changer. 
La quancite de farce peuc ecre reglee facilemenc pendant que la machine cravaille. 

- Kombinierce Maschine. 
- Produzierc kurze und lange Teigwaren, Ravioliformaten in Bandform. 

- Forderschnecke, Knecarm und Gehause aus roscfreiem Edelscahl AISI 304. 
- Die Knecwanne hat abgerundece innere Ecken um Ansammlung von Bakcerien zu verhindern. 
- Der Excrusionskanal ist mic einem Wasserkiihlsyscem (optional in der P 17) ausgestaccet. 
- elekcronisch geregelcen Messer fiir das Abschneiden von Kurzteigwaren Zurn Anrrocknen der Nudeln isc 
ein Ventialcor in die Maschine eingebauc. 
- Das Wechseln der Scanzform erfolgc einfach und rasch. 
- Die Fiillungsmenge kann bei laufenden Maschine geregelc werden. 

• Maquina para massa combinada. 
Produz variados formacos de massas, curcas, longas e cambem raviolis separados em varios formatos. 

Escrucura, sem fim e eixo empascador removivel em a<;o inox 304. 
Cuba empascadeira em a<;o inox 304, com cantos arredondados para evicar acumulo de bacterias. 
Tubo escrusor em a<;o inox 304 docado de sistema de resfriamenco. 
Faca com regulagem eletronica para cone de massa curta e venrilador para secagem superficial da mesma. 
Escampos de ravioli inrercambiaveis de modo simples e rapido. 
Varia<;ao da quantidade de recheio com a maquina em movimento. 
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