
Produzione •Production• Producci6n 
Production• Produktion • Produ�ao kg/h 50+60 

Dimensioni •Dimensions• Medidas • Dimensions 
• Malle • Medidas cm 57 x 100 x 165h 

Peso• Weight• Peso• Poids • Gewicht • Peso 

Consumo elettrico • Electric power• Con sumo 
electrico • Consommation electrique 

Stromverbrauch • Absor�ao eletrica maxima 

kg 180 

kW2 

o Macchina per la produzione di gnocchi ripieni rigati o lisci e chicche. 
II sisrema di taglio assicura una perfecta chiusma dello gnocco.

Lunghezza dello gnocco, quanrita del ripieno e quanrita sfarinato regolabili dal 
pannello di conrrollo. 
Sistema di estrusione a doppia coclea. 
T urce le pa.rri in contarco con ii prodorro sono realizzate in acciaio inox AISI 304 
o polietilene alimentare e sono facilmente smontabili per agevolare le operazioni
di pulizia.

:5;+:;I Gnocchi machine suitable co make smooch or ridged stuffed gnocchi and 
chicche. 

TI1e cutting system grant the perfect sealing of the dumplings. 
The length of the dumpling, the quantity of the filling and of the Bour dropping 
can be easily adjusted by the control panel. 
Extruding �)'Stem by double screw. 
All the parts in contact with the produce are made in A!Sl 304 stainless seed or 
food grade polyethylene and they are ease to dismantle for cleaning. 

� Maquina para la producci6n de iioquis rellenos lisos o rayados y de 
'chicche' (pequefios cilindros). 

El metodo de cone garantiza que los fioquis queden perfectamente cerrados. 
La longicud de los noquis, la cancidad de relleno y la discribuci6n de harina sc 
pueden regular del panel de concrolo. 
Sistema de extrusion con doble tornillo. 
T odas las partes a concacro con los alimentos son de acero inoxidable AISI304 o 
de poliecilene alimentar y se pueden dcsmomar facilmente para limpiarlas. 

GR60 

CE 

U Machine pour la production de gnocchi fa.rcis lisses ou rayes et de 'chicche' 
(petits cylindres). 

Le syscemc de coupe assure unc fcrmeture parfaice des gnocchi. 
La longueur des gnocchi, la quancite de farce et le dosage de la farine peuvenr etre 
contr6les sur le panneau de concrole. 
Systeme d'exttusion a double vis. 
Toutes les parries en contact avec les aliments sont realisees en acier inoxydablc 
AISI304 ou en polyethylene alimentaire et som facilemenc demontables pour 
permcttre le neuoyage. 

GR60 kann gerillte oder glatte gefiillt Gnocchi und Chicche produzieren. 
Die Scheidevorrichtung garantiert eine perfekce Schlielsung des Gnocco. 

-Ober die Kommandozencrale kann die Grosse des Gnocco und die Fiillmenge 
genau und einfach geregelt werden. 
Fliesmu.lfesysrem mit doppelter Forderschnecke. 
Alie mit Lebensmittel in Konrakr kommenden Produkte bestehen aus rostfreiem 
Edelsral1l oder lebensmircelsicherem Polyachylen und kiinnen leichc zerlegc 
werden. 

m Maquina para prodw;ao de inhoque recheados frizados OU lisos e 
cilindros 

0 siscema de corce assegura um perfeirn fechamenro do inhoque. 
Comprimenco do inhoque, quantidade de recheio e quantidade de farinha 
regulaveis acraves do painel de controle. 
Sistema de extrusao por duplo sem fim. 
Todas as pa.recs em conraro com o produto siio fabricadas em ac;:o inox 304 ou 
polietileno alimentar e S:io facilmence desmontaveis para facilicar a operac;ao de 
limpeza. 
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