
Le Lièvre 2017

Pessac-Léognan

Elaboré lors de l’assemblage du Smith Haut Lafitte, Le Lièvre

rouge 2017 a été vinifié et élevé avec autant de soin que les lots

composant le premier vin.

L’ensemble des techniques de production est identique.

En exclusivité pour les bonnes tables bordelaises et les duty free

shops.

Rendement : 35 hl/ha, avant sélection des vins

Assemblage

55 % Merlot

45% Cabernet Sauvignon

Vinification : Après un double tri pré et post éraflage,

permettant d’éliminer tous les éléments indésirables (fragments

de rafles par exemple), les raisins non foulés sont fermentés en

cuve.

Elevage 14 mois en barriques fabriquées dans notre tonnellerie

intégrée.

A déguster dès 2022.


