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Graves

La propriété du Chateau Le Bourdillot appartient a la famille Haverlan
depuis 1906. Quatre générations se sont succédées sur ces terres. On
retrouve ce vignoble sur un plan datant de 1818. Patrice Haverlan a repris

la propriété familiale en 1990.

NV Superficie : 18 hectares

N Terroir : Situées sur la commune de VIRELADE, les vignes sont
plantées sur les Terrasses de la Garonne. Le sol constitué de
graves seches trés caillouteuses donne une maturité parfaite

aux raisins, quel que soit le millésime.

N Encépagement : Merlot 70% - Cabernet Sauvignon 30%

Vignoble certifié HVE3

Fermentation en cuves inox avec thermo régulation pendant 3 a 5 semaines a 28°C. Remontage journalier avec
délestage. Pressurage avec pressoir pneumatique. Elevage pendant 12 mois en flts de chéne (dont 20% en

barriques neuves et 80% en barriques de 3 et 4 vins). Soutirage trimestriel. Pas de filtration.

Jolie robe rouge profonde. Vin aromatique. Nez de fruits rouges mélé a des notes vanillées et boisées. Bouche
ronde et élégante avec des tanins bien équilibrés et soyeux. Vin charmeur et bien structuré. De belle tenue,

expressif et complexe. Peut commencer a se consommer a présent ou a garder en cave.

2

Alliance des Récoltants - Association loi 1901 - www.alliancedesrecoltants.com - contact@alliancedesrecoltants.com



http://www.alliancedesrecoltants.com

