Vignoble certifié HVE3

Reportage Bruno Marchand
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Appellation : Montagne Saint-Emilion
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Tout le savoir de Sarah et Bruno se trouve dicté par de longues traditions

familiales remontant a 1822, date a laquelle les premiéres vignes furent
plantées au Chateau Haut Bonneau au coeur d'une des premieres
régions viticoles au monde... Depuis 1999, Sarah et Bruno ont ceuvré
au rapprochement de I'exploitation en AOC Bordeaux rouge héritée du
grand pére avec celle en AOC Montagne Saint Emilion. En 2002 la reprise
de l'exploitation familiale de Haut Bonneau, puis en 2008 la création
d'une SCEA d'exploitation ont permis de porter la surface a 40 ha sur
les appellations de Montagne Saint Emilion, Lussac Saint Emilion, Saint
Emilion/St Emilion Grand Cru et Bordeaux/Bordeaux Supérieur.
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N Superficie : 23 hectares

N Terroir : Coteaux sud argilo-calcaire

N Encépagement : Merlot 80% - Cabernet Sauvignon 20%
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Vinification: Macération/cuvaison de 3 a 4 semaines avec apport régulé

et maitrisé d'oxygéne.

Elevage : traditionnel du bordelais durant environ 10 mois.

Une couleur soutenue, des arbmes d'une belle fraicheur qui évoquent les fruits noirs, le pain grillé, la réglisse. La

bouche onctueuse est soulignée par des tanins soyeux. La finale est superbement parfumée par un doux fruité.
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