


Construit en 1749, Château Vernous est une propriété typique du Médoc, située au nord du département, 
entre l’estuaire de la Gironde et l’océan atlantique. Autour de 1830, Château Vernous est un lieu de 
rendez-vous pour les chasseurs. Occupée puis laissée à l’abandon par les allemands pendant la seconde 
guerre mondiale, le Château Vernous a ensuite appartenue a des grandes maisons issues du vin comme les 
Champagnes Deutz. En 1998, Pierre Jean Larraqué en fait l’acquisition et impulse une nouvelle dynamique 
à cette belle endormie. Château Vernous se transforme et renaît suivant la stratégie de développement de 
Pierre Jean Larraqué. Trois hectares de vignes sont replantés, 4 hectares supplémentaires sont rachetés au 
château voisin. Aujourd’hui, le vignoble mesure 42 hectares. Des travaux dans les chais et sur les extérieurs 
du domaine embellissent la propriété, lui faisant peu à peu retrouver son éclat des époques passées.

LES ALLÉES  
CHÂTEAU VERNOUS
Millésime 2019

Le vignoble :
Appellation : Médoc
Surface : 42 hectares
Terroir : Sols Sablo-graveleux
Certification : HVE 3
Densité : 6500 pieds/hectare
Encépagement : 60 % Cabernet Sauvignon / 40 % Merlot

La cuvée :
Vendanges mécaniques avec tri embarqué puis tri supplémentaire de la vendange au 
chai. Sept jours de fermentation environ puis 3 à 4 semaines de macération en cuves 
thermorégulées de 140 Hl. Les vinifications sont menées à 25-27°C et les macérations 
se prolongent jusqu’à un mois. Elevage traditionnel en cuve.

La dégustation
Belle robe rubis aux reflets éclatants ; au nez des arômes fruités et intenses, avec un 
mariage de fruits noirs, de cassis et de mure, que vient soutenir des notes de canelle ; la 
bouche est souple, avec une attaque agréable, qui se poursuit par une jolie rondeur des 
tanins, et une finale pleine de charme.
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