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Le Chéateau Viramiere est situé en pied de cbéte a [I'Est de
Saint-Emilion, sur la commune de Saint-Etienne de Lisse.
Le nom de Chéteau est issu du lieu-dit "Viramiéres" sur lequel se situe
la propriété.

Le vin du Chéateau Viramiére offre trés souvent une grande profondeur,
de la structure et une longueur finale importante.
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Elevage - Vinification

Vendanges parcellaires et par cépage

Encuvage gravitaire en cuves inox thermo-régulées

Macération pré-fermentaire

Cuvaison de 25 a 30 jours

Fermentation malolactique en cuves

Elevage de 12 a 14 mois en barriques de chéne francais (20 a 40%
neuves)

Commentaires de dégustation

Vin charmeur d’'une couleur rubis profond au nez délicat de fruits rouges
et dépices dans un équilibre boisé subtil. La bouche est souple et
fraiche, accompagnée de tannins tout en rondeur.

Conseil du sommelier

Servir chambré. Se dégustera chambré sur un roti de boeuf saisi au four
ou un pigeonneau roti.
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