
BLASON D’ISSAN  
2017 

 
 
Début des vendanges 

 
18 Septembre 

Fin de vendanges 3 Octobre 
Assemblage Cabernet Sauvignon 60% 
 Merlot 40% 
Barriques neuves 35% 
Rendement A.O.C. Margaux  43 hl/ha 
Proportion 2nd  vin 53% 
  
pH 3.76 
Acidité totale (g/l H2SO4) 3.20 
Alcool (%vol.) 13.30 
  
Mise en bouteille 18 avril 2019  
Production 120 000 bouteilles 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
JAMES SUCKLING – March 2018 – 91/92 
 

“This is round and velvety with a juicy and fruity character and an 
undertone of sweet strawberries. Round and full-bodied. Sweet tannins. ”  
 
LE FIGARO VIN – Mai 2018 – 16 
 

“Juteux, friand, fruité, tanins souples, belle allonge, gourmand.”  
 
LE POINT – Mai 2018 – 15 
 

“Fruits rouges, fruité expressif, violette, savoureux, texture fine, délicate, 
juteux, tanins denses et souples.”  

Blason d’Issan 2017 est composé majoritairement de cabernet sauvignon 
issus des jeunes vignes de notre Enclos, terroir historique de la propriété. 

Au nez, on perçoit un bon équilibre entre les fruits rouges et un léger boisé. 
Sa structure est dense, les tanins sont souples et soyeux. 

Belle longueur en finale 
 

Dégusté par la propriété en Juin 2018 


