LES BULLES

A. Lange & Sohne x LES BULLES

Lancierung Clos de Cumiéres 2012 von Champagne Jestin

Wann: 19. und 20. April, 19:15 bis ca. 22:00 Uhr
Wo: Showroom A. Lange & Sohne, Bahnhofstrasse 26, 8001 Ziirich
Kosten: CHF 250 pro Person

Anmeldung:  https:/ /lesbulles.wine/ products/ a-lange-sohne-x-les-bulles

Der Clos de Cumiéres 2012 ist ein Meisterwerk eines Champagners. Nachdem wir ihn
vor zwei Jahren auf Hervé Jestins Weingut das erste Mal degustieren durften, ist er
nun endlich in der Schweiz eingetroffen.

Am 19. und 20. April lancieren wir den Clos de Cumiéres 2012 zusammen mit der
Uhrenmanufaktur A. Lange & So6hne in ihrem Showroom an der Ziircher
Bahnhofstrasse. Im kleinen Kreis von jeweils 12 Personen fiihrt Sie Hervé Jestin
personlich in die Welt der Biodynamie ein und erzahlt Ihnen, wie die Geschichte des
Clos de Cumiéres 2012 bereits vor 30 Jahren begann.

Den Clos de Cumieéres 2012 degustieren Sie in verschiedenen Entwicklungsstadien, so
dass Sie seinen gesamten Facettenreichtum kennenlernen:

- Direkt nach Offnung der Flasche («pull and pour»)

- Zwei Stunden dekantiert

- Eine Woche nach Offnung der Flasche (ohne Dekantieren)

- 24 Stunden dekantiert (Trinktemperatur 18 Grad)

Selbstverstandlich haben Sie auch die Gelegenheit, den Clos de Cumiéres 2012 mit
dem anderen Champagner von Hervé Jestin zu vergleichen, dem Jestin 2009.

Begleitet wird die Degustation von so exquisiten wie einfachen Speisen, die ebenfalls
darauf ausgerichtet sind, die verschiedenen Geschmacksseiten des Clos de Cumiéres
2012 zu beleuchten.

Die Teilnehmer der Lancierungsevents haben die Moéglichkeit, den Clos de Cumiéres
2012 direkt vor Ort zu erwerben (vor dem offiziellen Verkaufsstart).

Hier eine Auswahl der aussergewdhnlichen Eigenschaften des Clos de Cumiéres 2012:
- Er stammt von der nur 0,49 Hektar kleinen Monopollage Clos de Cumiéres
in der Premier-Cru-Gemeinde Cumiéres. Monopollage bedeutet, dass Hervé
Jestin der einzige Winzer ist, der auf der Parzelle Clos de Cumiéres Trauben
anbaut. Dass es Monopollagen gibt, ist in Frankreich und speziell in der
Champagne aufgrund der seit Jahrhunderten stattfindenden Erbfolgen
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extrem selten. Die beriihmteste Monopollage der Welt ist die Parzelle
Romanée Conti der gleichnamigen Domaine im Burgund.

Die Parzelle Clos de Cumiéres ist von uralten, dicken Mauern umgeben und
in ihrer Mitte befindet sich ein Herrschaftsgebaude aus dem 18. Jahrhundert.

Hervé Jestin (* 1957) ist der grandseigneur (oder der Pate) der Champagne.
Bereits mit 24 Jahren wurde er chef de cave eines grossen
Champagnerhauses. In den 1980er-Jahren war er einer der Pioniere der
Biodynamie in der Champagne.

Die im Clos de Cumiéres wachsenden Reben wurden 1964 und 1965 gepflanzt
und sind damit 58 bzw. 59 Jahre alt.

Die Kultivierung der Trauben und die gesamten Vorginge im Keller folgen
den Prinzipien des biodynamischen Weinbaus, unter spezieller
Beriicksichtigung der Bioenergetik und des Mondkalenders. Zur Diingung
lasst Hervé Jestin Schafe im Clos spazieren.

Das Hefelager dauert mehr als neun Jahre.

Das Riitteln (remuage) findet von Hand auf Riittelpulten statt.

Vom Jahrgang 2012 wurden nur 2341 Flaschen abgefiillt.

Die Flaschenform wurde speziell fiir die Champagner von Hervé Jestin
entwickelt.

Die Kisten (3er) bestehen aus Holz anstatt dem in der Champagne iiblichen
Karton.

Wir freuen uns, Sie am 19. oder 20. April begriissen zu diirfen!

Unser Partner fiir diesen Event:
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