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Thanks for purchasing our product! Please read this handbook before using, and you will know

the correct operation rules so that you can enjoy a completely nhew cooking.

Please pay attention to the amount of accessories, and make sure there is no scarcity or

shatters.

1. Please contact the dealer when our company or the dealer Is responsible for the above carelessness.
2. Please contact the nearest service center Iif the user should bear the responsibility.
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Warranty Card

WARNING AND SAFETY INSTRUCTIONS |

—r

1.To avolid the risk of accidents and damage the appliance, please read these instructions

—

i carefully before using it for the first time. They contain important notes on its installation,

e safety, use and care.

2.This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge it
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance In a
safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

3.Keep these instructions In a safe place for reference, and pass them on to any future user.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

WARNING: In the event of a fire , do not use water or grease on fires . Never pick up a flaming pan . Turn the

controls off .Smother a flaming pan on a surface unit by covering the pan completely with a
well-fitted lid ,cookie sheet or flat tray . Use a multi-purpose dry chemical or a foam-type fire
extinguisher .

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.
WARNING: If the surface Is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: Use only cooktop guards designed by the manufacturer of the cooking appliance or indicated by

the manufacturer of the appliance In the Instructions for use as suitable or cooktop guards
Incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can cause accidents.

Il Technical safety
1.Be sure your cooktop is properly installed and grounded by a qualified installer in accordance

with the provided installation instructions.

2.The electrical safety of this appliance can only be guaranteed when continuity 1Is complete

between it and an effective earthing system which complies with current local and national
safety regulations. It Is most important that this basic safety requirement is present and
regularly tested, and where there Is any doubt, the household wiring system should be
Inspected by a qualified electrician. The manufacturer cannot undertake the consequences of
an Inadequate earthing system (e.g. electric shock).

3.Do not connect the appliance to the mains electricity supply by an extension lead. Extension

leads do not guarantee the required safety of the appliance (e.g. danger of overheating).

4 Never open the casing of the appliance. Tampering with electrical connections or components

IS highly dangerous to the user and can cause operational faults.

o.Do not attempt to repair or replace any part of your cooktop unless It is specifically

recommended In this manual . All other servicing should be performed by a qualified
technician .

6.The connection must carried out with full-disconnection switch, of an adequate size for the

current drawn and with minimum aperture between contracts of 1/8" for disconnection in the
case of emergency, cleaning or bulb exchange. Under no circumstances must the earth wire
pass through this switch.

/.In order to avold a hazard due to Inadvertent resetting of the thermal cut-out, this appliance

must not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to
circuit that is regularly switched on and off by the utility.

B Correct use
1.For safety reasons this appliance must only be operated after it has been built In. This Is

necessary to ensure that all electrical components are shielded.

2.Do not leave children alone-children should not be left alone or unattended in an area where the

cooktop Is In use . They should never be allowed to climb , sit or stand on any part of the cooktop.

oy



3.Do not leave the appliance unattended whilst It Is In use. Pans that have boliled dry can cause
damage to the ceramic surface for which the manufacturer cannot be held liable. Boiling fat or oll
could ignite and cause a fire.

4 Never wear loose-fitting or hanging garments while using the cooktop . These garments may
Ignite If they contact hot surfaces causing severe burns.

5.Never use your cooktop for warming or heating the room.

6.Do not store or use flammable materials near the cooktop , including paper , plastic , pot holders
linens , wall coverings , curtains , drapes and gasoline or other flammable vapors and liquids.

/.The appliance 1s not Intended to be operated by means of an externaltimer or separate
remote-control system.

8. Do not operate the cooktop through outer timer or independent remote control.

Il Safety with children

1.Use the safety lock to prevent children operating the appliance or altering the settings.

2.The appliance Is only intended for use by adults who have read these instructions.

3.This appliance 1s not a toy! To avoid the risk of injury, keep children away, and do not allow
them to play with it or use the controls. They will not understand the potential dangers posed
by It. They should be supervised whenever you are working in the kitchen.

4 Older children may use the appliance only when its operation has been clearly explained to
them and they are able to use it safely, recognising the dangers of misuse.

o.The appliance gets hot when in use and remains hot for quite a while after being switched off.
To safeguard against burning, keep children well away from the appliance at all times.

6.Do not store anything which might arouse a child's interest in storage areas above or next to
the appliance. Otherwise they could be tempted into climbing onto the appliance with the risk
of burning themselves.

/ Keep all pans out of reach of children. Turn pan handles inwards away from the edge of the
cooktop to avoid the danger of burning or scalding. Special cooktop guards are available from
good retall outlets.

8.Packaging, e.g. cling film, polystyrene and plastic wrappings, must be kept out of the reach of
pables and young children to avoid the danger of suffocation. Dispose of or recycle all
packaging safely as soon as possible.

Il Protecting the appliance from damage

1.Do not use pots and pans on the ceramic cooktop with bases with pronounced edges or
ridges, e.qg. cast iron pans. These could scratch or scour the cooktop surface permanently.

2.Never heat an empty pan unless the manufacturer of the pan expressly states that you can
do so. This could damage the appliance.

3.Keep the cookiop clean. Grains of salt, sugar and sand (e.g. from cleaning vegetables) can cause
scratches.

4 Do not allow either solid or liquid sugar, or pieces of plastic or aluminium foil to get onto the
cooking zones when they are hot. If this occurs, switch off the appliance, and carefully scrape
off all the sugar, plastic or aluminium residues from the cooktop whilst they are still hot, using
a shielded scaper blade. Take care not to burn yourself.

5.Use a ceramic cooktop cleaner and non-scratch cleaning pad to clean the cooktop . Wait until
the cooktop cools and the indicator light goes out before cleaning . A wet sponge or cloth on
a hot surface can cause steam burns . Some cleaners can produce noxious fumes If applied
to a hot surface.

6.Use only dry pot holders-moist or damp potholders on hot surfaces may result in burns from
steam . Do not let pot holders touch hot surface units or heating elements .Do not use a towel
or other bulky cloth In place of pot holders.

/.Do not use a steam cleaner to clean this appliance. The steam could reach the electrical
components and cause a short circuit. Pressurised steam could also cause permanent damage
to the surface and to other components, for which the manufacturer cannot accept liability.

8.Never place hot pans on the area around the controls. This could damage the electronic unit undemeath.

Il Appliance faults

1.In the event of damage or a defect, switch off the appliance Immediately. Disconnect
completely from the electricity supply. Contact the FOTILE Service center. Do not reconnect
the appliance to the mains electricity supply until it has been repaired.

2.Do not cook on a broken cooktop . If the glass cooktop should break , cleaning solutions and
spillovers may penetrate the broken cooktop and create a risk of electric shock . Contact a
qualified technician immediately .

3.Do not attempt to repair or replace any part of your cooktop unless It Is specifically
recommended In this manual . All other servicing should be performed by a qualified
technician .

4 While the appliance is under guarantee, repairs should only be undertaken by a service
technician authorised by the manufacturer. Otherwise the guarantee will be invalidated.

Il Further safety notes

1.When using an electric socket near the appliance, care should be taken that the cable of the
electrical appliance does not come Into contacting with the hot appliance. The insulation on
the cable could become damaged, giving rise to an electric shock hazard.

2.Use the proper pan size-select cookware having flat bottoms large enough to cover the
surface heating element . The use of undersized cookware will expose a portion of the
surface unit to direct contact and may result in ignition of clothing . Proper relationship of
cookware to surface unit will also improve efficiency.

3.0nly certain types of glass , glass / ceramic ,earthenware or other glazed containers are
suitable for cooktop service ; others may break because of the sudden change In
temperature.

4 .Do not touch surface elements . These surfaces may be hot enough to burn even though they
are dark In color . During and after use , do not touch ,or let clothing or other flammable
materials contact the surface elements or areas nearby the surface elements ; allow sufficient
time for cooling first .

5.Never leave the surface units unattended at medium or high heat settings . Boilovers cause
smoking and greasy spillovers that may catch on fire.

6.1f the surface Is crack, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

/. To minimize the possibility of burns , ignition of flammable materials and spillage , the handle
of a container should be turned toward the center of the range without extending over nearby
surface units

[l Disposal of the packing material
1.The transport and protective packing has been selected from materials which are
environmentally friendly for disposal, and can normally be recycled.
2.Ensure that any plastic wrappings, bags, etc. are disposed of safely and kept out of the reach
of babies and young children. Danger of suffocation!
3.Rather than just throwing these materials away, please ensure they are offered for recycling.
Il Disposal of your old appliance
1.Electrical and electronic appliances often contain materials which, If handled or disposed of
Incorrectly, could be potentially hazardous to human health and to the
environment. They are, however, essential for the correct functioning of your
appliance.
2.Please do not therefore dispose of it with your household waste.
3.Please dispose of it at your local community waste collection/recycling
centre, and ensure that it presents no danger to children while being stored
for disposal.
4 It should be disconnected from the mains electncity supply by a competent person. [




BEFORE USING FOR THE FIRST TIME _

Please stick the extra data plate for the appliance supplied with this document In the space
provided In the "After sales service" section of this booklet.

Il Cleaning for the first time
1.Remove any protective wrapping and stickers.
2.Before using for the first time, clean the appliance with a damp cloth only and then wipe dry.

Do not use washing up liquid to clean the ceramic surface as it can leave a blue sheen
which may be difficult to remove.

3.0n cooktops with bevelled glass edges, a small gap may be visible between the cooktop and
the worktop during the first few days after installation. This gap will reduce with time as the
appliance is used and will not affect the electrical safety of your appliance.

4 Metal components have a protective coating which may give off a slight smell when heated
up at the first time.

5.The smell and any fumes given off do not mean that the appliance is defective or has been
wrongly Installed, and they are not harmful to health.

Double circle cooking zones have two heating elements. Each cooking zone has overheating
protection (a temperature limiter), which stops the ceramic surface from becoming too hot. When a
power level Is selected, the heat switches on and the element can be seen through the ceramic
surface. The temperature of the cooking zones depends on the power level selected, and Is
electronically regulated. This controls the "timing" of a cooking zone, switching the element on and

Off.

Double circle zone

1.0Overheating protection element
2.0uter heating element
3.Inner heating element

Model EEG30101 Rated input power 2400W
Rated voltage 240V Rated frequency 60HZz
Power cable length oft Rated current 10A

Oven dimensions: ) ) )
Width(W) x Depth(D) x Height(H) 125/8" x 17 7/8" x 2 3/
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Bl Installation Requirements
1. This cooktop should be kept away at least 5" from the combustible and more than 4" from the
Incombustible material.
2.1t parts of the base of the cooktop can still be touched after installation, an intermediate floor
should be fitted. There should be a gap of at least 1" between the rearmost point of the
cooktop and the mains connection.

A Separate electrical outlet should be installed on the cabinet.

l Safety instructions for installation
Fit the wall units and extractor hood before fitting the cooktop to avoid damaging the appliance.
1.The veneer or laminate coatings of worktops (or adjacent kitchen units) must be treated with
212°F heat-resistant adhesive which will not dissolve or distort. Any backmoulds must be of
heat-resistant material.

2.This equipment may only be used in mobile installations such as ships, caravans, aircraft etc.
If a risk assessment has been carried out by a suitably qualified engineer.

3.The cookiop may not be bullt In over a fridge, fridge-freezer, freezer, dishwasher, washing
machine or tumble dryer.

4 _After Installing the cooktop, ensure that the connection cable cannot s

come Into contact with the underside of the appliance. Make sure that %%—"
there Is no mechanical obstruction, such as a drawer, which could &
damage It.

S.According to the table-board cutting template, make a hole Iin the cooking \""’_j

table-board, then fit the cooktop into the hole. And make 4 air inlet holes
(R1") on the cabinet (see the fig.1)

JAN

B Electrical connection

The Installer must check that

1.The voltage and cycles of the mains supply correspond to that indicated in the rating plate of
the appliance.

2.The electrnical installation can stand the maximum power and current indicated in the specification sheet.

3.The electrical connection has adequate earthing in accordance with regulations in force.

4.The connection must be carried out with a full-disconnection switch, of an adequate size for
the current drawn and with a minimum aperture between contracts of 1/8" for disconnec-tion Iin

(figure 1)

Do not use any sealant unless expressly Instructed to do so. The sealing strip
under the edge of the top part of the cooktop provides a sufficient seal for the
worktop.




the case of emergency, cleaning or bulb exchange. Under no circumstances must the earth wire OPERATION _
pass through this switch.

o.Connect power supply. B Settings
o Settings™
FRIC W"e/\L,",\ - White Wire
(Neutral) Ground Wire[ CookKking process
Red Red M / '
- Black . /AN Bi=pk standard factory settings
Wires . Wires J
Wires = d Wires
[ =1
T ‘_ A—
S \ /ﬁ Melting butter, chocolate etc.
#+—Junction Box . | Junction Box Dissolving gelatine 1 -2
| | \in> Preparing yoghurt
Green Wire (Ground) Cable from appliance | | Green Wire (Ground) « Cable from appliance
A e Hiopfires Thickening sauces containing egg yolk and butter

Warming small quantities of food/liquid

: : : : 1-3
After making the elecitrical connection, vernfy the correct working of all the electrical parts of the cooktop. g(e)ii;:g :f;m FoUd Wiltch sticks Saslly
The manufacture i1s not liable for any direct or indirect damage caused by faulty installation
operations are carried out by unqualified personnel or not complying with the local and general Warming liquid and semi-solid foods
regulation in force. Thickening sauces, e.g. Hollandaise
Making porridge 2-4
H Installation Diagram Preparing omelettes, lightly fried eggs
Steaming fruit
cket
/ 553"“;33 Zgﬂfﬂﬁm Defrosting deep frozen food
o (Need o é‘*";@ Steaming vegetables, fish 3_5
14 131 {3\ o 1IN0 — )

é‘r 6" _ s A i Cooking dumplings, potatoes, pulses

2"
o Cooking broths, pulse soups
/ / Bringing to the boil and continued 5

cooking of large quantities of food

6 5/16
e |
O
EE/’\
B
Py
—
™
6 5/16

Gentle braising (without overheating the fat) of 6-7
/) //) meat, fish,vegetables, fried eggs etc.

\/ f\/ Frying pancakes etc. /-8

Boiling large quantities of water

Bringing to the boll

8 -9

Single set installation Two sets installation

Glass panel Frying rice, fish, steak eftc. 9

<]

LKL h:f,z,:* With deep pans, larger quantities or when cooking without a lid, a higher setting Is required. For

aaaaaaa Sealing bracket

* These settings and figures, which envisage approx. 4 helpings, should only be taken as a guide.

smaller quantities, select a lower setting.

T
T

M e

TN

iy e

A Attention: Family power supply should be matched with product rated power.

Panel filler strip Base

Schematic Diagram of Installation Position of Sealing Bracket

Attention: The bottom of built-in table must have plate, and it has to keep at least
1" away form the cooktop bottom.



Il Pans
1.Pans made of any materials can be used on a ceramic cooktop.

2.However, the best pans are those with a thick base which has slight concave when cold.
When heated, the base flattens to rest evenly on the cooktop, optimising the conduction of the

heat.
3.Pans made of glass, ceramic or stoneware are less suitable, as they do not conduct the heat so well.

4 Do not use pots and pans on the ceramic cooktop with bases with pronounced edges or or
ridges, e.qg. cast iron pans. These could scratch or scour the cooktop surface permanently.

S.Lift pans Iinto position on the cooktop. Sliding them into place will cause scuffs and scratches.

6.Use proper pan sizes. This applicance is equipped with suiface units of different size. Select
pots and pans that have flat bottoms largee enough to cover the surface area of the heating
element. Using undersized cookware will expose a portion of the heating element to direct
contact and may result in ignition of clothing. Matching the size of the pot or pan to the burner

will also improve efficiency.

T T

SN . 17T

Cold Hot Too small Suitable

l Tips on saving energy
1.Use a pan lid whenever possible to minimise heat loss.
2.Select a smaller pan when cooking small quantities. A small pan on a small cooking zone

uses less energy than a large, partially filled pan on a large cooking zone.
3.Use as little water as possible to cook with, and reduce the power setting once the water has

come to the boill or the oll is hot enough to fry In.
4 When cooking for a long time, switch the cooking zone off about 5 to 10 minutes before the

end of the cooking time. In this way, use Is made of the residual heat.

ST O
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l Test run confirmation
In order to ensure your benefit, please confirm the test run before installation.

Place a cookware with a small amount of water in the heating area of the oven panel.

% Plug in the power, the cooker sounds a "Beep". All digital tubes light up for about 1 second,
and the cooker goes into standby mode.

% Test method: Place a cookware with a small amount of water in the heating area of the oven
panel, touch the power key (!) for start-up. The digital tube of cooking range has display and
goes Into a standby state. Then clockwise sliding on the annular sliding control adjusts the
level, and the cooking range begins to work, with water heated. It can be judged that the

cooker 1s normal.

B Introduction to Use
Operating interface

© o

Double-circle Keep-warm Heating Power key Annular Timer Timer key Child lock key
control power sliding display
display control

1. Introduction of interface: The whole machine has a cooking range, with heating power, timing

and a variety of function keys.
2. Power-on: Plug in the power, the cooker sounds a “Beep”. All digital tubes light up for about 1

second, and the cooker goes into standby mode.
3. Standby: The cooker goes into standby mode 1 second after power-on. After the cooker is

used, the cooking range Is shut down, and the residual heat protection disappears, the

cooker goes Into standby state.

4. Start-up:
4.1 In standby, the power key Is pressed to turn on the cooker.
4.2 Sliding clockwise or counterclockwise on the annular sliding control adjusts the heating

power after start-up. The heating power indicates the appropriate heating power, and the

cooker starts to heat.
4.3 Under the start-up of the cooking range, it will be turned off automatically after heating Is

not set but lasts for 1 minute.

S. Heating power regulation:
5.1 Sliding clockwise (or counterclockwise) In the annular sliding control area can increase

(or decrease) the heating power. The cooking range level ranges from 1 to 9.
5.2 The maximum power of the cooking range is 2400 W when input voltage is 240VAC.

5.3 Reference power per level:

Input |
Voltage/V Heating level | Keep-warm | 1 g, 3 4 5 6 7 3 9
Inner-circle
oower (W) 120 0 120 | 240 | 360 | 480 | 600 | 720 | 840 | 960 | 1080
o Double-circle
power (W) 360 0 360 | 600 | 840 |1080 | 1320 | 1560 | 1800 | 2160 | 2400
Note

1. The above powers of various heating levels are the average power over a heating cycle.

Deviations may occur and are for reference only.
2. Frequent on-off of radiant heat discs I1s hormal during operation, which Is caused by the

automatic control of power and the activated protection when the temperature reaches the

upper limit.

=1 0=
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. Keep-warm function:

3.1 After the cooking range is turned on or in the working process, the keep-warm key IS
pressed, and the cooking range goes into keep-warm mode, with heating power
displayed as " ' "

3.2 In keep-warm mode, the keep-warm key Is pressed again to exit keep-warm mode, and
the cooking range stops heating. In keep-warm mode, the level can also be adjusted
directly or other functions can be turned on, and the cooking range will exit the
keep-warm mode and goes into the set heating state.

. Double-circle/inner-circle heating switch function:

4.1 After the cooking range I1s turned on or Iin the working process, the double-circle switch
key © is pressed, and the cooking range goes into the inner-circle heating mode. The
lower right corner of the heating power shown in the heating power digital tube shows a
bright spot.

4.2 Sliding clockwise or (or counterclockwise) in the annular sliding control area can increase
(or decrease) the inner-circle heating power, with the level ranging from 1 to 9.

4.3 In the Inner-circle heating mode, the double-circle key Is pressed again to switch back to
the double-circle heating mode.

. Manual timing function:

0.1 After the cooking range is turned on and heated, the timing key Is pressed, and the
cooking range goes into the manual timing setting state, with the timing display flashing.
At this time, the timing time can be adjusted by sliding the annular sliding control area.
The maximum timing is 99 minutes.

0.2 When the manual timing setting state Is selected, the addition and subtraction can be
adjusted by sliding clockwise (or counterclockwise) in the annular sliding control area.
After sliding clockwise (or counterclockwise) for certain angle, and then the finger is held
for a long time to enter quick adjustment mode.

0.3 The manual timing setting state will exit after 6 seconds of timing without operation, or the
timing key Is pressed to exit the timing setting state after the timing setting iIs completed.

5.4 When the timing time expires, the cooking range iIs turned off, with the cooker ringing for
30 seconds. At this point, any key can be pressed to stop the cooker from ringing.

5.5 The timing key Is pressed long to quickly turn off manual timing.

5.6 Adjusting the level does not affect the manual timing time.

. Default timing function: The default timing for all heating levels (1 ~ 9) Is 2 hours, and the

cooker will be shut down when the set time expires. The default timing will be reset to 2
hours after changing the heating level, and the timing will be restarted.

. Shutdown: The cooking range will be turned off directly when the power key Is pressed while

the cooking range Is working.

. Child lock:

£

8.1 The child lock key (5] Is pressed for 2 seconds when the cooker Is turned on to lock keys

INn the operation area. All keys cannot be operated except the power key and the child
ock key. At the same time, other key lights will be off except the power key and the child

ock key.
8.2 In the state of child lock, the power key Is pressed to turn off the cooking range. After
shutting down, the child lock will not be released. In the power-on state, the child lock key

IS pressed for 2 seconds to release the child lock.

9. Waste heat indication: After cooking and the turn-off of cooking range, cooking range heating
power will be displayed if the panel temperature of the heating area i1s high. After the heating
area Is cooled, the waste heat indication will disappear.

Hl Safety function

1. Automatic power-oft
1.1 No key Is pressed after 1 minute of power-on;
1.2 No key Is pressed after 1 minute of heating shutdown;
1.3 The system reports an error.

2. Safe shutdown
In order to prevent long time heating if it is forgotten to shut down the cooker, the controller
will automatically shut the cooker down after 2 hours of operation.

3. Overheat protection
When the temperature of the heating plate exceeds a certain value, the power supply of the
heating plate will be cut off for protection. Heating will be started again after the temperature
of the heating plate Iis lowered down to a certain value.

Notes
Please use the cleaning shovel to clean the dirt In time so as not to affect the sensitivity of the
keys when there Is dirt on the glass-ceramic surface.

1. The appliance should be cleaned after each use. Allow the cooktop to cool down before

cleaning. Wipe all coarse soiling off using a damp cloth. Stubborn soiling may need to be
removed with a shielded scraper blade.Finally, clean the cooktop with a suitable proprietary
ceramic cooktop cleaner applied with kitchen paper or a clean cloth. Do not apply cleaner whilst
the cooktop Is still hot, as this could result iIn marking. Please follow the manufacturer's

iInstructions. Finally wipe the appliance with a damp cloth, and then dry it with a clean, soft cloth.
Ensure that all cleaning agent residues are removed. Residues can burn onto the cooktop the
next time it Is used, and cause damage to the ceramic surface.

2. Spots caused by limescale deposits, water and aluminium residues (which have a metalic
appearance) can be removed using the ceramic cooktop cleaner. Should any sugar, plastic or
aluminium foll spill or fall on to a hot cooking zone, first switch off the appliance. Then carefully
scrape off all the sugar, plastic or aluminium residues from the cooktop whilst they are still hot
using a shielded scraper blade. Take care not to burn yourself. Allow the cooking zone to cool
down, and then clean as described above with a suitable proprietary ceramic cooktop cleaner.
Appliances with aluminium frames (see data plate) are prone to scratching, alkali and acid
damage.

3. Take great care when cleaning the aluminium frame. Do not use cleaning agents for stainless
steel or descaling agents on aluminium surfaces. Soiling should be wiped off as soon as
possible after using the appliance. If the solling is left for a long time it can have a damaging
effect on the aluminium surfaces. Intensive cleaning with proprietary ceramic cooktop cleaners
can cause the frame to take on a shiny appearance.

= =
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Attention: Do not use a steam cleaner to clean this appliance. The steam could COMPONENTS DIGARAM _

reach electrical components and cause a short circuit.

- Only use proprietary cleaning products which are suitable for cleaning ceramic cooktops. Never Panel

use cleaners containing sand, soda, alkalis, acids or chlorides, oven sprays, dishwasher Trim strip

detergents, nor steel wool, abrasive cleaning agents, hard brushes, scouring pads and cloths.

You should also avoid using sponges etc. which have previously been used with abrasive Cover bracket

cleaning agents, as this will damage the surface.

- Do not use washing up liquid to clean the ceramic surface, as it can leave a blue sheen which .
may be difficult to regmjveé Heating plate %é% Display panel

- Do not use sharp objects which may damage the seals between the ceramic surface and the | £ [ Wﬁ Wﬂh % Support column
frame or between the frame and the worktop. =g s &0 B Heat shield

- To prevent the risk of spillages burning on, remove any soiling as soon as possible, and ensure Copper column ! i iﬁ '/ gt?;;:t)gor]t ;;))zgeel]

that pan bases are clean, dry and free of grease.

Problems The cause of problem Settlements for the problem

Overcurrent trip coill
Power panel

Basin support
plate

Connecting wire

Base

The safety lock is activated Deactivate the safety lock

The cooktop or cooking Power cord

Contact a qualified electrician or

zones can't be switched on :
IHE TOBS IHaE NS oW the FOTILE Service Department

There Is too much food In the pan. Select a higher continued cooking
The food In the pan hardly setting next time, or start cooking
heats up or does not heat up at at the highest setting
all when the auto heat-up

S helion is switched on The pan is not conducting heat Change the pan
properly

The heating switches on and If the heating switches on and It Is normal for the heating

off on the cooking zone off at the highest setting, the element to switch on and off.
overheating protection See "How the cooking zones
mechanism has been triggered work".
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MANUAL DEL USUARIO(A)

Por favor, guardelas en un lugar
seguro para su consulta

| ea con cuidado este manual de
INstrucciones antes de utilizarlo

Placa eléectrica
de coccion

EEG30101
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Gracilas por comprar nuestro producto. Lea este manual antes de usarlo, asi conocera las reglas

correctas de funcionamiento y podra disfrutar de una manera nueva de cocinar.

Preste atencion a la cantidad de accesorios y asegurese de que no falte alguno ni haya
roturas.
1.Pongase en contacto con el distribuidor en caso de que este o nuestra empresa sean responsables
de la negligencia anterior.
2.Pongase en contacto con el centro de servicio mas cercano sl es el usuario(a) quien deba
asumir la responsabilidad.
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INSTRUCCIONES DE ADVERTENCIAY SEGURIDAD |

5 1.Para evitar el riesgo de accidentes y danos en el aparato, lea atentamente estas

| Instrucciones antes de utilizarlo por primera vez. Contienen notas importantes sobre su

o Instalacion, seguridad, uso y cuidado.

2.Este aparato puede ser utilizado por ninhas y ninos a partir de los ocho anos, por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, tambiéen personas
con falta de experiencia y conocimiento, si han recibido supervision o instrucciones
sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los peligros involucrados.
Ninas y ninos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento del
aparato no deben ser realizados por ninas o niINOSs sin supervision.

3.Guarde estas Instrucciones en un lugar seguro como referencia y entregueselas a

cualquier persona que use el aparato en el futuro.
ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso.
Se debe tener cuidado para evitar tocar los elementos calientes.

l----"""'-"'I

Nifas y ninos menores de ocho anos deben mantenerse alejados(as) a menos que estén
supervisados(as) continuamente.

ADVERTENCIA: No utilice agua para extinguir el fuego en caso de incendio. Nunca recoja una sartén en
llamas. Apague la estufa, cubra el fuego con un tamano adecuado de material no inflamable
O use polvo seco, extintor de espuma, etc. para apagar el fuego.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no acumule articulos sobre las superficies de coccion.

ADVERTENCIA: Si |la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar |la posibilidad de una descarga
electrica.

ADVERTENCIA: Utllice unicamente protectores de placa disefnados por el fabricante del aparato de coccion
o Indicados en las Instrucciones de uso como adecuados o protectores de placa,
Incorporados en el aparato. El uso de protectores inapropiados puede causar accidentes.

l Seguridad técnica

1.Asegurese de que la estufa sea instalada por un técnico calificado de acuerdo con las
Instrucciones de Instalacion provistas.

2.La seguridad eléctrica de este aparato solo puede garantizarse cuando exista continuidad
electrica entre este y un sistema de puesta a tierra eficaz, que cumpla con las normas de
seguridad locales y nacionales vigentes. Es muy importante que exista este requisito basico
de seguridad y se revise regularmente, y que en caso de duda, el sistema de cableado
domestico sea inspeccionado por un electricista calificado. El fabricante no puede asumir las
consecuencias de un sistema de puesta a tierra iInadecuado (por ejemplo, descarga eléectrica)

3.No conecte el aparato a la red eléectrica mediante una extension. Los cables de extension no
garantizan la seguridad requerida por el aparato (por ejemplo, peligro de sobrecalentamiento)

4 Nunca abra la caja del aparato. La manipulacion de conexiones o componentes electricos es
muy peligrosa para la persona usuaria y puede provocar fallos de funcionamiento.

9.A excepcion de las instrucciones especiales de este manual, no repare ni reemplace ninguna
parte de la estufa usted mismo. Pongase en contacto con un tecnico calificado para el
servicio.

6.La conexion debe realizarse con Interruptor de desconexion total, el que debe tener un
tamano adecuado a la corriente consumida y con apertura minima de 1/8" entre contactos,
para la desconexion en caso de emergencia, limpieza o cambio de bombillas. En ninguna
circunstancia el cable de tierra debe pasar por este interruptor.

/.Para evitar peligro debido a un reinicio involuntario del interruptor termico, este aparato no
debe alimentarse a traves de un dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador,
NI conectarse a un circuito que se encienda y apague regularmente por los servicios publicos.




B Uso correcto
1.Por razones de seguridad, este aparato solo debe utilizarse después de Instalado. Esto es
necesario para garantizar la proteccion de todos los componentes elecitricos.
2.No deje a los ninos solos cerca de la placa de cocina cuando esté en uso. Nunca permita que los
NINOS se paren o se sienten en ninguna parte de la maquina.

3.Preste atencion al aparato mientras esté en uso. Ollas que han hervido hasta secarse pueden
causar danos en la superficie ceramica, danos de los que el fabricante no se hace responsable.
Grasa o acelte hirviendo pueden encenderse y provocar un incendio.

4 Cuando la estufa esté en uso, no se vista ropa suelta o ropa con objetos colgantes. Estas
prendas pueden encenderse al tocar la superficie de la estufa y provocar qgquemaduras graves.

5.Nunca utilice la estufa para sacar el calor o calentar la casa.

6.No coloque objetos inflamables cerca o sobre la superficie de la estufa, incluidos papel, plastico,
almohadillas aislantes, ropa de cama, revestimientos de paredes, cortinas, gasolina u otros
gases Yy liquidos inflamables.

/.El aparato no esta disenado para ser operado por medio de un temporizador externo o un
sistema de control remoto.

8.No ponga en funcionamiento la placa con temporizador exterior o mando a distancia
Independiente.

Il Seguridad con ninas y ninos

1.Utilice el bloqueo de seguridad para evitar que ninas y ninos operen el aparato o alteren la
programacion.

2.El aparato esta destinado uUnicamente a personas adultas que hayan leido estas
Instrucciones.

3.jEste aparato no es un juguete! Para evitar el riesgo de lesiones, mantenga alejados del
aparato a ninas y ninos, ademas no permita que jueguen con él o utilicen los controles.
Puesto que no entenderan los peligros potenciales que plantea, deben ser supervisados(as)
siempre que usted este trabajando en la cocina.

4 Nihas y ninos mayores pueden usar el aparato solo cuando se les haya explicado
claramente su funcionamiento y sean capaces de usarlo con cuidado, reconociendo los
peligros del mal uso.

5.El aparato se calienta cuando se usa y permanece caliente durante bastante tiempo después
de apagarlo. Para evitar quemaduras, mantenga en todo momento a ninas y ninos
alejados(as) del aparato.

6.No acumule nada que pueda despertar el Interés de nihas y ninos en areas de
almacenamiento encima o cerca del aparato. De lo contrario, podrian tener la tentacion de
subirse al aparato con el riesgo de quemarse.

/ Mantenga ollas y sartenes fuera del alcance de nihas y ninos. Gire hacia adentro mangos de
sartenes, lejos del borde de la placa, para evitar el peligro de quemaduras o escaldaduras. Hay
disponibles protectores especiales para placas en buenos puntos de venta.

8.Los envases, por ejemplo, film transparente, poliestireno y envoltorios de plastico, deben
mantenerse fuera del alcance de bebés, también de ninhas y ninos pequenos para evitar el
peligro de asfixia. Recicle o deseche todo el embalaje de forma cuidadosa y lo antes posible.

Il Proteccion del aparato contra danos

1.No utilice en la placa ollas y sartenes que tengan bases con bordes pronunciados o crestas,
p. e]. sartenes de hierro fundido. Estos podrian rayar o desgastar de forma permanente la
superficie de la placa.

2 .Nunca caliente un sartén vacio a menos que el fabricante de este indique expresamente que
usted puede hacerlo. Esto podria danar el aparato.

3.Mantenga la placa limpia. Granos de sal, azucar y arena (p. €]. granos de limpiar verduras) pueden
causar aranazos.

4 No permita que caiga azucar solida o liquida, ni pedazos de plastico o papel de aluminio
cuando estan calientes las zonas de coccion. Si esto ocurre, apague el aparato y elimine de
la placa raspando con cuidado todos los residuos de azucar, plastico o aluminio mientras

aun estan calientes, utilizando una cuchilla extractora protegida. Tenga cuidado de no

quemarse.

5.Utllice un bloque de limpieza de vitroceramica o un producto de limpieza que no raye la
superficie de cristal. Espere a que la superficie de la estufa se enfrie y el Indicador de
temperatura alta se apague antes de limpiar. Puede quemarse si usa una esponja o un pano
humedo para limpiar el area calentada que aun esta caliente. Tenga en cuenta que algunos
agentes de limpieza pueden generar gases toxicos cuando se exponen a altas temperaturas.

6.Utillice unicamente almohadillas aislantes secas: el uso de almohadillas aislantes mojadas o
humedas en las superficies de l|la estufa que aun estan calientes puede provocar
quemaduras. Nunca permita que la almohadilla aislante térmica contacte con superficies de
la estufa o elementos calefactores que aun estén calientes. Nunca use toallas u otras telas
pesadas en lugar del almohadilla aislante.

/.No utillice un limpiador a vapor para limpiar este aparato. El vapor podria alcanzar los
componentes eléctricos y provocar un cortocircuito. El vapor a presion puede tambien causar
dano permanente a la superficie y a otros componentes, para los cuales el fabricante no puede
aceptar responsabilidad.

8.Nunca coloque sartenes calientes en el area alrededor de los controles. Esto podria danar la unidad
electronica de debajo.

Il Averias del aparato

1.En el evento de dano o defecto apague el aparato Inmediatamente. Desconectar
completamente del suministro de electricidad. Pongase en contacto con el Centro de
Servicio FOTILE. No reconecte el aparato a la red electrica, sino hasta que haya sido
reparado.

2.No toque ni use materiales Inflamables como trapos para tocar o acercarse al elemento
calefactor durante o después del uso. Estos elementos calefactores aun pueden tener
temperatura residual, lo que puede causar quemaduras. Deje que se enfrie primero.

3.No cocine en una placa de cocina con una superficie danada. Si la superficie del aparato
esta danada, el liquido salpicado durante la coccion y el detergente utilizado para la limpieza
pueden penetrar en la placa desde el area danada, lo que genera riesgo de descarga
eléctrica. Si la superficie de la estufa esta danada, comuniquese con el servicio al cliente de
Fangtal de inmediato.

4 Mientras el aparato esté bajo garantia, las reparaciones solo deben ser realizadas por un
tecnico de servicio autorizado por el fabricante. En caso contrario, la garantia quedara
Invalidada.

Il Notas de seguridad adicionales

1.Cuando utilice un enchufe electrico cerca del aparato, debe tener cuidado de que el cable del
aparato no entre en contacto con las partes calientes del mismo. El aislamiento del cable
podria danarse y provocar riesgo de descarga eléectrica.

2.Este aparato tiene una o mas zonas de calentamiento de diferentes tamanos, cuando use la
sarten, asegurese de que el fondo de la sarten cubra completamente la zona de
calentamiento. Si el area calentada no esta completamente cubierta, partes del area
calentada pueden quedar expuestas y existe el riesgo de que la ropa se incendie. El uso
adecuado de las sartenes tambien puede mejorar la eficiencia del calentamiento.

3.So0lo clertos tipos de recipientes de vidrio, ceramica y otros recipientes vidriados son
adecuados para cocinar sobre la estufa, otros pueden danarse por cambios bruscos de
temperatura.

4 No toque ni use materiales Iinflamables como trapos para tocar o acercarse al elemento
calefactor durante o después del uso. Estos elementos calefactores aun pueden tener
temperatura residual, lo que puede causar quemaduras. Deje que se enfrie primero.

5.Nunca se salga cuando la estufa este cocinando a fuego medio-alto, la ebullicion excesiva o
las salpicaduras de grasa pueden provocar un incendio.

6.5I1 la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar la posibilidad de una descarga
eléctrica.

/.Para reducir el riesgo de quemar o encender combustibles, el mango de los utensilios de
cocina debe colocarse hacia adelante y no hacia la superficie de calentamiento adyacente.




I Eliminacion del material de embalaje

1.El embalaje de transporte y proteccion se ha elaborado con materiales que son
amblientalmente amigables para su eliminacion, y normalmente se puede reciclar.

2.Asegurese de que envoltorios de plastico, bolsas y otros se eliminen de forma segura,
ademas se mantengan fuera del alcance de bebées y nihas y ninos pequenos. Peligro de
asfixia!

3.En lugar de desechar simplemente estos materiales, asegurese de que se entreguen para su
reciclaje.

I Eliminacion de su aparato usado

1.A menudo, los aparatos electricos y electronicos contienen materiales que, si se manipulan o
eliminan de forma Incorrecta, son potencialmente peligrosos para la salud humana y para el
medio
ambiente. Sin embargo, ellos son esenciales para el correcto
funcionamiento del aparato.

2.Por lo tanto, no lo deseche mezclandolo con la basura domestica.

3.Desechelo en su centro local de recoleccion de residuos comunitarios y
reciclaje, y asegurese de que no presenta peligro para ninas y ninos
mientras esta almacenado para su eliminacion.

4 .Debe ser desconectado de la red de suministro eléctrico por una persona
competente.

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ _

Pegue la lamina de datos del aparato extra que se suministra con este documento, en el espacio
provisto en la seccion "Servicio posventa” de este folleto.

Il Primera limpieza
1.Retire cualquier envoltorio protector y etiquetas.
2.Antes de usarlo por primera vez, limpie el aparato con un pano humedo y luego séquelo.

Q No use detergente liquido para limpiar la superficie de ceramica, ya que puede dejar un
brillo azul que puede ser dificil de eliminar.

3.Es posible que en placas de coccion con bordes de cristal biselados, durante los primeros
dias despues de la instalacion, se vea un pequeno espacio entre la placa y la encimera. Este
espacio se reducira con el tiempo a medida que se use el aparato y no afectara su seguridad
electrica.

4.L.os componentes metalicos tienen una capa protectora que puede desprender cuando se
calienta por primera vez un ligero olor.

S.El olor y cualquier humo que se desprenda no significa que el aparato este defectuoso o
haya sido mal instalado y no es nocivo para la salud.

COMO FUNCIONAN LAS ZONAS DE COCCION

Las zonas de coccion de doble circulo tienen dos elementos calentadores. Cada zona de coccion
tiene una proteccion contra sobrecalentamiento (un limitador de temperatura), que evita que la
superficie de ceramica se sobrecaliente. Cuando se selecciona un nivel de potencia, el calor se
enciende y el elemento calentador se puede ver a traves de la superficie de ceramica. La
temperatura de las zonas de coccion depende del nivel de potencia seleccionado y se regula
electronicamente. Esto controla la "duracion” en una zona de coccion, encendiendo y apagando el

elemento.

Zona de doble circulo

1.Elemento de proteccién contra sobrecalentamiento
2.Elemento calentador externo
3.Elemento calentador interno

TABLA DE ESPECIFICACIONES DE RENDIMIENTO _

EEG30101 Potencia nominal

Modelo de anitrada 2400W
Voltaje nominal 240V Frecuencia 60HZ

nominal
Longitud del cable 5t Corriente 10A
de alimentacion nominal
Dimensiones totales: § i} i
WxDxH 125/8" X 17 718" x 2 3/

INSTALACION

Bl Requerimientos de instalacion
a)Esta placa debe mantenerse alejada al menos 5" del material combustible y a mas de 4" del

que no es combustible.
D)SI despues de la Iinstalacion aun se pueden tocar partes de la base de la placa, se debe
proveer de un piso intermedio. Debe haber un espacio de al menos 1" entre el punto mas

trasero de la placa y la conexion a la red.

A Se debe instalar un enchufe electrico separado en el gabinete.

B Instrucciones de seguridad para la instalacion
Montar los muebles altos y la campana extractora antes de montar la placa de coccion, para

evitar danar el aparato.

1.Los revestimientos de chapa o laminado de las encimeras (o0 unidades de cocina adyacentes)
deben tratarse con un adhesivo resistente al calor de 212°F que no se disuelve ni distorsiona.
Cualquier molde trasero debe ser de material resistente al calor.

2.Este equipo solo se puede utilizar en instalaciones moviles como barcos, caravanas, aviones,
etc. sl una persona debidamente cualificada en Ingenieria ha realizado la evaluacion de
resgos.

3.La placa no se puede empotrar sobre un refrigerador, frigorifico-congelador, solo congelador,
lavavayjillas, lavadora o secadora.

4 Despues de instalar la placa, asegurese de que el cable de conexion no entre en contacto con
la cara Inferior del aparato. Asegurese de que no haya ninhguna @;
obstruccion mecanica, como un cajon, que pueda danarlo. :T}

\ \

5.De acuerdo con la plantilla de corte del meson de la cocina haga un

agujero en el mismo, y, a continuacion, encaje la placa de coccion en el
orificio. Luego haga 4 orificios de entrada de aire (R1") en el gabinete I
(ver la fig.1) \ ;

(figura 1)

No use ningun sellador a menos que se Iindique expresamente que lo haga. La tira
A de sellado debajo del borde de la parte superior de la placa de coccion proporciona

un sellado suficiente para la encimera o meson.



B Conexidn eléctrica
La persona que instale debe comprobar que
1.El voltaje y los ciclos de la red electrica corresponden a los indicados en la lamina de datos del
aparato.
2.La instalacion eléctrica puede soportar la potencia maxima indicada en la lamina de datos de los

aparatos. =
3.La conexion eléctrica dispone de la adecuada toma de tierra de acuerdo con la normativa vigente. OPERACION _

4 La conexion debe realizarse con interruptor de desconexion total, el que debe tener un
tamano adecuado a la corriente consumida y con apertura minima de 1/8" entre contactos,
para la desconexion en caso de emergencia, limpieza o cambio de bombillas. En ninguna Programacion
circunstancia el cable de tierra debe pasar por este interruptor.

5.Conecte la fuente de alimentacion.

Atencion: La parte inferior del meson empotrado debe tener una lamina, y debe
mantener una distancia minima de 1" con respecto a la parte inferior de la placa
de coccion.

Bl Programacioén

Proceso de coccion

Programacion estandar de fabrica

Alambre Alambre | Alambre blanco
blanco (neutral)[ desnudo [~ ~—%
Alambre Alambre N L Derretimiento de mantequilla, chocolate, etc.
rojos Alambre rojos | u/ Alambre _ . _
negros _ negros Disolucion de gelatina. 1-2
| _ > @/ =8 Preparacion de yogur

Alamb J— Cajade Espesar salsas que contienen yema de huevo y mantequil-
dimore

empalmes - : : , -
iniog ¥ e __ P la. Calentar pequenas cantidades de alimentos y liquidos.
o desnudo — Cable del aparato 'g"amb;e verde o e abie B B R Mantener calientes alimentos que se pegan facilmente. 1-3
| esnudo :
3-lineas 4-lineas Cocinar arroz.
Despues de realizar la conexion electrica, verificar el correcto funcionamiento de todas las partes
electricas de la placa. Calentar alimentos liquidos y semisolidos.
El fabricante no se responsabiliza de los dgnos directos o Indirectos Causad0§ por Instalaciones Espesar salsas, p. ej. hacer avena holandesa. 54
dgfectuosas realizadas por personal no cualificado o que no cumplan la normativa local y general Preparacion de tortillas, huevos ligeramente
vigente. :
fritos. Fruta al vapor.
i i ié d
l Diagrama de instalacion < porte & 56\\30'; Sepa"adm
O P . . .
<idad @€ comP™' ©__— Descongelacion comida ultracongelada.
kN% Verduras al vapor, pescado. 2 .5
e - ‘“3‘?,6\ Coccion de albondigas, papas, legumbres.
13 2 AT == - 5
" e - 2 -,r’ G Preparacion de caldos, sopas de verduras.
; .,:;JR’” _--E ‘_‘_____,“ \ 43’”2 =
= '8 3725 ® ]a Hervir y continuar la coccion de 5
© O . ’
/ / grandes cantidades de alimentos
Estofado suave de carne (sin sobrecalentar la 6 -7
grasa), pescado, verduras, huevos fritos, efc.
// | 7 -8

Freir panqueques y similares.
\/ \/ Hervir grandes cantidades de agua.

Instalacion de un solo equipo instalacion de dos equipos HaceCalentar alimentos liquidos y semisolidos. Espesar 59
Lang] ga ViR salsas, p. ej. hacer avena holandesa.
m Preparacion de tortillas, huevos ligeramente fritos. Fruta al
£ | vapor.r hervir.
T e R T —\ _ Soporte de sellado
Freir arroz, pescado, bistec, eftc. 9

P O ey,

* Esta programacion que es para aproximadamente cuatro raciones, solo debe tomarse como
guia. Con ollas profundas, cantidades mas grandes o cuando se cocina sin tapa, se requiere

Tira de relleno Base una programacion mas alta. Para cantidades mas pequenas, seleccione una programacion
del panel

Diagrama esquematico de la posicién
de instalacién del soporte de sellado

mas baja.



Atencion:Atencion: La fuente de alimentacion eléectrica familiar debe coincidir
con la potencia nhominal del producto.

l Ollas
1.En la placa de ceramica se pueden utilizar ollas de cualquier material.
2.5In embargo, las mejores ollas son las que tienen una base gruesa que se vuelve
ligeramente concava cuando esta fria. Cuando se calienta, la base se aplana para
descansar uniformemente sobre la placa de coccion, optimizando la conduccion de calor.
3.Las ollas de vidrio, ceramica o barro son menos adecuadas, ya que no conducen tan bien el calor.
4 No use en la placa de ceramica ollas y sartenes con bases de bordes pronunciados o
crestas, p. e]. sartenes de hierro fundido. Estos podrian rayar o desgastar de forma
permanente la superficie de la placa.
S.Levante las ollas para ponerlas en la placa. Deslizarlas a su lugar causara raspaduras y
rayones.
6.Verifique que el diametro de la base de la olla sea lo suficientemente ancho respecto a la
zona de cocclon para que el calor no se plerda innecesariamente. Tome en cuenta que el
diametro maximo indicado de fabrica a menudo refiere al diametro del borde superior de la
olla o sartén. El diametro de la base, que es generalmente menor, es mas importante.

R e R
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Demasiado pequena

mie Caliente Adecuada

Il Consejos para ahorrar energia
1.Utllizar una tapa de olla siempre que sea posible para minimizar la perdida de calor.

2.Seleccione una olla mas pequena para cocinar poca cantidad. Una olla pequena en una zona

de cocclion menor consume menos energia que una olla grande parcialmente llena, en una
zona de coccion mayor.

3.Use para cocinar la menor cantidad de agua posible y reduzca la potencia una vez que el
agua hierva o el acelte esté lo suficientemente caliente para freir.

4 _Cuando cocine durante mucho tiempo, apague la zona de coccion entre cinco y 10 minutos
antes de que finalice el tiempo de coccion. De esta forma, se aprovecha el calor residual.

T O

Destapada Tapada

Il Prueba de confirmacion de funcionamiento

Para garantizar su beneficio, ejecute la de prueba funcionamiento antes de la instalacion.

Cologue un recipiente con una pequena cantidad de agua en la zona de calentamiento de la

placa de coccion.
% Conecte la corriente, la placa de coccion emite un sonido de “beep”. Todas las senales
digitales se illuminan durante aproximadamente 1 segundo y la placa de coccion entra en

modo de espera.

% Método de prueba: Coloque un recipiente con una pequena cantidad de agua en la zona de

calentamiento de la placa de coccién, toque la tecla de encendido (') para darle inicio. La
senal digital del rango de coccion entra en modo de espera. Luego, al deslizar el control
anular en el sentido del reloj, se ajusta el nivel y el calentamiento comienza a producirse,
calentando el agua. Se puede decir entonces que la placa de coccion funciona

normalmente.

B Introduccion al uso

Interfaz de operacion

.

© ul

i

Control de Mantenimiento Tecla de Tecla de Control Tecla de Tecla de Tecla de bloqueo
doble circulo del calor potencia de encendido deslizant temporiz Sincronizacion para nifios(as)
calentamiento e anular acion

. Infroduccion de la interfaz: Todo el equipo dispone de una zona de coccion, con potencia

calorifica, temporizacion y diversas teclas de funcion.

. Encendido: Conecte la corriente, la placa de coccion emite un sonido “beep”. Todas las

senales digitales se lluminan durante aproximadamente un segundo vy la placa de coccion
entra en modo de espera.

. Modo de espera: la placa de coccion entra en modo de espera 1 s despuées del encendido.

Después de usar la placa de coccion, esta se apaga y la proteccion contra el calor residual

desaparece, entonces entra en modo de espera.

INniclo:

4.1 Cuando esta en modo de espera, se presiona la tecla de encendido para encender la
placa de coccion.

4.2 Para ajustar la potencia de calentamiento despueées del arranque, se usa el control
deslizante anular en el sentido (o contrasentido) del reloj. Se indica la potencia de
calentamiento adecuada vy la olla comienza a calentar.

4.3 Sl al Iniciar la placa de coccion, no se programa el calentamiento, se apagara
automaticamente despues de un minuto.

. Regulacion de la potencia de calentamiento:

9.1 Deslizando el control anular en sentido del reloj (o al contrario) se puede aumentar o

disminuir la potencia de calentamiento. El nivel de calentamiento oscila entre uno (1) y
nhueve (9).
5.2 La potencia maxima de coccion es de 2400 W cuando la tension de entrada es de 240 VCA.
5.3 Potencia de referencia por nivel:

Voltaje de Nivel de Mantener
entrada/\VV | calentamiento caliente

Circulo interno

ootencia(WV) 120 0 120 | 240 | 360 | 480 | 600 | 720 | 840 | 960 | 1080

Giihie Circulo doble

potencia (W) 360 0 360 | 600 | 840 |1080 | 1320 |[1560 | 1800 | 2160 | 2400

=1 0=
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Nota

1. Las potencias anteriores de los distintos niveles son la potencia promedio durante un ciclo
de calentamiento. Dado que pueden ocurrir desviaciones, estas son solo para referencia.

2. Durante la operacion, el encendido y apagado frecuente de los discos de calor radiante es
normal, lo que es causado por el control automatico de potencia y la proteccion que se
activa cuando la temperatura alcanza el limite superior.

3. Funcion de mantenimiento del calor:

3.1 Despues de poner el rango de calor o en el proceso de cocinar, se presiona la tecla
mantener caliente .Y la placa de coccion pasa al modo de mantenimiento, con la
potencia de calentamiento mostrada como " " ".

3.2 Para salir del modo de mantenimiento del calor, se vuelve a pulsar la misma tecla, asi la
placa de coccion deja de calentar. En el modo de mantenimiento del calor, el nivel de
calor se puede ajustar directamente o se pueden activar otras funciones, y el rango de
coccion saldra del modo de mantenimiento del calor y entrara en el estado de
calefaccion establecido.

4. Funcion de interruptor de control de doble circulo y circulo interior:

4.1 Despuées de encender la placa de coccion o en el proceso de trabajo, la tecla de control
doble circulo © se presiona, y la placa de coccién entra en el modo de calentamiento de
circulo interior. La esquina inferior derecha de la tecla de potencia de calentamiento
muestra un punto brillante.

4 .2 Deslizando el control anular en sentido del reloj (o, al contrario) se puede aumentar o
disminuir la potencia de calentamiento en un rango de 1 a 9.

4.3 En el modo de calentamiento de circulo interior, la tecla de doble circulo se presiona de
nuevo para volver al modo de calentamiento de doble circulo.

5. Funcion de temporizacion manual:

9.1 Despues de encender y calentar la placa de coccion, se presiona la tecla de
temporizacion para entrar en el modo de manual, con la pantalla de temporizacion
parpadeando. En este momento, el tiempo de temporizacion se puede ajustar mediante
el control deslizante anular. El tiempo maximo es 99 minutos.

9.2 Cuando se selecciona el modo de temporizacion manual, la adicion o la substraccion se
pueden ajustar deslizandose en el sentido del reloj (o en el sentido contrario) con el
control deslizante anular. Despues de deslizar en sentido del reloj (o0 en contra) para
clerto angulo, y luego el dedo se mantiene presionado durante mucho tiempo para
Ingresar al modo de ajuste rapido.

0.3 El modo de temporizacion manual finalizara despues de 6 segundos sin programacion, o
se puede salir presionando la tecla de temporizacion despues de que se ha completado
complete la programacion.

5.4 Cuando el tiempo de temporizacion expira, la placa de coccion se apaga, acompanado
de un sonido durante 30 segundos. En este punto, se puede presionar cualquier tecla
para detener el sonido de la placa de coccion.

9.5 La tecla de temporizacion se presiona durante bastante tiempo para rapidamente apagar
la temporizacion manual.

5.6 Ajustar el nivel no afecta el tiempo de temporizacion manual.

6. Funcion de temporizacion predeterminada: El tiempo predeterminado para todos los niveles
de calentamiento (1 ~ 9) es de 2 horas y la placa de coccionse apagara cuando expire €l

tiempo establecido. El tiempo predeterminado se restablecera en 2 horas después de
cambiado el nivel de calentamiento, y el tiempo se reiniciara
/. Apagar: La placa de coccion se apagara inmediatamente cuando la tecla de encendido es
pulsada mientras esta funcionando.
8. Bloqueo para ninos y ninas:
8.1 La tecla de bloqueo para nifios(as) (5) se presiona durante 2 segundos cuando la placa
de coccion esté encendida, asi se bloquean todas las teclas en el area de operacion. Asi
Nno se podran operar ninguna de las teclas, excepto la de encendido y la de bloqueo para
nhinos(as). Al mismo tiempo, las luces de las otras teclas estaran apagadas, solo la de

encendido y la de bloqueo permaneceran encendidas.

8.2 En el modo de bloqueo para ninos(as), para apagar la placa de coccion se presiona la
tecla de encendido. Despues de apagada la placa, el bloqueo para ninos(as) no se
liberara. En el estado de encendido, la tecla de bloqueo para nihos(as) se presiona
durante 2 segundos para liberarlo.

9. Indicacion de calor residual: Despueées de cocinar y apagar la placa de coccion, la potencia
de calentamiento se mostrara si la temperatura del panel de la zona de calentamiento es
alta. Después de que el area de calentamiento se haya enfriado, la indicacion de calor

residual desaparecera.

B Funcion de seguridad

1. Apagado automatico
1.1 No se presiona ninguna tecla despuées de 1 minuto de encendido;

1.2 No se presiona ninguna tecla despuées de 1 minuto de apagado del calentamiento;
1.3 El sistema informa de un error.

2. Apagado seguro
Para evitar un calentamiento prolongado si se olvida apagar la placa de coccion, el

controlador la apagara automaticamente despuées de 2 horas de funcionamiento.

3. Proteccion contra el sobrecalentamiento
Cuando la temperatura del disco de calor radiante exceda un cierto valor, la fuente de

alimentacion de este se cortara como proteccion. El calentamiento se iniciara de nuevo
despues de que la temperatura del disco de calor radiante se reduce hasta un cierto valor.

Nota
Utilice la pala de limpieza para limpiar a tiempo la suciedad, para no afectar la sensibilidad de
las teclas cuando haya suciedad en |la superficie vitroceramica.

1. El aparato debe limpiarse después de cada uso. Deje que la placa se enfrie antes de limpiarla.

Limplie toda la suciedad gruesa con un pano humedo. Es posible que sea necesario eliminar la

suciedad persistente con una cuchilla extractora protegida. Finalmente, limpie la placa con un
limpilador apropiado de vitroceramica aplicandolo con papel de cocina o un pano limpio. No
aplique el limplador mientras la placa esté todavia caliente, ya que podria provocar marcas.

Siga las Iinstrucciones del fabricante. Finalmente, limpie el aparato con un pano humedo y luego
séguelo con un pano limpio y suave. Asegurese de eliminar todos los residuos del producto de

limpleza. Los residuos pueden quemarse en la placa de coccion la proxima vez que se use y
danar la superficie ceramica.

= =
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2. Manchas causadas por depositos de cal, agua y residuos de aluminio (que tienen un aspecto Seleccione una coccién

metalico) se pueden eliminar con el limpiador vitroceramica. SiI se derrama O cae azucar, La comida en la olla apenas se continua superior la proxima

et et Hay demasiada comida en la olla _ _
plastico o papel de aluminio sobre una zona de coccion, estando caliente, primero apague el calicnia O no se calenia €n vez, o comience a cocinar en la

., . . , absoluto, cuando el rogramacion mas alta.
aparato. Luego, eliminelos raspando con cuidado en la placa, todos los residuos de azucar, _ - , Prod
. o _ ) ) _ - _ _ calentamiento automatico esta
plastico o aluminio mientras aun estan calientes, utilizando una cuchilla extractora protegida. La olla no conduce el calor :
conectado. Cambie la olla
Tenga cuidado de no quemarse. Deje que la zona de cocinado se enfrie y, a continuacion, adecuadamente.
limplela como se describe mas arriba con un adecuado limpiador patentado para placa Si el calentamiento se
R o I Es normal que el elemento
' =188 1N Ami calientamientio se enciende y se apada en e i
vilroceramica. Los aparatos con marcos de aluminio (ver lamina de datos) son propensos a | ! ,y pag | calentador se encienda y se
enciende y se apaga en la ajuste mas alto, se ha activado

apague. Ver "Como funcionan
las zonas de coccion”

rayarse, danarse con alcalis y acidos.

: . - - _— zona de coccion. el mecanismo de proteccion
3. Tenga mucho cuidado al limpiar el marco de aluminio. No utilice agentes de limpieza para acero

. . . _ . . ) contra sobrecalentamiento
Inoxidable ni agentes desincrustantes para superficies de aluminio. Despues de usar el aparato,

la suciedad debe limpiarse lo antes posible. Si la suciedad se deja durante mucho tiempo,
puede tener un efecto danino en las superficies de aluminio. La limpieza intensiva con DIAGRAMA DE COMPONENTES _

limpiadores de placa vitroceramica patentados puede hacer que el marco adquiera un aspecto

brillante.
Panel

., - . . Tira de ajuste
Atencion: No utilice un limpiador a vapor para limpiar este aparato. El vapor

podria Soporte de
la cublerta
- Utilice unicamente productos de limpieza patentados que sean adecuados para la limpieza de
placas vitroceramicas. Nunca use limpiadores que contengan arena, soda, que sean alcalinos o Disco de ':222 i;jaecién
acidos, con cloruros, spray para hornos, detergentes para lavavajillas, ni lana de acero, agentes calor radiante Columna de apoyo
de limpieza abrasivos, cepillos duros, estropajos y panos. También debe evitar el uso de i esesrsrle Emnedon Bkt
esponjas o similares que hayan sido previamente usados con agentes de limpieza abrasivos, ya Columna de cobre Panel de soporte

del panel de control

Bobina de disparo
por sobrecorriente

que esto danara la superficie.
- No use detergente liquido para limpiar la superficie de ceramica, ya que puede dejar un brillo

Placa soporte
de cuenca

azul que puede ser dificil de remover.

- No use objetos afilados que puedan danar los sellos enfre la superficie de ceramica y el marco o Panel de potencia

entre el marco y la encimera o meson.

Cable de conexion

- Para evitar el riesgo de que se quemen derrames, elimine la suciedad lo mas rapido posible y -
ase
asegurese de que las bases de las ollas esten limpias, secas y libres de grasa.
PROBLEMAS | Cablo de
alimentacion
Problemas La causa del problema Soluciones para el problema
El bloqueo de seguridad esta Desactivar el bloqueo de
activado. seguridad

La placa de coccion o las
zonas calentamiento no se

pueden encender El fusible de red se ha fundido.

Pongase en contacto con
un(a) electricista calificado(a)

o con el Departamento de
Servicio de FOTILE.
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