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Inspire your Kitchen with Hauswirt

Thank you for choosing Hauswirt and start to INSPIRE YOUR KITCHEN with our pr-
emium kitchen appliances.

“Hauswirt” was created to stand for Home and Value in the year 2009. We put our
brand core into people’ s home and providing it with more joy and comfort is the
value we pursuit.

If you need any assistance, please contact us with the model number at
support@hauswirt.com.
Find helpful how-to video, please visit our YouTube channel.

2 YouTube

youtube.com/hauswirt kitchen

This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU.To prevent possible harm to the environ-
ment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmen-
tal safe recycling.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.
This appliancesis intended to be used in household and similar applications
such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and others working environments;
-farm houses;
-by clients in hotels, motels and other residential type environments;
-bed and breakfast type environments.
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Prohibited, Must-do, Caution

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

A DANGER Thissignwarns of highly possible death or seriousinjury to persons.

A WARNING Thissignwarns of possible death or serious injury to persons.

A CAUTION Thissignwarnsof possible damage orinjury to persons or property.

Actions o
prohibited

® Isthe body of the oven orits door damaged or broken?

Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agentorsimilarly qualified personsin order to avoid a hazard.Do
not disassemble the oven or fix the problem by yourself to avoid getting an
electricshock orinjury.

Actions causing warning and Actionsyou must
requiringyour extra care comply with

Prohibited

® No remodeling
People who are not our qualified repairers are prohibited from repairing,
Prohibited disassembling or remodelingthe oven. Otherwise, thereis a danger of fire,
shockorinjury.
Forany trouble,
Please contact the aftersales staff for replacement or repair. Do not
disassemble orremodel the oven by yourself to avoid getting a shock.

.

Power Plug, Cord and Outlet

0 Thevoltage must be consistent with the product label.
Please be sure to use 220-240V/50-60Hz/10A+AC power with fuse or circuit
breaker protection to avoid getting an electric shock.
9 The power cord of the oven must be plugged into a grounded outlet.
Toreduce therisk of electric shock, plugthe power cord into a grounded
Grounded (earthed) electrical outlet.

Must-do

.




0 Please use asingle outlet that matches the power (separate outlet)
rating of the unit. v’
Must-do Heat generated when plugging in multiple appliances %
into one outlet may resultin fire. (Multiple-plug outlets
prohibited) (0050 X

([% Do not connect or disconnect the power plugwith wet hands.
g Lo . .
ismay resultinanelectricshock.
® Please do not damage the power plugor cord.
Never do anything that may damage the power plug or cord. Reduce the
Prohibited hazards of short circuit, electric leakage and fire resulting from bending,
twisting, stretching, placing heavy objects on or bundling the cord.
® Do not use damaged or loose outlet
Do not use damaged or loose outlet because of the danger of shock or fire.
Prohibited | case of damaged power cord, contact the qualified repairer for replacement.

/\ CAUTION

® Keep the power cord away from the air vent and other
high-temperature parts.
Prohibited - This may cause cord breakage, electric leakage or fire.
% When the power plugis removed, do not pull the power cord,
which may cause the cord to break or fire.

Removetheplug

Getting Started

o Keep the oven away from children to avoid burns.
Keep the oven away from children to avoid burns,injuries and electric

Must-do  p ks,

o Keep the oven away from combustible materials.
Keep the oven away from flammable materials or heat sources, e.g. curtains
Must-do or furniture with poor heatresistance. Thereis a chance of afire hazard.

® Itis strictly forbidden to operate the oven with an external timer or

independent remote control system which may cause malfunction.
Prohibited

- /

® Storethe ovenin awell-ventilated, dry place.
It is strictly forbidden to place the oven in a hot and humid place to avoid
Prohibited  glectric leakage or shock.

o Pleaseinstall the oven on stable and level surface.
Vibration, noise or placingthe ovenin an unstable place may make it fall
down.

0 Leave a safe distance between the oven and the wall or cabinet.
Leave asafe distance between the oven and the wall or cabinet to prevent
fire from heat generation.

f>20cm é 5 @ Pay attention to hot surfaces: o b

Side, top, back and glass doors, etc.

>10cm
Left&right
P

Thereisasafety barriercomponentattherear of the oven to leave a safe distance
between the oven and the surrounding objects.

- /

Cooking with the Oven

® Do not use the oven for purposes other than cooking.
Otherwise, it may causeinjury, burnorfire.
Prohibited Do not put petsinthe oven.
Otherwise, it may cause injury, burn or fire.

® Theovenisnotintended for use by children or persons with reduced
mental capabilities.
Prohibited  The oven is notintended for use by children or persons with reduced
mental capabilities or with a lack of experience and knowledge, unless
children have been given supervision or sufficientinstruction concerning

safe use of the oven and harm from improper use.




Ifthe oven surfaceis broken orits doorordoorsealis damaged, turn off the

o Do notuse theovenifitssurfaceis brokenorits partsare damaged.
Must-do  howerand contact a qualified repairerin time for replacement.

A Parts of the oven that can be touched during use may become hot.
During and after use, the oven’ s surface, door, air vent, and interior will
BeCareful become very hot. Please do not touch them with your hands to avoid burns.

/\ CAUTION

Do notblock the airintake and vent of the oven.
Otherwise, it may cause fire.

%,

Prohibited

o Do not cook food directly in the chamber.
Food must be put onto a suitable tray orwire.

Use an oven mitt when handling food and containers and other
accessories.
Must-do  Direct contact may cause burns or otherinjuries.

o Do not put anything on the top of the oven.
Otherwise, falling may cause damage to the property or personalinjury.

0 Use anoven mitt when handling food and containers and other
accessories.
Must-do  Direct contact may cause burns or otherinjuries.

o Use heat-resistant containers only.
Before using any containers of different materials, make sure they are heat
Must-do  resistant. When cookingin plastic or paper packaging, watch carefully to
avoid catchingfire.

o When opening the door, please keep a distance and do not peerin.
When stirring, turning or rearranging food during cooking, please keep a
Must-do  distance to avoid scalding yourface or hands.

Do not put anything onthedoor.
Otherwise, itwill roll over when the dooris opened.

<
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Proper Maintenance

% Clean the oven after removingits power plug.
Please remove the power plug before cleaning. Do not use corrosive
Unplugfirst cleaning agents to avoid damagingor corrodingthe appliance and its
accessories.

Please clean after the body of the oven and its accessories have cooled

A down.

Becareful After cooking, theinteriorand surfaces of the appliance will become
extremely hot. Please clean after cooling down, otherwise it may cause
burns.

.

-

When Encountering a Trouble

o Press the “Pause” buttonimmediately to terminate the use of the
appliance.

Press the “Pause” button immediately and remove the power plug to terminate

the use of the appliance and avoid fire, shock or injury. Contact the qualified

repairer for after-sales service in time.

Must-do

Troubles:

e The power cord and plug emit abnormal heat.

e Thereisburntsmell or sparking.

e Oven fan makes abnormal sound.

o Get pinprick-like electric shock when touching the oven.
e Food heating cannot end automatically.

S
-




Part Names, Operation Panel and Accessories

Controlunit

Temperature/timer
control knob

. O

( h
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Chamber

Functions on the Control Panel

Upper heater mode

Press the key to use the
upper heaters

Air fry mode Rotate fork
Press the key to Press the key to turn
air-fry food on/off rotate

Baking mode

Press the key
to bake

Preheat

Press the key to
preheat the oven

-

Light

Press the key to
turn on/off light

é)@f'_‘l

Door \I i T M/ Door handle
U

Function of the knob

Press TEMP and turn rotary knob
to setthe temperature required
for cooking.

Press TIME and turn rotary knob
tosetthe timerequired for
cooking.

Display the temperate when
cooking with the oven

B
= AD K © BV &L &
Cake Toast Pizza Chips Cookie Baguette Steak Chicken Drumstick Potato
" [ J -
2 w» K| #F | s B8 6 &
Vegetable Bacon Fish Shrimp Barbecue Sausage Dehydrator Warm Defrost ~ Fermentation
Lower heater mode Menu Start/Pause/Back
Press the key to use the Press and choose Press Start/Pause and long
lower heaters the menu press to turn off the screen
Temperature display Time display

Display the time taken
to cook the food

10



Use and Setup of Accessories Heating Principles of Main Cooking Modes
m @ : Upper heater mode:Use the upper heatersand the fan to heat é®®5

and cook the food.

: L h : h h hef h
Cooking tray . Crumbtray \ Removable wire ower heater mode ;J;,g tCOeOLot\?/](erogzters andthefanto heat E®@2
Hold greasy food, i Catchthefood residue when i Hold bakingmolds '
cookies, pizza, etc. i cooking. Please place the : whenbakingor cook . . . I
when cooking. i crumbtrayunderthe heaters. i otherdishes. Air cooking mode: ﬁZgg:ri?;%,%mirtmaftaerﬁgR(ej;gvaonlg\évoec:k C'SE:
: : the food.

- : 3338
L : Air frying mode:Use the four heaters at the top and the fan to m
: heatand cook the food.
Rotisserie fork & spit Rotisserie lift : .
Roast chicken, nuts and © Remove therotisserie fork Packlng List
i &spitafter cookingends.

popcorns, etc.

Note: The square shaft of the rotisserie : —

fork and the center shaft of the rotisserie : [ —==|
spit are all-purpose. /m\ l@\

How to Set up How to Remove User Manual 1cookingtray 1crumb tray 1removable wire
1rotisserie fork 1rotisserie spit loven mitt
\_ v v v Y,
: Note: The appearance, quantity, color and pattern of the accessories of the oven depend on goods.
Hold the edge of the crumb tray with Hold the edge of the crumb tray with
both hands and slowly putitunder fingertips and pullit out smoothly.

the heaters atthe bottom of the oven
asshowninthe picture.

Wear an oven mitt to avoid burns when removing the crumb
tray fromor inserting it into the hot chamber.

11 12



Use of Containers

Please seethefollowing description of the categories of right containersin
orderto avoid any damage to property.
Please read them carefully and use the right containers properly.

Category

Heat-resistant
plasticvessels

P

Roasting/baking

Containers labeled with
“Baking ican be used.

Fermentation/dried fruit

Non-heat-resistant
plasticvessels

wvll]

X

Earthenware,
porcelain

J@

Baking utensils

Daily-use ceramics

Containers labeled with
“Baking Qnly*#€an be used.

Note:

Please do net containers
with picturesinside because
they may lase color.

Glass containers

<

Heat-resistant glass
Tempered glass
Crystal glass

Containers labeled with
“Baking Only” can be used.

However, they m@y crack
if cooled ickly after

heating.

Containers labeled with
“Baking Only” eused.
However, t ay crackif
cooled very quickly after
heating.

5

Metal containers

T

Do not use metal

containersw
handlesa de of resin.

\

Plastic wraps

X

Note:

Fermenta odecanbe
used, butp edonotuse
dried fruitmode.

x

13

Category Fermentation/dried fruit

Roasting/baking

Others

Wood, bamboo,
rattan and paper
containers, as well
as varnished
lacquerware, etc.

They may burn, turn off
paintor break.

But paaners
with heat-fesistant

processing can be used.

Note:

Fermentation mode can be
used, butp edonotuse
dried fruitmode.

Aluminum foils
andsilicon paper

v X

o ® Please read the above tables carefully before cooking. Extreme caution
should be exercised when selecting and using containers. Failure to do
so may result in fire or burns.
® In terms of plastic vessels, please refer to the heat-resistant temperature
labels set forth in the Household Goods Quality Labeling Act.

® Please do not use containers made of unknown materials or with unknown
heat-resistant temperatures.

Must-do

14



How to Use

®0Openthedoorandturnonthe power. Iconsand charactersonthe LED will
alllightup,andthe oven will later enter theinitial state.

Idling to Deodorize

Becausetheinterior of the oven’ schamberis coated with protective oil,
please follow the steps below to deodorize during the first use.

Empty the oven and close the door Remove all packaging
materials from the
chamber

O &

Select this Adjust to the highest

mode temperature 5 06 = A0 00A0. ]
> [DE: E] - [581-8] 29 28 8 8408
T I S -
Rotate the Initialtime  Tuneto thistime ) ) .
knob Adjust to the highest temperaturein
Idling to deodorize isdone with a heater the d.efault oven mode and bake for
20 minutes

(baking & roasting heating).

g PSS e // Afterthe sound ends,
Stopidling after the end tone. / stop the empty roasting.

15

® Do nottouch the oven (door, exterior, heating chamber and its
surroundings) during and immediately afteridling to deodorize.
Notouching  (Thereisachanceof burnsandinjuries)

o ® Pleasedonot putthings otherthan theremovable wireinto the chamber

Mostd duringidling to deodorize, as this may pose a safety hazard.
ust-do
® Duringidlingto deodorize, the heating of oil may give rise to unpleasant

smelland smoke. Please open the window or use the ventilation fan to
ventilate.

® Afterthe heatingchamber has cooled, wipe the heating chamber with a
dryraginthe power-off state.

(Please do notwipe the heaters)
- J

Cooking Settings

Basic Mode, Temperature, Time and Preheat Settings

V=N

0068 ®

@ Select mode @ Press TEMP and turn the rotary ® Press TIME and turn the rotary
knob to set the temperature knob to setthetime

-

P\
= ( ‘

ey = oC 1= - @ Pressthe Start button
= | o :.:L' H :;.:l.lwﬂm (excluding Preheat)
PRE
- -
@ Pressthe ® Press the
Preheat button Start button
Note:

Pressthe Preheat buttoninthe process of preheatingto cancel preheating, and the
program will start directly. Turning on preheatingis disallowed during program
operation. To add the preheating process, suspend firstand then press the Preheat
button.

The program will run directly if the Start/Suspend button is pressed but the
Preheat buttonis not pressed before program operation. In this case, thereis not
the preheating process.

16



Cooking Settings Cooking Settings

Keep Warm Temperature/Time Settings in the Operation Mode
@ 35T DEEE ® ® -5°015 @O @ | Temperature 7\
e - e . =) = -p
Settings
@ Pressthe TEMP button,and @ Turntherotary = Runautomatically 5
the program operation will knob to set seconds after setting,
Note: be suspended. temperature. orpress the Start
The end of preheating will be followed by warm-keeping. At the time, the Preheat buttonto initiate.
indicator light will become invisible on the display, while the Keep Warm indicator P\ N
lightwill be visible, and the Start/Pause indicator light will flicker. There will not be Time = - ( -
the above-mentioned process if without preheating. Settings
....................................................................................................................... @ Pressthe TIME button,and @ Turntherotary =~ Runautomatically 5
Ehe progracrpgperation will knob to set secondsahftesrsetting,
. esuspended. time or press the Start
OPeratlon P bu?tontoinitiate.
® “EF0NES e @@ . . . .
Rotisserie Fork and Oven Light Settings
P @ FH3E0HdE. ® e
" = .I:II = | 2
® =P 0is-e e
S @ Press the : =
o There are freestanding buttons
| Startbutton ®forrotif\serieforkand%venlight. ; ;
gtt'fetsﬁetm? buttonstoturnonand Light on Light off
Note:

Theend of preheating will be followed by warm-keeping. If pressingthe | [0
Start/Pause button at the time, the Keep Warm indicator light will become Back to Main Screen
invisible, and the Operation indicator light will be visible, with the set temperature

andtime (remainingtime) displayed. The remaining time will be displayedin ( W )
seconds, while the others on display will be the same with those in the Preheating - 0es EENIREE
state. When thereis no preheating, press the Start/Pause button, and the program 2 8 £ 8 v 8 4L oD
will be rundirectly. @ Press Pause to go back LB R K L2288

to the main screen

Pause Turn off the Screen

@ Press TEMP/TIME to set temperature/time. Oo®®"E50HE e - =>  Screen off
AIR B
@ Press the Pause button ™ @ Q or =

when the ovenisin
operation,andthe

® = b @ # A s 8 6 @ @ Press for 3seconds to turn off
............................................................... thescreenonthehomepage

fnia

st @ Press mode or menu to switch to a different mode or menu. Note:

IE’Jgﬁlrﬁg witistop Click the touch panel orturn the rotary knob to turn on the screen in the Screen Off
state.

G J G J
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Instructions on Accessory and Rack Level Use

Ny /
( J

Note:

Rack level 1
Rack level 2 °

Rack level 3

Please usetherack level based on the

height of the food!

When baking meat on the remov-
able wire, it is recommended to
place the wire on rack level 1, the
cooking tray on rack level 2 or the
crumb tray on rack level 3 to catch
the grease generated during the
baking.

When making chiffon, toast, pizza
and other food that needs molds,
put the molds on the wire and then
place the wire on rack level 2.

The center shafts of rotisserie fork
& spit are universal parts. For any
question about their use, please
contact the customer service
representative for demo video.

Recipes Mode Temperature

Cake 150°C 50min
Toast = 200°C 3min
Pizza = 200°C 11min
Chips 200°C 12min
Cookie 165°C 15min
Baguette =) 220°C 15min
Steak = 200°C 6min
Chicken 200°C 50min
Drumstick 200°C 30min
Potato 180°C 33min
Vegetable 200°C 10min
Bacon 200°C 8min
Fish 210°C 25min
Shrimp 190°C 10min
Barbecue 190°C 8min
Sausage 210°C 9min
Dehydrator 58°C 6h
Warm 60°C 60min
Defrost = 60°C 60min
Fermentation O 35°C 60min

20



Any Questions? Read the Following Tables Firs Malfunctions during Operation
The Appliance Does Not Work If Possible cause How to fix

. - . . The sound when high
If Possible cause How to fix ”:;i?ndgu”ng temperature leads to Itis not a malfunction

expansion of the chamber

The powerplugis not Insertthe plugintotherightoutlet

connected ] ]
Smok Residue or splattered oil Please clean the chamber after
Open the switch of the control moke leftinthe chamber eachuse
Theovencannot| Theoutlethasnoelectricity | outletoraska professional - J
Beturnedon electrician to repair
The LED isdamaged . .
E Please contact the after-sales Undesired Baking
Thereisaproblemwiththe | service center
circuitboard If Possible cause How to fix
Th? Start/Fc’lause button's Press the Start/Pause butto : Place food in the middle and
notpresse C . Foodistoodenseorplaced | h
olorisuneven t00 close to the ed eave enough space to ensure
Press the Start/Pause button, ooclosetotheedge even hotair

The ovendoes

h Program setup error cleartheoriginal settings and
Not function
resetthe program ; ;
Prog Zalll\.:\:ﬁittc;fullywhlskthe Use a mixer to whisk the egg white
Circuit board failure Please contact the after-sales ' g8
service center Cakeis not fluffy Over-mixing after adding Follow the recipe steps
) Thelightis damaged flour or butter
The oven light & & Please contact the after-sales o J

Does notwork service center

Computerboard failure

Heater failure

The heatersdo Please contact the after-sales

Not work Circuit board failure service center
- J
Malfunctions during Operation
If Possible cause How to fix
Elappearson Shortcircuit/break of upper | Please contact the after-sales
display temperature sensor service center
E3appearson The chamber temperature Please use after cooling down or
display is higher than 280°C gontactthe after-sales service
epartment
Fan noise Fanbladesdisplaced or Please contact the after-sales
notinstalledin place service center
- J
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Care and Cleaning

® Please wipe the oven gently with a soft cloth but do not use steel wool, scouring pads,
abrasive cleansers orsharp or pointed objects on any part of the appliance.

® Toremove food stuckto the surface of the cooking tray or residual dirt after over-
baking, please soak the tray in hot water forabout 10 minutes and then remove the
dirt with a sponge brush dipped in a neutral kitchen cleaner.

® |ftheovenisnotusedforalongtime, please unplugit, cleanthe chamberand place
itinaventilated, dry and non-corrosive place.

® Disposal of the appliance should observe the local environmental regulations.
® Any malfunction of the oven must be fixed by a qualified repairer designated by us.

% Clean after remove the power plug.
Please remove the power plug before cleaning. Do not use corrosive cleaning
u?\ll;;llitg agents to avoid damaging or corroding the appliance and its accessories.

Q Please clean after the body of the oven and its accessories have cooled Diese Markierung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU

down. ) S . . nicht mit anderen Haushaltsabfdllen entsorgt werden darf. Um mdgliche
BeCareful  After cooking, the interior and surfaces of the appliance will become extremely Schiden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrol-
hot. Please clean after cooling down, otherwise it may cause burns.

Deutsch »

\_ Y, B lierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie das Produkt verantwor-
tungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung materieller Ressourcen
S pec i fi cat i ons zu férdern. Um Ihr gebrauchtes Gerit zuriickzugeben, verwenden Sie bitte die

ortlichen Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den

Héandler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Diese kdnnen dieses Produkt fiir
Appliance name Air Fryer Oven ein umweltvertragliches Recycling zurlicknehmen.

Model K5 Pro Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel
aulerhalb der Reichweite von Kindern.

Rated frequency 50~60Hz Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind &lter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Halten
Sie das Geréat und sein Kabel aufRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8

Outerdimensions(WxDxH)/mm 417*424*358 Jahren.
Dieses Gerat ist flir den Einsatz in Haushalten und dhnlichen Anwendungen

Rated voltage 220~240V

Rated power 1600W

Innerdimensions(Wx D xH) /mm 332%335*227 vorgesehen, z.B.
Dimensions of oven tray(W x D x H) /mm 330%248%27 - Personalkiichen in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;
. . - - landwirtschaftliche Betriebe;
Dimensions of removable wire(Wx D x H) /mm 3307309*30 -von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;
: - Friihstlickspensionen.
\capaaty 25L ) P

Note: Alldimensions are calculated in approximate numbers, and specifications are subject to
change without notice.
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Verboten, Wichtig, Warnung

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit verringer-
ten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie Aufsicht oder Anweisung zur sicheren Verwendung des
Gerats erhalten und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

A GEFAHR Dieses Zeichen warntvor einer sehrhohen Wahrscheinlichkeit des
Todes oderschwererVerletzungen von Personen.

Dieses Zeichen warntvor moglichem Tod oder schweren
& WARNUNG  Verletzungen von Personen.

Dieses Zeichen warntvor moglicher Beschadigung oder
A ACHTUNG Verletzungvon Personen und/oder Sachen.

Handlungen, die eine Warnung
09 ausldsenund lhre besondere
Sorgfalterforder

® Ist das Backofengehduse oder die Tiir des Backofens beschadigt oder
gebrochen?

Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen

Kundendienst oder dhnlich qualifizierte Personen ausgetauscht werden, um

eine Gefdhrdung zu vermeiden.

Aktionen, die Sie
einhalten missen

Aktionen
verboten

Verboten

Keine Umbauarbeiten durchfiihren
® Personen, die nicht unsere qualifizierten Servicetechnikersind, istes
Verboten  untersagt, den Ofen zu reparieren, zu zerlegen oder umzubauen.
Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag- oder Verletzungsgefahr.
Bei samtlichen Stérungen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst, um das Gerat auszutauschen
oder zureparieren. Nehmen Sie den Ofen nicht selbst auseinander oder
bauenihnum,um einen Stromschlag zu vermeiden.

- /

Netzstecker, Kabel und Steckdose

0 Die Spannung muss mit dem Produktetikett libereinstimmen.

Achten Sie darauf, eine 220V-230V/50HZ/10A+ AC Wechselspannung mit
Sicherungoder Schutzschalter zu verwenden, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

Wichtig
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9 Das Netzkabel des Ofens muss an eine geerdete Steckdose

angeschlossen werden.

Erdung  ym das Risiko eines Stromschlags zu verringern, stecken Sie das Netzkabel
in eine geerdete Steckdose.

0 Bitte verwenden Sie eine Einzelsteckdose, die der (separate Steckdose)
Nennleistung des Gerats entspricht. v’
Die Hitzeentwicklung beim Anschluss mehrerer Gerate an 5

eine Steckdose kann zu einem Brand fiihren.
(Mehrfachsteckdosen verboten) (00009 X

@ SchlieRen Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen an und
ziehen Sieihnnicht ab.
Verboten  pies kann zu einem elektrischen Schlag fiihren.

® Bitte beschadigen Sie nicht den Netzstecker oder das Kabel.
Bitte nehmen Sie keine Handlungen vor, die den Netzstecker oder das Netzka-
Verboten  he| beschadigen konnten. Verringern Sie die Gefahr eines Kurzschlusses, eines
elektrischen Schlages und eines Brandes und vermeiden Sie das Biegen,
Verdrehen, Dehnen, Auflegen schwerer Gegenstande oder Biindeln des Kabels.

® Verwenden Sie keine beschadigten oder losen Steckdosen wegen der
Gefahr eines Stromschlags oder Brandes.
Verboten  Wenden Sie sich im Falle eines beschadigten Netzkabels an eine qualifizierte
Reparaturwerkstatt, um es auszutauschen.

/\ ACHTUNG

® Halten Sie das Netzkabelvon der Liiftungs6ffnung und anderen
Hochtemperaturbauteilen fern.
Verboten  Djes kann zum Bruch des Kabels, zu einem elektrischen Schlag oder zu einem
Brand fiihren.

% Ziehen Sie beim Entfernen des Netzsteckers nichtam
Netzkabel,

Entfernen H . ..
derSradian. dadies zum Bruch des Kabels oder zu einem Brand fiihren kann.

. )

27

Erste Inbetriebnahme

o Halten Sie den Ofen von Kindern fern,
Halten Sie den Ofen von Kindern fern, um Verbrennungen, Verletzungen
und elektrische Schldge zu vermeiden.

Halten Sie den Backofen von brennbaren Materialien fern.
o Halten Sie den Backofen von brennbaren Materialien oder Warmequellen
Wichtig  fern, z. B.von Vorhdngen oder Mébeln mitschlechter Hitzebestandigkeit.
Es bestehtdie Gefahreiner Brandgefahr.

Wichtig

® Es ist strengstens verboten, den Ofen mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem unabhéangigen Fernbedienungssystem zu betreiben, da dies zu
Prohibited  Fehlfunktionen fiihren kann.

G J

® Bewahren Sie den Ofen an einem gut beliifteten und trockenen Ort
auf.
Verboten s jst strengstens untersagt, den Ofen an einem heilRen und feuchten Ort
aufzustellen, um elektrische Schlage oder Brande zu vermeiden.
0 Stellen Sie den Ofen auf eine stabile und ebene Flache.
Vibrationen, Gerdusche oder die Aufstellung an einem instabilen Ort
Wichtig  kénnen dazu flihren, dass das Gerdt umkippt.

0 Lassen Sie einen sicheren Abstand zwischen dem Ofen und der Wand
oderdem Schrank.
Wichtig  Halten Sie einen Sicherheitsabstand zwischen dem Ofen und der Wand
oderdem Schrank ein,um einen Brand durch Hitzeentwicklung zu
vermeiden.

Hinweis: Hochtemperatur Oberfléche,j— :
E Oberseite, Riickseite und Glastiiretc. [ =
C
[

i>10cm _
f Links und rechts

[Vorderseite [ |




Die Sicherheitsbarriere befindet sich an der Rlickseite des Ofens, um einen sicheren
Abstand zwischen dem Ofen und den umgebenden Gegenstanden zu gewahrleisten.

Beim Backen

® Verwenden Sie den Backofen nicht fiir andere Zwecke als zum Backen.

Andernfalls kann es zu Verletzungen, Verbrennungen oder Branden fiihren.
Verboten | egen Sie keine Haustiere in den Backofen.

Andernfalls kann es zu Verletzungen, Verbrennungen oder Bréanden fiihren.

® Der Backofen ist nicht fiir die Verwendung durch Kinder oder Personen
mit eingeschrankten geistigen Fahigkeiten vorgesehen.
verboten  Der Backofen ist nicht fiir die Verwendung durch Kinder oder Personen mit
eingeschrankten geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrungund
Kenntnissen vorgesehen, es seidenn, die Kinder wurden beaufsichtigt oder
ausreichend Gber die sichere Verwendung des Backofens und die Gefahren
beiunsachgemalerVerwendungunterrichtet.

0 Benutzen Sie den Backofen nicht, wenn die Gerateoberflache oder
Teile des Gerats beschadigt sind.

Wenn die Oberflache des Backofens zerbrochen, die Klappe oder die

Klappendichtung beschédigtist, schalten Sie das Gerdtaus und wenden

Siesichrechtzeitigan eine qualifizierte Reparaturwerkstatt, um das Gerat

auszutauschen.

@ Teile des Ofens, die wahrend des Betriebs beriihrt werden kénnen,
konnen heil werden.
Achtung  Wahrend und nach dem Gebrauch werden die Oberfléche, die Klappe, die
Luftungsschlitze und der Innenraum des Ofens sehr heil3. Bitte beriihren Sie sie
nicht mit den Handen, um Verbrennungen zu vermeiden.

/N\ VORSICHT

® Blockieren Sie nicht den Lufteinlass und die Entliiftung des Ofens.
Andernfalls kann es zu Branden fihren.

Verboten

0 Backen Sie Speisen nichtdirektim Ofenraum.
Die Speisen miissen auf ein geeignetes Backblech oder einen Backofenrost
Wichtig  gelegt werden.

Verwenden Sie einen Topflappen, wenn Sie Speisen, Behadlter und
anderes Zubehor anfassen.
Wichtig  Direkter Kontakt kann zu Verbrennungen oder Verletzungen fiihren.

/N\ VORSICHT

0 Stellen Sie keine Gegenstidnde auf die Oberseite des Ofens.
Andernfalls kann es durch Herunterfallen zu Schaden oder Verletzungen
Wichtig  kommen.

o Verwenden Sie nur hitzebestindige Behilter.
Vergewissern Sie sich vorder Verwendungvon Behéltern aus

Wichtig unterschiedlichen Materialien, dass diese hitzebestéandig sind. Achten Sie
beim Backen in Kunststoff- oder Papierverpackungen darauf, dass diese
nichtin Brand geraten.

o Beim Offnen der Klappe bitte Abstand halten und nicht hineinspéhen.
Halten Sie beim Umriihren, Wenden oder Umschichten von Speisen

Wichtig wahrend des Backens bitte Abstand, um Verbrithungen im Gesicht oderan
denHanden zu vermeiden.

0 Legen Sie keine Gegenstéande gegen die Klappe.
Die fihrt zum Umkippen der Gegenstande beim Offnen der Klappe.

OrdnungsgemalRe Wartung

% Reinigen Sie den Ofen erst nach dem Ziehen des Netzsteckers.

Bitte ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker. Verwenden Sie keine
Ziehensie dtzenden Reinigungsmittel, um eine Beschadigung oder Korrosion des
Netzstecker Gergts und seines Zubehors zu vermeiden.

Bitte reinigen Sie das Gerat erst,nachdem der Ofenkorper und das

A Zubehor abgekiihlt sind.

achtung  Nach dem Backvorgangsind der Innenraum und die Oberflachen des
Gerdts sehrheil®. Reinigen Sie bitte erst nach dem Abkiihlen, da sonst
Verbrennungsgefahr besteht.
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Bei einer Fehlfunktion des Backofens Funktionen am Bedienfeld
_ Oberer Heizmodus HeiBluft Frittier Modus Rotisserie-Gabel

0 Driicken Sie sofort die "Pause"-Taste, um den Betrieb des Gerits zu Driicken Sie die Taste, um Driicken Sie die Taste, um Driicken Sie die Taste,um
beenden. die oberen Heizelemente Speisen mit Heifluft zu die Rotisserie ein-
Wichtig  prijcken Sie sofort die "Pause"-Taste und ziehen Sie den Netzstecker, um den zuverwenden frittieren fauszuschalten
Betrieb des Gerats zu beenden, um ein Feuer, Stromschlag oder Verletzungen zu
ermeiden. Wenden Sie sich rechtzeitig an eine qualifizierte Reparaturwerkstatt . .
;’/Urder: Kundendienstl : zettig ine quatimzt paraturw Backen-Modus Vorheizen Licht
i . Driicken Sie die Taste, um Driicken Sie die Taste, Driicken Sie die Taste,
Fehlfunktionen: zu backen um den Ofen vorzuheizen um das Licht ein-
e Das Netzkabelund der Netzstecker geben ungewdhnliche Warme ab. /fauszuschalten
e Es gibt einen Brandgeruch oder Funkenbildung.
e Das Liiftungsgeblase des Ofens macht ungewdhnliche Gerdusche. |
e Sie erhalten einen elektrischen Schlag, wenn Sie den Ofen beriihren. é sSINED e =T T LT
= S b Al B © &
e Die Erhitzung von Speisen kann nicht automatisch beendet werden. @ C:J . it St .
~ - = A Ble & Q & o

Cake Toast Pizza Chips Cookie Baguette Steak Chicken Drumstick Potato

®
. . . oo =] % ggg& I é@ g * @

Teilebezeichnungen, Bedienfeld und Zubehor o |20 B s O

Telle'Namen Start/Pause
N " Die Taste Start/Pause beginnt
Bedieneinheit Unterer Heizmodus Meni den Ofenbetrieb. Driicken Sie
Temperatur- Driicken Sie die Taste, um Driicken Sie ,um die Taste [&nger, um
e "\ /zeitschaltuhr knopf die unteren Heizelemente das Menii zu wéhlen zuriickzugehen/den Bildschirm
{. ‘ @ zu verwenden auszuschalten.
Temperaturanzeige Zeitanzeige
Anzeige der Temperatur Anzeige der Dauer des
beim Ofenbetrieb Backvorgangs
Backraum
Drehknopf
Driicken Sie TEMP und drehen Sie den Drehknopf,
'\ /' ) ’/ \\1 um die gewiinschte Temperaturzum Backen
Klappe il T ” Klappengriff einzustellen.
——u— | NN

Driicken Sie TIME und drehen Sie den Drehknopf,
um die fiir das Backen erforderliche Zeit
einzustellen.
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Verwendung und Einrichtung des Zubehors Erhitzungsprinzipien der Haupt-Backmodi

Backblech ¢ Kriimelablage Abnehmbarer Biigel

Oberer Heizmodus: Verwenden Sie die oberen Heizelemente é®®5

und die Luftzirkulation zum Erhitzen und Backen der Speisen.

Unterer Heizmodus: Verwenden Sie die unteren Heizelemente (S
: : nd die Luftzirk ion,um isen rhitzenun ken. *
Zum Ablegenvon fettigen : FangtSpeisereste beim . HaltBackformenbeim und die Luftzirkulation, um Speisen zu erhitzen und zu backe
o beider suborerung, | o derimalablageinter | anderer operson | Luftbackmodus: Verwenden Sie die beiden oberen Heizelemente f—p
) T ; ) und die beiden unteren Heizelemente sowie die Luftzirkulation, e

die Heizelemente. um die Speisen zu erhitzen und zu backen.

$$S$ 9
HeiRluft Frittier modus:Verwenden Sie die vier oberen W
Heizelemente und die Luftzirkulation, um die Speisen zu erhitzen
und zu backen.

:
DrehspieR & Rotisserie-Gabel DrehspieB anheben
und Popcorn etc. ¢ undden Drehspiel nach Ende

Hinweis: Der viereckige Stab der Rotisserie-Gabel desG rillvorga ngs.

und der mittlere Stab des Rotisserie-SpieRes : [| —==] —_—\

ind uni |l einsetzbar.

sind universell einsetzbar. . = /-\ /@\

Einrichten des Gerats | Entfernen der Kriimelablage Bedienungsanleitung | 1Backblech 1 Kriimelablage | 1abnehmbarerDraht
: v v v v
1 Rotisserie-Gabel 1 BratspieR 10fenhandschuh
N v v v )

Hinweis: Das Erscheinungsbild, die Anzahl, die Farbe und das Muster des Ofenzubehérs sind

Halten Sie den Rand der Kriimelablage ! Halten Sie denRand derKriimelablage warenabhingig.
mitbeiden Handen festund schieben | mitden Fingerspitzen fest und ziehen
Sieeslangsamunterdie Heizelemente |  Sieihnvorsichtigheraus.

am Boden des Ofens, wiein der
Abbildung gezeigt.

Tragen Sie einen Topfhandschuh, um Verbrennungen zu vermeiden, wenn Sie die
Kriimelablage aus dem heien Backraum herausnehmen oder in den Backraum
einsetzen.
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Verwendung von Behaltern

Um Sachschdden zu vermeiden, beachten Sie bitte die folgende Beschreibung
derrichtigen Behaltertypen.
Bitte lesen Sie diese aufmerksam und verwenden Sie die entsprechenden
Behalterordnungsgemals.

Kategorie

Hitzebestandige

Braten/Backen

Garung [Trockenfriichte

A T]]

X

Kunststoffbehilter Es k(')'nn'en Behalter miEder
Aufschrifg'N cken

@ @ verwendetwerden.

Nichthitzebestandige

Kunststoff GefaRe

X

Tongeschirr,
Porzellan

Backutensilien

Keramik fiirden
téglichen Gebrauch

Es kdnnen Behalter mit der
Aufschrift "N cken”
verwend rden.

Hinweis:

Bitte verwendensSie keine
Behalter mit ernimlInneren,
dadieseihreFarbe verlieren

konnen.

Glas-Behalter

Gehartetes Glas

Behalter mit der Aufschrift
"Nur Backen" kénnen
verwendet werden.

Sie kdnnen jedoekvplatzen,
wenn sie w Erhitzen

sehr schnell abgekihlt

Behalter mit der Aufschrift

"Nur Backen" kdnnen verwendet
werden.

Sie kénnen Watzen,
wenn sie nac m Erhitzen sehr

schnell abgekiihlt werden.

mit "Nur Backen"
gekennzeichnet sind.

Kristallglas werden.
Metallbehilter Verwenden Sie keine
Metallbehalter, deren
Griffe aus Harz bestehen.
\ Es kénneMr V
\ verwende rden, die
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Kategorie Braten/Backen Garung [Trockenfriichte
Plastikverpackungen Hinweis:
Der Garungsmodus kann
verwendet en, aber
bitte verw Sie nicht

den Trockenfruchtmodus.

Sonstiges

Holz-, Bambus-, Die Behalter konnen

Rattan- und brennen, Farbe verlieren Hinweis:
Papierbehalter, oderzerbrechen. Der Garungsmadus kann
sowie lackierte Papierbeha it verwendeMen,aber
Lackwaren etc. hitzebes iger bitte verw Sie nicht

Verarbeitung kdnnen den Trockenfruchtmodus.
jedoch verwendet

werden.

Aluminiumfolien
und Silikonpapier

v X

0 ® Bitte lesen Sie die obigen Tabellen vor dem Kochen sorgfaltig durch.
Bei der Auswahl und Verwendung von Behaltern ist dufRerste Vorsicht
Wichtig geboten. Andernfalls kann es zu Branden oder Verbrennungen fiihren.
@ Bitte beachten Sie bei KunststoffgefaRen die Kennzeichnung der
hitzebestandigen Temperatur gemaf dem
Haushaltswaren-Qualitatskennzeichnungsgesetz.

® Bitte verwenden Sie keine Gefédlle aus unbekannten Materialien oder mit
unbekannter Hitzebestandigkeit.
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e(Offnen Sie die Klappe und schalten Sie das Gerét ein. Die Symbole und
Zeichen aufder LED-Anzeige leuchten auf, und der Ofen geht spéterin den
Startzustand liber.

Geruchsentfernungim Leerlauf

DaderInnenraum des Ofens mit einem Schutzél beschichtetist, fiihren Sie
bitte die folgenden Schritte aus, um den Ofen bei der ersten Verwendung zu
geruchsneutralisieren.

Vorbereitung

Entleeren Sie den Backofen und Entfernen Sie alle
schliellen Sie die Klappe Verpackungsmaterialien

ausdem Backraum
Oz - &

Wahlen Siediesen  Aufdie hochste

Modus aus Temperatur einstellen 8o = pane nnan ®
VN S
o (oo e [noen F G R R
| U [ e RN
"/ ® = o o® 4 A S B 6 @
Drehen Sie Anfangszeit  Zeiteinstellen
den Knopf Im Standard-Ofenmodus aufdie

hochste Temperatur einstellen
und 20 Minuten lang backen

Der Leerlauf zur Geruchsentfernung wird mit
einer Heizvorrichtung (Back- & Réstheizung)
durchgefiihrt.

Horen Sie nach dem Endton auf, Signalténen des Endtons.
im Leerlauf zu laufen.

e Driicken Sie zum Starten / Stoppen Sieden
1‘/ Leerlaufnach drei
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® Beriihren Sie den Ofen (Klappe, Aultenseite, Backraum und
@ Umgebung) nicht wahrend und unmittelbar nach dem Leerlauf zum
Nichtberthren — Geruchsentfernen.(Thereisachance of burnsandinjuries)

0 ® Stecken Sie wahrend des Geruchsneutralisierens im Leerlauf keine
anderen Gegenstdnde als den herausnehmbaren Drahtin den Backraum,
Wichtig dadies ein Sicherheitsrisiko darstellen kann.

® Wahrend der Geruchsentfernungim Leerlauf kann es durch die Erhitzung
des Ols zu unangenehmen Geriichen und Rauch kommen. Bitte 6ffnen
Sie das Fenster oder verwenden Sie den Ventilator zum Liften.

® Nachdem Abkiihlen des Backraums wischen Sie den Backraumim
ausgeschalteten Zustand mit einem trockenen Lappen ab.
(Bitte nicht die Heizelemente abwischen)

- /

Einstellungen zum Backen

Grundmodus, Temperatur-, Zeit- und Vorheizen-Einstellungen

N =N\

O 0 . v
@ Driicken Sie TIME und drehen

Sie den Drehknopf,
um die Zeit einzustellen

@ Modus wihlen @ Driicken Sie TEMP und drehen

Sieden Drehknopf, um die
Temperatur einzustellen

-

@ Driicken Sie die Start-Taste
(auBerVorheizen)

PRE
- ® - ®

@ Driicken Siedie ® Driicken Siedie
Taste Automatisches Start-Taste
Vorheizen

Upper

\

o
P
DN
zz3
E

Hinweis:

Driicken Sie wahrend des Vorheizens die Taste Vorheizen,um das Vorheizen
abzubrechen,und das Programm wird direkt gestartet. Das Einschalten des
Vorheizensistwahrend des Programmbetriebs nicht zuldssig. Um den
Vorheizvorgang hinzuzufligen, unterbrechen Sie zuerst und driicken Sie dann die
Taste Vorheizen.

Das Programm lauft direkt ab, wenn die Taste Starten/Stoppen gedriickt wird, aber
die Taste Vorheizen nicht vor dem Programmbetrieb gedriickt wird. In diesem Fall

findet derVorheizvorgang nicht statt.

- /
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Einstellungen zum Backen llungen zum Bac

Warmbhalten Temperatur-/Zeiteinstellungen in der Betriebsart
e 3 — y YN
[ e L e = e L e ® Temperatur-
o = & Einstellungen -
@ Driicken Sie dieTEMP-Taste @ DrehenSieden Lauftautomatisch5Sekunden
. . und der Programmbetrieb Drehknopf,um nachderEinstellung, oder
Hinweis: wird unterbrochen. die Temperatur driicken Siedie Start-Taste,
Nach dem Ende des Vorheizens folgt das Warmhalten. Zu diesem Zeitpunkt wird einzustellen.  umdasProgramm zu starten.
dieVorheiz-Kontrollleuchte auf dem Display ausgeblendet, wahrend die =\ v,
Warmhalte-Kontrollleuchte zu sehenist, und die Start/Pause-Kontrollleuchte Zeit- =) ( - ‘ - | 35T
flackert. Ohne Vorheizen findet der oben beschriebene Vorgang nicht statt. Einstellunge —
....................................................................................................................... @ Driicken Siedie TIME-Taste (@ Drehen Sieden  Lauftautomatisch 5 Sekunden
und der Programmbetrieb Drehknopf,um nachderEinstellung, oder
Bedi wird unterbrochen. die Zeit driicken Sie die Start-Taste,
edienung einzustellen. umdas Programm zu starten.
® F1E505 ee@e . - L .
o Einstellungen fiir die Rotisserie Gabel und das Backofenlicht
P m 8 0 FHI50E. @ @ @
" = . = | 2
® =P 0is-e e
S @ Drlicken Sie I . o ng
o ; Es gibt eigenstandige Tasten flr
| dieStart-Taste ®diegEr?hsg ielngaEe und die . ; ;
Backofenbeleuchtung. Driicken f ; f
Siedie Tasten,um siegein—und Lichtein Lichtaus
Hinweis: auszuschalten.
Aufdas Ende desVorheizens folgt die Warmhaltefunktion. Wenn Siezu diesem | [0
Zeitpunktdie Taste Start/Pause driicken, wird die Kontrollleuchte Warmhalten Zuriick zum Hauptbildschirm
ausgeblendet, und die Kontrollleuchte Betrieb wird angezeigt, wobei die
eingestellte Temperaturund Zeit (Restzeit)angezeigt werden. Die verbleibende ( ’m - )
Zeitwird in Sekunden angezeigt, wahrend die anderen Anzeigen mitdenenim - EENIREE
Zustand Vorheizenidentisch sind. Wenn kein Vorheizen stattfindet, driicken Sie die ) - o
Taste Start/Pause, und das Programm wird direkt ausgefiihrt. @ Egmcﬁgﬁgégﬁgggﬁi#nm
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- zuriickzukehren
Pause Ausschalten des Bildschirms
-
@ Driicken Sie TEMP/TIME, um Temperatur/Zeit einzustellen. (] - .l:ll =p  DBildschirm
o ausschalten
= = P ° @ Driicken Sie die Taste 3
@ Driicken Siedie Taste ™ @ Q or = = gﬁléggﬁﬁqugﬂ a‘é’? den
Pagsg,_wgnr%der(?cfien . : . ) : e Startseite auszuschalten
an etrie Isl"’l:‘? . ﬁ? @ Driicken Sie Modus oder Menii, um zu einem anderen Hinweis:
ereeamm tauttnic Modus oder Menii zu wechseln. Klicken Sie auf den Touchscreen oder drehen Sie den Drehknopf, um den
Bildschirmim Zustand "Bildschirm aus" einzuschalten.
- J - J
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Hinweise zur Verwendung des Zube

.

[ J

Einschubebene 1

Einschubebene 2

Einschubebene 3

Hinweis:

Bitte verwenden Sie die Einschubebene

entsprechend der Hohe der Speisen!

sund der Einschubebene

Beim Backen von Fleisch auf dem
herausnehmbaren Rost wird
empfohlen, den Rost auf
Einschubebene 1, das Backblech
auf Einschubebene 2 oder die
Kriimelablage auf Einschubebene 3
zu stellen, um das beim Backen
entstehende Fett aufzufangen.

Wenn Sie Chiffon, Toast, Pizza und
andere Speisen zubereiten, die
Formen bendtigen, legen Sie die
Formen auf den Rost und stellen
Sie den Rost dann auf Ebene 2.

Die mittleren Teile der
DrehspiefRgabel und des
DrehspiefRes sind Universalteile.
Wenn Sie Fragen zu ihrer Verwend-
ung haben, wenden Sie sich bitte
an den Kundendienst fiir ein
Demo-Video.
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Rezepturen Modus Temperatur

Kuchen 150°C 50min
Toast ES| 200°C 3min
Pizza = 200°C 11min
Chips 200°C 12min
Platzchen 165°C 15min
Stangenbrot = 220°C 15min
Steak = 200°C 6min
Hihnchen 200°C 50min
Drumstick 200°C 30min
Kartoffel 180°C 33min
Gemiise 200°C 10min
Speck 200°C 8min
Fisch 210°C 25min
Garnele 190°C 10min
Grill 190°C 8min
Wurst 210°C 9min
Dehydrator 58°C 6h
Warm 60°C 60min
Auftauen 60°C 60min
Fermentation O 35°C 60min
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Haben Sie Fragen? Lesen Sie zunachst bitte die
folgenden Tabellen.

Das Gerat funktioniert nicht

Wenn...

Mogliche Ursache

Problembehebung

Der Netzsteckerist nicht
angeschlossen

Stecken Sie den Steckerindie
richtige Steckdose

Derofen lasst
Sich nicht
Einschalten

Die Steckdose hat keinen
Strom

Offnen Sieden Schalterder
Schaltsteckdose oder bitten Sie
einen Elektrofachmann um Reparatur

Das LED ist beschadigt

Ausfall der Steuereinheit

Bitte wenden Siesichan den
Kundendienst

Die Start/Pause-Taste
wird nicht gedriickt

Driicken Sie die Taste Start/Pause

Der ofen nicht
Funktioniert

Programm-Setup-Fehler

Driicken Sie die Start/Pause-Taste,
6schen Sie die urspriinglichen
Einstellungen und setzen Sie das
Programm zuriick

Ausfall der Steuereinheit

Bitte wenden Siesichanden
Kundendienst

Das ofenlicht

Das Lichtist defekt

Funktioniert
Nicht

Ausfall der Steuereinheit

Bitte wenden Siesichan den
Kundendienst

Die
Heizelemente

Heizelemente defekt

Nicht funktionieren

-

Ausfall der Steuereinheit

Bitte wenden Siesichanden
Kundendienst

/

Fehlfunktionen wahrend des Betriebs

Wenn...

Mogliche Ursache

Problembehebung

Elerscheint
im Display

Kurzschluss/Bruch des
oberen Temperaturfiihlers

Please contact the after-sales
service center

E3 erscheint

Die Backraumtemperatur

Bitte nach Abkihlung verwenden
oderden Kundendienst

im Display isthéherals280°C kontaktieren
) " Liifterfliigel verschoben oder | Bitte wenden Siesichan den
Luftergerdusch | iohtanihrem Platzinstalliert | Kundendienst
\ /
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Fehlfunktionen wahrend des Betriebs

Wenn...

Mogliche Ursache

Problembehebung

Gerdusche beim
Heizen

Das Gerdausch, wenn eine hohe
Temperatur zur Ausweitung
des Backraums fiihrt

Itis nota malfunction

Rauch
.

Im Backraum verbliebene
Olreste oder -spritzer

Bitte reinigen Sie den Backraum
nachjedem Gebrauch

/

Ungewolltes Backen

ungleichmaRig

Wenn... Mégliche Ursache Problembehebung
Legen Sie die Speisenindie
Farbeist Speisensind zu dichtoderzu | Mitteund lassen Sie geniigend

nah am Rand platziert

Platz,um eine gleichmaRige
HeilRluft zu gewahrleisten

Nichtvollstandiges

Use a mixertowhisk the

Aufschlagen des Eiweifles egg white
Torteist
nicht fluffig Zu starkes Mischen nach
dem Hinzufiigen von Mehl Folgen Sie den Rezeptschritten
\ oder Butter )
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Pflege und Reinigung

® Bitte wischen Sie den Backofen vorsichtig mit einem weichen Tuch ab, aber
verwenden Sie keine Stahlwolle, Scheuerschwamme, Scheuermittel oder scharfe
oder spitze Gegenstdnde anirgendeinem Teil des Gerats.

® Um anderOberflache des Backblechs anhaftende Speisen oder Schmutzreste nach
dem Uberbacken zu entfernen, weichen Sie das Blech bitte ca. 10 Minuten in heiRem
Wasser ein und entfernen Sie dann den Schmutz mit einerin einen neutralen
Kiichenreiniger getauchten Schwammbdirste.

® Wenn der Backofen ldngere Zeit nicht benutzt wird, ziehen Sie bitte den Netzstecker,
reinigen Sie den Backraum und stellen Sieihn an einen beliifteten, trockenen und
nicht korrosiven Ort.

® BeiderEntsorgungdes Gerdts sind die 6rtlichen Umweltvorschriften zu beachten.

® Jede Stérung des Backofens mussvon einervon uns benannten qualifizierten
Reparaturwerkstatt behoben werden.

% Reinigung nach Ziehen des Netzsteckers.
Bitte ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker. Verwenden Sie keine
Ziehensie  dtzenden Reinigungsmittel, um eine Beschadigung oder Korrosion des Gerats

zuerstden

Netzstecker — UNd seines Zubehors zu vermeiden.

@ Reinigen Sie bitte erst, nachdem der Geratekorper und das Zubehor
abgekiihltsind.
Achtung Nach dem Backen sind der Innenraum und die Oberflachen des Gerats sehr
heiR. Reinigen Sie bitte nach dem Abkiihlen, sonst besteht Verbrennungs-

gefahr.

- J
Spezifikationen

Modell K5 Pro

Netzspannung 220~240V

Netzfrequenz 50~60Hz

Leistungsaufnahme 1600W

AuRenmalle (BXTxH)/mm 417*424*358

Innenmafe (BxTxH)/mm 332*335*227
\Abmessungen des Ofenblechs(BxTxH)/mm 330*248*27 )
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Air Fryer Oven

Appliance name

GroRe der beweglichen Halterung(Bx TxH) /mm 330%309*30

kKapazitét 25L J

Hinweis: Alle Abmessungen sind als Circa-Angaben berechnet, und die Spezifikationen kdnnen
ohnevorherige Ankiindigung gedndert werden.

Francais »

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec d'autres
déchets ménagers dans toute |'UE. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez
utiliser les systémes de retour et de collecte ou contactez le revendeur aupres

B duquel le produit a été acheté. Ils peuvent emporter ce produit pour un
recyclage écologique.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
Le nettoyage et l'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants a moins qu'ils ne soient dgés de plus de 8 ans et supervisés. Gardez
['appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et

similaires telles que:

-des cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres
environnements de travail;

-des maisons de ferme;

-par les clients des hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel;

-environnements de type lit et petit-déjeuner.
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Interdire, appliquer, préter attention

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés de 8 ans et plus et des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissances s'ils ont recu une supervision ou des instructions concernant ['utilisation
de l'appareil en toute sécurité et comprennent les risques. impliqué.

Cesigne meten garde contre lamort hautement possible ou des
A DANGER blessures graves aux personnes.

Cesigne meten garde contre lamort possible ou des
A AVERTISSEMENT blessures graves a des personnes.

Ce panneau meten garde contre d’ éventuels dommages ou
AATTEN-”ON blessures a des persgonneset/ouédes biens. &

Actions causant |’ avertissement :
0@ etexigeantvossoins A ﬁgeg;fe%ueeg,g;s
supplémentaires P

® Le corps du four ou de sa porte est-ilendommagé ou cassé?
Sile cordon d'alimentation estendommagé, il doit étre remplacé par le
Interdit  fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification similaire
afin d'éviter tout danger.

Actions
interdites

® Ne remodéle pas
Ilestinterdit aux personnes qui ne sont pas nos réparateurs qualifiés de

Interdit  réparer, démonter ou remodeler le four. Sinon, risque de danger,
d’ incendie, de chocoudeblessure.
Pour tout probléme,
Veuillez contacter le personnel aprés-vente pour le remplacementoula
réparation. Ne démontez pas ou ne remodeélez pas le four par vous-méme
pour éviterd’ avoirun choc.

- /

Prise de courant, cordon et prise de courant

0 Latension doit étre compatible avec l'étiquette du produit.

S'ilvous plait assurez-vous d'utiliser 220V-230V/50HZ/10A + AC puissance
avec fusible ou disjoncteur protection pour éviter d’ obtenir une décharge
électrique.

Afaire
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9 Le cordon d'alimentation du four doit &tre branché surune priseala
terre.

Impératif poyrréduire le risque de choc électrique, branchez le cordon
d’ alimentation dans une prise électrique a la terre (mise a la terre).
0 Veuillez utiliser une seule prise qui correspond a la (prise séparée)
. puissancedel’ appareil. v’
Afaire o

Lachaleur générée lors du branchement de plusieurs
appareils dans une prise peut entrainer un incendie.

(Prises a prises multiples interdites) (0050 X

@ Ne contactez pas ou ne déconnectez pas la prise de courant avec les
mains mouillées.
Cela peutentrainerune décharge électrique.

® S'ilvous plait ne pasendommager la prise de courant ou le cordon.
Ne faites jamais rien qui puisse endommager la prise de courant ou le cordon.
interdit  Réduisez les risques de court-circuit, de fuite électrique et d’ incendie résultant
de la flexion, de la torsion, de |’ étirement, de la pose d’ objets lourds ou du
regroupement du cordon.

® N’ utilisez pas de cordon endommagé ou lache en raison du risque de
chocoud’incendie.
interdit  En cas de cordon d’ alimentation endommagé, communiquez avec le répara-
teur qualifié pour le remplacer.
Lorsque la prise de courant est enlevée, ne tirez pas sur le cordon d” alimenta-
tion, ce qui peut provoquer la rupture ou le feu du cordon.

/\ ATTENTION

Gardezle cordond’ alimentational’ écartdel’ éventd’ airetd’ autres

® piéces a haute température.

interdit  Cela peut provoquer une rupture du cordon électrique, une fuite électrique ou
un incendie.

% Ziehen Sie beim Entfernen des Netzsteckers nichtam
Netzkabel,

Entfernen H H i
derSradian. dadies zum Bruch des Kabels oder zu einem Brand fiihren kann.

- /
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Premiere mise en service

0 Gardez le four a l'écart des enfants pour,
éviter les briilures, les blessures et les chocs électriques.

Afaire
Gardezle foural’ écart des matiéres combustibles.
Gardezlefoural écartdes matériauxinflammables ou des sources de

Afaire  chaleur, parexemple les rideaux ou les meubles avec une faible résistance a
lachaleur.llyaunrisqued’ incendie.

® Il est strictement interdit de faire fonctionner le four a I’ aide d’ un systéme
de télécommande indépendant qui peut causer un mauvais fonctionne-
Interdit  ment.

e
-

® Conserver le fourdans un endroit bien aéré et sec.
Il est strictement interdit de placer le four dans un endroit chaud et humide
Interdit  pour éviter les fuites électriques ou les chocs.
Veuillezinstaller le four surune surface stable et plane.
0 Lesvibrations, le bruit ou le placement du fourdans un endroitinstable
Afaire  peuventlefaire tomber.

Laissez une distance sécuritaire entre le four et le mur ou I’ armoire.
Laissez une distance sécuritaire entre le four et le murou I’ armoire pour
Afaire  éviter que le feu ne se méle a la production de chaleur.

Remarque: Surface a haute
température, porte supérieure,
arriére etvitrée, etc.

ittt
AR A L Y

= e
[ Arricre Rl

Ilyaunélémentdebarrieredesécurité al arriere du four pour laisser une distance
sécuritaire entre le four et les objets environnants.

- /
50




Cuisson au four

® N'utilisez pas le four a d'autres fins que la cuisson.

Dans le cas contraire, il peut causer des blessures, des brilures ou des
incendies.
Ne mettez pas les animaux de compagnie dans le four.
Dans le cas contraire, il peut causer des blessures, des brilures ou des
incendies.

Interdit

Le four n'est pas destiné aux enfants ou aux personnes ayant des
® capacités mentales réduites ouavec un manque d’ expérience et de
interdit ~ CONNaissances,

amoinsque lesenfantsn’ aient recu une supervision ou uneinstruction

suffisante concernant I’ utilisation sécuritaire du four et lesdommages

causés par une mauvaise utilisation.

o N'utilisez pas le four si sasurface est cassée ou si ses piéces sont

; endommagées.

Afaire  gj|a surface dufour est cassée ou sison joint de porte estendommagé,
éteignez” alimentation et communiquez avec un réparateur qualifié a
temps pour leremplacer.

@ Les parties du four qui peuvent étre touchées pendant I’ utilisation
peuventdevenir chaudes.
panger  Pendant et apres |’ utilisation, la surface, la porte, I' évent d’ air et |” intérieur du
four deviendront trés chauds. S’ il vous plait ne pas les toucher avec vos mains
pour éviter les brilures.

/N\ ATTENTION

® Ne bloquez pas|'entrée et lasortie d'air du four.
Sinon, il peut causerunincendie.

Ne pas cuire les aliments directement dans leur emballage.
Les aliments doivent étre mis sur un plateau approprié.

o Utilisezune mitaine de four (manique) lorsque vous manipulezdes
; aliments, des contenants et d’ autres accessoires.
Afaire  Uncontactdirect peut causerdesbriluresou desblessures.

o Ne mettezriensur le dessus du four.
Sinon,la chute peut causerdesdommages ou des blessures.

/N\ ATTENTION

o N’ utilisez que des contenants résistants a la chaleur.

; Avantd’ utiliser des contenants de différents matériaux, assurez-vous

Afaire  qu’ils sontrésistantsalachaleur. Lorsque vous cuisinez dans des
emballages en plastique ou en papier, surveillez attentivement pour éviter
de prendre feu.

Lorsdel’ ouverture delaporte,s’ ilvous plait garder une distance et

0 ne pasregarder dedans.

Afaire Lorsquevousremuez,tournezouréorganisezlesaliments pendantla
cuisson, veuillez garder une distance pour éviter de vous ébouillanter le
visage ou les mains.

o Ne mettezriensurlaporte.

Sinon, il seretourneralorsque la porte sera ouverte.
A faire

Pendant la maintenance

% Nettoyez le four aprés avoir retiré sa prise de courant.
S’ ilvous plaitenlever la prise d’ alimentation avant de nettoyer. N’ utilisez
Déprancher pas d’ agents nettoyants corrosifs pour éviter d” endommager ou de
corrroder |’ appareil.

S’ ilvous plait nettoyer le corps du four et ses accessoires lorsqu’ ils

A ontrefroidi.

panger Apreslacuisson, ' intérieur et lessurfaces de |’ appareil deviendront
extrémement chauds. S il vous plait nettoyer aprés refroidissement, sinon
il peut causerdesbrlures.

. )

Lorsque vous rencontrezun probléme

o Appuyezimmédiatement sur le bouton « Pause » et retirez la prise..

Appuyez immédiatement sur le bouton « Pause » et retirez la prise de courant

Afaire  pour mettre fin a I utilisation de I” appareil et éviter tout incendie, choc ou
blessure. Communiquez avec le réparateur qualifié pour obtenir un service
apres-vente a temps.
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Problémes:
e Le cordond’ alimentation et le bouchon émettentune chaleur anormale
e présence d’ une odeur briilée ou d’ une étincelle
e Leventilateur de four faitun bruitanormal
e Sichocélectrique lorsque vous touchez le four
e Le chauffage des aliments ne peut pas se terminer automatiquement
- J

Noms de piece, panneau d'opération et
accessoires

Noms des parties

Unité de contrdle Bouton de commande

detempérature
/dutemps

Cavitédufour

Klappe Poignée de porte

Fonction du Bouton rotatif

\ Appuyez sur TEMP et tournez le bouton rotatif pour
. réglerlatempérature requise pourla cuisson.

Appuyez sur TEMPS et tournez le bouton rotatif pour
définir le temps nécessaire ala cuisson.

Mode chauffage supérieur

Appuyez sur la clé pour utiliser
les appareils de chauffage
supérieurs

Mode Air Fry

Appuyez sur

la

clé delafriture

d’ air

Fourchette rotisserie

Appuyez sur la clé pour
allumer/éteindre la
rotisserie

Mode cuisson
Appuyez sur la

clé pour cuire
au four

_ |

Préchauffer

Appuyez sur le
bouton pour
préchauffer le four

lumiére
Appuyez sur la clé

pour allumer
/éteindre la lumiére

Upper
< AIR D
[9 =

(- e

[ P s

JECIR i

P

= H B
Cake Toast Pizza Chips

Vegetable Bacon Fish Shrimp

© &

Cookie Baguette
®

# 1 e

Barbecue Sausage

N

Steak

s

Dehydrator

&
Chicken Drumstick Potato

$6 @
Warm Defrost ~ Fermentation

Mode chauffage inférieur

Appuyez sur la clé pour utiliser
les appareils de chauffage
inférieurs

Menu
Appuyez sur

et choisissez
le menu

Début/Pause/Revenir

Appuyez sur Départ / Pause
et appuyez longuement
pour éteindre ['écran

Affichage de température

Afficher le tempéré lors
la cuisson avec le four

Affichage du temps

de Afficher le temps prit
pour cuire les aliments

Fonction du panneau de commande
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Utilisation et configuration d’ accessoires Principes de chauffage des modes de cuisson principaux

, . . . ¥ ¥
Mode chauffage supeérieur: Utilisez les appareils de chauffage Coa?d
supérieurs et le ventilateur pour chauffer et cuire les aliments.

. : . : n . Mode chauffage inférieur: Utilisez les appareils de chauffage (S
Plateaude cuisson  : Plateaude miettes : Panierdecuisson inférieurs et le ventilateur pour chauffer et cuire les aliments. * o
Ydéposerlesaliments : Pourrécupérerlesrésidusde i Utilise pourtenirdes
gras, les biscuits, les i nourriture pendant la cuisson. moulesou faire Mode de cuisson de I’ air: Utilisez les deux appareils de c&;z
pizzas, etc. pendantla : S'ilvousplaitplacerleplateau : d'autresplatslors chauffage supérieurs et deux appareils de chauffage inférieurs rYy
cuisson. ¢ dechapeluresouslesradiateurs.: delacuisson

ainsi que le ventilateur pour chauffer et cuire les aliments.

b A ¢

Mode de friture d’ air :Utilisez les quatre appareils de chauffage
en hautetleventilateur pour chauffer et cuire les aliments.

Fourchette rotissoire & broche i Poignée fourchette rétissoire Listed embauage

Poulet roti, noix et pop-corns, etc. i Retirerlafourchette de rotisserie

Remarque: D L arbre carré de la fourche rotisserie apres lafin dela cuisson. == —

et " arbre central de la broche de rdtisserie sont /-\ @

tout usage. =

| ——
¢ t f : C - Manuel 1 Plateau de cuisson |1 Plateau de miettes| 1 Panierdecuisson
ommentcontigurer : ommentretirer
& : v v v v

1Fourchette rotissoire 1broche 1 Gantsdefour
\_ v v v Y,

Remarque: L’ apparence, la quantité, la couleur et le motif des accessoires du four dépendent

. : . d handises.
Tenezle bord du plateau de miettes :  Tenezleborddu plateau de miettesdu o marenandses

avec les deux mains et mettez-le i boutdesdoigts etretirez-le en douceur.
lentement sous les radiateurs au fond
dufourcommeindiqué dans |’ image.

Portez une mitaine de four (manique) pour éviter les briilures lorsque vous retirez
le plateau de miettes ou insérez-le dans la chambre chaude.
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Utilisation de conteneurs

Veuillez consulter la description suivante des catégories de conteneurs
appropriés afind’ éviter tout dommage matériel.
Veuillez les lire attentivement et utiliser correctement les bons contenants.

Catégorie

Récipientsen
plastique résistants

P

Torréfaction/cuisson Fermentation/fruits secs

Les contenants étiquetés
« Cuissonse ent»
peuvent étre utilisés.

X

Kategorie

Enveloppements
enplastique

Torréfaction/cuisson Fermentation/fruits secs

X

Remarque:

Le mode fegmentation peut
&tre utilisé, ss’ilvous
plaitne pa erle mode

fruits secs.

Récipientsen
plastiquenon
résistantsalachaleur

A W]

X

X

Autres

Récipients en bois,
bambou, rotin et
papier, ainsique
laque vernie, etc.

Ils peuvent briler,
éteindre la peinture ou
casser.

Mais deWts en
papiera esproces
résistantes ala chaleur

chantent peuvent étre
utilisés.

Remarque:

Lemodef tation peut
étre utilis%s’ ilvous
plalt ne pasutiliser le mode

fruits secs.

Faience, porcelaine

d@®

Ustensiles de cuisson

Céramique a usage
quotidien

Les contenants étiquetés

« Cuisson seul nt»
peuvent ilisés.

Remarque:

Veuillez ne pas utiliser de
contenants ayéc desimages
al intérieunfparee qu’ ils

peuvent perdre de la couleur. n.

Feuilles
d’ aluminium
et papiersilicium

Récipients enverre

Verre trempé
Verre en cristal

Les contenants étiquetés
« Cuisson seulement »
peuvent étre utilisés.
Cependant, ils ent se
fissurer stroidis
trés rapidement apres le
chauffage.

Les contenants étiquetés
« Cuisson seulement »
peuvent étre utilisés.
Cependant, ils pe tse
fissurers’ ilstroidis
trés rapidement apres le
chauffage.

Conteneurs
métalliques

T

.

N’ utilisez pas de
contenants métalliques

dont les poignées sont
faites dew
Les contenants étiquetés

«Cuisson seulement »
peuvent étre utilisés.

v’

v’

X
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® S’ ilvous plait lire attentivement les tables ci-dessus avant la cuisson.

0 Il faut faire preuve d’ une extréme prudence lors de la sélection et de
Afaire I’ utilisation des conteneurs. Ne pas le faire peut entrainer un incendie
ou des brilures.

® En ce qui concerne les récipients en plastique, veuillez consulter les
étiquettes de température résistantes a la chaleur énoncées dans
la Loi sur [ étiquetage de la qualité des articles ménagers.

® S’ il vous plait ne pas utiliser des conteneurs faits de matériaux inconnus
ou avec des températures inconnues résistantes a la chaleur.
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Comment utiliser

eQuvrezlaporteetallumezla puissance. LesicOnes et les caractéres de
I’ écran LED s’ allument tous, et le four entrera plus tard dans I’ état initial.

Marche au ralenti pour désodoriser

Parce quel’ intérieur de la chambre du four est recouvert d’ huile protectrice,
veuillez suivre les étapes ci-dessous pour désodoriser lors de la premiere
utilisation.

Videz le four et fermez la porte Retirertous les
matériauxd'emballage
delachambre

N\

-

Sélectionnez S’ adapterala
cemode température la plus élevée 50 @ = 2ane nnan ®

» (00:30] » (8020

Vogelable  Gaon  Fsn  Swimp  Gubocue  Sawsage Demdlor  Wam  Defrost  Fermeniaton

Tourner Heureinitiale Synchroniser

s Ajuster alatempérature la plus

élevée en mode four par défaut et

La marche au ralenti pour désodoriser se . .
cuire au four pendant 20 minutes

faita |’ huile (cuisson et torréfaction).

Arrétez de tourner au ralenti tonalité de fin.
aprées latonalité de fin.

g Appuyez pourcommencer / Arrétez de tourner
4/‘/ auralentiaprésla
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® Netouchez pasaufour (porte, extérieur, chambre chauffante et ses
environs) pendant etimmédiatement aprés la marche au ralenti
Ne pas de pourdésodoriser. (Ilyaunrisque de briluresetdeblessures)

toucher

0 ® S’ ilvous plait ne pas mettre d” autres choses que le filamovible dans la
; chambre pendant la marche au ralenti pour désodoriser, car cela peut
Afaire poserunrisque pourlasécurité.

® Pendantlamarche auralenti pourdésodoriser, le chauffage de l huile
peutdonnerlieuaune odeurdésagréable etde lafumée. S ilvous plait
ouvrir lafenétre ou utiliser le ventilateur pour aérer.

® Unefoislavitrerefroidie, essuyez celle-ciavec un chiffon secal’ état
d’ alimentation.(S" il vous plait ne pas essuyer les résistances)

- /

Parameétres de cuisson

Paramétres de mode de base, température, heure et préchauffer

N o

soe® v

@ Sélectionnez @ TEMP, Appuyez sur TEMP et ® TEMPS, Temps de presse et
le mode tournezle bouton rotatif pour tournez e boutonrotatif pour
réglerla température régler |’ heure

-

= e = == @Appuyezsprlebou'gonDémarrer
= | oo ‘-:'—' H =—:'—|w (3" exclusion de Préchauffer)
PRE
~ -
@ Appuyezsurle bouton ® Appuyezsurle
Prechauffage bouton Démarrer
automatique
Remarque:

Appuyez sur le bouton Préchauffage dans le processus de préchauffage pour
annuler le préchauffage, et le programme commencera a directly. L’ allumer le
préchauffage estinterdit pendant le fonctionnement du programme. Pour ajouter
le processus de préchauffage, suspendez d’ abord, puis appuyez sur le bouton
Préchauffage.

Le programmes’ exécute directement sile bouton Démarrer/Suspendre est
appuyé, mais sile bouton Préchauffage n’ est pas appuyé, danscecas,iln’yapas
le processus de préchauffage.

. /
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Parametres de cuisson Parametres de cuisson

Garder au chaud Paramétres de température/temps en mode opération
® IS0 e® e e ® =505 ePee R Yo\ N\
s -> s Parametresde -
temperature
@A Bluyez surlebouton @ Tournezlebouton Exécutezautomatiquement5
Remarque: TEMP, et " opération rotatif pourrégler  secondesapreslereglage,ou
La fin du préchauffage sera suivie d” un maintien au chaud. Al époque, la lumiére SSS%?ngéﬂg‘.mesera latempeérature. g%?nug’r%fggfr?gﬁctgﬂ
del’indicateur Préchauffage deviendra invisible surl’ écran, tandis que la lumiere
v . - Yo . =N\ =N\
del’ indicateur Keep Warm seravisible et que la lumieredel’ indicateur De Paramétres 7 pr—
démarrage/pausescintillera. Iln’ y aura pas le processus mentionné ci-dessus si de temps = = = oo

sans préchauffage.
@ Appuyezsurlebouton @ Tournezlebouton  Exécutezautomatiquement5

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" TIME, et " opération rotatif pourrégler  secondesapreslereglage, ou
. . du programme sera [ heure. appuyezsurle bouton
Opeération suspendue. Démarrer pour lancer.

v N Réglage de la rétissoire et de la lumiére du four
e e L A e ®

| ~E@- - ® @ --
. CmmElenee O S ([ 1 | =
< @ Appuyezsur @ Ilyadesboutonsautoportants ; ;

le bouton Démarrer pour la fourchette de rotisserie
etlalumiére defour. Appuyez
surles boutons pourles allumer
et les éteindre

Allumezla Eteignezla
lumiére du four lumiere du four

Remarque:
La fin du préchauffage sera suivie d” un maintien au chaud. Sivous appuyez sur le o, L.
bouton Démarrer/Pause a ce moment-1a, la lumiére de I’ indicateur Keep Warm Revenir a I’ écran principal
deviendrainvisible, etlalumiére de |’ indicateur d’ opération sera visible, avec
I ensemble température et le temps (temps restant) affichés. Le temps restant sera
affiché en quelques secondes, tandis que les autres sur |’ écran seront les mémes
avec ceuxdans |’ étatde préchauffage. Lorsqu’iln’y a pas de préchauffage,

4 2 2 @ Appuyez sur Pause
appuyezsurle bouton Démarrer/Pause, et le programme sera exécuté pour revenira U’ écran
directement. principal

Pause
- )
S =) =p  Ecran éteint
@ Appuyez sur TEMP/TIME pour définir la température/heure. a
' @ Appuyez pendant 3
) secondes pour éteindre
@ Appuyezsurle bouton - [f] [;] or ‘;LE sgl’ . U ¢cransurlapaged’ accueil
Pause lorsque le four Re.marque: ) ) ) .,
e?tlenfoncnonnement, @ Appuyez sur le mode ou le menu pour passer 3 un mode Cliquez sur le panneau tactile ou tournez le bouton rotatif pour activer I écran
etle programme i s 2
cesseragefonctionner. ouunmenu différent. dansl’ état e Screen Off.
- J - J
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Instructions sur |’ utilisation des accessoires et des racks

4 :JQ\

>
Rack niveau 1-———-
Rack niveau 2—————
Rack niveay 3=—=———

Nl

{ )

T ]

Remarque:

S’ ilvous plait utiliser le niveau de
rack enfonction de la hauteurdela
nourriture !

® Lorsde la cuisson de la viande sur le fil

amovible, il est recommandé de placer le
fil sur la grille de niveau 1, le plateau de
cuisson sur la grille niveau 2 ou le plateau
de chapelure au niveau de la grille 3 pour
attraper la graisse générée pendant la
cuisson.

Lors de la fabrication de mousseline de
soie, pain grillé, pizza et autres aliments
qui a besoin de moules, mettre les
moules sur le fil, puis placer le fil sur rack
niveau 2.

Les arbres central de la fourche rotissoire
et de la broche sont des parties univer-
selles. Pour toute question sur leur
utilisation, veuillez contacter le représen-
tant du service a la clientéle pour la vidéo
de démonstration.

63
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Recipes Mode Température Temps
gateau 150°C 50min
Pain grillé ES] 200°C 3min
Pizza = 200°C 11min
chips 200°C 12min
Biscuit 165°C 15min
Baguette =) 220°C 15min
Steak = 200°C 6min
poulet 200°C 50min
Pilon 200°C 30min
Patate 180°C 33min
Légume 200°C 10min
Bacon 200°C 8min
Poisson 210°C 25min
Crevette 190°C 10min
Barbecue 190°C 8min
Saucisse 210°C 9min
Déshydrateur 58°C 6h
Chaud 60°C 60min
Dégivrer 60°C 60min
Fermentation O 35°C 60min

64



Des questions? Lisezd'abord les tableaux

suivants.

L'appareil ne fonctionne pas

Si

Cause possible

Comment réparer

le four ne peut
pas étre allumé

Laprise de courantn’ est
pasconnectée

Insérezla prise dans labonne prise

Laprisen’ apasd’ électricité

Ouvrezlecommutateurdelaprise

decommandeoudemandezaun

électricien professionnelde réparer

L’ écran LED estendommagé

Ilyaunprobléeme avecle
circuitimprime

Veuillez contacter le centre de
service apres-vente

lefourne
fonctionne pas

Le bouton Démarrer/Pause
n’ estpasappuyé

Appuyezsurle bouton
Démarrer/Pause

Erreur de configuration
du programme

Appuyezsurle bouton Démarrer

/Pause, effacer les parametres
d’ origine et réinitialiser le
programme

Défaillance du tableau
informatique

Veuillez contacter le centre de
service aprés-vente

lalumiéredu
fourne
fonctionne pas

Lalumiére estendommagée

Défaillance du tableau
informatique

Veuillez contacter le centre de
service apres-vente

lesradiateursne
fonctionnent pas

.

Panne dechauffage

Défaillance du tableau

informatique

Veuillez contacter le centre de
service apres-vente

v

Dysfonctionnements pendant 'opération

Si Cause possible Comment réparer
Elapparait Court-circuit/rupture du capteur| Veuillez contacter le centre de
surl’ écran detempérature supérieure service aprés-vente
E3 apparait Latemgé.raturgdela chambre fefligic()jlijsss%lr?]g#Egﬁigﬂ?;;g?er
surl’ écran estsupérieurea280°C le service aprés-vente
Bruitde Lamesdeventilateurdéplacées | Veuillez contacter le centre de
ventilateur ounoninstalléesenplace serviceapres-vente
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Dysfonctionnements pendant 'opération

Si

Cause possible

Comment réparer

Gerdusche beim
Heizen

Das Gerdausch, wenn eine hohe
Temperaturzur Ausweitung
des Backraums fiihrt

Itis nota malfunction

Rauch
.

Im Backraum verbliebene
Olreste oder -spritzer

Bitte reinigen Sie den Backraum

nachjedem Gebrauch

v

Mauvaise cuisine

Si

Cause possible

Problembehebung

Lacouleurest
inégale

Lanourriture esttrop dense
ou placéetrop présdubord

Placezlanourriture au milieu
et laissez suffisamment

d’ espace pourassurer méme
[” airchaud

Défaut de fouetter

Al aided’ un mélangeur,

Le gateau compléetementle blancd’ ceuf | fouetterleblancd’ ceuf
n’ est pas
moelleux o S
?aur?ngiljggebaeﬂrrerzz ajoutde Suivez les étapes de la recette
. J
66



Pﬂege und Reinigung Appliance name Air Fryer Oven

® S’ ilvousplaftessuyer le four doucement avec un chiffon doux, mais ne pas utiliser Dimensions du filamovible(Bx T xH) /mm 330*309*30
delained’ acier,tamponsd’ affouillement, nettoyants abrasifs ou des objets -
pointus ou pointussurn’importe quelle partie de | appareil. kcapaCite 25L J

® Pourenleverlesaliments collésalasurface du plateau de cuisson ou la saleté
résiduelle apres lasur-cuisson, s’ ilvous plait tremper le plateau dans |’ eau
chaude pendant environ 10 minutes, puis enlever la saleté avec une brosse
éponge trempée dans un nettoyeur de cuisine neutre.

Remarque: Toutes les dimensions sont calculées en nombre approximatif, et les spécifications
peuvent étre changées sans préavis.

@ Silefourn’ est pasutilisé pendantune longue période, veuillez le débrancher,
nettoyer lachambre et la placer dans un endroit ventilé, sec et non corrosif.

® L’ éliminationdel’ appareil doit respecter les reglements environnementaux locaux.

® Toutdysfonctionnementdufourdoit étre réparé par un réparateur qualifié désigné
par nous.

Italiano »

% Nettoyer aprés avoir enlevé la prise de courant.

S’ il vous plait enleverle bouchon p ower avant le nettoyage. N’ utilisez pas Questo marchio indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri
el d’ agents nettoyants corrosifs pour éviter d endommager ou de corrroder rifiuti domestici in tutta ['UE. Per evitare possibili danni all'ambiente o alla
I appareil et ses accessoires. salute umana causati dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, riciclarlo

I responsabilmente per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materia-
li. Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di restituzione e ritiro o
contattare il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Possono
prendere questo prodotto per il riciclaggio sicuro per ['ambiente.

@ Méfiez-vous des surfaces chaudes.
Apreés la cuisson, I interiou les surfaces de | appareil deviendront extréme-
Danger ment chauds. S’ il vous plait nettoyer aprés refroidissement, sinon il peut
causer des brilures.

.

.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio.

PO . La pulizia e la manutenzione dell'utente non devono essere eseguite da

S p ecCl f| Cat ions bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano supervisionati. Tenere
['apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8

anni.
Nom de l'appareil Fouraair Questo apparecchio & destinato all'uso in applicazioni domestiche e simili

R come:
Modele K5 Pro . . . e . S
- aree cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
Tension nominale 220~240V -agriturismo;
Fré inal 50~60H -da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
requencenominaie z - ambienti tipo bed and breakfast.
Puissancenominale 1600W
Dimensions extérieures (Wx D x H)/mm 417*424*358
Dimensions intérieures (Bx TxH) /mm 332%335%227
\Dimensionsdu plateaudu four (BxTxH) /mm 330*248*27 )
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Divieto, doveri, avvertenze

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza se sono stati supervisionati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendono i pericoli coinvolti.

A PERICOLQ AQuestosegnaleavvertedelaltorischiodi morte o gravi ferite.
AAVVERTENZE ?uestosegnaleavvertedella possibilita dimorte e di serie
erite
Questo segnale avverte del possibile danno o ferita a
A ATTENZIONE persone e/o beni materiali.
Azioni

y Azioniche provocano avvertenze Operazioniche
vietate erichiedono maggiore attenzione devono essereseguite

® Sié deformato orottoil corpo delforno o losportello?

Seilcavodialimentazione e danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dalsuo agente dell'assistenza o da persone qualificate allo
stesso modo per evitare rischi.

Divieto

® No rimodellamento.
Alle persone che non sono nostririparatori qualificati € vietato riparare,

bivieto smontare o rimodellareil forno. Cio potrebbe provocare incendio, scossa,
ferita.
Per qualsiasi problema,
Sipregadicontattareil personale post-vendita perriparazione o
sostituzione. Non smontare erimodellareil forno da solo, onde evitare una
scossa elettrica.

- /

Spinadialimentazione, cavo di
alimentazione, presa

0 Latensione delforno deve essere conforme all'etichetta del prodotto.
Assicuratianchediusareun'alimentazione a 220V-230V/50HZ/10A+AC con
fusibile o protezione tramite interruttore, onde evitare una scossa elettrica.

Dovere
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9 Ilcavo dialimentazione deve essereinserito aunaspina per terra.
Perridurreilrischio discosse elettriche in caso di perdita elettrica, il

De‘af"i:frgefe prodotto deve essere assolutamente usato a terra.

o Sipregadiusareunasingolapresache corrisponde  (uscitaindipendente)
alla potenza nominale dell'unita.
Dovere Sjpregadievitaredicondividere la presaconun altro
apparecchio elettrico, onde evitare surriscaldamento e
incendio.(Divieto di usare prese multitesta) (0000 X

\

% Non attaccare o staccare la presa con le mani bagnate.
& i
Questo potrebbe comportare unascossa elettrica.

® Nonusare spinadialimentazione e cavo dialimentazione danneggiati.
Evitare di fare qualunque cosa che possa danneggiare il cavo di alimentazione
bivieto  come piegature forzate, allungamenti, pressioni, avvolgimenti di cavo. Questi
comportamenti possono portare a cortocircuito, perdita di corrente, incendio e
simili pericoli.

Non usare presa elettriche danneggiate o allentate.
® Non usare presa elettriche danneggiate o allentate, potrebbero provocare
Divieto  5C0OSSa 0 incendio.
Se il cavo di alimentazione € danneggiato, per evitare pericoli, contattare
operatori qualificati per la sostituzione .

/N ATTENZIONE

® Tenereilcavod'alimentazione lontano da zone ad alta temperatura
oivieto COome il condotto diventilazione.
Cio potrebbe portare a interruzione, perdita elettrica o incendio.

% Unavolta collegata laspina, evitare di tirare il cavo di
alimentazione,

Scollegare i i
laspina_ Che potrebbe provocare la rottura del cavo o incendio.

- /
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All'installazione del prodotto

Tenereilforno lontano da bambini.
Tenereilfornolontano da bambini, per evitare ustioni, ferite e scosse
elettriche.

Dovere

Tenereilforno lontano da combustibili fossili.
Tenereilforno lontano da materialiinfammiabili o fonti di calore, tende e
Dovere oggetticon scarsaresistenzatermica.

® Non utilizzare il forno con un timer esterno o un telecomando indipendente.
Non utilizzare il forno con un timer esterno o un telecomando indipendente, che

pivieto  potrebbero provocare malfunzionamento.
\_ J

Posizionareilfornoinunluogo asciutto.
Vietato lasciare il forno in un ambiente caldo e umido, per evitare perdita di
Dmeto correte o scossa.

Posizionareilforno suun piano stabile e sicuro.
Vibrazione, rumore possono provocare la caduta del forno, se posizionato
Dovere su un piano instabile.

Lasciare una distanza disicurezzatrail forno e le pareti oi mobili

o circostanti.

Dovere Lasciare unadistanzadisicurezzatrailfornoele paretioimobili
circostanti, perevitareil surriscaldamento, causa diincendio.

Nota: Superficie ad alta
temperatura, disopra, sul retro,

esullosportello divetro.

Standard

f A >20cm

Forno
elettrico

itititititatiiti
AR A L Y

RN ~10cm

Sulretro delforno c'é@ unabarriera disicurezza, che permette al forno di mantenere
una certa distanza con gli oggetti circostanti.

- /
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Durante la cottura

Non usareil forno per altri scopise non per cottura.
® Altrimenti potrebbe provocare ferita, ustione o incendio.
pivieto  Non mettere animali domestici nelforno.

Altrimenti potrebbe provocare ferita, ustione o incendio.

Non devono farne uso bambini o persone con capacita mentaliridotte.
® Non devono farne uso bambini o persone che per le loro capacita fisiche,
pivieto  sensoriali o psichiche o per la loro inesperienza o non conoscenza non siano in
grado di utilizzare in sicurezza il forno, almeno che i bambini non siano sotto
sorveglianza o & stato loro spiegato come farlo e se sono in grado di farlo in tutta
sicurezza.

0 Nonusareilforno se la superficie & guasta o le sue partisono
danneggiate.
Dovere Se la superficie delforno & guasta oilsuo sportello o la guarnizione dello
sportello sono danneggiati, spegnere 'alimentatore e contattare un
riparatore qualificato per la sostituzione.

Parti tocccabilidel forno potrebbero diventare caldi durante l'uso del
forno.

attenti  Prima e dopo ['uso del forno, la superficie, lo sportello e la parte interiore del
forno diventano molto caldi. Non toccarli con le mani, per evitare ustioni.

B>

/N\ ATTENZIONE

® Non bloccare la porta diaspirazione ediscaricodelforno.
Cio potrebbe provocare incendio.

Non cucinare direttamente sulla cavita del forno.
Ilcibo deve essere messo su unateglia o griglia adeguata.

o Usare un guanto daforno quando si prendeil cibo, contenitori e altri
accessoridalforno.
Dovere || contatto diretto potrebbe provocare ustione o ferita.

o Non appoggiare niente soprail forno.
Evitando la caduta dell'oggetto che potrebbe provocarne danno o ferita.
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/\ ATTENTION
Usare solo contenitori ad alta resistenza di calore.
o Prima diusare qualunque tipo di contenitore composto da diversi
Dovere Materiali, accertarsiche sianoresistentiall' altatemperatura. Durante la
cottura con plastica oimballaggidi carta, controllare attentamente che
non prendano fuoco.
Durante l'apertura dello sportello, si prega di mantenere una certa
o distanza e dinon shirciare dentro.
Dovere Sedurante la cotturac'e la necessita di mescolare, girare o rimodellareil
cibo, si prega dimantenere una certa distanza, per evitare ustioni alle mani
o faccia.
Non appoggiare niente sullo sportello.
o Altrimenti l'oggetto si rotolerebbe nelmomento in cuiapriamo lo
Dovere Sportello.
J

Corretta manutenzione

% Procedere alla puliziasolo dopo aver scollegato la spina
d'alimentazione.
Siolegare Sipregadiscollegare laspinad'alimentazione prima di pulire. Non usare
detergenti corrosivi, per evitare di danneggiare o corrodere 'apparecchio
eisuoiaccessori.

Procedere alla pulizia quando il forno e gli accessori sisono
A raffreddati.
atenti  Dopo la cottura, la parteinteriore e le superfici diventeranno
estremamente calde. Pulireilforno solo quando si é raffreddato per evitare
ustioni.
. J/

In caso di guasti

o Premere subitoil pulsante di STOP, perinterrompere l'uso

dell'apparecchio.
Dovere Premere subito il pulsante"STOP" e scollegare la spina d'alimentazione per
interrompere |'uso dell' apparecchio ed evitare fuoco, scossa o ferita.
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Guasti:

e Ilcavoelaspinad'alimentazione emettono un calore anomalo

e C'é odore di bruciato e scintilla

e Laventoladelforno emette rumori anomali

e Al contatto conilforno si sentono scosse elettriche simili a punture di spillo

e Lafunzionediriscaldamento del cibo non puo terminare
automaticamente.

A\ J

Nomedelle parti, pannello operativo e accessori

Nome delle parti

Areadicontrollo

Tasto modifica tempie
"\ temperatura

Cavita

Maniglia

/I
Sportello \ul T ”}/

Funzione dellamanopola

\ Premere TEMP e girare lamanopola rotante per
. regolare latemperaturarichiesta.

Premere TIME e girare la manopolarotante per
regolareiltemporichiesto.

Funzionidel pannello controllo

Modalita riscaldamento
superiore

Premere il pulsante per usare
la modalita riscaldamento
superiore

(Modalita AIR FRY

Premere il pulsante
per la modalita
\AIR FRY

Pulsante giraforcella

Premere per attivare
/disattivare la modalita

Modalita cottura

Preriscaldamento

Pulsante luce

Vegetable Bacon Fish Shrimp

Barbecue Sausage Dehydrator

daforno Premere il pulsante Premere per
Premere il pulsante per preriscaldare accendere/spegnere
perinfornare il forno
8- Upper =™ °C ™ . — |- Ppre. 9
é)@@w:::':- 05E 0 & & ®
a A Hl e Bl &£ &
Cake Toast Pizza Chips Cookie Baguette Steak Chicken Drumstick Potato
W ] -
% 2 » @| F|ow & 6 &

Warm Defrost Fermentation

Modalita riscaldamento
inferiore

Premere il pulsante per usare
la modalita riscaldamento
inferiore

Menu
Premere e
scegliere il
menu

Avvio/Stop/Ritorno

Premere Avvio / Pausa e
premere a lungo per
spegnere lo schermo

temperatura

Visualizzazione della

della cottura

Visualizzazione della

temperatura, al momento

tempo

Visualizzazion
tempo di impi

Visualizzazione del

edel
ego per

la cottura del cibo




Uso e configurazione degli accessori Principi di riscaldamento della modalita di cottura principale

e g e . .. . ¥ ¥
—— ; Modalita diriscaldamento superiore: usareiriscaldatori Coa
/\ : @ superiorielaventola perriscaldare e cuocere cibo.

L ) . ’ : . Modalita diriscaldamento inferiore: usareiriscaldatori G
Vassoio di cottura i Vassoiobriciole ; Griglia , inferiori e laventola perriscaldare e cuocere cibo. VDS
Usato peralimenti i Perraccogliereiresiduidati i Usatoperstampida

i.bi i.Di H 1zi i H R . .. T LA d
gzssu, biscotti, pizza : s:s“sao?c?tst:trt%iFlJ(r)iSsch;cl)g:r:qeeI;to : gc:trpio ?aggrcuocere Modalita ventilata: usasiaiduetubidiriscaldamento C=>

: : T prathl. superioriche quelliinferiori e laventola perriscaldare e e

cuocereilcibo

Modalita frittura ad aria :usai quattro riscaldatori soprastanti i

e laventola perriscaldare e cuocereil cibo.

Forcella e spiedo girarrosto {  Maniglia della forcella Lista Imbauagglo

Usato per pollo arrosto, nocie pop i Perrimuovere laforcellaelo spiedo
corn ecc. i girarrosto, unavolta terminata =
Nota: Sedi di inseriment laforcellaelospiedo :  lacottura.
oo bfotalosed B N | N
.. . . . Manualed'uso 1Ricetta 1 Vassoio di cottura 1 Griglia
Metodo diinstallazione Cometirarlo fuori — — — =

N

1 Forcellagirarrosto| 1Spiedogirarrosto | 1Guantodaforno
\_ v v v )

Nota: ['aspetto, la qualita, il colore e il modello degli accessori del forno dipendono dalle materiali.

Tenere con entrambile maniibordi Tenere con leditaibordi
della teglia e posizionarlo lentamente : dellategliaetirarlafuori
sulla parteinferiore del forno sopra lentamente

iltubo diriscaldamento, comein figura.

Usare guanti da forno quando si inserisce e si tira fuori la teglia,
per evitare ustioni.

7 78



Uso dei contenitori

Sipregadiguardare laseguente descrizione delle categorie dei contenitori
ammessi all'uso, perevitare dannialla proprieta.
Sipregadileggerliattentamente e diusarliin modo coretto.

Categoria

Plasticaresistente
alcalore

e

Griglia/cottura

Contenitori con l'etichetta
"solo co o"
possono essere usati.

Fermentazione/fruttasecca

X

Categoria Griglia/cottura Fermentazione/fruttasecca

Pellicolatrasparente
P Nota:

modalita fermentazione
puo essere a,siprega
dinon usar, odalita

frutta secca.

Plasticanon
resistente al calore

A u]]

X

X

Altro

Legno, bambu,
canna, contenitori
dicartaeoggetti
laccatiecc.

Non utilizzabili,
potrebbero bruciarsi,
perdere coloreo Nota:

rompersi. modalita fermentazione
Tuttavi nitoriche puo esser%,y prega
hanno seguito un dinonusa odalita

processo di resistenza frutta secca.
al calore possono
essere usati.

Ceramica, porcellana

d®

Utensili da forno

Ceramica per uso
quotidiano

Contenitori con l'etichetta

"solo cottura f "
possono e usati.

Nota:

sipregadinan usare contenitori
configureint , potrebbero
perdere colofe.

Contenitore divetro

Vetro temperato
Vetro di cristallo

Contenitori con l'etichetta
"solo cottura forno"
possono essere usati.

Tuttavia,potreb
spaccarsiw
raffreddare velocemente
dopo la cottura.

Contenitori con l'etichetta
"solo cottura forno"
possono essere usati.
Tuttavia,potrebber
spaccarsi se I
raffreddare velocemente
dopo la cottura.

Contenitori
metallici

T

Non usare contenitori
metalliciche hanno

manigliediresina.nt
faites dew
Contenitori con l'etichetta

"solo cottura forno"
possono essere usati.

v’

Cartadialluminio
esilicone

v X

® Siprega di leggere attentamente le tabelle prima della cottura e di scegliere
correttamente i contenitori. Un uso sbagliato di quest'ultimi potrebbe
Dovere provocare incendio o ustioni.

® Per quanto riguarda la plastica, si prega di fare riferimento alla temperatura
di resistenza di calore stabilita dalla legge per il marchio dei prodotti di
qualita per la casa.

® Sjprega di non usare contenitori composti da diverse materiali o con
temperatura di resistenza al calore sconosciuta.
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Come usarlo

Accensione

®Aprilaportadelforno,accendil'alimentazione, leicone LED eil testo si
accenderanno e entrerainello statoinizialein un secondo momento.

Oo0o®® =350

ccccccccccc

Metodo di tostatura avuoto(deodorizzazione)

Poichél'interno delforno éricoperto da olio protettivo, peril primo utilizzo,
si pregadiseguireipassaggiquidescritti per deodorare.

Preparazione

Svuotareil forno e chiudere lo sportello

O -

Selezionala Imposta la temperatura

Rimuovere tutte le
materialidaimballaggio
dalla cavitadelforno.

modalita pit alta /0 0@ = e ®
N\ e g A B @ 8 Q & & D

Jp— T [ A R oo
- [0030]- (B820] | c:-i:rZazse

G Tempoiniziale Impostail tempo Imposta la modalita forno predefinita

allatemperatura massima e fai

Metodo di tostatura a vuoto (deodorizzazione) . .
cuocere per 20 minuti.

usailriscaldamento
(riscaldamento cottura e griglia)

@ Premere . peravviare / Smettidi girare al
l/ minimo dopoiltono

Smettidigirareal minimo difine.
dopoiltonodifine

81

® Durante edopo la tostatura a vuoto per deodorizzazione, non
toccareilforno (lo sportello, la parte esterna, cavita del forno e cio
Nontoccare  che |o circonda).(Potrebbe provocare ustioni e ferite)

0 ® Durante latostatura avuoto, noninserire niente nelfornosenonla

griglia, poiché potrebbe provocare pericolo.
Dovere
® Durante latostatura per la deodorizzazione, il riscaldamento dell'olio

potrebbe generare odorispiacevolie fumo. Siprega diaprire la finestra o
usare unventilatore perventilare.

® Dopoilraffreddamento della cavita diriscaldamento, a forno spento,
usare un panno asciutto per pulirla.(Non pulireitubidiriscaldamento)

- /

Impostazioni

Modalita di base, temperatura, tempo, impostazioni di
preriscaldamento

w =) =\ A
=) =)
@ Sceglierela @ Premere TEMP e girareiil ® Premere TIME e girareiil
gahtadesiderata pulsante perimpostare la ulsante perimpostare
temperatura iltempo

-

@ Premereil pulsanted'avvio

[ e ‘::':""n =;:=|:l57m (escluso preriscaldamento)
PRE
~ -

@ Premereil pulsante @Premerellpulsante
preriscaldamento d'avvio
automatico

Nota:

Duranteil preriscaldamento, premereil pulsante preriscaldamento per
interrompereeil programma viene avviato direttamente. Durante l'operazione,
non & possibile riattivare il preriscaldamento. Per aggiungere la funzione di
preriscaldamento, interrompere e premereil pulsante preriscaldamento.

Seil pulsantedipreriscaldamento non era stato precedentemente premuto,
premendoil pulsante Avvio/sospendi, il programma viene eseguito direttamente,
senzail processo di preriscaldamentpo.
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Impostazioni

83

Mantenimento del calore

® ~EF0EY @8 @e ® ~EF0EY @89 @ e

D

Nota:

altermine del preriscaldamento, il programma entrera nello stato di
mantenimento del calore. Aquesto punto, l'indicatore di preriscaldamento
scomparedaldisplay esiaccende l'indicatore del mantenimento di calore mentre
l'indicatore Avvio/Stop lampeggia. Tutto questo se ci e stato un processo di
preriscaldamento.

Stato operativo
[ e e eeE®
a B .
& 135015 e e
= = | 2
® 35T OIS
< @ Premereil
pulsanted'avvio
Nota:

altermine del preriscaldamento, il programma entrera nello stato di
mantenimento del calore. Aquesto punto, premere il pulsante Avvio/Stop. La luce
dell'indicatore di mantenimento di calore sispegne e l'indicatore di esecuzione si
accende, con l'impostazione di temperatura e tempo(tempo rimasto) che
appaionosuldisplay. Iltempo rimasto appare in secondi, mentre gli altri che
appaiono suldisplay sono gli stessi di quelliin stato di preriscaldamento. Se non ci
éstatoil preriscaldamento, premendo il pulsante Avvio/Stop, il programma
procedera direttamente.

Stop

temperatura e tempo.

@ Premereil pulsante TEMP/TIME perimpostare

® Quandoilforno é acceso,.A
premereil pulsante di
stop perarrestareil

programma @ Premere modalita o menu per cambiareauna

modalita o menu differente.

Impostazioni di temperatura/tempo in modalita operativa
e VN

Impostazioni

! =
di temperatura

@ Premereilpulsante
TEMPeil programma
verra sospeso.

@ Girarelamanopola Dopo averimpostato,
perimpostare la esecuzione automatica
temperatura. dopo 5secondioppure

premereil pulsante

d'avvio periniziare.

N YN

Impostazioni

di tempo -

@ Premereil pulsante @ Girarelamanopola Dopoaverimpostato,
TIMEeil programma perimpostareil esecuzione automatica
verra sospeso. tempo. dopo 5secondioppure

premereil pulsante
d'avvio periniziare.

Forcella girarrosto e impostazioni della luce del forno

= -5
— —

@ | pulsantidiluce dellaforcella
glrarrosto efornosonoindipendenti.
Accendere le luci

remerli per accenderli o spegnerli. Spegnere le luci

=

@ Premere STOP pertornare
allaschermata principale

-p =p Schermo

spento

(]
a

@ Sulla paginainiziale, premere
il pulsante schermo spento
per3secondiperspegnere

Nota:
Aschermo spento, toccare lo schermo o girare lamanopola peraccendere lo
schermo.

Impostazioni
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Istruzioni per accessori e uso deiripiani

85

4 :JQ\

s D
D

Ny /
( J

Nota:

Ripiano 1
Ripiano 2
Ripiano 3

Usareiripianiin baseall'altezza del

cibo!

® Per la cottura di carne sulla griglia,

si consiglia il ripiano 1, il vassoio di
cottura sul ripiano 2 o il vassoio per
briciole sul ripiano 3 per raccogliere
il grasso generato durante la
cottura.

® Quando si preparail pan di spagna,

toast, pizza e altri alimenti che
usano stampi, appoggiare questi
ultimi sulla griglia e inserirla sul
ripiano 2.

Sedi di inserimento per la forcella e
lo spiedo girarrosto sono comuni.
Per qualunque altra domanda sul
loro utilizzo, contattare il servizio
clienti per richiedere il video
dimostrativo.

Ricette  Modalita Temperatura Tempo
torta 150°C 50min
Crostini ® 200°C 3min
Pizza = 200°C 11min
Patatine fritte 200°C 12min
Cookie 165°C 15min
Baguette =) 220°C 15min
Bistecca = 200°C 6min
pollo 200°C 50min
Bacchetta 200°C 30min
Patata 180°C 33min
Verdura 200°C 10min
Bacon 200°C 8min
Pesce 210°C 25min
Gamberetto 190°C 10min
Barbecue 190°C 8min
Salsiccia 210°C 9min
Disidratatore 58°C 6h
Caldo 60°C 60min
Scongelare 60°C 60min
Fermentazione O 35°C 60min
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Altre domande? Leggi prima le seguenti tabelle.

L'apparecchiononfunziona

Se Possibile causa Comerisolvere
Ilcavod'alimentazione Inserire la spinad'alimentazione
non e connesso inunapresaadeguata.

) Aprire la presa di controllo o
Itforno nonssi La presanon haelettricita chiedereaun elettricista
accende professionale diripararlo.
ILLED é danneggiato . .
&8 Sipregadicontattare
Errorediversione del |'assistenza post-vendita.
computer
Il pulsante Avvio/Stop non Premereil pulsante Avvio/Stop
& stato premuto
Premereil pulsante Avvio/Stop,
Il forno non Errore diimpostazione cancellaleimpostazioni
funziona delprogramma originalieripristinareil
programma
Errore diversione del Sipregadicontattare |'assistenza
computer post-vendita.
l del Lalampadinadellaluce
Lalucede & i . . .
forno non e danneggiata Sipregadi contattare |'assistenza
funziona Errore diversione del post-vendita.
computer
. . Guasto delriscaldatore ) ) )
I riscaldatorinon ——— Sipregadicontattare |'assistenza
funzionano Errorediversione del post-vendita.
\_ computer )

Malfunzionamento durante

Se

Cause possible

Comment réparer

Sullo schermo

Cortocircuito/circuito aperto

Sipregadicontattare l'assistenza

dallaventola

spostate o nonsono installate

bene.

appareE1l nelsensore ditemperatura post-vendita.
superiore
Suldisplay Latemperatura della cavita Usarl(t) ctlf)poj{(rjegffre;:!damtento
appareE3 delforno & maggiore di280°c | © contattareitdipartimento
post-vendita
Rumore dato Le pale dellaventola sisono Sipregadicontattare l'assistenza

post-vendita.

v
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Malfunzionamento durante

Se

Cause possible

Comment réparer

Rumore durante
ilriscaldamento

Rumore provocato
dall'altatemperatura

Non é un malfunzionamento

Fumo

.

All'interno della cavita del
forno, cisono residuio
schizzidiolio

Sipregadipulire la cavita ogni
voltadopol'uso

v

Cotturaindesiderata

Se Cause possible Problembehebung

S Collocareilciboin mezzoe

Colorenon Ilciboetroppodensoo lasciare abbastanza spazio
uniforme collocato troppo ai bordi

perunaventilazione omogenea.

Latortanon

Glialbuminonerano
montatia neve

Sbattere glialbumicon lo
sbhattitore finoa quandonon
sonoaneve

e soffice Dopo l'aggiuntadifarinae
burro, si ha continuato Seouii i dellari
amischiareil contenuto eguiipassaggidellaricetta
in modo eccessivo
N J
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Pulizia e manutenzione

® Nonusare strumentidi pulizia taglienti, pagliette in acciaio, detergenti corrosivio
oggettitaglienti e appuntiti per procedere alla pulizia. Pulire inveceil forno con
un panno morbido.

® Perrimuovere cibo rimasto sulla teglia eiresiduidatidalla cottura, bagnare la
tegliain acqua calda percirca 10 minuti. Usare poiunaspugna con detergente
neutro per rimuoverli.

® Senonsiusailforno perlungotempo, scollegareil cavo dialimentazione, pulire la
cavitadelfornoecollocareil fornoin un ambiente ventilato, asciutto e non corrosivo.

® Perdemolire l'apparecchio, rispettare le norme di gestione ambientale del luogo.

@ Qualunque malfunzionamento delforno, deve essereriparato dariparatori
qualificati designati dall'azienda.

Espanol »

% Procederealla puliziadopo aver scollegato la spina d'alimentazione.
. Si prega di scollegare la presa d'alimentazione prima di pulire. Non usare
scollegare  detergenti corrosivi, per evitare di danneggiare o corrodere |'apparecchio e

laspina | ot ccessori Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros desechos
. . . . . . domésticos en toda la UE. Para evitar posibles dafios al medio ambiente o la
A PUI“'T quando Ill corpo dfl fornc;.e.l suol aC(;ZeleSOTI SO;.5°“° raffret.idalltl. salud humana debido a la eliminacién incontrolada de desechos, reciclelo de
Dopo la cottura, linterno e le superfici esterne del forno diventano particolar- B manera responsable para promover la reutilizacién sostenible de los recursos
Attenti mente caldi. Pulire solo quando si sono raffreddati per evitare ustioni. - . - e -
\ ) materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice los sistemas de devolu-
cion y recoleccién o comuniquese con el minorista donde comprd el producto.
1F: Pueden llevar este producto para un reciclaje seguro para el medio ambiente.
Specifiche P P Je seguro p

Los nifios no deben jugar con el aparato.
Los nifios no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del usuario a menos
que sean mayores de 8 afios y estén supervisados. Mantenga el aparato y su

Modello K5 Pro o o
cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.
Tensione nominale 220~240V Este electrodoméstico esta disefiado para ser utilizado en aplicaciones
domésticas y similares, tales como:

-areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de
Potenzanominale 1600W trabajo;
- casas de campo;

Frequenza nomianale 50~60Hz

Dimensioni esterne(LxPxA) /mm 41774247358 -por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;
Dimensioniinterne(LxPxA)/mm 332*335*227 -ambientes tipo cama y desayuno.
Dimensionidella teglia(LxP xA) /mm 330*248*27
Dimensionidella griglia(LxPxA)/mm 330%309*30
\capauta 25L )

Nota: tutte le dimensionisono calcolate in base a numeri approssimativi. Le specifiche sono
soggette a modifiche senza preavviso.
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Prohibido, imprescindible, precaucion

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si han
recibido supervisidn o instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y compren-
den los peligros. involucrado.

Estasefial advierte de una posible muerte o lesiones graves a
/N PELIGRO £z

Estasefial advierte de una posible muerte o lesiones
AADVERTENCJA gravesapersonas. P
4 Este letrero advierte de posibles dafios o lesionesa
APRECAUCK)N personasy /o bienes. P
09 Acciones que causan advertenciasy Acciones que
requieren su cuidado adicional debe cumplir

® Elcuerpodelhorno o supuerta estian dafiados o rotos?

Sielcable de alimentacidn esta dafiado, debe serreemplazado porel
fabricante, suagente de servicio o personas calificadas de manera similar
paraevitarun peligro.

Acciones
prohibidas

Prohibido

® Sinremodelacién
Las personas que no sean nuestros tecnicos calificados tienen prohibido
Prohibido  reparar, desmontaroremodelarelhorno. De lo contrario, existe peligro de
incendio, descarga eléctrica o lesiones.
Paracualquier problema,
comuniquese con el personal de posventa parareemplazar o reparar. No
desarme niremodele el horno usted mismo para evitar descargas.

- /

Enchufe, cableytomacorriente

0 Elvoltaje debe coincidir con la etiqueta del producto.
) ~ Aseglrese de utilizar 220V-230V/50HZ/10A+ AC con proteccién de fusible o
Obligatorio (fisyuntor para evitar descargas eléctricas.
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9 Elcabledealimentaciéondelhorno debe conectarseaun
tomacorriente con conexidn a tierra.
Conectado para reducirel riesgo de descarga eléctrica, enchufe el cable de

atierra . ., . .y .
alimentacién en untomacorriente con conexion atierra.

(toma de corriente separada)
o Utilice una tinica toma de corriente que coincida con v
la potencianominalde launidad.
Obligatorio E| calor generado al enchufar varios electrodomésticos
enuntomacorriente puede provocar unincendio.
(Se prohiben los enchufes multiples) (69000 X

(.% No conecte ni desconecte el enchufe de alimentacion con las manos
& mojadas.
bivieto  Esto puede resultar en una descarga eléctrica.

No dafie elenchufe ni el cable de alimentacién.

Nunca haga nada que pueda dafiar el enchufe o el cable de alimentacion.
Prohibido  Reduzca los peligros de cortocircuito, fugas eléctricas e incendios resultantes

de doblar, torcer, estirar, colocar objetos pesados encima o enrollar el cable.

No utilice una tomacorriente daiada o suelta debido al peligro de
descargaoincendio.

Prohibido  En caso de que el cable de alimentacidn estd dafiado, comuniquese con un
técnico cualificado para que lo reemplace.

/\ PRECAUCION

Mantenga el cable de alimentacién alejado de la salida de aire y otras
partes de alta temperatura.
Prohibido  Esto puede provocar la rotura del cable, una fuga eléctrica o un incendio.

Cuando retire elenchufe de alimentacion, no tire del cable de

i alimentacién,
Quitarel - ya que podria provocar que se rompa o se incendie.
. %
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Alinstalar el producto

0 TMantenga el horno alejado de los nifios para evitar quemaduras,
lesionesy descargas eléctricas.

Obligatorio

0 Mantenga el horno alejado de materiales combustibles.
TMantenga el horno alejado de materialesinflamables o fuentes de calor,
Obligatorio p_Ej. cortinas o muebles con poca resistencia al calor. Existe la posibilidad
de peligrodeincendio.
Esta estrictamente prohibido operar el horno con un temporizador externo o
® un sistema de control remoto independiente que podria causar un mal
prohibido  funcionamiento.

® Guarde elhorno enunlugarsecoybien ventilado.
Esta estrictamente prohibido colocar el horno en un lugar calido y himedo
Prohibido  para evitar fugas o descargas eléctricas.

Instale elhorno en unasuperficie estable y nivelada.
Lavibracién, elruido o colocarelhornoenun lugarinestable puede
Obligatorio hacer que se caiga.

o Deje unadistanciaseguraentreelhornoy la pared o mueble.
Deje unadistanciaseguraentreelhornoy la pared o mueble para evitar
Obligatorio que se genere fuego por el calor producido.

Nota: Superficies muy calientes,
parte superior, parte trasera,

la puerta devidrio, etc.

Configuracion estanda

Parte
t G-

>10cm
Izquierda derecha

itititititatiiti
AR A L Y

[Posterior EalIdy

Hay una barrera de seguridad en la parte trasera del horno para dejarunadistancia
seguraentreelhornoy losobjetos circundantes.

- /
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Cocinarconel horno

No utilice el horno para otros fines que no sean cocinar.

De lo contrario, podria provocar lesiones, quemaduras o incendios.
Prohibidc  No meta mascotas en el horno.

De lo contrario, podria provocar lesiones, quemaduras o incendios.

Elhorno no esta disefiado para que lo utilicen nifios o personas con
capacidades mentalesreducidas.

prohibido  E| horno no esta disefiado para ser utilizado por nifios o personas con capaci-
dades mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento, a menos
que los nifios hayan recibido supervisién o instruccién suficiente sobre el uso
seguro del horno y los dafios por uso inadecuado.

No use el horno sisu superficie esta rota o sus partes estan dafiadas.
Sila superficiedelhorno esté rota o su puerta o el sello de la puerta esta

Obligatorio dafiado, quite la alimentaciény comuniquese con un técnico cualificado
parareemplazarlo.

Las partesdel horno que se pueden tocar durante el uso podrian estar
calientes.

Ten cuidado Durante y después del uso, la superficie, la puerta, la salida de aire y el interior
del horno se calentardn mucho. No los toque con las manos para evitar
quemaduras.

/N\ PRECAUCION

No bloquee laentrada de airey laventilacion del horno.

prohinide D€ lO contrario, podria provocar unincendio.

No cocine alimentos directamente en el horno sin recipientes.
Losalimentos deben colocarse enuna bandeja adecuada.
Obligatorio
Utilice un guante de cocina cuando manipule alimentos, recipientesy
0 otros accesorios.
Obligatorio El contacto directo puede causar quemaduras o lesiones.

No coloque nada encimadel horno.
De lo contrario, la caida puede causar dafios o lesiones.

Obligatorio
-
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/N\ PRECAUCION

Utilice inicamente recipientes resistentes al calor.

Antes de usar recipientes de diferentes materiales, asegurese de que sean
Obligatorio resistentes al calor.

Cuando cocine en envases de plastico o papel, preste atencidn para evitar

que noseincendie.

Alabrir la puerta, mantén la distanciay no mires hacia adentro.
Alrevolver, voltear o mezclar los alimentos durante la coccidén, mantenga
Obligatorio Una distancia prudente para evitar quemarse la cara o las manos.

No ponganadaen la puerta.

De lo contrario, se volcara cuando se abra la puerta.
Obligatorio

. /

Mantenimiento adecuado

% Limpiarelhorno después de quitar el enchufe.
Retire el enchufe de alimentacidn antes de limpiar. No utilice agentes de
besenchufe |impjeza corrosivos para evitar dafiar o corroer el aparatoy sus accesorios.

primero

Cuidado con las superficies calientes. Limpie después de que el cuerpo
A delhornoysusaccesorios se hayan enfriado.

Ten cuidado Después de cocinar, elinteriory las superficies del aparato estara muy
calientes. Limpiar después de que se enfrie, de lo contrario puede causar
quemaduras.

- J

Alencontrarun problema

o Presione el botén "Pausa" inmediatamente para terminar el uso del

aparato.

Obligatorio Presione el botén "Pausa” inmediatamente y retire el enchufe de alimentacion
para terminar el uso del aparato y evitar incendios, descargas eléctricas o
lesiones. Comuniquese con un tecnico cualificado para obtener un servicio
postventa a tiempo.
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Problemas:

e Elcablede alimentaciény el enchufe emiten un calor anormal

e Hayoloraquemado o chispas

e Elventilador del horno hace unsonido anormal

e Recibe una descarga eléctrica similaraun pinchazo altocarelhorno
e Elcalentamiento de alimentos no puede finalizar automaticamente

-

.

Nombres de las partes, panel de operaciony
accesorios

Nombres de las partes

Unidad de control Perillade controlde
temperatura

‘ @ \ /temporizador

Camarainterna

Puerta \I T T ”}/ Manilla de la puerta

Funciénde la perilla

\ Presione TEMPy gire el botdn giratorio para
. configurarlatemperaturarequerida para cocinar.

Presione TIME y gire el botén giratorio para
programar el tiempo requerido para cocinar.

Funciones en el panel de control

Modo de calentadorsuperior | (Modo de freiralaire| | Tenedorasador
Presione la tecla para usar los Presione la tecla para Presione la tecla para

calentadores superiores freir los alimentos encender / apagar
al aire el asador
Modo de horneado Precalentar Luz
Presione la tecla Presione el botén Presione la tecla
para hornear para precalentar para encender

el horno / apagar la luz

) N T
& o &[F iP5 0se &)
Ve Y RUD

= B Bl e 8|8 c®

Cake Toast Pizza Chips Cookie Baguette Steak Chicken Drumstick Potato
®

0 -

= ban) 2 # I <@ il G ()

Vegetable Bacon Fish Shrimp Barbecue Sausage Dehydrator Warm Defrost Fermentation

AR
o

Inicio / Pausa/Regreso

Presione Inicio / Pausa
y apague la pantalla

Modo de calentadorinferior Menu

Presione la tecla para usar los Presioney
calentadores inferiores elija el menu

Pantalla de temperatura Visualizacion de la hora

Muestra el tiempo necesario
para cocinar la comida.

Muestra el templado al
cocinar con el horno.
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Usoy configuracion de accesorios Principios de calentamiento de los modos de coccién principales
— Modo de calentador superior:use los calentadores superiores é®®5
- /@\ : y elventilador para calentary cocinar los alimentos.

~3
=

Bandeia d L, : Bandei X : Reiilla extrafbl Modo de calentador inferior:utilice los calentadoresinferiores  |Gee®
andejadecoccion . Bandejaparamigas , : Rejillaextraible y elventilador para calentary cocinar los alimentos. * o
Sostengalosalimentos : Atrapalosresiduosdecomida : Sostengalosmoldes
: i ia ., . .
roososmgalless, | alconan Cooauelsbande | prhomenral Modo de caccidn por ire: tice 05 dos caletadores =
pizza, etc. i P & J E superioresy losdos calentadores inferiores, asi como el e
cocine. ¢ calentadores. ¢ conotros platos.

ventilador para calentary cocinar los alimentos.

Modo de fritura poraire:use los cuatro calentadoresen la - m

parte superiory el ventilador para calentary cocinarla comida.

Tenedoryasador Elevador de asador Listade empaque

Pollo asado, nuecesy palomitas . Retireeltenedorasador
de maiz, etc. : despuésdequetermine =

Nota:El eje cuadrado de la horquilla del asadory la coccidn. = //—\-\ @
el eje central del asador son para todos los usos. : =

Manualdeusuario |1 bandejade coccién| 1 Bandejademigas | 1 Alambreextraible

Comoinstalar Comoremover — — _ —
1 Tenedorasador 1Asadorasador 1Manopladehorno
\_ v/ v/ v/ )

Nota: El aspecto, la cantidad, el colory el patrén de los accesorios del horno dependen de la

Sostenga el borde de la bandeja para Sostenga el bordedelabandeja mercance.
migas con ambas manosy coléquelo : paramigas con lasyemasde los
lentamente debajo de los calentadores dedosy extraigala suavemente.

en la parteinferior delhorno como
se muestraen laimagen.

Use un guante de cocina para evitar quemaduras al retirar la bandeja para
migas o al insertarla en la cdmara interna.
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Usode contenedores

Consulte lasiguiente descripcion de las categorias de contenedores

adecuados paraevitardafios ala propiedad.

Léalos detenidamentey utilice correctamente los envases adecuados.

Categoria

Recipientesde
plasticoresistentes
alcalor

P T

Asar [Hornear

Se pueden usar recipientes
etiquetaw
"Solo parahornear".

Fermentacion/frutos secos

X

Recipientes de
plasticono
resistentes alcalor

v@Bf

X

X

Loza, porcelana

Utensilios para hornear

v

Ceramicade usodiario

Se pueden usar recipientes

etiquetados c
"Solo pa near".

Nota:

No utilice recipientes con
imagenesen terior
porque pue der color.

Contenedores
devidrio

Vidrio templado
Vaso de cristal

Se pueden usar recipientes
etiquetados con

"Solo para hornear".

Sin embargo, p n
agrietarse%?an
muy rapidamente después
del calentamiento.

Se pueden usar recipientes
etiquetados con

"Solo para hornear".

Sin embargo, pue
agrietarse si%n
muy rapidamente después
del calentamiento.

Recipientes
de meta

T

.

No utilice recipientes
metdlicos con asas

deresin
Se pueden recipientes

etiquetados con
"Solo para hornear".

v’
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Categoria

Envoltoriosde

Asar /[Hornear

Fermentacion / frutos secos

papel, asicomo
lacados barnizados,
etc.

rompersi.
Tuttavi nitoriche
hanno seguitoun

processo diresistenza
al calore possono
essere usati.

P Nota:

plastico Se puede utilizar el modo
defermen%pero no
utiliceelm frutos
Secos.

Otros Non utilizzabili,

Envasesdemadera,| potrebbero bruciarsi,

bamby, ratany perdere colore o Nota:

modalita fermentazione
puo esser%,si prega
dinonusa odalita

frutta secca.

Laminasde
aluminioy
papelsiliconado

v’

X

Se debe tener extrema precaucion al seleccionar y usar contenedores,
Obligatorio €l no hacerlo puede resultar en fuego o quemaduras.

o ® | ea atentamente las tablas anteriores antes de cocinar.

® En términos de recipientes de plastico, consulte las etiquetas de
temperatura resistentes al calor establecidas en la Ley de etiquetado
de calidad de articulos para el hogar.

® No utilice recipientes hechos de materiales desconocidos o con
temperaturas desconocidas resistentes al calor.
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Como utilizar

®Abrala puertayenciendaelhorno. Losiconosy caracteres de la pantalla
LED seiluminaranyelhorno entrard en el estado inicial.

N

0 0®®~{35°0+35

£D
{9

Inactivo paradesodorizar

Debidoaqueelinteriorde lacamaradel horno esté recubierto con aceite
protector, siga los pasos a continuacién para desodorizar durante el primer
uso.

Preparacién

Vacie el hornoy cierre la puerta.

Oz - =

Girey Seleccione Ajustar a la temperatura
este modo mésalta

Retire todos los
materialesde
embalajedela
camarainterna.

~ (0030 » (0020

Girar Tiempo Sintonice
inicial eltiempo

Ajuste a latemperatura méasaltaen el
modo de horno predeterminadoy

Ladesodorizacion serealiza con un calentador :
hornee por20 minutos

(calentamiento para horneary asar).

Deje deralenti

/4/‘/ despuésdel

tono final.

@ Presione paracomenzar

Dejederalentidespués del
tono final.
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® Notoqueelhorno (puerta, exterior,cdmara de calentamientoy sus
alrededores) durante einmediatamente después de estar inactivo
No tocar paradesodorizarlo. (Existe la posibilidad de quemadurasy lesiones)

® No coloque otras cosas que no sean la rejilla extraible en la cdmara
durante la puesta en marcha para desodorizar, ya que esto puede
Obligatorio  representar un peligro para la seguridad.

® Durante la puesta en marcha para desodorizar, el calentamiento del
aceite puededarlugaraoloresy humos desagradables. Abralaventana
ouseelventilador de ventilacién para ventilar.

® Despuésde que lacadmara de calentamiento se haya enfriado, limpiela
conuntraposecoenelestadodeapagado.(Nolimpielos calentadores)
- J

Configuracion de coccion

Configuracién basica de modo, temperatura, tiempo y
precalentamiento

© 0o =\ N
=p> =)
@ Seleccionar modo ®Bre§ioneTEMPygireel @BregioneTlMEygireel
oton giratoriopara oton giratorio para
ajustarlatemperatura ajustarlahora

-

@ Presione el botén deInicio
(excepto Precalentamiento)

PRE
- ® - o

@ Presione el botén de ® Presione el botén
precalentamiento Iniciar
automatico

Upper

\

P

DN

zz3
E

Nota:

Presione el botén Precalentaren el proceso de precalentamiento para cancelar el
precalentamientoy el programa comenzaré directamente. No se permite encender
el precalentamiento durante la operacién del programa. Para agregar el proceso
de precalentamiento, suspenda primeroy luego presione el botén Precalentar. El
programa se ejecutara directamente si se presiona el botén Iniciar / Suspender
pero no se presiona el botén.

Precalentarantes de la operaciéndel programa. En este caso, no se hard el proceso

de precalentamiento.
2P Y
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Configuracion de coccion

Mantener caliente

® =505 @® @ ® =350/ @0 0o

D

Nota:

Elfinal del precalentamiento serd seguido por el mantenimiento en caliente. En
ese momento, laluzindicadora de precalentamiento se volverainvisible enla
pantalla, mientras que laluzindicadora de mantener caliente serd visibley la luz
indicadoradeinicio/pausa parpadeara. No habra el proceso mencionado
anteriormente sino se precalienta.

Operacion
® = 3ET IS 8O ®®
< - -~
s F13501s. e e
= = | 2
® 35T OIS
2 @ Presioneel
botdn Iniciar
Nota:

Elfinaldel precalentamiento serd seguido por el mantenimiento en caliente. Si
presiona el botdn Inicio / Pausa en ese momento, laluzindicadora de mantener
caliente sevolverainvisibley laluzindicadora de funcionamiento serd visible, con
latemperaturayeltiempo establecidos (tiempo restante) mostrados.El tiempo
restante se mostrard en segundos, mientras que los demds en pantalla seran los
mismos que los del estado de Precalentamiento. Cuando no haya
recalentamiento, presione el botén Inicio / Pausay el programa se ejecutara
directamente.

Pausa

@ Presione el botén de
Pausa cuando el horno
estéen funcionamiento i . o
yelprogramadejaride @ Pulsemodo o mend paracambiaraun modo o mend diferente.
funcionar.

- /
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Configuracion de coccion

Ajustes de temperatura / tiempo en el modo de funcionamiento

[\ N\

Ajustes de

=)
temperatura
@ Presione el botén @ Gireelbotén Se ejecuta automaticamente 5

TEMPysesuspenderd giratorio para segundosdespuésdela
laoperacién del ajustarla configuracion, o presione el
programa. temperatura. botén Iniciar parainiciar.

Ajuste de 7\ 7N

u /
tempo - - [135° B35

@ Presione elbotén TIME, @ Gireelbotdn Se ejecuta automaticamente 5
ysesuspendera la giratorio para segundos despuésdela
operaciondelprograma. configurarlahora.  configuracion, o presioneel

botén Iniciar parainiciar.

Ajustes de la luz del horno y el tenedor asador

© — 1
=
@ Hay botonesindependientes para el ; ;

tenedorasadorylaluzdelhorno.
Pulsalos botones para encenderlos Luzencendida Luz apagada
y apagarlos.

P

=

@ Presione Pausapara
volver ala pantalla principal

=) =p Pantalla

apagada

(]
=)

@ Presione durante 3
segundos para apagar
lapantallaenlapaginadeinicio

Nota:
Haga clicen el panel tactil o gire la perilla giratoria para encender la pantallaen el
estado Pantalla apagada.

- /
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Instrucciones sobre eluso de accesoriosy nivel de rack Recetas Modo Temperatura

pastel 150°C 50min
/ \ ® Al hornear carne sobre la rejilla extraible,
:} @ se recoml_enda colocar lga rejilla en_gl nivel tostada @ 200°C 3min
de la parrilla 1, la bandeja de coccion en el
= nivel de la parrilla 2 o la bandeja para _ _ )
migas en el nivel de la parrilla 3 para Pizza EN 200°C 11min
atrapar la grasa generada durante el
Nivel de parrilla 1 ————— L horneado. Papas fritas 200°C 12min
} Nivelde parrilla2 ————— EI ] ® Al hacer grasa, tostadas, pizza y otros
Nivel de narrilla 3 —mmm alimentos que necesiten moldes, coloque Galleta 165°C 15min
N : &9 los moldes en la rejilla y luego coloque la
'\ /' rejilla en el nivel 2 de la parrilla. Junquillo = 220°C 15min
UI IU ® Los ejes centrales del tenedory el asador
del asador son piezas universales. Si tiene filete = 200°C 6min
Nota: alguna pregunta sobre su uso,
Utilice el nivel de larejillaen funcién ~ comuniquese con el representante de Pollo 200°C 50min
delaalturadelosalimentos. servicio al cliente para obtener un video
de demostracién.
9 y Palillo de tambor 200°C 30min
Patata 180°C 33min
Vegetal 200°C 10min
Tocino 200°C 8min
Pez 210°C 25min
Camarén 190°C 10min
Parilla 190°C 8min
Salchicha 210°C 9min
Deshidratador 58°C 6h
Calentar 60°C 60min
Descongelar 60°C 60min
Fermentacion =) 35°C 60min
. /
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Algunapregunta? Lea primero las siguientes tablas.

Elaparatonofunciona

Si

Posibles causas

Como arreglarlo

Elhornonose

Elenchufe no esta conectado

alacorriente

Conecteelenchufealacorriente

Elenchufenotiene

Abraelinterruptor de latomade
controlo pidale aun electricista

enciende electricidad profesional que lo repare.
EILED esta dafiado
Por favor contactar la postventa
Parece que el circuito no parasolucionarlo
funciona
El boton Inicio/Pausano . .
estd presionad/o Presionarelboton de Inicio/Pausa
- . Presione el botdn Inicio / Pausa,
Ftirgi;)nnoano ggrloprriré::r%(;nﬁguraaon borre la configuracién originaly

reinicieel programa

Falloenlaplacadela
computadora

Por favor contactar la postventa
parasolucionarlo

Laluzdelhorno
no funciona

Laluzestarota

Falloenlaplacadela
computadora

Por favor contactar la postventa
parasolucionarlo

Loscalentadores
nofuncionan

.

Falloen el calentador

Falloenlaplacadela
computadora

Por favor contactar la postventa
parasolucionarlo

Si

Posibles causas

Como arreglarlo

v

Fallos durante el funcionamiento

Elapareceen
la pantalla

Cortocircuito /rotura del
sensorde temperatura
superior

Por favor contactar la postventa
parasolucionarlo

E3 apareceen

Latemperaturade lacdmara

Uselo después de enfriarseo
pongase en contacto con el

lapantalla essuperiora280°C departamento de servicio posventa
Ventilador Aspas del ventilador Por favor contactar la postventa
h desplazadasono :
ruidoso s parasolucionarlo
posicionadasensu lugar )
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Fallos durante el funcionamiento

Si

Posibles causas

Como arreglarlo

Ruido durante

Elsonido se produce cuando

Estono es un malfuncionamiento

la coccién latemperatura alta conlleba
expansién de lacamara.
Residuos o salpicaduras de Limpie lacamara despuésde
Humo aceiteque quedanen la cadauso
camara
N /

Horneado indesiderado

Si

Posibles causas

Como arreglarlo

Colordesigual

Lacomidaesdemasiado
densaoestacolocada
demasiado cercadel borde

Coloquelacomidaenelmedio
y deje suficiente espacio para
garantizarun aire caliente
uniforme

El pastelnoes

esponjoso Mezclar demasiado después
gqeai%gzgua“rlgarlna © Sigalos pasos de lareceta
\

No ha batido completamente
laclaradehuevo

Use una batidora para batir la
claradehuevo.

o
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Cu id a d o) y Li m p i eza Nota: Todas las dimensiones se calculan en nimeros aproximados y las especificaciones estan

sujetas acambiossin previo aviso.

® Limpieelhornodelicadamente con un pafio suave, pero no utilice estropajos de
acero, estropajos, limpiadores abrasivos ni objetos afilados o puntiagudos en
ninguna parte del aparato.

® Paraeliminarlosalimentos pegados a la superficie de labandeja de cocciéno la
suciedad residual después de hornear en exceso, sumerja labandejaen agua
calientedurante unos 10 minutosy luego elimine la suciedad con un cepillo de
esponja humedecido enunlimpiadorde cocina neutro.

® Sielhornonose usadurante mucho tiempo, desenchufelo, limpie lacdmaray
coléqueloenun lugarventilado, secoy no corrosivo.

® Laeliminaciéndelaparato debe seguir las regulaciones ambientales locales.

® Cualquier malfuncionamiento del horno debe serreparado por un tecnico
cualificado designado por nosotros.

% Limpiar después de quitar el enchufe de alimentacién.
; Retire el enchufe de alimentacidn antes de limpiar. No utilice agentes de
Debe limpieza corrosivos para evitar dafiar o corroer el aparato y sus accesorios.

desconectar

@ Limpie después de que el cuerpo delhornoy sus accesorios se hayan
enfriado.
Tencuidado  Después de cocinar, el interior y las superficies del aparato se calentaran
mucho. Limpiar después de enfriar, de lo contrario puede causar quemaduras.

-

Especificaciones
Nombre del dispositivo Horno de aire
Modelo K5 Pro
Voltaje nominal 220~240V
Frecuencia nominal 50~60Hz
Potencianominal 1600W
Dimensiones exteriores (Anx PrxAl) / mm 417*424*358
Dimensionesinternas(Anx PrxAl)/ mm 332*335*227
Dimensiones de labandejadel horno(Anx PrxAl) / mm 330%248*27
Dimensiones del cable extraible(An x Prx Al) / mm 330*309*30

\Talla 25L )
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