




DINNER MENU

ダクシン特性スパイスにマリネした海老フライ
ダクシン海老 （5個）

Prawns marinated in spicy masala and deep fried.
Dakshin Yera (5 pieces) (Dakshin Masala Fried Prawns)

¥ 1,250

骨なしチキンを玉ねぎ、唐辛子と炒めた料理　
お酒のおつまみに最高です

カライクディ・チキン・チュッカ
（カライクディ地方のドライカレー炒め)

Boneless cubes of  chicken cooked dry with onion and chilies.
Karaikudi Kozhi Chukka (Karaikudi Dry Chicken)

¥ 1,000
小さめのチキンにスパイスを利かせて揚げた料理　
ビールのおつまみに最高です

チキン65 （インド風チキンから揚げ）

Boneless pieces of  chicken marinated and deep fried to perfection.
Chicken 65  (Fried Chicken Kebab)

¥ 1,200

レモンが効いた爽やか魚フライ

ハイデラーバード・チャパ・ヴェプド
（ハイデラーバード地方魚フライ)

Fish marinated with spices and fried.
Hyderabad Chapa Vepudu (Hyderabad Fried Fish)

¥ 1,300
柔らかいラム（子羊肉）と玉ねぎの風味豊かな炒め物
ラム・チュッカ （ドライタイプ）

Boneless pieces of  Lamb cooked dry with ginger, garlic and chettinad spices
Guntur Vaenchina Mamsam (Spiced Lamb)

¥ 1,300
海老のスパイシーソース炒め
エラ・チェティナード

Prawn cooked with spices and onions.
Prawn Chettinad

Dakshin Appetizers 南インドおつまみ 
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¥ 1,250











DINNER MENUDeep fried Lamb with marinated
with spice and egg.

DINNER MENU

ゴロゴロ野菜たっぷり、南インド風辛口ベジカレー。
ベジタブル・マサラ

Vegetable Masala
Mix vegetable cooked in thick gravy.

¥ 1,500

南インド風ほうれん草と野菜の濃厚なカレー

¥ 1,450キーライ・コットゥ （タミル地方ほうれん草カレー）

A blend of  spinach and vegetables curry.
Keerai Kootu (Mixed Vegetables with Spinach)

¥ 1,510

南インドタミル地方のなすやスパイスとタマリンドの辛いカレー

カッタリカ・カラ・コヤンブ （南インド風なすカレー）

A delicacy of  Tamilnadu state, eggplant cooked in the 
gravy of  tamarind.

Kathrikai Kara Kozhambu (Eggplant Curry)

南インド カルナタカ地方のオクラとトマトの家庭的なカレー

Ladies finger cooked in a gravy of  tomato & ginger.

¥ 1,500ベンデカイ・ゴッジュ （オクラ　カレー）

Bendekai Gojju (Ladies Finger Curry)

¥ 1,620

南インドタミル地方のなすやスパイスとタマリンドの辛いカレー
マイソール・マトン・キーマカリー

Minced lamb cooked in the gravy of  chilies and onions.
Mysore Mutton Keema Curry
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Dakshin Curries 南インドカレー  



DINNER MENU

コチン地方の香辛料を効かせた辛味と旨みが融合したカレー
¥ 1,700コチン・チャミン・カリー （ケララ風海老カレー）

Cochin style Prawn curry cooked in the gravy of  onions, 
ginger and garlic.

Cochin Chameen Curry (Prawn Curry)

¥ 1,600

20種類以上のスパイスを効かせた南インドの本格チキンカレー
チェテナード・チキンカリー

Tender pieces of  chicken cooked in the gravy of  Chettinad spices.
Chicken Chettinad (Pepper Chicken Curry)

¥ 1,650

魚介のうまみが凝縮された、南インド風ほたてカレー

ほたてカレー

Scallops curry cooked with onions and tomato
Scallops Curry (Hotate)

¥ 1,600

じっくり時間かけタマリンドとスパイスを利かせた豪快な
煮込みカレー

ケララ風魚カレー

Kerala Style Fish Curry
Tamarind base fish curry in South Indian style.

タミルナード地方のオリジナルブレンドスパイスを使っ
たコクのあるチキンカレー

¥ 1,550コリ・ヴァルタ・カリー（南インド風チキンカレー）

A delicacy of  Tamilnadu, boneless chicken pieces cooked in rich gravy.
Kozhi Vartha Curry
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Dakshin Curries 南インドカレー  



DINNER MENU

¥ 1,650バターチキン・カリー

Boneless pieces of  chicken cooked in the gravy of
tomato, onion and butter.

¥ 1,550

ほうれん草をたっぷり使った豊かな味わいのチキンカレー
サッグチキン （チキンとほうれん草のカレー）

Boneless pieces of  chicken cooked in the gravy of  spinach.
Saag Chicken

¥ 1,650マトン・ローガンジョシュ

A fine delicacy from Kashmir, mutton cooked in the gravy of  chilies.

¥ 1,550
インドチーズとほうれん草のカレー
パラック・パニール （ほうれん草とインドチーズのカレー）

Cubes of  Indian cottage cheese cooked in the gravy of  Spinach.
Palak Paneer

レモンをきかせたヒヨコ豆のヘルシーカレー
チャナ・マサラ

Channa Masala
A white chickpeas curry.

¥ 1,500

¥ 1,500

黒レンズ豆と金時豆などのクリーミー豆カレー

南インドのやさしい豆カレー

ダル・マカニ

A very special Indian delicacy made with 
black lentils flavored with ginger & garlic.

Dal Makhani

¥ 1,450ダル・タルカ　　

Yellow dal with cummin seasoning.
Dal Tadka
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Uttar Curries

まろやかなトマト風味のクリーミーな味わいのカレー
Butter Chicken Masala

インド北部カシミール地方の柔らか、スパイシーマトンカレー
Mutton Roganjosh

北インドカレー   



DINNER MENUDINNER MENU

パパド, チキン•ティッカ， プーリ（揚げパン）,
バスマティ・ライス（長粒米）, 日替わりカ,レー（２種）, サンバ
ル（豆カレー）,ラッサム（スープカレー）, デザート
※ライス / サンバル / ラッサムはお替り何度でも自由！

※ミールスはお一人様用です。お取り分けはご遠慮ください。

南インド肉料理ミールズ

South Indian Non-Vegetarian Meals

Meals are not to be shared.*

¥ 3,000

Pappad, Chicken Tikka,
Poori, Basmati Rice, Today's 2 Curry, Sambar
(Lentil Curry), Rasam (Lentil Soup),
Dessert (Unlimited Service of  Rice, Sambar & Rasam)
Yogurt / pickle ¥ 50
※Unlimited Service of  Rice, Sambhar & Rasam

パパド, ウディン•ワダ， プーリ（揚げパン）
バスマティ・ライス（長粒米）, 
日替わりベジカレー（２種）, サンバル(豆カレー), 
ラッサム（スープカレー）,デザート
※ライス/サンバル/ラッサムはお替り何度でも自由！

南インド野菜料理ミールズ

South Indian Vegetarian Meals

¥ 2,700

Pappad, Urad Vada, Poori, Basmati Rice,
Today's 2veg Curry, Sambar (Lentil Curry),
Rasam (Lentil Soup),
Dessert (Unlimited Service of  Rice, Sambar & Rasam)
Yogurt / pickle ¥ 50
※Unlimited Service of  Rice, Sambhar & Rasam

¥ 900
甘口カレー, ナンまたはライス, オレンジジュース, デザート
お子様セット

Kids Set
Curry, Naan or Rice, Orange Juice, Dessert

11

ミールズ Meals
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ウーロンハイ

Sour

Oolong High
レモンハイ Lemon High

¥ 600
¥ 600
¥ 600グレープフルーツサワー GrapeFruit Sour

サワー

マクダウェル・No.1ラム

Spirit

McDowell No.1 Rum
マクダウェル・No.1ウィスキー McDowell No.1 Whisky

スピリッツ

ダクシンハイボール

Indian Whisky

Dakshin Highball ¥ 620
¥ 620
¥ 620

ジンジャーハイボール
コーラハイボール

Ginger Highball

Cola Highball

ハイボール（インド産ウィスキー）

Soft Drinks

マンゴー・ラッシー Mango Lassi
ラッシー Sweet Lassi
マンゴー・ジュース Mango Juice
ウーロン茶 Oolong Tea

オレンジ/ グレープフルーツジュース Orange/Grapefruit Juice
コーラ/ ジンジャーエール

マサラ・チャイ
マドラス・ミルクコーヒー

Coca Cola/ Ginger Ale

Indian Coffee & Tea

Madras Milk Coffee
Special Masala Tea

アイス・チャイ Ice Chai
アイス・ティー Ice Tea
ホット・コーヒー Hot Coffee
アイス・コーヒー Ice Coffee

¥ 550
¥ 580
¥ 550
¥ 510
¥ 510
¥ 510

ローズ・ミルク　（ダクシンオリジナル、お勧め）Dakshin Rose Milk (Recomended)

ソフトドリンク

インド風お茶とコーヒー

S     W
¥ 600 ¥ 1,100
¥ 700 ¥ 1,200
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ニールモール　（塩、コリアンダーなどが入ったラッシー）Salt Lassi
¥ 680
¥ 550
¥ 590
¥ 550
¥ 550
¥ 510
¥ 510

¥ 510

本格芋焼酎　天孫降臨
Shochu

Tensonkourin - Imo Shochu(Rock/Water/Hot Water)
本格麦焼酎　伝説 

焼酎
¥ 700
¥ 700Densetsu - Mugi Shochu(Rock/Water/Hot Water)




