




DOP VULTURE 7 VETTE 
OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVAoliomasturzo.it



DOP VULTURE 7 VETTE 
OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

REFERENZA	 				    DOP VULTURE 7 VETTE
MATERIE PRIME					     OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,3
NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 10

SPETTROFOTOMETRIA
K 232						      ≤ 2,00
K 268						      ≤ 0,15
DELTA K						      ≤ 0,00
ERITRODIOLO + UVAIOLO (IN%)			   ≤ 3,80
BETASITOSTEROLO TOTALE				   ≥ 93,5
CERE						      ≤ 150
PAESI DI ORIGINE					    ITALIA  BASILICATA VÜLTURE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      GIALLO AMBRATO CON RIFLESSI VERDI
PROFUMO					     INTENSO, CON NOTE D'ERBA FALCIATA					   
SAPORE						     LIEVEMENTE FRUTTATO, EQUILIBRATO E ARMONIOSO				  
		
CONSIGLI DI UTILIZZO				    A CRUDO, SU VERDURE GRIGLIATE O LESSE, PESCE E CROSTACEI			 
	
CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA				     
CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 
						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

TIPO
CONTENUTO

8004591578759

0,5

12 CARTONE 28 33 22,5 14 13 4 132BOTTIGLIA

80052286190243

0,75

12 CARTONE 25,5 31,5 20 10,5 14 5 157,5BOTTIGLIA

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492

Stabilimento Contrada Le Tufarelle - 85029 Venosa, Potenza - Italia - T.+39 0972 32639 Fax +39 0972 32519
ordini@oliomasturzo.it - oliomasturzo.it

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)

500 ml 750 ml



IGP SICILIA
OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVAoliomasturzo.it



IGP SICILIA
OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

REFERENZA	 				    I.G.P. SICILIA
MATERIE PRIME					     OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,3
NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 10

SPETTROFOTOMETRIA
K 232						      ≤ 2,00
K 268						      ≤ 0,15
DELTA K						      ≤ 0,00
ERITRODIOLO + UVAIOLO (IN%)			   ≤ 3,80
BETASITOSTEROLO TOTALE				   ≥ 93,5
CERE						      ≤ 150
PAESI DI ORIGINE					    ITALIA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      ORO INTENSO
PROFUMO					     MOLTO GRADEVOLE, DI POMODORO ED ERBA TAGLIATA				  
SAPORE						     FRUTTATO DOLCE, DELICATAMENTE SAPORITO					   
	
CONSIGLI DI UTILIZZO				    A CRUDO, SU VERDURE GRIGLIATE O LESSE, PESCE E CROSTACEI			 
	
CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA				     
CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 
						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

TIPO
CONTENUTO

0,5

6 CARTONE 28,5 28,5 19,5 9 16 5 158BOTTIGLIA

8052286190328

1

12 CARTONE 26,0 31,0 20,0 10,5 18 5 170BOTTIGLIA

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492

Stabilimento Contrada Le Tufarelle - 85029 Venosa, Potenza - Italia - T.+39 0972 32639 Fax +39 0972 32519
ordini@oliomasturzo.it - oliomasturzo.it

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)

500 ml 1lT250 ml

0,258052286190335 12 CARTONE 22,0 25,0 16,0 6 16 5 140BOTTIGLIA

8052286190311



IT BIO 006 - AGRICOLTURA ITALIA

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

oliomasturzo.it



OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO
IT BIO 006 - AGRICOLTURA ITALIANA

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

750 ML

REFERENZA	 				    OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO
MATERIE PRIME					     OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,35
NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 10

SPETTROFOTOMETRIA
K 232						      ≤ 2,00
K 268						      ≤ 0,15
DELTA K						      ≤ 0,00
ERITRODIOLO + UVAIOLO (IN%)			   ≤ 3,80
BETASITOSTEROLO TOTALE				   ≥ 93,5
CERE						      ≤ 150
PAESE DI ORIGINE				    ITALIA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      ORO INTENSO
PROFUMO					     LEGGERMENTE DI OLIVE FRESCHE
SAPORE						     DELICATAMENTE PICCANTE

CONSIGLI DI UTILIZZO				    A CRUDO SU ZUPPE, VERDURE E PESCE

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA
CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 
						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

TIPO
CONTENUTO

8004591220900 0,75 6 CARTONE 25 29 17 8 17 5 160BOTTIGLIA

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492

Stabilimento Contrada Le Tufarelle - 85029 Venosa, Potenza - Italia - T.+39 0972 32639 Fax +39 0972 32519
ordini@oliomasturzo.it - oliomasturzo.it

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)



MONOCULTIVAR NOCELLARA
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

oliomasturzo.it



BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

REFERENZA	 				    MONOCULTIVAR NOCELLARA
MATERIE PRIME					     OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,25
NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 9

SPETTROFOTOMETRIA
K 232						      ≤ 1,9
K 268						      ≤ 0,15
DELTA K						      ≤ 0,00
ERITRODIOLO + UVAIOLO (IN%)			   ≤ 3,80
BETASITOSTEROLO TOTALE				   ≥ 93,5
CERE						      ≤ 150
PAESE DI ORIGINE				    ITALIA
COLTIVAR					     100% NOCELLARA DEL BELICE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      ORO INTENSO
PROFUMO					     MOLTO DELICATO DI POMODORO E CARCIOFO
SAPORE						     DOLCE, LIEVEMENTE FRUTTATO PICCANTE

CONSIGLI DI UTILIZZO				    A CRUDO, SU TUTTE LE PIETANZE, VERDURE E PESCE

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA
CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 
						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

TIPO
CONTENUTO

8004591061213 0,75 6 CARTONE 22 30 15 8 24 5 120BOTTIGLIA

MONOCULTIVAR NOCELLARA
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492
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750 ML



SOLE ALTO
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

oliomasturzo.it



SOLE ALTO
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

REFERENZA	 				    SOLE ALTO
MATERIE PRIME					     OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,4
NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 10

SPETTROFOTOMETRIA
K 232						      ≤ 2,00
K 268						      ≤ 0,15
DELTA K						      ≤ 0,00
ERITRODIOLO + UVAIOLO (IN%)			   ≤ 3,80
BETASITOSTEROLO TOTALE				   ≥ 93,5
CERE						      ≤ 150
PAESE DI ORIGINE				    ITALIA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      GIALLO ORO CON RIFLESSI SUL VERDE
PROFUMO					     DELICATO DI OLIVE
SAPORE						     MOLTO DELICATO LEGGERMENTE PICCANTE
CONSIGLI DI UTILIZZO				    PER TUTTI GLI USI IN CUCINA

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA
CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 
						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

TIPO
CONTENUTO

8004591210900 1 12 CARTONE 32 28 25 17,4 10 5 154BOTTIGLIA

8004591070208 0,25 20 CARTONE 26 23 20 9,8 14 5 133

8004591041055 5 4 TERMOPACCO 29 31 23 20 10 4 141

BOTTIGLIA

LATTA

5 LT250 ml 1 lt

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492

Stabilimento Contrada Le Tufarelle - 85029 Venosa, Potenza - Italia - T.+39 0972 32639 Fax +39 0972 32519
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CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)



ETICHETTA BIANCA
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA U.E.

oliomasturzo.it



ETICHETTA BIANCA
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA U.E.

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

1 lt500 ml 5 LT

REFERENZA	 				    ETICHETTA BIANCA
MATERIE PRIME					     OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA COMUNITARIO

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,4
NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 9

SPETTROFOTOMETRIA
K 232						      ≤ 2,00
K 268						      ≤ 0,15
DELTA K						      ≤ 0,00
ERITRODIOLO + UVAIOLO (IN%)			   ≤ 3,80
BETASITOSTEROLO TOTALE				   ≥ 93,5
CERE						      ≤ 150
PAESI DI ORIGINE					    GRECIA E ITALIA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      VERDE ORO
PROFUMO					     INTENSO DI ERBA TAGLIATA FRESCA
SAPORE						     CORPOSO, DOLCE LEGGERMENTE FRUTTATO

CONSIGLI DI UTILIZZO				    PER TUTTI GLI USI IN CUCINA,  A CRUDO SU VERDURE GRIGLIATE

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA
CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 
						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

TIPO
CONTENUTO

8004591190319 1 12 CARTONE 33 26,5 25,7 16,1 10 5 145BOTTIGLIA

8004591200315 0,5 12 CARTONE 28 22 21 9 14 5 120

8004591261187 5 4 TERMOPACCO 29 31 23 20 10 4 141

8004591041260 3 CARTONE 31 27 20 12 14 5 150

BOTTIGLIA

LATTA

LATTA4

3LT

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492
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CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)



IL FRUTTATO
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA U.E.

oliomasturzo.it



IL FRUTTATO
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA U.E.

REFERENZA	 				    IL FRUTTATO
MATERIE PRIME					     OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,35
NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 9

SPETTROFOTOMETRIA
K 232						      ≤ 2,00
K 268						      ≤ 0,15
DELTA K						      ≤ 0,00
ERITRODIOLO + UVAIOLO (IN%)			   ≤ 3,80
BETASITOSTEROLO TOTALE				   ≥ 93,5
CERE						      ≤ 150
PAESE DI ORIGINE				    GRECIA E ITALIA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      VERDE ORO
PROFUMO					     INTENSO DI OLIVE
SAPORE						     DECISO DI OLIVE, FRUTTATO
CONSIGLI DI UTILIZZO				    A CRUDO SU CARNI, CACCIAGIONE E ZUPPE DI LEGUMI

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA
CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 
						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

1 lt

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

TIPO
CONTENUTO

8004591190531 1 12 CARTONE 33 26,5 25,7 16,1 10 5 145BOTTIGLIA

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492

Stabilimento Contrada Le Tufarelle - 85029 Venosa, Potenza - Italia - T.+39 0972 32639 Fax +39 0972 32519
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CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)



 MOBILE ESPOSITORE

oliomasturzo.it

L’
OLIO 
EXTRA
VERGINE
DIOLIVA



MOBILE ESPOSITORE 

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492
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PORTATA MASSIMA DI 100KG 
SI CONSIGLIA NON PIÙ DI 16 BOTTIGLIE PER OGNI SCAFFALE 
OPPURE 2 LATTE E 10 BOTTIGLIE

MISURE
INGOMBRI
INTERNI

INGOMBRI
TOTALE

PROFONDITÀ

LARGHEZZA 43 cm 49cm

40 cm 49cm

ALTEZZA

MISURE

133 cm

FRONTE SCHIENA CROWNER

183 cm

BASI APPOGGIO 4 scaffali

163 cm



oliomasturzo.it

OLIO DI OLIVA COMPOSTO DA OLI DI OLIVA RAFFINATI E OLI D'OLIVA VERGINI



1 lt500 ml 5 LT

REFERENZA	 				    OLIO DI OLIVA DA OLI DI OLIVA RAFFINATI  E OLI DI OLIVA VERGINI

MATERIE PRIME					     OLIO DI OLIVA RAFFINATO E OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,3

NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 4,0

SPETTROFOTOMETRIA						       

K 268						      ≤ 0,9

DELTA K						      ≤ 0,15					   

						    

CONSIGLI DI UTILIZZO				    PER TUTTI GLI USI IN CUCINA					   

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

OLIO DI OLIVA COMPOSTO DA OLI DI OLIVA RAFFINATI E OLI D'OLIVA VERGINI

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

TIPO
CONTENUTO

8004591200711 1 12 CARTONE 33 26,5 25,7 16,1 10 5 145BOTTIGLIA

8004591120910 0,5 12 CARTONE 28 22 21 9 14 5 120

8004591271186 5 4 TERMOPACCO 29 31 23 20 10 4 141

BOTTIGLIA

LATTA

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492
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OLIO DI SANSA DI OLIVA
oliomasturzo.it



OLIO  DI SANSA DI OLIVA

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

REFERENZA	 				    OLIO DI SANSA DI OLIVA

MATERIE PRIME					     OLIO DI SANSA DI OLIVA RAFFINATO E OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE RISCONTRATE ALL'ATTO DEL CONFEZIONAMENTO
ACIDITÀ				    		  ≤ 0,3

NUMERO PEROSSIDI		  		  ≤ 4,0

SPETTROFOTOMETRIA
K 268						      ≤ 1,7

DELTA K						      ≤ 0,18

CONSIGLI DI UTILIZZO				    PER L'UTILIZZO IN CUCINA, OTTIMO ANCHE PER FRIGGERE			 
		   

CONFEZIONAMENTO				    VEDI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

TIPO
CONTENUTO

8004591220719 1 12 CARTONE 33 26,5 25,7 16,1 10 5 145BOTTIGLIA

5 4 TERMOPACCO 29 31 23 20 10 4 141LATTA

Oleifici Masturzo s.n.c.
Uffici Commerciali Via Aquilea 49 - 80143 Napoli - Italia - T.+39 081 5541061 Fax +39 081 203492

Stabilimento Contrada Le Tufarelle - 85029 Venosa, Potenza - Italia - T.+39 0972 32639 Fax +39 0972 32519
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CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)

1 lt



OLIO DI SEMI DI ARACHIDI
OLIO DI SEMI DI ARACHIDI RAFFINATO

oliomasturzo.it



OLIO DI SEMI DI ARACHIDI
OLIO DI SEMI DI ARACHIDI RAFFINATO

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

REFERENZA	 				    OLIO DI SEMI DI ARACHIDI

MATERIE PRIME					     OLIO DI SEMI DI ARACHIDI RAFFINATO

PUNTO DI FUMO MEDIO E ORIENTATIVO		  220°C / 230°C

				     

CONSIGLI DI UTILIZZO				    PER FRITTURA

					      

CONFEZIONAMENTO				    VEDI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE			 

	  

TIPO
CONTENUTO

8004591561003 1 12 TERMOPACCO 42,5 21 34,2 12 10 7 163LATTA

 20 1 LATTA 29,5 39,5 29,5 19,5 11 3 134

8004591280126 1 12 PET 30 27 23 11,2 11 6 174

8004591562000 5 PET 15 30 37 9,4 15 5 163

8004591080474 10 2 PET 20 43 39 18,75 12 3 142TANICA

LATTA

BOTTIGLIA

TANICA2

1 lt 1 LT 5LT 10LT

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)

Oleifici Masturzo s.n.c.
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OLIO x SEMI DI GIRASOLE
OLIO DI SEMI GIRASOLE RAFFINATO

oliomasturzo.it



OLIO DI SEMI GIRASOLE
OLIO DI SEMI GIRASOLE RAFFINATO

1 lt 1LT - PET

REFERENZA	 				    OLIO DI SEMI GIRASOLE

MATERIE PRIME					     OLIO DI SEMI GIRASOLE RAFFINATO

PUNTO DI FUMO MEDIO E ORIENTATIVO		  220°C 

					      

CONSIGLI DI UTILIZZO				    PER FRITTURA, BUONO ANCHE ACRUDO				  
	  

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

5LT - PET 10LT - PET 10LT - PET ALTOLEICO

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

TIPO
CONTENUTO

8004591571002 1 12 TERMOPACCO 42,5 21 34,2 12 10 7 163LATTA

 20 1 LATTA 29,5 39,5 29,5 19,5 11 3 134

8004591260128 1 12 PET 30 27 23 11,2 11 6 174

8004591572009 5 PET 15 30 37 9,4 15 5 163

8004591110478 10 2 PET 20 43 39 18,75 12 3 142TANICA

LATTA

BOTTIGLIA

TANICA2

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)

Oleifici Masturzo s.n.c.
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OLIO DI SEMI MAIS
OLIO DI SEMI MAIS RAFFINATO

oliomasturzo.it



OLIO DI SEMI MAIS
OLIO DI SEMI MAIS RAFFINATO

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

1 lt 1 LT PET

TIPO
CONTENUTO

8004591581001 1 12 TERMOPACCO 42,5 21 34,2 12,0 10 7 163LATTA

8004591290125 1 12 PET 30 27 23 11,2 11 6 174BOTTIGLIA

REFERENZA	 				    OLIO DI SEMI MAIS

MATERIE PRIME					     OLIO DI SEMI MAIS RAFFINATO

PUNTO DI FUMO MEDIO E ORIENTATIVO		  220°C

					      

CONSIGLI DI UTILIZZO				    OTTIMO PER CONDIRE					      

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)
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OLIO DI SEMI DI SOIA
OLIO DI SEMI DI SOIA RAFFINATO
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OLIO DI SEMI DI SOIA
OLIO DI SEMI DI SOIA RAFFINATO

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

1 lt 1 LT PET

TIPO
CONTENUTO

8005491591000 1 12 TERMOPACCO 42,5 21 34,2 12,0 10 7 163LATTA

 20 1 LATTA 29,5 39,5 29,5 19,5 11 3 134

8005491270127 1 12 PET 30 27 23 11,2 11 6 174

8005491250686 5 PET 15 30 37 9,4 15 5 163

LATTA

BOTTIGLIA

TANICA2

5 LT PET

REFERENZA	 				    OLIO DI SEMI DI SOIA

MATERIE PRIME					     OLIO DI SEMI DI SOIA RAFFINATO

PUNTO DI FUMO MEDIO E ORIENTATIVO		  220°C

					      

CONSIGLI DI UTILIZZO				    DA USARE A CRUDO					      

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)
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OLIO DI PALMA
OLIO DI PALMA BIFRAZIONATO
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LINEA PROFESSIONALE
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OLIO DI PALMA
OLIO DI PALMA BIFRAZIONATO

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

TIPO
CONTENUTO

 20 1 LATTA 29,5 39,5 29,5 19,5 11 3 134LATTA

REFERENZA	 				    OLIO DI PALMA

MATERIE PRIME					     OLIO DI PALMA BIFRAZIONATO

PUNTO DI FUMO MEDIO E ORIENTATIVO		  240°C

					      

CONSIGLI DI UTILIZZO				    ESCLUSIVAMENTE PER FRITTURA					      

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)
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OLIO IDEAL MIX
OLIO DI SEMI DI GIRASOLE E OLIO DI PALMA BIFRAZIONATO
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OLIO IDEAL MIX
OLIO DI SEMI DI GIRASOLE E OLIO DI PALMA BIFRAZIONATO

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza cartoni per fila file altezza (cm)

TIPO
CONTENUTO

 8004591260371 10 2 PET 20 43 39 18,75 12 3 142TANICA

20LT

REFERENZA	 				    OLIO IDEAL MIX

MATERIE PRIME					     OLIO DI SEMI DI GIRASOLE E OLIO DI PALMA BIFRAZIONATO

PUNTO DI FUMO MEDIO E ORIENTATIVO		  220°C

					      

CONSIGLI DI UTILIZZO				    ESCLUSIVAMENTE PER FRITTURA					      

CONFEZIONAMENTO				    VEDI IMMAGINI SOPRA

CONSERVAZIONE	 				    CUSTODIRE PRODOTTO CONFEZIONATO IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO 

						      LONTANO DA FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)
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ACETO DI VINO
ACETO DI VINO BIANCO E ROSSO
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ACETO DI VINO
ACETO DI VINO BIaNCO E ROSSO

REFERENZA	 				    ACETO DI VINO
INGREDIENTI	 				    VINO BIANCO, ANTIOSSIDANTE: E 220
						      VINO ROSSO, ANTIOSSIDANTE: E 220

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE		        MIN 	             MAX
ACIDITÀ	 TOTALE			   		    6gr/100ml
Decreto ministeriale del 27.03.1986
ALCOL ETILICO						      TRACCE
Decreto ministeriale del 27.03.1986
pH						            2,40 		  3
DENSITÁ A 20°C					         1.010 	            1.015

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ASPETTO					     LIQUIDO LIMPIDO, BRILLANTE	
COLORI						      BIANCO PAGLIERINO
						      ROSSO RUBINO
SAPORE						     GRADEVOLMENTE ACIDULO

FATTORI NUTRIZIONALI
ENERGIA						     kJ 89/21 kcal
TOTALE GRASSI					     0g		  GRASSI SATURI	 0g
TOTALE CARBOIDRATI				    0,4g		  ZUCCHERI	 0,4g
PROTEINE					     0,01g
SALE						      0,02g

CONSERVAZIONE					     CONSERVARE IL PRODOTTO AL RIPARO DAL SOLE E DALLA LUCE DIRETTA

1 lt1 lt

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
TIPO DI 

CONFEZIONE IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza profondità altezza

8004591260920 1 EUROPA THERMO 26 35 29 15 10 5 150
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CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)DESCRIZIONE

ACETO DI VINO BIANCO

8004591909157 1 EUROPA THERMO 26 35 29 15 10 5 150ACETO DI VINO ROSSO

8004591909157 0,25 MARASCA CARTONE 22 16,7 23 6,2 24 5 125ACETO DI VINO BIANCO



SOLE ALTO
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP
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SOLE ALTO
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP

500ML
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REFERENZA	 				    ACETO BALSAMICO DI MODENA I.G.P.
INGREDIENTI	 				    ACETO DI VINO, MOSTO DI UVE CONCENTRATO; COLORANTE: CARAMELLO (E150D)
CODICE PRODOTTO	 			   INVECCHIATO
			 
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE		               MIN 	           	   MAX
ACIDITÀ	 TOTALE			   		   6gr/100ml +/- 0,10
DPC 0,30 REV 0,1 ministeriale del 20.07.09
TITOLO ALCOLOMETRICO EFFETTIVO			              TRACCE
DPC 0,30 REV 0,1 ministeriale del 20.07.09
pH						                    3 		     3,50
DENSITÁ A 20°C					               1.160 	                1.165

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE						      BRUNO INTENSO	
ODORE						      CARATTERISTICO, PERSISTENTE, INTENSO E DELICATO, GRADEVOLMENTE ACETICO
						      CON EVENTUALI NOTE LEGNOSE					   
SAPORE						     AGRODOLCE. EQUILIBRATO, GRADEVOLE, CARATTERISTICO

FATTORI NUTRIZIONALI
ENERGIA						     kJ 645/151 kcal
TOTALE GRASSI					     0g		  GRASSI SATURI	 0g
TOTALE CARBOIDRATI				    30g		  ZUCCHERI	 30g
PROTEINE					     1,2g
SALE						      0,02g

CONSERVAZIONE					     CONSERVARE IL PRODOTTO AL RIPARO DAL SOLE E DALLA LUCE DIRETTA

BAR CODE
UNITÀ

DI MIS. (LT)
UNITÀ

PER CASSA IMBALLO
DIMENSIONE DEL CARTONE

(CM)
PESO CARTONE

(KG)

larghezza altezza lunghezza

TIPO
CONTENUTO

8004591121122 0,5 12 CARTONE 28 29 21 11,4 14 6 174BORDOLOSE

CARTONI
PER FILA

PALLET
FILE

ALTEZZA
PALLET (CM)
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PORTALE ADUCCA
AGLIANICO DEL VULTURE - DOC



PORTALE ADUCCA
AGLIANICO DEL VULTURE - DOC



MALVASIA LUCANA
BASILICATA - INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA



MALVASIA LUCANA
BASILICATA - INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA



LA  BOTTAIA
AGLIANICO DEL VULTURE - DOC



LA  BOTTAIA
AGLIANICO DEL VULTURE - DOC



BASILICATA ROSSO 
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA



BASILICATA ROSSO 
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA
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