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PETIT DEJEUNER

Porridge Amandes et Cranberries ) 10
Yaourt Coco & Granola ™ 10
Brioche Toastée Banane & Beurre de Cacahuéte 10
Brioche Perdue aux Amandes & Sirop d'Erable 750
Scone, Confiture ou Cream Cheese 5
Assiette Petit Déjeuner 19

Oeuf, Champignons, Bacon, Toast & Salade

Egg Sandwich (Oeuf, Bacon, Oignons Caramélisés, Créme Cheddar) 19
Pommes Grenailles ou Salade

Toast Avocat (+ Saumon 5) © 16,5
Gomasio, Pickles, Ciboulette, Huile d'Ail

ENTREES

Soupe de Legumes de Saison ¥ 12
Oeuf Mollet & Poélée de Champignons 12
Poireaux Vinaigrette, Noisettes Toastées ) 11
PLATS

Pastrami Sandwich 18
By Will's Deli

Quiche Lorraine ou Féta & Patates Douces, Salade 16
Noodles Facon Thai 17
Noodles en bouillon, Epices et Légumes

BLC & Pommes Grenailles @ 20
Bacon, Laitue, Champignons

Tataki de Thon @ 22
Salade de Quinoa

Plat du Jour a 'Ardoise

SIDES

Oeuf au Plat ou Oeuf Dur 2,50 Oeufs Brouillés 5
Saumon 5,50 Pommes Grenailles aux Herbes 5,50
Avocat 5,50 Salade & Crudités 5,50

Bacon Roti 5,50

Menu Enfant 15€
Croque Poulet Cheddar ou Croque Monsieur
Pommes Grenailles ou Salade

Cookie

PAINS ET PATISSERIES SANS GLUTEN BY NOGLU
INGREDIENTS D'ORIGINE BIOLOGIQUE ET D'AGRICULTURE RAISONNEE
PRIX NET TTC, SUR PLACE, SERVICE COMPRIS



Lo Do/

Thaerse

S

PARIS 6EME

BOISSONS CHAUDES

Expresso / Allongé 3 Thés 6
Earl Grey / Rooibos /

Bgiusl;ltieEXpresso g:gg Vert Sencl?ja/ Genmaicha

Flat White 6,50 Latte Hojicha 7

Cappuccino 6  Infusion by I'Infuseur 6

Latt,e ] 6,50 Détox : Pomme, Citronelle,

Café Filtre 5,50 Hibiscus, Ortie, Maté, Cassis

Chocolat chaud 6,80 Calme : Honeybush, Ecorces

Chai Latte 7 d’Orange, Citronnelle, Verveine

Golden Latte 7 Sup.Lait Végétal +0,0

Matcha Latte 7 Coco / Amande / d’Avoine

BOISSONS FROIDES

Matcha Latte 7
Coffee Latte 750
Chai Latte 750
Jus Frais Pressé a Froid du Jour 750
Jus Pressé: Orange / Citron / Pamplemousse 750
Shot: Citron, Curcuma, Gingembre 55
Eau Celtic: Plate / Gazeuse 3,50
Citronnade Gingembre 6.5
BOISSONS ALCOOLISEES

Biere blonde « Les Bérets en Mousse » 7
Spritz 10
Mimosa 12
Coupe de Champagne 12
Vin au verre: Blanc/Rosé / Rouge 7
Bouteille

Champagne Brut Comte Hugues de la Bourdonnaye 56
Vin blanc « Téte Blanche » Bio, Loire 38
Vin rouge «Téte Red» Bio, Loire 38
Vin rosé « Hors Série N°1 Cazaban » Bio, Pays d’Aude 38

sy NOGLU
() Lactose Free () Vegan

PAINS ET PATISSERIES SANS GLUTEN BY NOGLU

INGREDIENTS D'ORIGINE BIOLOGIQUE ET D'AGRICULTURE RAISONNEE

PRIX NET TTC, SUR PLACE, SERVICE COMPRIS



Lo Do/

Taverww
U/ %

PARIS 6EME
VIENNOISERIES
Pain au chocolat / Croissant @ 2,95/2,60
Chausson aux Pommes 4,50
Financier 4
Cookie (option vegan) & 4,50
Cinamon Roll 6
Brioche aux Amandes 6
Muffin du Jour 4
LA PART DE CAKE 7
Chocolat & Noisette )
Banana Bread @
Carrot Cake @
Citron Pavot
Cake de Saison®”
PATISSERIE
Brownie au chocolat @ 7
Chia Créeme de Coco & fruits de Saison ) 8,50
Cheesecake 9
Tarte de Saison 9
Gateau Crémeux au Chocolat @ 10
DONUT 6
Chocolat Caramel / Matcha / Du Moment
GLACE
Affogato 8
2 Boules de Glace Vanille, Expresso, Sablé
Coupe de Glace 7

2 Boules de Glace au choix, chantilly

sy NOGLU
(9 Lactose Free (V) Vegan

PAINS ET PATISSERIES SANS GLUTEN BY NOGLU
INGREDIENTS D'ORIGINE BIOLOGIQUE ET D'AGRICULTURE RAISONNEE
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