
  Lactose Free   Vegan

PA R I S  6 È M E

P E T I T  D É J E U N E R
Porridge Amandes et Cranberries                                                 10

Yaourt Coco & Granola                         10

Brioche Toastée Banane & Beurre de Cacahuète                     10

Brioche Perdue aux Amandes & Sirop d'Erable                         7.50

Scone, Confiture ou Cream Cheese                                                     5 

Assiette Petit Déjeuner  19
Oeuf, Champignons, Bacon, Toast & Salade

Egg Sandwich (Oeuf, Bacon, Oignons Caramélisés, Crème Cheddar) 19
Pommes Grenailles ou Salade

Toast Avocat ( + Saumon 5 )    16.5
Gomasio, Pickles, Ciboulette, Huile d'Ail

E N T R É E S 
Soupe de Legumes de Saison    12 

Oeuf Mollet & Poêlée de Champignons                                        12

Poireaux Vinaigrette, Noisettes Toastées                                   11

P L AT S 
Pastrami Sandwich  18
By Will's Deli 

Quiche Lorraine ou Féta & Patates Douces, Salade                     16                                          

Noodles Façon Thaï    17
Noodles en bouillon, Épices et Légumes

BLC & Pommes Grenailles        20
Bacon, Laitue, Champignons

Tataki de Thon          22
Salade de Quinoa

Plat du Jour à l'Ardoise                                                                          -

S I D E S 

Oeuf au Plat ou Oeuf Dur 2,50                                                     Oeufs Brouillés 5                                      
Saumon 5,50                                                 Pommes Grenailles aux Herbes 5,50
Avocat 5,50                                                                             Salade & Crudités 5,50 
Bacon Rôti 5,50

PA I N S  E T  PÂT I S S E R I E S  S A N S  G LU T E N  BY  N O G LU

I N G R É D I E N T S  D ' O R I G I N E  B I O LO G I Q U E  E T  D 'AG R I C U LT U R E  R A I S O N N É E

P R I X  N E T  T TC ,  S U R  P L AC E,  S E R V I C E  CO M P R I S

Menu Enfant 15€ 

Croque Poulet Cheddar ou Croque Monsieur

Pommes Grenailles ou Salade

Cookie 



  Lactose Free   Vegan  Lactose Free   Vegan

PA R I S  6 È M E

B O I S S O N S  C H A U D E S 

Expresso / Allongé  3
Double Expresso  5,00
Noisette 3,80
Flat White 6,50
Cappuccino 6
Latte 6,50
Café Filtre  5,50
Chocolat chaud  6,80
Chai Latte  7
Golden Latte  7
Matcha Latte  7

Thés      6
Earl Grey / Rooibos  /  
Vert Sencha / Genmaïcha

Latte Hojicha                   7

Infusion by l'Infuseur   6

Détox : Pomme, Citronelle,  
Hibiscus, Ortie, Maté, Cassis 
Calme : Honeybush, Écorces 
d’Orange,  Citronnelle, Verveine

Sup. Lait Végétal +0,0
Coco / Amande / d’Avoine

B O I S S O N S  F R O I D E S

Matcha Latte  7

Coffee Latte  7,50

Chai Latte 7,50

Jus Frais Pressé à Froid du Jour 7,50

Jus Pressé : Orange / Citron / Pamplemousse 7,50

Shot: Citron, Curcuma, Gingembre 5,5

Eau Celtic : Plate / Gazeuse  3,50

Citronnade Gingembre 6.5

B O I S S O N S  A LC O O L I S É E S 

Bière blonde « Les Bérets en Mousse » 7

Spritz 10

Mimosa 12 

Coupe de Champagne 12

Vin au verre :  Blanc / Rosé / Rouge 7

Bouteille

Champagne Brut Comte Hugues de la Bourdonnaye 56 

Vin blanc « Tête Blanche » Bio, Loire                        38

Vin rouge «Tête Red» Bio, Loire                                 38

Vin rosé « Hors Série N°1 Cazaban » Bio, Pays d’Aude                38 
                                                                    

PA I N S  E T  PÂT I S S E R I E S  S A N S  G LU T E N  BY  N O G LU

I N G R É D I E N T S  D ' O R I G I N E  B I O LO G I Q U E  E T  D 'AG R I C U LT U R E  R A I S O N N É E

P R I X  N E T  T TC ,  S U R  P L AC E,  S E R V I C E  CO M P R I S



  Lactose Free   Vegan

  Lactose Free   Vegan

PA R I S  6 È M E

PA I N S  E T  PÂT I S S E R I E S  S A N S  G LU T E N  BY  N O G LU

I N G R É D I E N T S  D ' O R I G I N E  B I O LO G I Q U E  E T  D 'AG R I C U LT U R E  R A I S O N N É E

P R I X  N E T  T TC ,  S U R  P L AC E,  S E R V I C E  CO M P R I S

V I E N N O I S E R I E S 

Pain au chocolat  / Croissant           2,95 / 2,60

Chausson aux Pommes  4,50

Financier  4 

Cookie (option vegan)  4,50

Cinamon Roll  6

Brioche aux Amandes  6

Muffin du Jour  4

L A  PA R T  D E  C A K E  7

Chocolat & Noisette  

Banana Bread 

Carrot Cake 

Citron Pavot 

Cake de Saison

PÂT I S S E R I E   

Brownie au chocolat  7

Chia Crème de Coco & fruits de Saison  8,50

Cheesecake 9

Tarte de Saison  9

Gâteau Crémeux au Chocolat  10

D O N U T   6

Chocolat Caramel / Matcha / Du Moment  

G L A C E 

Affogato  8
2 Boules de Glace Vanille, Expresso, Sablé

Coupe de Glace  7
2 Boules de Glace au choix, chantilly 


