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BARRANCOA BRANCO

Produtor / Producer Ribafreixo

Classifi cação / Appelation Alentejo , Portugal 

Ano / Harvest 2022

Castas / Grape Varieties: Antão Vaz, Arinto, Verdelho, Alvarinhi

Vinhas / Vineyards: Microclima Vidigueira. Clima mediterrânico com grande influência 
Atlântica, assim como uma ligeira continentalidade no período Primavera-Verão. // Vidi-
gueira microclimate. Mediterranean climate with strong atlanticity as well as a continental infuence in 
Spring-Summer.

Vinifi cação / Vinifi cation Method: Fermentação em depósito de inox por 30 dias, seguida 
de battonage por 2 a 3 meses. 3 meses de estágio em garrafa.// Fermentation in stainless steel 
vats for a 30 day period, followed by 2 to 3 months batonnage. 3 months of bottle staging.

Notas de Prova / Tasting notes
Aroma: Notas de frutas tropicais, citrinos e alguma vinha verde mesclados com um acento 
mineral. // Notes of tropical and citrus fruits with a tone of minerality, mixed with notes of green 
vine.

Boca / Mouth:  Macio, equilibrado, com uma frescura marcante, mostrando uma longa 
e agradável persistência. // A well-balanced and rounded wine, with an outstanding freshness, 
showing a persistent and pleasant finish.

Análise Química / Chemical Analysis

Teor Alcoólico / Achohol by volume: 13,0%

Acompanha / Food
Peixes grelhados, frutos do mar, sushi e comida asiática. // Grilled fish, seafood, sushi and Asian 
dishes.

Contém sulfitos / Contains sulfites
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