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DADOS ANALÍTICOS 

ANALYTICAL DATA

Garrafa                       Caixa

Bottle                         Case/6          

Un                                                                1                                       6

Altura High (cm)                                    31.6                                  15.1

Largura Width (cm)                               6.3                                   23

Comprimento Length (cm)                31.6                                 32.5

Diâmetro Diameter (cm)                       6.3                                       -

Caixas Cases Euro Pal                            -                                    108

Caixas Cases US Pal                               -                                     120 

Código Barcode EAN/ITF         5600291427019          35600291427058

Tipo de Rolha Cork Type                 Natural

Peso da Rolha Cork Weigth (gr)        6

Peso Bruto (Kg)  Gross Weight        1,364                                8.2

                                   

Peso s/liq (Kg) Weight  w/liq         0,60                                    -                   

DADOS LOGÍSTICOS

LOGISTIC DATA

P A T O  F R I O  S E L E C Ç Ã O  2 0 2 1

B R A N C O  W H I T E  D O C  A L E N T E J O  7 5 0 m l

CASTAS GRAPES Nº GARRAFAS BOTTLES & ENOLOGO WINEMAKER

NOTAS DE PROVA TASTING NOTES

CLIMA CLIMATE & TERROIR

Antão Vaz (50%), Arinto (25%), Siria (25%)

13.500 garrafas bottles 

Enólogo Winemaker Paulo Laureano   

Vidigueira. Alentejo. Portugal

Microclima Vidigueira. Clima mediterrânico com grande influência Atlântica, assim como uma ligeira 

continentalidade no período Primavera-Verão. Vidigueira microclimate. Mediterranean climate with 

strong atlanticity as well as a continental infuence in Spring-Summer.

ABV  13,5%                    

Store in dark, fresh and dry conditions.                   

Em local fresco e seco ao abrigo da luz.  

Açucares Totais Total Sugars   0.7 g/dm3                

Acidez Total Acidity  7.0 g/dm3 

Acidez Volátil Vol. Acidity  0,44 g/dm3

PH  3.14               

Cor Colour  Citrina Citrus Yellow

Condições  de Conservação                 

Storage Conditions                 

Notas de frutas tropicais, citrinos e alguma vinha verde mesclados
com um acento mineral. Notes of tropical and citrus fruits with a tone
of minerality, mixed with notes of green vine.

Macio, equilibrado, com uma frescura marcante, mostrando uma
longa e agradável persistência. A well-balanced and rounded wine,
with an outstanding freshness, showing a persistent and pleasant
finish.

O acompanhamento ideal para peixes grelhados, frutos do
mar, sushi e comida asiática. A superb accompaniment for
grilled fish, seafood, sushi and Asian dishes.

Fermentação em depósito de inox por 30 dias, seguida de
bâtonnage por 2 a 3 meses. 3 meses de estágio em
garrafa. Fermentation in stainless steel vats for a 30 day
period, followed by 2 to 3 months batonnage. 3 months of
bottle staging.


