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CATÁLOGO 
PANADERÍA

www.citalsa.com

"Las pequeñas ideas a menudo se convierten en
grandes proyectos, en CI TALSA alentamos tus

ideas y construimos tus proyectos"
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BALANZAS SYSTEL

Balanzas solo peso en acero inoxidable
de excelente calidad, marca Systel,
procedencia Argentina, facilidad de
programación y operación.

 

www.citalsa.com

BÁSCULAS SYSTEL

Básculas para recepción de materias
primas en todos los sectores incluido
el de alimentos. excelente calidad y
fabricación en acero inoxidable.

Almacenamiento
y Recepción

 



@citalsa

LÍNEA DE FRÍO
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SILOS AGRIFLEX
DE ALMACENAMIENTO 
Silos en tela estructura
y tubos de transporte
en acero inoxidable y
sistemas de control y
de pesaje para manejo
de los ingredientes en
plantas de
panificación
industriales.

Almacenamiento
y Recepción

 

 

Refrigeradores y
congeladores
horizontales y
verticales o mixto
También vienen
con puerta de
vidrio.

ULTRACONGELADORES
TECNOMAC

Estos equipos permiten realizar abatimiento
rápido, los alimentos se congelan en poco
tiempo sin permitir la proliferación de
bacterias y la creación de macrocristales.

www.citalsa.com
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Los enfriadores STM son capaces de suministrar
agua constantemente a 2°C durante todo el día y
durante cada entrega, incluso con temperaturas
ambiente elevadas (superiores a 38°C).

ci talsainfo@citalsa.com ci talsa3168766110

Panadería 
 

www.citalsa.com

ENFRIADORES DE AGUA STM

DOSIFICADOR DE AGUA

El dosificador marca APEIPAM, dosifica de
manera rápida y exacta el agua en sus procesos
de mezcla. Digital y de fácil operación para un
control óptimo de sus fórmulas. 
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Panadería 
 

 ELEVADOR 
DE COLUMNA

www.citalsa.com

También conocida
como mojadora para
mezclar, sobar y
amasar las masas
medias y pesadas de
pan, desde 1/2 hasta 
4 arrobas y otras
referencias industriales.
 

 AMASADORAS SINMAG AMASADORAS CI TALSA

Equipo económico y de
alta calidad, excelente
velocidad de amasado,
garantizando uniformidad
en el producto, equipo
ideal para panaderías
pequeñas o medianas.

Este equipo es ideal
para la elevación de
tazones de amasadoras
a alturas de proceso de
2 – 2.3 mt. 

 AMASADORAS KONIG
El mezclador en espiral 
 garantiza la máxima
calidad del producto
desde el principio. Ya
sean masas de trigo, 
 masas de centeno o
masas de trigo integral,
estas amasadoras
mezclan rápidamente sin
apenas calentar la masa.

https://www.citalsa.com/collections/vendors?q=SINMAG
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Esta divisora permite
separar las masas
en varias unidades,
obteniendo 36
divisiones.
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Panadería 
 

 
FORMADORA DE MASA

DIVISORA DE MASA
AUTOMÁTICA

www.citalsa.com

Este equipo permite  obtener la forma
deseada del pan de una manera automática,
agilizando los procesos.

DIVISORAS 
BOLEADORAS
SEMIAUTOMÁTICAS
Divisora de masa con
boleadora para formar
en bola porciones iguales
y agilizar los procesos en la
industria de panificación.
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Panadería 
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DIVISORA BOLEADORA KONIG
Equipo de panadería a nivel industrial marca Konig, con un amplio rango de peso,
debido a un cambio de pistón manual de una manera muy rápida y sencilla.

 

www.citalsa.com

Rango de peso
variable de 12 a
330 grs.

Cambio fácil y
seguro del
tambor divisor.

Panel táctil de
diseño industrial
con pantalla LED.

Tolva de rodillo
para aprox. 15 kg
de capacidad de
masa.

Pantalla digital
de 3 posiciones.

Control fácil e
intuitivo mediante
pictogramas.
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Panadería 
 

TAJADORA DE PAN

Tajadora especiales
para pan tajado,
eficientes y de
excelente calidad. 
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 TAJADORAS 
HORIZONTALES

Tajadora especiales
para pan hamburguesa
y tortas Maria Luisa,
diferentes modelos. 

www.citalsa.com

 
TAJADORAS
SEMIAUTOMÁTICAS
SIGAMAQ
Tajadora de pan
bloque de gran
precisión. El corte
de pan es de alta
calidad y se pueden
realizar en una
amplia variedad de
dimensiones. 

Líneas automáticas especializadas en
rebanar, empacar y atar pan molde.

LÍNEA AUTOMÁTICA DE
REBANADO Y EMPAQUE
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Hornos a gas de 1, 2 y
3 gavetas, de 2, 4 y 6
latas en acero
inoxidable, robustos,
controles digitales,
maneja temperatura
de piso y de techo.

  HORNOS GS
Hornos a gas, con
cámara y bandeja,
ideal para panaderías
con manejo de
diferentes productos
que necesiten ahorrar
espacio. Equipo
elegante y compacto.

HORNOS GAVETEROS

www.citalsa.com

NO INCLUYE BASE

Panadería 
  

 

HORNOS TÚNEL TERMOPAN

Los hornos túnel son diseñados para
grandes producciones de panadería
y repostería. Cuentan con tecnología
avanzada, automatizados y cocción
inteligente.
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El horno rotativo ROTOVENT ha sido estudiado para garantizar los mejores
resultados de cocción ocupando un espacio mínimo. Hornea por convección por
medio de tres ventiladores de alta capacidad.
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HORNOS TAGLIAVINI

www.citalsa.com

Panadería 
  

Tablero digital
SMART (LCD).

Doble Generador
de Vapor.

Memorizador De
Recetas.

Campana grande
con aspirador de
acero inoxidable.

Capacidades de 18,
36 o 72 bandejas.

Consume hasta
un 60% menos 
de gas.

Único con
intercambiador de
calor vertical de alto
rendimiento.

Uniformidad de
cocción garantizada
por 3 ventiladores
Internos.
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CONVECTOR DE TEMPERATURA ST200

Ideal para crear y controlar condiciones de
temperatura y humedad relativa en cuartos de
crecimiento con una capacidad de 8 carros.

www.citalsa.com

Panadería 
 

 

Este equipo permite tener las condiciones
controladas de humedad y temperatura para
la fermentación y el crecimiento de productos
de panadería.

CÁMARAS DE FERMENTACIÓN
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Pastelería y
repostería

 

LAMINADORAS MECÁNICAS Y ELECTRÓNICAS
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Equipos especialmente diseñados para
laminado y producción de hojaldre para
croissant, de la marca líder del mercado
SEEWER RONDO.

www.citalsa.com

Las Laminadoras Seewer RONDO son
especialmente diseñadas para los
procesamientos de masas de hojaldre
para pastelerías y panaderías de
tamaño grande, mediano y pequeño.
También instalamos la línea completa
de hojaldre automática para plantas
de producción.

LÍNEAS AUTOMÁTICAS PARA
PRODUCCIÓN DE CROISSANT
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LÍNEAS AUTOMÁTICAS DE PASTELERÍA
MARCA RONDO

EQUIPOS Y LÍNEAS PARA PRODUCCIÓN DE DONAS
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Marca Belshaw de EEUU, desde equipos
estándar hasta líneas de productos en
línea, freidoras y bandas trasportadoras.

www.citalsa.com

Seewer Rondo ha desarrollado una
dosificadora revolucionaria, apropiada para
rellenos de diferentes consistencias, ideal
para las líneas automáticas RONDOLINO.

Pastelería y
repostería
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Pastelería y
repostería

 

BATIDORAS INDUSTRIALES
Y SEMIINDUSTRIALES
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Hornos convectores marca PIRON ideales para
espacios reducidos, desde 3 hasta 10 bandejas,
eléctricos, digitales o análogos, opcional con
inversor de giro o humidificador. Según la
necesidad del cliente.

 
Batidoras aptas para hacer mezclas de
pastelería, panadería, e industrias de
confitería. Vienen en diferentes capacidades.

A

DOSIFICADORAS Y
DECORADORES
UNIFILLER
Dosificadora y decoradora
especial industrial.

www.citalsa.com

HORNOS PUNTO CALIENTE
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Pastelería y
repostería
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www.citalsa.com

BATIDORA STARMIX

Capacidad cuba
PL80SN, PL100N,
PL120N, PL140N Y
PL200N litros

Variador
electrónico de
velocidad con
inverter

Elevación
automática del
Bowl

Protección de
seguridad fija
giratoria de
plástico “F”

Panel de comando
touch IP54.

Control fácil e
intuitivo mediante
pictogramas.

Estructura de
acero

Batidoras profesionales para batir masas para pastelerías, panaderías, confiterías
y hostelería; alto desempeño y tecnología.
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Pizzería
 

HORNO TÚNEL MORETTI

LAMINADORAS PARA PIZZERÍA
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Equipo marca Somerset, permiten la
elaboración adecuada de masas
especialmente para pizzería.

www.citalsa.com

Este equipo permite alcanzar la
temperatura en poco tiempo,
haciendo que la fase de cocción sea
rápida pero siempre perfecta. Ideal
para las altas tasas de producción de
cadenas de pizzerías y restaurantes.
¡Cocina más y más rápido!
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Chocolatería
 

EQUIPOS PARA PROCESAMIENTO DE CACAO
Y CHOCOLATE PACKINT
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www.citalsa.com

Desde 1992 Packint ha satisfecho una clientela que va desde pequeños
productores hasta grandes fabricantes de chocolate. La gama de sus
productos y los servicios va desde la elaboración a pequeña escala de
chocolates hasta líneas de moldeo completamente automáticas.
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EQUIPOS PARA CHOCOLATERÍA GAMI
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www.citalsa.com

Equipos de ciclo continuo, recubrimiento con sistema de baño maría,
o templado con refrigeración, capacidad de la cuba de 25 Kilogramos
con mezclador que mantiene el chocolate fluido y homogéneo.

Chocolatería
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EMPAQUE
 

ATADORAS BURFORD

EMPACADORAS FLOW PACK
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Máquinas automáticas e industriales
utilizadas en empaque tipo flow pack para
productos de panadería y pastelería, aplican
para productos sólidos en otras industrias.

www.citalsa.com

Diseñada para ser utilizada con cargadores
de bolsa manual o semiautomática para
mejorar la eficiencia del proceso de embalaje
en panadería.
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TÚNEL DE TERMOENCOGIDO

Equipo que permite el desplazamiento
de productos  envueltos en material
termoencogible sobre una banda,
obteniendo un excelente producto final. 
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www.citalsa.com

 CIERRE Y ATADO
BEDFORD

Cintas de atar
Bedford y
precortados
Peel & Stick.

SELLADORAS DE IMPULSO
Selladoras de calor
constante para
empacar todo tipo
de productos
líquidos, semisólidos,
sólidos en bolsas
plásticas de
diferentes materiales.

EMPAQUE
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ACCESORIOS
 

 

CONSUMIBLES Y ACCESORIOS

MANGAS Y BOQUILLAS
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www.citalsa.com

Guantes para retirar productos
del horno, latas y moldes
especiales, batidores manuales,
termómetros especiales, etc.

Especiales para
repostería, ideales
para la decoración de
todos los productos
reposteros, gran
variedad de
dimensiones y
diferentes diseños de
boquillas.

 
 
CUCHILLAS PARA
CORTE EN MASA DE PAN
 Esta cuchilla por sus
cualidades
incomparables
permite mejorar la
calidad del corte y la
productividad. Pero
sobre todo, esta
cuchilla ofrece una
total garantía de
seguridad e higiene. 
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ACCESORIOS
 

 

CUCHILLAS PARA
TAJADORAS DE PAN

ACCESORIOS Y COMPLEMENTOS
      PARA PIZZA
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www.citalsa.com

Pala en aluminio, liviana, remaches
fuertes, mango de madera dura,
ideal para toda pizzería.
Bandejas en diferentes tamaños
que se adaptan a sus necesidades.
Recipientes para condimentos
ideales para el servicio en la mesa.
Carro escabiladero para charolas.

PAPEL SILICONADO
Especial para retirar
fácilmente los productos
de la lata evitando que
se peguen a esta.
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ACCESORIOS
 

 

MOLDES PARA ELABORAR CHOCOLATES
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www.citalsa.com

DISPENSADOR DE ESPUMAS ISI

Sifón para preparar las más
deliciosas espumas frías y calientes ,
salsas de toda clase, crema chantilly,
espumas de todos los sabores, etc.
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ACCESORIOS
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www.citalsa.com

ACEITE DESMOLDANTE INDUSTRIAL

Para grandes plantas en presentación de 1000 litros.

ACEITE DESMOLDANTE
Fabricamos el aceite especial para desmoldar sus productos, una referencia
especial para cada producto, con presentaciones de 1 litro, 4 litros, 14 litros y
20 litros. 

DESMOL PLUSDESMOL 5500 DESMOL 7500
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COMPLEMENTOS
PUNTO DE VENTA

 

REFRIGERADORES Y
CONGELADORES

LICUADORAS DE
MESA
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www.citalsa.com

Marca LASSELE.
Perfectas para el
almacenamiento y
conservación de
productos en los
negocios de café y
alimentos, con una,
dos y tres puertas.

DISPENSADOR DE CAFÉ 
Y BEBIDAS KREA TOUCH

GRANIZADORAS

Licuadoras
HAMILTON BEACH,
para restaurantes
y bares, análogas y
digitales equipadas
con un motor
desde 3Hp hasta
3/8Hp dependiendo
del modelo.

Granizadoras Frosty
Dream, excelente
eficiencia y rapidez.
Frosty es el equipo
tradicional para
producir y dispensar
granizado, disponible
en 1 Y 2 tanques con
una capacidad de 12
litros de producto
terminado cada uno.

Preparar y dispensar
bebidas a base de café
recién molido con un
solo toque. La amplia
pantalla táctil y la
interfaz fácil de usar
permiten una variedad
de selecciones, gestión
de recetas flexible y
personalizada.
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NUESTROS PROVEEDORES

Emprende tu negocio con:

 ¡Dinos cómo
quieres pagar!
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ALGUNOS DE NUESTROS CLIENTES
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www.citalsa.com


