
Adler´s vegane Menü-Karte am Abend
für die KW15 bis KW25 | 2024

Abendkarte | 17.30 bis 21.30 Uhr
Adler´s vegan menue valid for the 15th up to 25th week in the year 2024

valid from 5.30 p.m to 9.30 p.m.

kalte Vorspeise
cold starter - between food

Weißer Spargel
Holunderblüte | Mandel | Kokos     18.50 €
white asparagus | elderflower | almond | coconut

warme Suppe
warm soup

Fenchel | Orange
getrocknete Tomate | Schwarze Olive     12.50 €

fennel | orange | dried tomato | black olive

warmer Zwischengang
warm intermediate course

Spitzkohl - fermentiert -

Meerrettich Porridge | Kaffee | Granola     22.50 €
cabbage - fermented -

horseradish porridge | coffee | granola

geeister Zwischengang
iced intermediate course

Spargel
Mango | Grüner Pfeffer     10.50 €

asparagus | mango | green pepper

Hauptgang
Main course

Karotte
Koriander | Cashew | Quinoa 23.50 €

carrot

coriander | cashew | quinoa

Dessert

Brombeere
Basilikum | Rhabarber | Guanaja von Valrhona     12.50 €

blackberry
basil | rhubarb | guanaja by valrhona

Drei- oder Vier-
oder Fünf- oder Sechsgang-Menü

Stellen Sie sich die Speisen gerne aus der Speisekarte zusammen:
Dreigang-Menü 47.00 € | Viergang-Menü 59.00 €

Fünfgang-Menü 66.00 € | Sechsgang-Menü 73.00 €
Drei-, Vier-, Fünf- oder Sechsgang-Menü mit Trüffel im Hauptgang + 9.00 €

Three-, four-, five- or six-course-menue - put together Your menue by choosing the components
three-course-menue 47.00 € | four-course-menue 59.00 € | five-course-menue 66.00 € | six-course-menue 73.00 €

Three-, four-, five- or six-course-menue with truffle in the main-course + 9.00 €

Info
Info

Wir verwenden in unseren Speisen alle 14 Allergene und deren Kreuzkombinationen.
Informationen zu Zusatzstoffen oder Allergenen gibt Ihnen auf Nachfrage gerne Adler´s Team.

We use all 14 all genes and their cross combinations in our meals.
If You need any informations about additives and all genes

do not hesitate and ask our service-team.


