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ALBARINO
CONTRAPUNTO 2022

Denominacidén de Origen: Rias Baixas
Variedad Albarifio

Fermentacion Entre 15-172C
Produccion  33.000 Botellas de 0.75L

Elaboracion Despalillado seguido de corta
maceracion en frio.
Fermentacién controlada en
depdsito de acero inoxidable.
Embotellado tras tres meses
finalizada la fermentacién
Temperatura

Servicio 08-102C
Graduacion 13,02 ( Desviacién>(0.2)
Acidez Total 6,49 g/| ATH ( Desviacién >0,5)

Acidez Volatil 0,3 (Ac.Acético g/I) (Desviacion>0,11)

QG)NTRAPUNTO
ALBARINO

Ph 3,68 ( Desviacion >0,12)

Azucar Residual 2,90g/| (Desviacién >0,5)

RIAS BAIXAS DENOMINACION DE ORIXE
PRODUCT OF SPAIN

NOTA DE CATA Color: Tenue amarillo transltcido casi
transparente.

La intensidad aromatica es media sin ser austero, muestra
notas tropicales y citricos como la lima y pomelo amarillo
con recuerdos herbales como la manzanilla y hierba luisa.

En boca es muy sabroso a su vez ligero y balanceado. Es un
vino jovial, refrescante y armonioso con un final de media
persistencia.




