Vino Generoso
MERLOT TICINO DOC
Bott. 7h cl - H0 cl
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Merlot del Sopraceneri, zona collinare.
Tradizionale con macerazione prolungata sulle bucce.

Colore rosso rubino tendente al granato. Allolfatto ¢ variegato con note
che ricordano piccoli frutti rossi ed accenni di macchia mediterranea e
spezie dolci. Al palato & caldo e awvolgente ed ha una buona carica
tannica.

Mescere a 18°C.

Pasta al ragu, carni rosse, capretto al forno, formaggi.

Merlot del Ticino aus hiigeligen Gebieten.
Traditionell, mit @ngerer Mazeration auf den Schalen.

Farbe rubinrot mit Tendez zu granatrot. In der Nase mit vielfaltigen
Naoten, die an kleine rote Beeren erinnern, sowie Anspielungen an
Mittelmeerstraucher und siissliche Gewiirze. Im Gaumen ist er warm
und schmeichelnd, mit gutem Tanningehalt.

Servieren mit 18°C.
Taigwaren mit Ragout, rotes Fleisch, Gitzi im Ofen, Kase.

Merlot du Tessin, provenant de vignes en coteaux.
Traditionnelle. Macération prolongée sur les pellicules.

Raobe rubis tendant vers le grenat. Nez complexe avec des aromes de petits

fruits rouges, de notes d'épices douces et de maquis méditerranéen . En
bouche il est chaud et enveloppant avec une bonne richesse tannique.

Servir a 18°C.

Pétes au ragout, viandes rouges, cabri au four, fromages.
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