Tre Fratelli
ROSATO DI DI MERLOT TICINO DOC
Bott. 75 cl

Linea.Classica.

Vitigno: Merlot proveniente da vigneti del Ticino.

Vinificazione: Breve macerazione sulle bucce, fermentazione in vasche dacciaio a
bassa temperatura.

Caratteristiche: Colore corallo rosa. Allolfatto & intenso e fruttato. Al palato ha buona
ricchezza ed armonia.

Temperatura: Mantenere in tavala a 10°C.
Gastronomia: Aperitivo, torta salata alle verdure, fondue chinoise, cucina etnica.

Rebsorte: Merlot aus Tessiner Weinbergen.

Vinifikation: Kurze Mazeration auf den Schalen, Garung bei niedriger Temperatur in
Stahltanks.

Charakter: Farbe korallenrosa. In der Nase kraftvoll und fruchtig, im Gaumen schon
gehaltvoll und harmonisch.

Temperatur: Am Tisch bei 10°C gekiihlt halten.
Gastronomie: Aperitif, Gemiisewahe, Fondue chinaise, ethnische Kiiche.

Cépage: Merlot provenant de vignes du Tessin.

Vinification: Courte macération sur les pellicules, fermentation dans des cuves en
acier a basse température.

Caractere: Robe rose corail. Nez intense et fruité. En bouche il développe toute sa
richesse et son harmonie .

Température: Garder & table a 10°C.
Gastronomie: Apéritif, tarte salée aux légumes, fondue chinoise, cuisine ethnique.
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