Roserosse
SVIZZERA ITALIANA IGT
Bott. 75 cl

l.inea Classica

Vitigni:  Merlot, Petit Verdot e Cabernet Franc coltivati in Ticino.

Vinificazione: |e uve vengono raccolte al giusto punto di maturazione e vinificate
separatamente in modo tradizionale con macerazione prolungata sulle
bucce. Il vino viene poi affinato con un leggero passaggio in barrigue.

Caratteristiche: Colore rosso rubino intenso con sfumature purpuree. Allolfatto presenta
un ampio bouguet. Al palato & ricco e denso con un buon supporto acido
che da freschezza. | tannini awolgenti danno compattezza al vino.

Temperatura: Mescere a 18°C.
Gastronomia: Risotto ai funghi porcini, tagli nobili di carne rossa, filetto di cervo.

Rebsorten: Merlot, Petit Verdot und Cabernet Franc, alle im Tessin angebaut.

Vinifikation: Die Trauben werden im richtigen Reifegrad geerntet und getrennt nach
traditioneller Methode mit ldngerer Mazeration auf den Schalen verarbeitet.
Der Wein wird dann mittels einem leichten Ausbau in Barriques gereift.

Charakter: Intensiv rubinrote Farbe mit Purpurnuancen. In der Nase weist er ein
ausgepragtes Bouguet auf. Im Gaumen ist er reichhaltig und ausgepragt, S
mit angenehmem Sauregehalt der ihm Frische verleiht. Die schmeichelnden RO B E
Tannine geben dem Wein seine Fille. svizzera ifalianc

Temperatur: Servieren mit 18°C.
Gastronomie: Risotto mit Steinpilzen, edle Stiicke von rotem Fleisch, Hirschfilet.

Cépages: Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc cultivés au Tessin. =

Vinification: Les raisins sont récoltés a maturation optimale et vinifiés séparément
de facon traditionnelle avec une macération prolongée sur les pellicules.
Le vin est ensuite affiné avec un léger passage en barrique.

Caractere: Belle robe rouge rubis intense avec des reflets pourpres. Ample bouquet au
nez. En bouche il est riche et dense avec un bon support acide qui donne
de la fraicheur. Les tanins enveloppants donnent une bonne structure au vin.

Température: Servir 8 18°C.
Gastronomie: Risotto aux cépes, morceaux choisis de viande rouge, filet de cerf.
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